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Instrucoes

GOVERNO DE ~
Confira o nimero que vocé obteve no ato da . FC E E SANTA &
inscricdo com o que esta indicado no cartdo- r Fundacas Getarinonse CATARINA

resposta.

* A duracdo da prova inclui o tempo para o preenchimento
do cartdo-resposta.

Para fazer a prova vocé usara: p Roc Esso

= este caderno de prova.

= um cartdo-resposta que contém o seu nome, ndmero c o -
de inscricdo e espaco para assinatura. ,
Verifique, no caderno de prova, se:

= faltam folhas e a sequéncia de questdes esta correta.
= hd imperfeicdes graficas que possam causar davidas.

Comunique imediatamente ao
fiscal qualquer irregularidade!

Atencao!

= Ndo é permitido qualquer tipo de consulta durante
a realizacdo da prova.

= Para cada questdo sdo apresentadas 5 alternativas
diferentes de respostas (a, b, ¢, d, ). Apenas uma
delas constitui a resposta correta em relacdo ao
enunciado da questdo.

= A interpretacdo das questoes é parte integrante da
prova, ndo sendo permitidas perguntas aos fiscais.

= Ndo destaque folhas da prova.

Ao terminar a prova, entregue ao fiscal o caderno
de prova completo e o cartdo-resposta devidamente
preenchido e assinado.

@ 9 de janeiro IV, 30 questoes
@ 8h50 as 12h50 9 4h de duracao*
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Lingua Nacional 5 questdes
1 —

Leia atentamente o texto abaixo.
Minutos de malhacao

Outro dia, conversando com uma biomédica cujo filho
sempre esteve um pouco acima do peso, ouvi que o
menino havia engordado durante o confinamento na
pandemia. Ele ndo tinha como ...
academias. Mesmo que estivessem abertas, nao dis-
punha de espac¢o na agenda, e o dinheiro estava curto.
Obstinado, e ciente de que a necessidade é a mae da
invencao, virou-se com o que tinha a mao: as escadas
do prédio onde mora. Passou a subir e a descer os
degraus varias vezes por dia entre uma tarefa e outra.
Resultado: em trés meses o garoto secou. Perdeu o
peso que ganhara com o sedentarismo forcado, e mais
alguns quilos.

Longe de ser excecdo, o caso mostra que nao passa de
UM mMito a ..o, de que a falta de tempo e de
recursos é fator impeditivo da transformacao pessoal.
O aproveitamento do tempo decorre da escolha indi-
vidual de cada um. Ao optar por fazer uma coisa, esta-
mos escolhendo nao fazer outra. O tempo que
levamos para preparar um sanduiche e ....
por exemplo, é o mesmo tempo que usariamos para
darumavolta.........ccooeeune. . no quarteirao. Do
mesmo modo que subestimamos o impacto nega-
tivo de um lanche ou guloseima no nosso organismo,
sobretudo quando isso é uma rotina, também temos
Qe . de ndo valorizar devida-
mente o efeito benéfico de um exercicio ligeiro.

A atividade fisica ndo precisa, necessariamente, con-
sumir horas. Bastariam alguns minutos distribuidos ao
longo do dia, hoje, para o nosso corpo nos agradecer
amanha.

Nao ha receita universal. A melhor atividade fisica é
aquela que podemos fazer. S6 ha um tipo de exercicio
que, comprovadamente, é prejudicial a saude: aquele
que nos ndo fazemos. Lembre-se disso antes de aper-
tar o botdo para chamar o elevador.

Revista Veja. Edicao 2765. n.46, p.77, novembro 2021. Adaptado.

1. Assinale a alternativa que completa corretamente
as lacunas do texto conforme norma padrdo da Lin-
gua Portuguesa.

O frequientar/ideia/ come-lo/ rapida / tendéncia
O frequentar/idéia/ comé-lo/ rapida / tendencia
O frequentar/idéia/come-lo/ rapida / tendéncia
O frequientar/ideia/ comé-lo/ rapida / tendencia
frequentar / ideia / comé-lo / rapida / tendéncia

o0 o

2. Analise as afirmativas abaixo de acordo com o
texto.

1. O garoto citado no texto sempre subiu e des-
ceu escadas para exercitar-se.

2. Otipo de exercicio que traz danos a satide é o
inexistente.

3. Para haver transformacéo pessoal é preciso
fazer boas escolhas.

4. A melhor atividade fisica é feita em academias.

5. A escassez de tempo e dinheiro impede a
transformacdo pessoal.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

(O Sao corretas apenas as afirmativas 1 e 2.
Séo corretas apenas as afirmativas 2 e 3.
(O Sao corretas apenas as afirmativas 2 e 5.
(O Sao corretas apenas as afirmativas 3 e 4.
(O Sao corretas apenas as afirmativas 4 e 5.

o0 oe

3. Considerando a norma culta, assinale a alternativa
que estd correta de acordo com a concordancia.

Muito obrigado! — disse-me a aluna.

Seguem anexo os pedidos de confirmacao.
Sentia descompassado o coracao e a alma.
Os parentes dela sdo mesmos uns grosseiros.
Cecilia mostrou-se ser uma pessoa meia
dissimulada.

Pongow
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4, Assinale a alternativa em que o emprego do acento
indicativo de crase estd correto.

a. A ninguém mais eu faria este favor!

Meu pai sempre prefere andar pela cidade a pé.
Quando estava frente a frente com o perigo,
recuperou a coragem.

As vezes, ele saia por ai sem rumo algum.

O desfecho do caso levou os pais a uma situa-

¢ao insustentavel.

o
ooo

o
ol
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5. Analise as frases abaixo quanto ao uso da
norma-padrao.

1. O prefeito queria atingir com seu discurso a
todos os cidadaos.

2. Fazem seis meses que estudo para este
concurso.

3. Vou no correio agora.

4. Sempre que eu a vejo, eu a comprimento.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

E correta apenas a afirmativa 1.
O E correta apenas a afirmativa 3.
(O Sao corretas apenas as afirmativas 1 e 3.
(O Sao corretas apenas as afirmativas 1 e 4.
(O Sao corretas apenas as afirmativas 2 e 4.

o0 o

Matematica Basica 5 questdes

6. Um pai se encontra com seu filho a cada 15 meses
e com sua filha a cada 12 meses.

Se o pai encontra o filho e a filha simultaneamente
hoje, em quantos meses ele ird voltar a ver o filho e a
filha simultaneamente?

60
45
40
30
24

Pan oy
0000

7. Joana tem dois terrenos. Um terreno tem formato
triangular, sendo que a base mede 14 metros e a
altura mede 15 metros. O outro terreno tem formato
de um quadrado, sendo que um dos lados do terreno
mede 11 metros.

Logo, a area do terreno maior excede a area do ter-
reno menor em quantos metros quadrados?

18
17
16
15
14

Pongow
O0orOo0Oo
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8. Dois amigos compram um computador cada um,
gastando R$ 19.000 no total.

Se 0 amigo mais velho gastou R$ 8.000 a mais que o
mais novo, entdao o mais novo gastou, em reais:

O Mais de 5900.

O Mais de 5800 e menos de 5900.
O Mais de 5700 e menos de 5800.
O Mais de 5600 e menos de 5700.
Menos de 5600.

o0 oe

9. Em uma praia, 5 garis recolhem 128 quilos de lixo
por hora. Mantida esta propor¢ao, quantos quilos de
lixo 8 garis recolhem em uma hora?

a. O Mais de 210.

b. 0 Mais de 205 e menos de 210.
C. Mais de 200 e menos de 205.
d. J Mais de 195 e menos de 200.
e. O Menos de 195.

10. Trés pessoas dividem uma heranca em reais. A pri-
meira recebe 4 do valor da herancga, a segunda % e a
terceira recebe o restante, que equivale a RS 800.

Portanto, o valor total da herancga, em reais, é:

Maior que 1270.

Maior que 1260 e menor que 1270.
Maior que 1255 e menor que 1260.
Maior que 1250 e menor que 1255.
Menor que 1250.

Panoe
onooo

Conhecimentos Gerais 5 questdes

11. Autoridades do Banco Central anunciaram novas
fungdes para o aplicativo que tem uso macico nas
transagOes bancdrias no pais. O cliente podera sacar,
quando do pagamento de uma conta em um estabe-
lecimento, um valor que podera ser de até R$ 500,00
durante o dia.

Assinale a alternativa que indica o aplicativo a que se
refere o comentério:

Pix troco

E Social
ORPAG
Cartao Visa
Auxilio Brasil

Pan oy
0000
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12. O nome oficial do nosso pais é:

Republica Democrética do Brasil.
Repubilica do Brasil.

Repubilica Brasileira.

Republica Federativa do Brasil.
Republica dos Estados Unidos do Brasil.

Pongow
OxOo0o0o

13. Leia o texto:

Esta semana, a Organizacao Mundial da Saude afirmou
que o mundo estd entrando em uma quarta onda da
covid-19. A[...] voltou a experimentar niveis recordes
de casos de coronavirus, com previsao de registrar até
700 mil mortes adicionais nos préximos trés meses, de
acordo com dados divulgados pela OMS na ultima
terca-feira, 23. Diversos paises anunciaram novas restri-
¢oes, enfurecendo parcelas da populagao que sairam
as ruas para protestar contra as medidas.

(Disponivel em: Estado de Sao Paulo-msn.com)

Assinale a alternativa que indica a regido geografica a
que se refere a noticia.

a. O Brasil

b. O China

c. Europa

d. O Africado Sul

e. [ Africa Setentrional

14. Assinale a alternativa que indica uma das grandes
preocupac¢des manifestadas pelas Na¢des Unidas, no
Dia Mundial do Meio Ambiente, data comemorada
todos os anos em 5 de junho.

a. O A queda na emissdo de gases do efeito estufa,
que coloca em risco a vida no planeta.

b. O O ampliacio das &reas de habitat natural da
vida selvagem, levando centenas de espécies a
migrarem para as areas urbanas.

c. O A expansao dacamada de Ozdnio, ameacando a
entrada dos raios solares —e, portanto, de ener-
gia solar- ameacando a vida no planeta Terra.

d. O A destruicdo das matas por incéndios provo-
cados pelas populagdes rurais que, embora
tenham contribuido para um aumento de mais
de 300% na producao de alimentos nas regides
pobres do planeta, pode diminuir a quantidade
de gas carbonico na atmosfera.

e. A reducao da drea de habitat natural para a
vida selvagem, criando condi¢bes favoraveis
para a disseminacao de patégenos, como o
coronavirus.

15. Orgéo que, muitas vezes, se opde a decisdes do
poder executivo. E a mais alta instancia do poder judi-
ciario brasileiro.

Trata-se do(da):

Congresso Nacional.

Supremo Tribunal Federal.
Procuradoria Geral da Republica.
Tribunal de Contas da Uniao.
Conselho do Governo.

Pongow
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Conhecimentos Especificos 10 questdes

16. Assinale a alternativa que descreve agao impor-
tante para criar ambiente de trabalho harmonioso e
produtivo:

a. O Agredir.

b. 0 Ofender.
C Dialogar.
d. O Provocar.
e. O Intimidar.

17. Assinale alternativa que aponta tipo de atitude
que contribui para construcao de ambiente de traba-
Iho harmonioso e produtivo:

a. O Invasiva.

b. O Agressiva.

c. O Destrutiva.
d. O Manipulativa.
e. Colaborativa.

18. No tocante a pratica do bullying no ambiente de
trabalho, é correto afirmar:

a. O Promove o respeito entre os colegas de traba-
Iho e favorece o clima de trabalho harmonioso.

b. O Promove o respeito entre os colegas de trabalho
e ndo favorece o clima de trabalho harmonioso.

<. O Promove o desrespeito entre os colegas
de trabalho e favorece o clima de trabalho
harmonioso.

d. Promove o desrespeito entre os colegas de
trabalho e ndo favorece o clima de trabalho
harmonioso.

e. O Promove o uso do humor entre os colegas
de trabalho e favorece o clima de trabalho
harmonioso.

Pagina 5
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19. Quanto aos fatores que afetam a fermentacao do
pao, a quantidade de fermento, sal, agcucar, tempera-
tura e o pH sao alguns deles. O padeiro deve controlar
cada um desses fatores para conseguir resultados
satisfatorios.

Sobre a fermentacao de paes, é correto afirmar:

a. O Para obter producao melhor de CO: e acidez,
a massa deve ser mantida a uma temperatura
aproximada de 30°C.

b. O A quantidade de sal para uma fermentacéo
adequada de um pao francés é de 18% em
relacdo a férmula utilizada.

c¢. O Uma pequena quantidade de acticar pode
diminuir a atividade da fermentacdo na massa,
por isso, é adicionado somente no final do
processo de mistura.

d. O Um pH alto na massa resulta em uma baixa
atividade de fermentacao, alterando assim as
caracteristicas da massa.

e. O grau de fermentacéo esta intimamente rela-
cionado a quantidade de fermento usado na
massa.

20. O conhecimento sobre as diferentes técnicas para
misturar massas de paes é essencial para alcangar os
resultados desejados para diversos produtos panifica-
dos. As trés principais técnicas de mistura sao a basica,
intensiva e aprimorada.

Assinale a alternativa correta em relacao ao assunto.

a. O Adurabilidade do p&o é duramente afetada
quando a mistura intensiva é utilizada, pois cria
um pdo com miolo firme e casca macia.

b. O Na mistura aprimorada, o gluten se desenvolve
totalmente, reduzindo assim o tempo da pri-
meira fermentacao.

C. A mistura basica necessita de um longo
periodo de fermentacao para tonar a massa
firme o suficiente para molda-la.

d. O A misturaintensiva faz o glten reter muito CO2
na massa, resultando em um produto final de
grande volume e sabor intenso.

e. O Alongafermentacao da mistura aprimorada
confere ao pao acidez elevada, miolo airado e
pouca durabilidade.

Pagina 6

21. O pao de trigo é o queridinho de quem gosta

de um bom pédo. Mas no ranking dos paes mais ven-
didos tém se destacado os paes salgados recheados.
O recheio pode ser fonte de contaminacéo, caso o
processo de elaboracdo e conservacao do mesmo nao
seja feito de forma segura.

Sendo assim, a respeito do resfriamento de um
recheio cozido (seguindo o que preconiza a RDC
216/2004), é correto afirmar:

a. O resfriamento podera ser realizado em refrige-
racao, dividindo o recheio em por¢des menores,
e deve ocorrer a diminuicao da temperatura até
10°C em no maximo 2 horas.

b. O O resfriamento deve ser feito sempre em ultra-
congelador, pois é a Unica forma de garantia do
congelamento uniforme e rapido. Apéds, pode
ser mantido em temperatura ambiente.

c. O O cozimento feito em panelas grandes garante
que o resfriamento aconteca de forma segura
e devagar, garantindo assim melhor qualidade
do alimento para uso posterior.

d. O O processo do cozimento elimina todos as
bactérias e riscos para a saude. Sendo assim,

o resfriamento nao precisa ser monitorado e
registrado, podendo ser feito em temperatura
ambiente ou geladeira.

e. O 0O gelo pode ser usado para fazer o resfria-
mento dos recheios. Coloque o gelo numa
embalagem e sobreponha com outra embala-
gem, despeje o recheio e aguarde esfriar para
usar o recheio frio nos paes.

22, Os paes, quando colocados para assar, perdem
peso. Isso ocorre devido a perda da umidade da
massa. Quanto mais tempo permanecem assando,
mais perdem tamanho e peso.

Se a perda de peso equivale a 30%, qual o peso de
massa que devo pOr para assar para obter, respectiva-
mente, um pao de forma de 500 g e um pao francés
de50qg?

530ge53g
580ge65¢g
650geb65g
680ge68g
700ge68¢g

Pongow
O0orOo0Oo
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23. O habito de comer pao estd presente na casa de
milhoes de brasileiros todos os dias. Para atender a
esta demanda, as padarias necessitam oferecer paes
frescos ao longo do dia, pois o publico em geral ndao
compra nada que ndo tenha uma boa aparéncia, con-
sisténcia, aroma e sabor. Uma planilha de controle de
producao é de fundamental importancia para a sus-
tentagao do negdcio.

Assinale a alternativa correta em relacao ao assunto.

a. O Os registros nas planilhas de producéo ndo
permitem calcular quantos paes sao produzi-
dos, pois este controle deve ser feito separada-
mente através de fichas técnicas.

b. Para saber a capacidade de producao da padaria,
registros em planilha de producao sao muito efi-
cazes, pois o preenchimento continuo permite
comparar o rendimento com outros meses.

c. O Aplanilha de controle de producéo nio evita
desperdicio, pois nela sao registradas somente
as vendas dos produtos.

d. O O preenchimento continuo da planilha de
producdo permite aprimorar a qualidade do
insumo comprado.

e. O Ousoda planilha de controle de producao
elimina a necessidade de utilizar uma ficha
técnica com espelho de custo para o controle
financeiro da producao.

24, A seguranca do panificador ou confeiteiro, quanto
ao uso de maquinas e equipamentos, é prevista na

NR 12 do Ministério do Trabalho, anexo VI, a qual esta-
belece requisitos especificos de seguranca para maqui-
nas de panificacdo e confeitaria, a saber: amassadeiras,
batedeiras, cilindros, modeladoras, laminadoras, fatia-
doras para paes e moinho para farinha de rosca.

A respeito da seguranca desses itens acima, é correto
afirmar:

a. O As modeladoras nao apresentam nenhum risco
de seguranca ao trabalhador.

b. O Asamassadeiras devem possuir 1 botao de
emergéncia em todos os modelos.

c. O A carga horéria de trabalho do panificador
nunca poderd ultrapassar 8 horas continuas
para evitar acidentes.

d. O Asbatedeiras, quando certificadas pelo
INMETRO, ficam excluidas da aplicacao desta
Norma Regulamentadora.

e. As amassadeiras devem possuir 1 ou dois
botdes de emergéncia de acordo com o
modelo de equipamento.

25. Os ingredientes dos bolos devem seguir uma
proporcdo especifica se comparada com outros ingre-
dientes como: farinha, sal, actcar, fermento, gordura,
oVos...

Entao, se eu estiver fazendo um bolo, é correto
afirmar:

a. O O volume dos liquidos (leite, &gua, ovos) deve
ser o dobro do peso da farinha.

O peso das claras deve ser igual ou menor que
o peso da gordura.

A gordura deve entrar na proporcao de 70% do
peso do acgucar.

O peso do agucar nao deve exceder ao peso da
farinha.

O fermento pode entrar na massa, sendo calcu-
lado cada 15 g do fermento para uma xicara de
farinha.

b.

o
O 0O

0
(]

26. Quem produz alimentos deve ter a obrigagao de
fornecer um alimento livre de qualquer contaminagao
alimentar. Embora essa afirmacéo seja elementar, nem
sempre os procedimentos de Boas Praticas sao respei-
tados nos locais de producao.

A respeito das Boas Praticas na manipulagao de ali-
mentos em padarias, é correto afirmar:

a. E imprescindivel que a dgua utilizada seja pota-
vel, limpida, inodora e que a caixa d'agua seja
limpa de 6 em 6 meses.

b. O Nao é permitida a entrada de caixas de papeldo
e sacolas plasticas de fornecedores somente
dentro do setor de producao.

c. O Aslixeiras externas devem ser mantidas em
contentores fechados, protegidos de insetos e
outros animais, fechamento com acionamento
automatico através de pedal e devem serem
mantidas refrigeradas até o seu recolhimento.

d. O O processo de higienizacao das instalacdes é
garantido através da utilizacdo do alcool 70%
ou agua sanitdria na concentragao de 200ppm.
O uso da dgua quente ndo garante o processo
de assepsia.

e. O Alimpeza a seco dos equipamentos no setor
de padaria é de fundamental importancia
para manter a integridade dos equipamentos.
A remocédo por aspiracao das farinhas como
forma de higienizacdo néo evita a formacéo de
névoa, que poderia espalhar esporos de bolo-
res e bacilos em outros setores da empresa.

Pagina 7
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27. A matéria-prima garante o resultado final do pro-
duto, mas para grandes produgdes isso envolve mui-
tas vezes trabalhar com pré-misturas.

Quanto a importancia de conhecer os ingredientes
que compdem a massa, é correto afirmar:

a. O As farinhas pré-misturas ndo apresentam
bons resultados pois engessam o trabalho do
padeiro, nao permitindo criar outros produtos a
partir destas misturas prontas.

b. O Atemperatura da dgua, independente de se
utilizar pré-mescla pronta ou misturando os
ingredientes dentro da producao, é fundamen-
tal para o bom resultado do produto final. Por
isso a temperatura ideal da dgua é de 26°C.

C A utilizacdo de pré-mescla pronta ou fazer a
mistura dos ingredientes antes do preparo é
para melhorar o desenvolvimento do gluten,
melhorar a acdo do fermento, e o pdo crescer
antes e durante o processo de assamento.

d. O Se uma receita de pdo que nao possua acucar,
0 pao nao vai crescer, pois é o alimento para o
fermento. Na auséncia do agucar, o fermento
ndo tem outra forma de se alimentar e fazer o
pao crescer.

e. O A farinha especial de panificacdo tem mais
proteina na composicao que a farinha comum.
Sendo assim, hd menos gluten na massa, que
ira esticar mais.

28. Atualmente chefes de cozinha, padeiros, con-
feiteiros e outros profissionais que atuam na area de
alimentos estao vindo a publico em seus postos de
trabalho de barba, unhas compridas, e falam que tais
atitudes sdo normais fora do Brasil.

A RDC 216/2004 (ANVISA) regulamenta regras de
higiene corretas para os manipuladores de alimentos
no Brasil. Sendo assim, é correto afirmar:

E obrigatério o uso de luvas cirurgicas.

A legislagao brasileira proibe o uso de barba.
Deve-se lavar a mdo apenas na retirado do lixo.
E permitido o uso de adornos e objetos pes-
soais durante o trabalho.

A alianca é permitida por ser feita de ouro e
nao permitir a contaminagao dos alimentos.

anoy
0 000
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29. O processo de mistura da massa envolve quatro
fases: pesagem dos ingredientes, verificacdo da tem-
peratura, adicao dos ingredientes e desenvolvimento
da massa. Prestar atencdo em todas as fases deste
processo garante uma massa corretamente misturada
e um produto final consistente e de alta qualidade.

Assinale a alternativa correta em relacao ao assunto.

a. O Atemperatura da massa é de grande impor-
tancia para o desenvolvimento do pao. Este
controle de temperatura é feito para ajustar a
temperatura da agua que sera adicionada na
massa, através de um calculo levando em conta
a temperatura da farinha e do fator de friccao.

b. O A pesagem dos ingredientes nio é tao impor-
tante na panificacao, pois se a massa estiver
muito liquida, recomenda-se acrescentar mais
farinha de trigo e caso esteja muito firme,
acrescenta-se um pouco de dgua, sem que isso
prejudique a qualidade final do pao.

c. O Poucas caracteristicas essenciais para uma
massa de boa qualidade sdo conferidas durante
o processo de mistura. Um bom exemplo disso
é o desenvolvimento do gliten, que é realizado
durante processo de fermentacdo da massa.

d. 0 Caso a massa esteja com uma temperatura
muito baixa durante a fermentacao, o limite da
fermentacao sera alcancado antes de conferir o
equilibrio de textura e sabor da massa.

e. Para evitar desequilibrar a férmula do pao, reco-
menda-se adicionar primeiramente a farinha na
masseira e em seguida a agua e o restante dos
ingredientes.
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30. A autolise, técnica desenvolvida para aprimorar
a producao de paes, traz como resultado o aprimora-
mento da estrutura do gluten e de textura e retencao
de COz, deixando a massa com mais extensibilidade e
melhor modelagem.

Com relacédo a autdlise, é correto afirmar:

a. O O fermento natural, quando opcao, deve ser
incorporado no final do processo de mistura,
mesmo quando a autdlise estiver pronta, pois
caso contrario, ird afetar a textura da massa.

b. O O sal aumenta a acdo da protease da farinha de
trigo, enquanto o fermento utilizado na massa
cria acidez que diminui a forca da massa e
aumenta a sua extensibilidade.

c. O Aautdlise pode ser feita somente com uma por-
¢ao da massa, simplificando o processo de hidra-
tacdo da quantidade completa de farinha de
trigo da receita, porém para ter o mesmo efeito,
0 processo exige uma hidratacao de 48 horas da
mistura da farinha de trigo com a agua.

d. A autdlise é uma técnica desenvolvida pelo
professor Raymond Calvel, mestre francés de
panificacdo, que consiste em misturar d4gua e
farinha de trigo e logo apds deixar a mistura
descansar entre 15 a 20 minutos.

e. O A protease “enzima” que esta presente na fari-
nha, em contato com a 4gua, reage sobre a
proteina e degrada algumas ligagdes do gluten.
Dependendo da quantidade de tempo que
esta enzima fica em contato com a agua, acaba
prejudicando a extensibilidade da massa, oca-
sionando alteragao de aroma, cor e sabor da
casca do pao.
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GRADE DE RESPOSTAS

nJ
1 = 17

Utilize a grade ao lado para anotar as suas respostas. 5
Ndo destaque esta folha. Ao entregar sua prova, 2 % 18

o fiscal ird destacar e entregar esta grade de respostas : =
que vocé poderd levar para posterior conferéncia. 3 § 19

: =
4 § 20
5 21
6 22
7 23
8 24
9 25
10 26
11 27
12 28
13 29
14 30

15
16
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