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Instrucoes

Confira o nimero que vocé obteve no ato da
inscricdo com o que esta indicado no cartdo-

resposta.

PREFEITURA MUNICIPAL DE

VIDEIRA

* A duracdo da prova inclui o tempo para o preenchimento
do cartdo-resposta.

Para fazer a prova vocé usara:

= este caderno de prova.
= um cartdo-resposta que contém o seu nome, nimero
de inscricdo e espaco para assinatura.

Verifique, no caderno de prova, se:
= faltam folhas e a sequéncia de questdes esta correta.

= h3 imperfeicdes graficas que possam causar ddvidas.
Comunique imediatamente ao
fiscal qualquer irregularidade!

Concurso Publico

Atencao!

= Ndo é permitido qualquer tipo de consulta durante
a realizacdo da prova.

® Para cada questdo sdo apresentadas 5 alternativas
diferentes de respostas (a, b, ¢, d, ). Apenas uma
delas constitui a resposta correta em relacdo ao
enunciado da questdo.

= A interpretacdo das questoes é parte integrante da
prova, ndo sendo permitidas perguntas aos fiscais.

= Ndo destaque folhas da prova.

Ao terminar a prova, entregue ao fiscal o caderno
de prova completo e o cartdo-resposta devidamente
preenchido e assinado.

@ 5 de fevereiro IV' 40 questdes
@ 8 as 12h 9 4h de duracao*

= OFEPESE
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Lingua Portuguesa 5 questdes
1 —

Texto 1

Videira esta entre os 20 municipios catarinenses
com maior movimento econémico

A Secretaria de Estado da Fazenda (SEF/SC) divulgou
os dados estimados do Indice de Participacdo dos
Municipios (IPM) na arrecadacao de Imposto Sobre
Circulacao de Mercadorias e Servicos (ICMS) para o
préximo ano. Os nimeros sao baseados no valor adi-
cionado (VA) de cada municipio em 2020, e Videira
aparece entre os 20 municipios com maior participa-
cédo no Estado.

Videira aparece na 192 colocagdo entre os municipios
com maior participacdo no IPM (0,93%), logo ap6s Sao
Bento do Sul (0,98%), e a frente de Balneario Cambo-
rita (0,90%), voltando a figurar entre as maiores econo-
mias do estado, o que trard mais representatividade
para o municipio e para regido. Esses nimeros refor-
¢am a importancia de Videira no cendrio econdmico
estadual. Em relacdo a regiao Oeste, Videira aparece
entre 0s cinco municipios com maior movimento eco-
ndmico, resultado da forca do trabalho videirense e do
empenho da administracdo municipal e dos investi-
mentos por parte da classe empresarial.

O IPM é calculado anualmente pela SEF/SC, que consi-
dera como principal critério o movimento econémico,
também conhecido como valor adicionado (VA), para
compartilhar com as cidades o ICMS recolhido pelo
Estado. A lei regulamenta que o Governo do Estado
deve repassar 25% da arrecadacdo de ICMS aos muni-
cipios, sendo que 15% desse total sdo divididos igual-
mente entre os 295 e 85% sao distribuidos de acordo
com o VA, que em 2020 foi de R$ 258.228.517.190,34.
[...]

Disponivel em: https://aciav.org.br/videira-esta-entre-os-20-
municipios-catarinenses-com-maior-movimento-economico/
Acesso em: 02 de dez. 2022. Publicado em 15 de dez. 2021.
Adaptado.

1. Sobre o texto 1, é correto o que se afirma em:

a. [ Com base no valor adicionado (VA) em 2021,
Videira apresentou um crescimento de 0,98%
em relacao ao ano anterior em comparagao aos
demais municipios de Santa Catarina.

b. O Naregido oeste de Santa Catarina, a participa-
céo de Videira no indice de participacdo dos
Municipios (IPM) ficou maior do que a partici-
pacao de Cacador.

C. As explicagOes e os dados apresentados sao
suficientes para obter o valor do ICMS a ser
repassado pela Estado de Santa Catarina ao
municipio de Videira em 2022.

d. 0 O crescimento no valor adicionado, que é
o principal critério para o calculo do IPM,
depende exclusivamente das atividades econé-
micas do municipio.

e. O De acordo com dados divulgados pela Secre-
taria de Estado da Fazenda (SEF/SC), a arreca-
dacado de ICMS em Santa Catarina foi maior em
2021 do que em 2020.

2. Otexto 1 caracteriza-se como tipologia:

a. O injuntiva (injuncdo): ensina ou instrui sobre
algo com o objetivo de levar a uma acao.
expositiva (exposicao): apresenta um conceito,
uma ideia, ou informa sobre algo.

dissertativa (dissertacao): defende uma ideia e
expde uma opinido através de argumentos.
descritiva (descricao): descreve uma pessoa,
um objeto, um local, um acontecimento.
narrativa (narracao): conta uma histéria,
incluindo tempo, espaco e personagens
envolvidos.

b.
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3. Assinale a frase em que ao menos dois casos de
crase deixaram de ser indicados com acento grave.

a. Nao se furtou a dar adeus aqueles soldados
que partiam rumo as frentes de batalha.

b. 0 Ja esta aquia senhora a quem atenderemos
daqui a instantes.

c¢. O A mando do chefe, buscavam um modo de
organizar a sessdo prevista para as 16 horas.

d. O Chegou a Amazébnia brasileira a tempo de ainda
ver as aguas do rio invadindo as ruas de Manaus.

e. [ Jamais aspirei a tais honrarias e, em minha vida

profissional, nunca visei a aplausos e a aquisi-
¢ao de carros de luxo.
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4. Assinale a frase correta quanto a concordancia
verbal e nominal.

a. J Para que ocorra menos problemas, é proibido a
entrada de menores.

b. O Agoravamos tratar de assuntos que lhes inte-

ressa muito.

c. O Na feira deste ano, houveram menas pessoas

que na feira anterior.

O Para conseguir escoar a 4gua mais rapidamente,
abriu-se com maquinas retroescavadeiras diver-
sas valetas no trecho mais baixo da rodovia.

e. Para a adubacéo de base, foram utilizados
adubo curtido proveniente de aviario e esterco
liquido de suinos.

5. Assinale a afirmativa correta.

a. O Em*“Senhor diretor, vossa senhoria esta equi-
vocado’, o adjetivo equivocado concorda
em género e numero com o substantivo
vossa senhoria.

b. O Na frase“O substrato que é a matéria-prima
para o cultivo de cogumelos, é esterilizado, e
o fungo é adicionado a ele’, as virgulas foram
corretamente empregas.

¢. O No periodo“A radiacao solar também é a maior
fonte de energia para o processo de evapotrans-
piracdo, cujo valor didrio incidente sobre as plan-
tas varia com a localizacdo do vinhedo e com a
época do ano’, a segunda oracao inicia por uma
conjuncao subordinativa adverbial consecutiva.

d. Na frase “Eram extraordinérios seu talento e
suas competéncias’, ocorre um predicativo do
sujeito composto.

e. O No periodo“As baratas sdo comumente atraidas
por restos de alimento deixados sobre o fogao
e a pia, além do acimulo de louca suja e res-
quicios de gordura sobre as superficies’, ha trés
palavras acentuadas graficamente com base na
mesma regra.

Informatica 5 questées

6. Qual componente do MS Word do Microsoft 365
verifica sugestdes de escrita, gramatica e ortografia?

Editor
Revisor
Gramador
Corretor
Motor

®Pongow
O000r
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7. Analise as afirmativas abaixo sobre o correio
eletronico.

1. O campo Cco é geralmente usado para enviar
copias ocultas de email para um ou mais
destinatarios.

2. Um endereco de e-mail é sempre composto
por um nome de usuario e um dominio, sepa-
rados por @ ou por &

3. Um mesmo e-mail pode ser enviado para
multiplos destinatarios ao mesmo tempo.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

a. O E correta apenas a afirmativa 3.

b. O Sao corretas apenas as afirmativas 1 e 2.
C. Séo corretas apenas as afirmativas 1 e 3.
d. O Sao corretas apenas as afirmativas 2 e 3.
e. [J Sao corretas as afirmativas 1,2 e 3.

8. Assinale a alternativa que indica corretamente o
atalho do navegador web google Chrome que reabre
abas fechadas anteriormente.

2. 0 (e )+ (el

b. O (cerl_J+ (sackspace |

¢ O (shife )+ (ax_J+(0])
d. O ++
e @ (e )+ (snir)+ ()

9. Sado formas vélidas de formatacao, conforme dis-
postas pelo menu top-down de formatacédo de células
do MS Excel do Microsoft 365 em portugués, disponi-
vel a partir da guia Pagina Inicial do MS Excel:

1. Data Composta
2. Data Abreviada
3. Data Completa

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

E correta apenas a afirmativa 3.

Séo corretas apenas as afirmativas 1 e 2.
Séo corretas apenas as afirmativas 1 e 3.
Séo corretas apenas as afirmativas 2 e 3.
Sao corretas as afirmativas 1,2 e 3.

Poongow
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10. Analise as afirmativas abaixo sobre o trabalho
com mala direta no MS Word do Microsoft 365 em
portugués.

1. Ao digitar uma nova lista, o MS Word salva a
lista como uma planilha do MS Excel, o que
facilita a reutilizacao.

2. E possivel salvar a lista de destinatarios na
nuvem e acessa-la através de um local HTTP,
online.

3. Pode-se criar mala direta de cartas, envelopes
e até e-mails personalizados.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

E correta apenas a afirmativa 3.

Sdo corretas apenas as afirmativas 1 e 2.
Sdo corretas apenas as afirmativas 1 e 3.
Sédo corretas apenas as afirmativas 2 e 3.
Sao corretas as afirmativas 1,2 e 3.

Pongooe
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Conhecimentos Gerais 5 questdes

11. Analise as afirmativas abaixo sobre a situacao da
agua no mundo.

1. Estima-se que 97,5% da dgua existente no
mundo é salgada e nao é adequada ao nosso
consumo direto nem a irrigacao da plantacéo.

2. Dos 2,5% de d4gua doce, a maior parte (69%)

é de dificil acesso, pois esta concentrada nas
geleiras, 30% sao aguas subterraneas (armaze-

nadas em aquiferos) e 1% encontra-se nos rios.

3. A dgua nao estd limitada as fronteiras politicas
dos paises, razao pela qual quase metade da
superficie terrestre é conformada por bacias
hidrograficas de rios compartilhados por dois
ou mais paises.

4. O Brasil compartilha cerca de 82 rios com os
paises vizinhos, incluindo importantes bacias
como a do Amazonas e a do Prata, além de
compartilhar os sistemas de aquiferos Guarani
e Amazonas.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

E correta apenas a afirmativa 4.

Sdo corretas apenas as afirmativas 1 e 3.
Sdo corretas apenas as afirmativas 2 e 4.
Sdo corretas apenas as afirmativas 2, 3 e 4.
S&o corretas as afirmativas 1, 2, 3 e 4.

Pon g
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12. Qual é o gentitilico da populagao de Videira?

a. J Nortista

b. O Veirenses

c. O Videirano

d. @ Videirense
e. O Barriga Verde

13. Em dezembro de 2002, o muncipio de Videira
recebeu oficialmente da Assembléia Legislativa do
Estado de Santa Catarina a denominacao de Capital
Catarinense:

a. O daUva e Berco da Frigol.

b. da Uva e Berco da Perdigéo.

c¢. O daOstra e Berco da Perdigao.
d. O das Flores e Berco da Perdigao.
e. O das Macas e Berco da Verdi.

14. O municipio de Videira faz parte da Microrregiao
de Joagaba, junto com algumas outras cidades como:

a. O Agua Doce - Fraiburgo - Cacador - Sdo Miguel

b. O Arroio Trinta - Catanduvas - Joacaba « Anitapolis

C. Herval d’Oeste - Tangara « Pinheiro Preto «
Vargem Bonita

d. O Calmon - Capinzal - Ibicaré « Rio Negrinho

e. O lomeré - Jabora - Luzerna - Sdo Joaquim

15. Analise a frase abaixo:

“O encarecimento do preco dos alimentos, do petré-
leo e da energia elétrica é uma das consequéncias
mais sentidas apds o inicio da guerra na Europa. Esse
fendmeno elevou a inflagdo no mundo todo e atingiu
diversos paises em 2022."

A afirmativa refere-se ao conflito:

Russia x Brasil
Russia x Ucrania
Russia x Crimeia
Ucrania x Crimeia
Turquia x Ucrania

Pongooe
O00x®0O
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Conhecimentos Especificos 25 questoes

16. Qual o principio da Politica Nacional de Promocéo
a Saude que orienta a distribuicdo das praticas e das
acdes de promocao de saude, de modo igualitario de
oportunidades, considerando as especificidades dos
individuos e dos grupos?

a. O Principio da Integralidade
b. O Principio da Igualdade

C. Principio da Equidade

d. O Principio da Autonomia

e. O Principio da Humanizacao

17. A Portaria n° 2.436, de 21 de setembro de 2017,
aprovou a Politica Nacional de Atencédo Basica (PNAB).

Identifique abaixo as afirmativas verdadeiras (V) e as
falsas ( F ) em relacdo ao assunto.

() APNAB reconhece a Saude da Familia como
sindbnimo de Atencdo Bésica e estabelece as
diretrizes para a substituicao progressiva do
modelo tradicional para este novo processo
de trabalho em equipes.

() NaRede de Atencdo a Saude (RAS) os servicos
de Atencgdo Baésica sao hierarquizados e estao
sob a responsabilidade de coordenacdo das
acoes de vigilancia em saude.

() A Atencao Basica visa o planejamento e a
implementacao de acdes publicas para a pro-
tecdo da saude da populacao, a prevencao e
o controle de riscos, agravos e doencas, bem
como para a promog¢ao da saude.

() Conforme a PNAB, a saude possui multiplos
determinantes e condicionantes. A melhora das
condi¢oes de saude das pessoas e coletivida-
des passa por diversos fatores, os quais grande
parte podem ser abordados na Atencao Basica.

Assinale a alternativa que indica a sequéncia correta,
de cima para baixo.

a.d V:V.F.V
b.O V-F-V-F
¢ O V.F-F-F
d O F.V.V.F
e F.F.V.V

Pagina 6

18. Na Politica Nacional de Atencéo Basica estd pre-
vista a implantacdo da Estratégia de Agentes Comuni-
tarios de Saude.

Para a implantacao desta equipe é necessaria uma
supervisao por qual profissional?

O Agente de Combate as Endemias Supervisor
O Técnico em Enfermagem Supervisor

O Médico Supervisor

Enfermeiro Supervisor

O Cirurgido Dentista Supervisor

Pop o

19. A técnica dietética é o conjunto de transforma-
¢Oes quimicas, fisicas e microbioldgicas pelas quais os
alimentos passam a fim de se tornarem aptos e segu-
ros para o consumo. As etapas de preparo dos alimen-
tos tém por objetivo:

a. O Modificar texturas, sabores, biodisponibilidade
e alguns nutrientes e ativar enzimas que redu-
zem a digestibilidade.

b. O Melhorar a carga microbiolégica dos alimentos,
reduzindo esporos e toxinas, de modo a melho-
rar a seguranca, aceitabilidade e a digestibili-
dade dos alimentos.

c. O Permitir o consumo de alimentos que nao
deveriam ser consumidos, por meio de ativa-
cao de fatores antinutricionais, digestibilidade,
modificacdo de texturas, sabores e melhora de
biodisponibilidade e alguns nutrientes.

d. O Permitir o consumo de alimentos que nao deve-
riam ser consumidos, pela inativacao de microor-
ganismos e toxinas patogénicas, de fatores anti-
nutricionais e melhora de digestibilidade.

e. Permitir o consumo de alimentos que nao
deveriam ser consumidos crus, por meio de ina-
tivacdo de fatores antinutricionais, melhora de
digestibilidade, modificacdo de texturas, sabo-
res e melhora de biodisponibilidade de alguns
nutrientes.
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20. O atendimento nutricional ao idoso requer um
olhar diferenciado tanto na avaliacdo como na con-
duta nutricional.

Analise as afirmativas abaixo em relacdo ao tema.

1. A velhice nédo é considerada uma das fases da
vida com maior risco nutricional.

2. Osidosos apresentam, em geral, aumento na
atividade metabdlica e reducdo na ingestéo
de alimentos.

3. A xerostomia, comum em idosos, causa pro-
blemas com o gosto, a fala, a tolerancia ao uso
de proéteses, susceptibilidade a carie, doenca
periodontal e bucal.

4. Avitamina D é imprescindivel para absor-
ver o célcio no organismo, apresentando
importante influéncia na composicao éssea
e no metabolismo, e sua caréncia aumenta o
numero de fraturas ésseas devido a osteope-
nia e contribui também para a osteoporose.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

(O Sao corretas apenas as afirmativas 1 e 3.
Sédo corretas apenas as afirmativas 2 e 4.
O Sao corretas apenas as afirmativas 1,2 e 3.
O Sao corretas apenas as afirmativas 2, 3 e 4.
(O Sao corretas as afirmativas 1,2, 3 e 4.

©op o

21. O nutricionista de um programa de alimentacdo
escolar de um municipio verificou, em entrevista

com um grupo de estudantes de uma escola publica,
um elevado consumo de refrigerantes, salgadinhos,
biscoitos recheados e frituras, e um baixo consumo
de produtos lacteos, frutas e verduras, o que deixou
evidente a necessidade de implementacao de estraté-
gias de educacao nutricional para o grupo. Na mesma
entrevista, foi também constatado que os estudantes
nao tinham a intencdo de mudar seu comportamento
alimentar, pois consideravam adequados, praticos e
saborosos os alimentos que consumiam com maior
frequéncia. Além disso, ndo identificavam risco em sua
pratica alimentar.

Considerando o modelo dos estagios de mudanca de
comportamento e a situacdo hipotética acima, con-
clui-se que essas criancas estao no estagio de:

Acdo.
Manutencao.
Pré-contemplacao.
Contemplacao.
Preparacao.

Pongow
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22. O nutricionista de um restaurante universitario foi
designado a realizar o pedido dos géneros alimenti-
cios para elaborar a salada de frutas do cardapio para
150 estudantes.

Ingredientes da salada de frutas

Fatoride Per capita (g)
Correcao (FC)
Banana 1,53 30
Mamao 1,5 50
Maca 1,18 50
Laranja pera 1,5 20

Considerando as informacdes na ficha técnica da
preparacao, assinale a alternativa que indica correta-
mente a quantidade aproximada de frutas que devem
ser comprada.

a. J Banana: 7 kg - maméo: 11,5 kg
maga: 3 kg - laranja pera: 7 kg
Banana: 4,5 kg - mamao: 11,5 kg -
maga: 3 kg - laranja pera: 7 kg
Banana: 7 kg - mamao: 11,5 kg -
maca: 9 kg - laranja pera: 4,5 kg
Banana: 4,5 kg - mamao: 7,5 kg «
maca: 7,5 kg - laranja pera: 3 kg
Banana: 7 kg - mamaéo: 7,5 kg -
maca: 7,5 kg - laranja pera: 3 kg

b.

O

o
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23. O novo Guia Alimentar para a Populagédo Brasileira
apresenta informagbes e recomendacoes sobre ali-
mentacgao que objetivam promover a saude dos indi-
viduos, das familias, das comunidades e da sociedade
brasileira como um todo.

De acordo com as informagdes e recomendagdes do
referido guia, os alimentos ultraprocessados:

a. Tendem a ter pouca fibra, em decorréncia da
limitada presenca de alimentos in natura ou
minimamente processados em sua composicao.

b. O Saoformulados e embalados para serem consu-
midos apds uma preparacdo minima, o que per-
mite o compartilhamento da comida elaborada.

c. O Apresentam embalagens e contetdos diferen-
ciados em cada regido, como uma forma de
promover os habitos alimentares regionais.

d. O Possuem uma baixa quantidade de calorias por
grama, o que contribui para diminuir o risco de
obesidade para a populacéao.

e. O Sao geralmente consumidos em pequenas
quantidades, ndo substituindo a ingestao
de alimentos in natura ou minimamente
processados.

Pagina 7
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24, Assinale a alternativa correta com relacdo as
modificacdes que ocorrem nos alimentos por meio
das etapas de processamento da técnica dietética.

a. O O processamento térmico de hortalicas pode
levar a alteragdes nos pigmentos, bem como
aumentar a biodisponibilidade de alguns
nutrientes, como o B-caroteno e vitaminas do
complexo B, sendo que o mais indicado é o
cozimento a vapor para esse grupo.

b. O Para as leguminosas secas, é indicado o remo-
Iho em agua por cerca de 10 horas, bem como
acrescentar sal e limao para otimizar o processo
de coccao e diminuir substancias que possam
formar gases, como a rafinose e a estaquiose.

c. O Durante o processamento das carnes e visceras,
ocorre a desnaturagao das proteinas, alterando
a cor, retracao de fibras musculares, aumento
na absorcao de agua, peso, sucos e gordura do
meio de coc¢do, a depender da forma de pre-
paro empregada.

d. J Os cereais podem ser consumidos nas formas
de graos, sendo que o melhor método de pre-
paro para eliminar os fatores antinutricionais
dos graos e melhorar a digestibilidade é o
emprego de calor seco.

e. No preparo de alimentos de origem vegetal, as
técnicas aplicadas devem preservar os nutrien-
tes desses alimentos, bem como devem mini-
mizar as altera¢des de coloragao pelos proces-
sos de cocgao, como alcalinizagao do meio para
deixar as hortalicas verdes com um tom mais
vivo e brilhante.

Pagina 8

25, O Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos
de Controle (APPCC) prevé uma série de etapas com
o objetivo de controlar a seguranca dos alimentos a
serem servidos aos comensais, desde a qualidade da
matéria-prima, manipulacao, distribuicdo e consumo.

Sao principios desse sistema, em ordem:

a. O Identificar e avaliar os perigos; determinar os
pontos criticos de controle; analisar quimica-
mente e estabelecer os limites criticos; esta-
belecer os procedimentos de monitoramento;
estabelecer as acdes corretivas a serem adota-
das; estabelecer os procedimentos de verifica-
¢ao, sem necessidade de registro.

b. Identificar e avaliar os perigos; determinar os
pontos criticos de controle; estabelecer os limi-
tes criticos; estabelecer os procedimentos de
monitoramento; estabelecer as acdes corretivas
a serem adotadas; estabelecer os procedimen-
tos de verificacdo e estabelecer os procedimen-
tos de registro.

c. O Registrar em planilha os perigos; determinar os
pontos criticos de controle; elaborar o manual
de boas praticas, estabelecer os procedimentos
de monitoramento; estabelecer as a¢des corre-
tivas a serem adotadas por empresas especiali-
zadas; estabelecer os procedimentos de verifica-
¢do e estabelecer os procedimentos de registro.

d. O Estabelecer os procedimentos de registro, ela-
borar o manual de boas praticas, identificar e
avaliar os perigos; estabelecer os limites criti-
cos; estabelecer os procedimentos de moni-
toramento; estabelecer as acdes corretivas a
serem adotadas.

e. O Identificar e avaliar os perigos; determinar os
pontos criticos de controle; reduzir a carga
microbiolégica a fim de nao atingir os limites
criticos; estabelecer os procedimentos de
monitoramento; estabelecer as acdes corretivas
a serem adotadas e informar ao responsavel;
estabelecer os procedimentos de verificacéo,
sem necessidade de registro.
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26. A anemia ferropriva é considerada um problema de
saude publica e, quando ocorre durante o desenvolvi-
mento, pode ter repercussdes deletérias de longo prazo
em habilidades intelectuais, comportamentais e capaci-
dades psicoemocionais das criangas (SBP, 2018; 2021).

Conforme a atualizacdo do Consenso sobre Anemia
Ferropriva da Sociedade Brasileira de Pediatria (2021),
assinale a alternativa correta acerca da recomendacao

de suplementacdao medicamentosa profildtica de ferro.

a. O Erecomendada em recém-nascidos a termo,
com peso adequado para a idade gestacional,
em aleitamento materno exclusivo até o 6° més
e com fator de risco, a dosagem de 1 mg de
ferro elementar/kg/dia, iniciando aos 120 dias
de vida até o0 24° més de vida.

b. O Erecomendada em recém-nascidos a termo,
com peso adequado para a idade gestacional,
independentemente do tipo de alimentacédo e
com fator de risco, a dosagem de 1 mg de ferro
elementar/kg/dia, iniciando aos 180 dias de
vida até o0 24° més de vida.

C. E recomendada em recém-nascidos a termo,
com peso adequado para a idade gestacional,
em aleitamento materno exclusivo até o 6° més
e sem fator de risco, a dosagem de 1 mg de
ferro elementar/kg/dia, iniciando aos 180 dias
de vida até o0 24° més de vida.

d. O Erecomendada em recém-nascidos a termo,
com peso inferior a 2.500 g com fator de risco,
a dosagem de 1 mg de ferro elementar/kg/dia,
iniciando com 30 dias de vida, durante um ano.
Apbds esse prazo, 2 mg/kg/dia por mais um ano.

e. O Erecomendada em recém-nascidos prema-
turos, com peso entre 1.500 e 1.000 g com
fator de risco, a dosagem de 5 mg de ferro ele-
mentar/kg/dia, iniciando com 30 dias de vida,
durante um ano. Apds esse prazo, 1 mg/kg/dia
por mais um ano.

27. As doencas transmitidas por alimentos (DTAs) vém
aumentando de modo significativo em nivel mundial

e varios fatores contribuem para o surgimento (BRASIL,
2010).

Relacione as colunas 1 e 2 abaixo com relacao aos
agentes etioldgicos que podem causar DTAs.

Coluna 1 Agentes etioldgicos

1. Toxinas produzidas por Bacillus cereus
2. Escherichia coli

3. Salmonella spp

4. Campylobacter spp

Coluna 2 Descricao

() Transmitida principalmente por produtos a
base de cereais, arroz, molhos, alméndegas
de carne, quando ha refrigeracao deficiente,
manipulacdo inadequada, preparo de alimen-
tos varias horas antes do consumo e reaque-
cimento inadequado de restos de comida. Os
sintomas incluem nduseas, dores abdominais,
diarreia e vomitos.

() Transmitida principalmente por carne bovina,
suina, aves e seus produtos, produtos a base
de ovos crus, contaminacao cruzada, falta de
limpeza por parte da equipe e trabalhadores
infectados que manipulam alimentos cozidos.
Os principais sintomas sao dores abdominais,
diarreia, calafrios, febre, nduseas, vomitos e
mal-estar.

() Transmitida por carnes de aves e de suinos,
leite cru, dgua contaminada. Os sintomas sao
diarreia, dores abdominais, nduseas, vomito,
dores de cabeca, calafrios e desidratacao.

() Transmitida por coccao inadequada dos ali-
mentos, como carne bovina mal cozida, leite
cru, manipulagado por pessoas infectadas,
agua contaminada para lavagem, preparo
ou refrescagem dos alimentos e refrigeracdo
insuficiente. Os sintomas incluem dores abdo-
minais, diarreia, nauseas, vomitos, febre, cala-
frios, cefaleia, mialgia.

Assinale a alternativa que indica a sequéncia correta,
de cima para baixo.

Pongow
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28. Os alimentos probidticos e prebidticos podem
ser indicados para recomposicao da microbiota intes-
tinal, prevencao e tratamento de diarreias, constipa-
cao intestinal, intolerancia a lactose, assim como em
outras condicdes clinicas, como as doencas inflamato-
rias intestinais (DII).

Analise as afirmativas abaixo considerando as orienta-
¢Oes nutricionais em pacientes portadores de DII.

1. Na fase aguda (recidiva) da doenca deve-se
enriquecer a dieta dos pacientes com alimen-
tos com alto teor de fibras soluveis, que for-
mam acidos graxos de cadeia curta por meio
da acao das bactérias intestinais.

2. Nafase de remissdo da doenca, deve-se
aumentar, de forma progressiva, o teor de
fibras insolUveis da dieta dos pacientes.

3. Para aumentar o tempo de remissao da
doenca deve-se estimular a inclusdo de pro-
bidticos na dieta, que podem favorecer o
reequilibrio da microbiota, tendo em vista
que esses pacientes apresentam quantidades
inferiores de bactérias benéficas.

4. Na fase aguda (recidiva) da doenca, deve-se
aumentar o consumo de probiéticos, acidos
graxos, 6mega 3, leite e derivados.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

Sdo corretas apenas as afirmativas 1 e 3.
Sdo corretas apenas as afirmativas 1 e 4.
Sdo corretas apenas as afirmativas 2 e 3.
Sdo corretas apenas as afirmativas 1,2 e 3.
Sdo corretas apenas as afirmativas 2, 3 e 4.

Pongow
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29, Assinale a alternativa correta com relacdo aos
instrumentos utilizados na avaliacdo do consumo
alimentar dos individuos.

1. O questionario de frequéncia alimentar é um
método retrospectivo de avaliacdo da inges-
tdo de alimentos em determinado periodo.

2. Arelagao cintura-quadril ¢ um indicador que
possibilita uma estimativa do consumo de
gordura total a partir dos 10 anos de idade.

3. Aimportancia da avaliagao do consumo
alimentar em criancas reside no fato de que
deficiéncias quantitativas e/ou qualitativas do
consumo acarretam, no curto prazo, atrasos
pondero-estaturais.

4. O recordatério de 24 horas é um método de
avaliacao de consumo alimentar que permite
inferir acerca do grau de adequacéo do con-
sumo de macronutrientes.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

Séo corretas apenas as afirmativas 1 e 2.
Séo corretas apenas as afirmativas 1 e 4.
Séo corretas apenas as afirmativas 2 e 3.
Sdo corretas apenas as afirmativas 1,2 e 3.
Sao corretas apenas as afirmativas 2,3 e 4.

Pongoe
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30. O monitoramento do ganho de peso gestacional
é uma ferramenta fundamental no pré-natal para
que, quando necessarias, intervencdes sejam toma-
das a fim de assegurar o estado de satide do bindbmio
mae-feto. Sabe-se que o ganho de peso insuficiente
ou excessivo durante a gestacao pode ter impacto a
curto e longo prazo na vida da crianca. As curvas para
o ganho de peso durante a gestacdo foram atualiza-
das e estdo disponiveis na nova edicdo da Caderneta
da Gestante (BRASIL, 2022).

Com relagdo as novas recomendacdes, é correto o
que se afirma em:

a. Para mulheres que iniciaram a gestacdo no
estado nutricional de eutrofia (IMC > 18,5 kg/m2
e< 25,0 kg/mz), o ganho de peso recomendado
até 40 semanas de gestacao é de 8-12 kg.

b. O Para mulheres que iniciaram a gestacado em
baixo peso (IMC < 18,5 kg/mz), 0 ganho de peso
recomendado até 40 semanas de gestacédo é de
9,7-18,2 kg.

c. O Para mulheres que iniciaram a gestacdo em
sobrepeso (IMC = 25,0 kg/m? e < 30,0 kg/m?), o
ganho de peso recomendado até 40 semanas
de gestacdo é de 7-12 kg.

d. O Independentemente do estado nutricional pré-
-gestacional da mulher, para todas as gestantes
o ganho de peso recomendado até 40 semanas
de gestacdo é de 8-12 kg.

e. O Para mulheres que iniciaram a gestacdo em
obesidade e (IMC = 30 kg/mz), o ganho de peso
recomendado até 40 semanas de gestacédo é de
5-9 kg.

31. Os dois primeiros anos de vida sao decisivos para
o crescimento e desenvolvimento da crianga; nesse
contexto, o Guia Alimentar para Criancas Brasileiras
Menores de 2 Anos traz recomendacobes e informacoes
sobre alimentacdo para promover saude, crescimento
e desenvolvimento das criangas brasileiras (BRASIL,
2019).

No que se refere a introducdo alimentar, o guia ali-
mentar preconiza que:

a. O O consumo de sal, acticar, mel e suco natural
de frutas ndo deve ocorrer antes dos 2 anos de
vida, devido a imaturidade do trato gastrointes-
tinal e do sistema imunoldgico da crianca.

b. A partir de 6 meses de vida, além do leite
materno, outros alimentos devem fazer parte
das refeicdes da crianca e que os alimentos in
natura ou minimamente processados sejam a
base da alimentacao da crianca e de toda familia.

c. O Para criancas em uso de férmula infantil, a par-
tir dos 4 meses de vida outros alimentos devem
fazer parte das refeicdes da crianca e que os
alimentos in natura ou minimamente processa-
dos sejam a base da alimentacédo da crianca e
de toda familia.

d. O Osalimentos com potencial alergénico, como
leite de vaca, trigo, clara de ovo, peixes e fru-
tos do mar, carne suina e oleaginosas, sejam
introduzidos apos os 12 meses de vida, a fim
de se evitar reacdes alérgicas e prejuizos no
desenvolvimento.

e. O Ossinais de fome e de saciedade sejam res-
peitados, no entanto, a pessoa que cuida da
crianca deve estimular e insistir com a crianca
para se alimentar quando perceber que a
ingestéo foi insuficiente.

Pagina 11
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32. A desnutricdo proteico-calérica, problema comum em pacientes portadores
de cancer, eleva as taxas de complicacbes e mortalidade. Tumores do trato diges-
torio, tais como o cancer colorretal (ou do canal anal), levam a obstru¢des que
interferem na absorcao de nutrientes, resultando perda ponderal. Entre os sinto-
mas do cancer colorretal estdo dores, sangramentos e diarreia. Nesse contexto, o
tratamento radioquimioterapico pode ser recomendado. Todavia, esse tipo de
tratamento pode agravar o estado nutricional do paciente induzindo o surgi-
mento de nduseas, vomitos, diarreia e fibrose do canal anal. Dessa forma, faz-se
necessaria a utilizacao de dietas pobres em residuos, a fim de prevenir a impacta-
cao fecal, reduzir a frequéncia e o esforco nas evacuacoes e o volume fecal, com
vistas a evitar a piora do quadro clinico.

Analise as afirmativas abaixo considerando o texto e as condutas nutricionais a
serem adotadas com pacientes acometidos de cancer colorretal.

1. O uso de férmulas com baixo teor de residuos e com aporte calérico
e proteico que complemente a dieta artesanal com pouco residuo (in
natura) parece ser mais indicado para evitar o agravamento da deplecao
nutricional em pacientes com tumor colorretal tratados com radioqui-
mioterapia associada.

2. Adieta liquida artesanal, com alimentos in natura e com baixo teor de
residuo, ndo atinge as recomendagdes nutricionais preconizadas para um
paciente adulto com cancer colorretal e desnutricdo proteico-calérica
instalada.

3. Adietoterapia para pacientes com cancer colorretal deve incluir cereais
integrais, leites e derivados, para se garantir um aporte energético e pro-
teico mais adequado, favorecendo a melhora do quadro nutricional.

4. Os pacientes devem ser estimulados a receber dietas pela via enteral,
através de sonda nasogastrica, pois essa é a forma fisiolégica de alimenta-

-los e estimula-los a contribuir para o seu tratamento, dado o efeito psico-
I6gico positivo que ela causa.

5. Aterapia nutricional no paciente oncoldgico deve prevenir ou tratar a
desnutricdo, modular a resposta organica, controlar os efeitos adversos
do tratamento e melhorar a qualidade de vida.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas corretas.

Sdo corretas apenas as afirmativas 1,2 e 4.
Sdo corretas apenas as afirmativas 1,3 e 4.
Sdo corretas apenas as afirmativas 1,3 e 5.
Sdo corretas apenas as afirmativas 2,3 e 4.
Sdo corretas apenas as afirmativas 2,4 e 5.

Pongow
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33. A Sindrome Metabélica (SM), alvo de varios estudos nos ultimos anos, pode
ser caracterizada por um grupo de fatores de risco (FR) inter-relacionados, de
origem metabdlica, que diretamente contribuem para o desenvolvimento de
doenca cardiovascular e/ou diabetes do tipo 2.

Sao considerados como FR: dislipidemia aterogénica (hipertrigliceridemia, niveis
elevados de apolipoproteina B e de LDL-C e niveis baixos de HDL-C), hipertensao
arterial, hiperglicemia e estado pré-inflamatério e pro-trombético. Os critérios cli-
nicos e laboratoriais para o diagnéstico da SM sao: 1. Glicemia de jejum: > 100 mg/
dL; 2. HDL-C: Homens: < 40 mg/dL; Mulheres: < 50 mg/dL; 3. Trigliceridios: = 150
mg/dL ou em tratamento para hipertrigliceridemia; 4. Circunferéncia da cintura >
102 cm para homens ou > 88 cm para mulheres e 5. Hipertensao Arterial Sistémica
(HAS): = 130 x 85 mmHg ou em tratamento medicamentoso para HAS. O nimero
de alteragdes maior ou igual a trés pode configurar o diagndstico da SM.

Analise as afirmativas abaixo considerando os aspectos explicitados referentes a SM.

1. Alimentos como gema de ovo, visceras, queijo tipo cheddar e camardes
tém influéncia insignificante sobre os FR que aumentam a incidéncia da SM
e, por conterem aminoacidos essenciais, importantes para a manutencao
da massa magra nos pacientes com SM, podem ser consumidos a vontade.

2. Os altos niveis da proteina C reativa (envolvida em eventos cardiovascu-
lares), do fator inibidor da ativacao do plasminogénio (PAI-1) e do fibri-
nogénio caracterizam estado pro-inflamatoério e pro-trombético e estao
associados a incidéncia da SM.

3. O excesso de peso corporal influi no desenvolvimento da SM, pois a obe-
sidade contribui para a hipertensao arterial, niveis elevados de colesterol
total, baixos niveis de HDL-C e hiperglicemia.

4, Aresisténcia a insulina tem papel fundamental na génese da SM, uma
vez que a auséncia desse hormonio contribui para a incidéncia de diabe-
tes insipidus.

5. Alingestdo elevada de carboidratos (acima de 60% do total de energia)
pode contribuir para a hipertrigliceridemia, que é um dos FR da SM.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas corretas.

Séo corretas apenas as afirmativas 1 e 3.

Séo corretas apenas as afirmativas 1,2 e 5.
Séo corretas apenas as afirmativas 1,2 e 4.
Séo corretas apenas as afirmativas 2, 3 e 5.
Séo corretas apenas as afirmativas 3,4 e 5.

Pongoow
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34. Assinale a alternativa correta no que se refere a
Terapia Nutricional Enteral (TNE).

a. O

b. O

d.Od

ATNE é indicada em casos onde ha disfuncao
do trato gastrintestinal (TGI) ou condi¢bes que
requerem repouso intestinal, refluxo gastroe-
sofagico intenso, hemorragia ou fistula de alto
débito no TGI, pancreatite aguda grave, entre
outros.

ATNE é indicada quando houver risco de des-
nutricdo, quando a ingestdo oral for inadequada
para prover 1/2 das necessidades didrias nutri-
cionais, bem como quando o trato digestério
estiver total ou parcialmente funcionante ou
ainda em casos onde o paciente ndo quer, ndo
pode ou nao deve alimentar-se pela boca.
ATNE é um conjunto de procedimentos empre-
gados para manutencao ou recuperacao do
estado nutricional, com ingestao controlada

de nutrientes, de composicao definida ou
estimada, formulada e elaborada para uso

por sondas ou via oral, utilizada exclusiva ou
parcialmente para substituir ou completar a
alimentacdo oral conforme suas necessidades
nutricionais, em regime hospitalar, ambulato-
rial ou domiciliar.

As vias de acesso em TNE podem estar dispos-
tas no estdbmago, duodeno ou jejuno, conforme
a condicdo clinica do paciente e a indicagao.
Dentre as principais vantagens da disposicao
gastrica, destacam-se menor risco de aspiracao,
maior dificuldade de saida acidental da sonda e
o facil posicionamento da sonda.

As férmulas utilizadas na TNE precisam estar
adequadas as exigéncias nutricionais do
paciente, serem bem toleradas, de facil prepa-
racao e econdmica. Sao classificadas em: poli-
mérica (proteinas na forma de aminoacidos),
parcialmente hidrolisada (proteina hidrolisada
em di e tri-peptideos) e elementar (proteinas
intactas).

Pagina 14

35. O profissional nutricionista, como membro da
equipe multidisciplinar de terapia nutricional (EMTN),
é responsavel pelas seguintes atribuicdes, de acordo
com a RDC 63/2000 (BRASIL, 2000):

a. O

b. O

d.Od

Indicar e prescrever a terapia nutricional enteral
(TNE), assegurar o acesso ao trato gastroin-
testinal e estabelecer a melhor via, incluindo
estomias de nutri¢do por via cirdrgica, lapa-
roscopica e endoscopica, bem como orientar
os pacientes e os familiares ou o responsavel
legal quanto aos riscos e beneficios do procedi-
mento, entre outros.

Orientar o paciente e familiares quanto a uti-
lizagao e ao controle da terapia nutricional
enteral (TNE), preparar o paciente, o material

e o local para o acesso enteral, prescrever os
cuidados em nivel hospitalar, ambulatorial e
domiciliar, assegurar a manutencao da via de
administracao, realizar a avaliagao do estado
nutricional do paciente, entre outros.
Prescrever, armazenar e distribuir a nutricao
enteral (NE), participar da qualificacdo de forne-
cedores e assegurar que a entrega da NE indus-
trializada seja acompanhada de certificado de
analise, participar de estudos para o desenvol-
vimento de novas formulagées, participar, pro-
mover atividades de treinamento operacional e
de educacao continuada, entre outros.
Coordenar os protocolos de avaliacao nutricio-
nal, indicacao, prescricao e acompanhamento
da terapia nutricional enteral (TNE), indicar e
prescrever a TNE, realizar a avaliagdo do estado
nutricional do paciente, elaborar a prescricao
dietética, acompanhar a evolugao nutricional
do paciente, garantir a qualidade dos procedi-
mentos de TNE, entre outros.

Realizar a avaliacao do estado nutricional do
paciente, elaborar a prescricao dietética com
base nas diretrizes estabelecidas na prescricao
médica, acompanhar a evolugao nutricional do
paciente, adequar a prescricao dietética, em
consenso com o médico, com base na evolugao
nutricional e tolerancia digestiva apresentadas
pelo paciente, entre outros.
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36. Assinale a alternativa correta com relagao as
modificacoes de dietas hospitalares.

a. [J Nadieta pastosa, os alimentos estido na forma
de puré, amassados ou bem cozidos; indicada
quando ha dificuldade na mastigacao ou
degluticdo por inflamacéo, danos neurolégicos,
disturbios neuromotores, alteragées anatomi-
cas no trato digestdrio e quando ha risco de
broncoaspiragao. Alimentos indicados: arroz
pastoso, feijao batido, mingaus, purés, flans,
gelatina, iogurte, vitamina de frutas, carnes
picadas, legumes crus e cozidos.

b. 0 Na dieta liquida completa, os alimentos estio na
forma liquida ou se liquefazem a temperatura
corporal, sem alteracao de nutrientes; indicada
para pacientes que nao podem ingerir alimentos
sélidos, como apds cirurgias de cabeca e pescoco
ou com dificuldades de mastigacao ou degluti-
¢do. Alimentos indicados: vitamina de fruta, min-
gau, leite, coalhada, creme de leite, margarina,
alimentos gordurosos em geral, feijao batido.

c. O Nadieta liquida restrita, os alimentos sao
translucidos, com baixa quantidade de residuo;
altamente restritiva e nutricionalmente inade-
quada em todos os nutrientes e nao deve ser
utilizada por um periodo maior que duas sema-
nas, pois seu objetivo é prevenir a desidratacgao,
saciar a sede, minimizar o trabalho do trato
gastrintestinal. Alimentos indicados: agua, cha,
agua de coco, sucos coados, gelatina diet, con-
somés e molhos com leite e gordura.

d. O Dieta geral, normal ou livre; nao existe restri-
¢ao no tipo ou no método de preparo ou na
consisténcia dos alimentos servidos; prescrita
para pacientes com leves alteracées na fun-
¢ao e motilidade do trato digestério ou sem
alteragdes significativas. Alimentos indicados:
pao, leite e derivados, arroz, feijao, carne, frutas,
verduras, sucos, exceto para alimentos crus,
que nao sao permitidos.

e. Na dieta branda, os alimentos sao abrandados
por coccao ou acao mecanica, facilitando a mas-
tigagao e a digestao, sem alteracao de nutrientes;
indicada para pacientes no pds-cirirgico, com
dificuldade na mastigacao ou degluticéo, entre
outros. Exemplos de alimentos indicados: arroz,
feijdo batido, frutas macias sem casca ou cozidas,
legumes cozidos, sucos de frutas, iogurte, paes
macios, carnes cozidas, ovos cozidos.

37. O conceito de saude construido na VIIl Confe-
réncia Nacional de Saude (1986), cujos pressupostos
ainda hoje sdo considerados a base de discussao para
as praticas nesse campo no Brasil, é assim definido:

“Em seu sentido mais abrangente, a saude é a resul-
tante das condi¢des de alimentacgao, habitacao, edu-
cacao, renda, meio ambiente, trabalho, transporte,
emprego, lazer, liberdade, acesso e posse da terra, e
acesso aos servicos de saude. Sendo assim, é princi-
palmente resultado das formas de organizagao social,
de producao, as quais podem gerar grandes desigual-
dades nos niveis de vida.”

BRASIL. Conselho Nacional de Saude. Relatério Final da 82 Conferén-
cia Nacional de Saude. 17 a 21 de margo de 1986.

Analise as afirmativas abaixo considerando os pressu-
postos desse conceito e as politicas e os programas
dele decorrentes.

1. A orientacdo ao paciente para a modificacdo
de comportamentos inadequados e a ado¢ao
de um estilo de vida saudavel é uma estraté-
gia no campo da promocao da saude.

2. A prevencdo da obesidade por meio da reedu-
cacdo alimentar é uma medida de reducdo de
danos e tem relacdo com a promocdo da satde.

3. A amplitude dos beneficios do aleitamento
materno permite que este seja considerado
uma medida de prevencéo primaria, secunda-
ria e tercidria.

4. O monitoramento do teor de sédio dos pro-
dutos processados, realizado pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) em
parceria com os 6rgaos de Vigilancia Sanitdria
em Estados e Municipios, é uma acédo de vigi-
lancia alimentar e nutricional.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

Sdo corretas apenas as afirmativas 1 e 2.
Sdo corretas apenas as afirmativas 1 e 3.
Sdo corretas apenas as afirmativas 3 e 4.
Sdo corretas apenas as afirmativas 1,2 e 4.
Sdo corretas apenas as afirmativas 2,3 e 4.

Pongooe
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38. As boas praticas de fabricacdo (BPF) servem para
garantir a qualidade dos alimentos e, consequente-
mente, a salde do consumidor, conforme a Resolucao
RDC n° 216/MS/ANVISA, de 2004, que dispde sobre o
regulamento técnico de boas praticas para servicos de
alimentacao.

Identifique abaixo as afirmativas verdadeiras (V) e as
falsas (F ) com relagdo ao armazenamento e ao trans-
porte dos produtos alimenticios.

() No ato do recebimento, todo produto deve
ser criticamente inspecionado por profissional
qualificado, que deve conferir a sua quanti-
dade, a sua validade e a sua embalagem. A
embalagem deve estar limpa e integra de
acordo com a particularidade de cada alimento.

() O periodo compreendido entre a distribuicdo
e a entrega do alimento para o consumo deve
ocorrer em condi¢des de tempo e tempera-
tura que ndao comprometam sua qualidade
higiénico-sanitéria.

() Todas as categorias de produtos devem ser
armazenadas de acordo com as suas caracte-
risticas, e os locais de armazenamento devem
ser higienizados a cada seis meses.

() No preparo dos alimentos, deve-se evitar o
contato direto ou indireto entre alimentos crus,
semipreparados e prontos para o consumo.

() Apdsaabertura da embalagem original, o pro-
duto perde o prazo de validade. Dessa forma,
deve-se etiquetar o produto levando em con-
sideracao as recomendacdes do fornecedor.

Assinale a alternativa que indica a sequéncia correta,
de cima para baixo.

V.F-V.V
VeVeF-F.V
V.F-V-F.F
FeVeFeF.V
FeFeVeVeV
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39. Compete ao Nutricionista, no exercicio de suas
atribuicdes em Unidades de Alimentacdo e Nutricdo
(UAN), planejar, organizar, dirigir, supervisionar e ava-
liar os servicos de alimentacao e nutricao.

Realizar assisténcia e educagdo nutricional a coletivi-
dade ou a individuos sadios ou enfermos em institui-
¢Oes publicas e privadas.

Para realizar essas atribuicdes, devera desenvolver
algumas atividades obrigatérias como:

1. Planejar, elaborar e avaliar os cardapios, ade-
quando ao perfil epidemioldgico da clientela
atendida, respeitando os habitos alimentares.

2. Coordenar e executar os calculos de valor
nutritivo, rendimento e custo das refeicbes/
preparagoes culindrias.

3. Programar, elaborar e avaliar os cardapios,
adequando-os as faixas etérias e perfil epi-
demiolégico da populagao atendida, respei-
tando os habitos alimentares.

4., ldentificar clientes/pacientes portadores de
patologias e deficiéncias associadas a nutricao,
para o atendimento nutricional adequado.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

Séo corretas apenas as afirmativas 1 e 3.
Séo corretas apenas as afirmativas 2 e 4.
Séo corretas apenas as afirmativas 1,2 e 3.
Séo corretas apenas as afirmativas 1,2 e 4.
Séo corretas apenas as afirmativas 2, 3 e 4.
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40. Identifique abaixo as afirmativas verdadeiras (V)
e as falsas ( F ) em relacdo ao Direito Humano a uma
Alimentacao Adequada (DHAA).

(

E obrigacao do estado brasileiro, com as
seguintes dimensdes dessa obrigacao: respei-
tar, proteger, promover e prover .

O DHAA compreende somente as seguintes
dimensbes como obrigagao do estado: pro-
mover e prover.

O estado promove o DHAA quando cria con-
dicdes que permitam a realizacao efetiva do
DHAA e reparo em caso de violagao desse
direito. Por exemplo na promocao da reforma
agraria, no acesso a territérios tradicionais, na
garantia da funcdo social e ambiental da terra,
etc.

Sao exemplos de politicas publicas que
promovem o DHAA: Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar (PNAE), restaurantes
populares e Programa de Alimentacao do
Trabalhador (PAT).

Assinale a alternativa que indica a sequéncia correta,
de cima para baixo.
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GRADE DE RESPOSTAS

1 § 21
Utilize a grade ao lado para anotar as suas respostas. z

Nao destaque esta folha. Ao entregar sua prova, 2 53 22

o fiscal ird destacar e entregar esta grade de respostas 3 2 23
que vocé podera levar para posterior conferéncia. kY

4 : 24

5 25

6 26

7 27

8 28

9 29

10 30

11 31

12 32

13 33

14 34

15 35

16 36

17 37

18 38

19 39

20 40
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