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* Nesta prova, faca o que se pede, usando, caso deseje, os espagos para rascunho indicados no presente caderno. Em seguida,
transcreva os textos para o CADERNO DE TEXTOS DEFINITIVOS DA PROVA DISCURSIVA, nos locais apropriados, pois
nio sera avaliado fragmento de texto escrito em local indevido.

* Qualquer fragmento de texto além da extensdo maxima de linhas disponibilizadas sera desconsiderado. Também sera
desconsiderado o texto que ndo for escrito na folha de texto definitivo correspondente.

* No Caderno de Textos Definitivos, a presenca de qualquer marca identificadora no espacgo destinado a transcricdo dos textos
definitivos acarretara a anulagdo da sua prova discursiva.

* Em cada questdo, ao dominio da modalidade escrita serdo atribuidos até 7,50 pontos e ao dominio do conteudo serdo atribuidos
até 17,50 pontos, dos quais até 0,85 ponto sera atribuido ao quesito apresentago (legibilidade, respeito as margens e indica¢do de
paragrafos) e estrutura textual (organizagdo das ideias em texto estruturado).

-- PROVA DISCURSIVA --
|

Atestar a qualidade de um alimento € o primeiro passo a ser cumprido antes de se langar mao de
quaisquer tecnologias para a sua preservacdo. A inspecdo dos alimentos de origem animal é obrigatodria
para a garantia da seguranca no consumo humano. A qualidade dos alimentos de origem animal é
atestada com base na legislagcao pertinente para indicar a sua segurancga para o consumo, sendo regulada
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, mediante o Regulamento de Inspegdo Industrial
dos Produtos de Origem Animal (RIISPOA) e regulamentos técnicos de identidade e qualidade (RTIQ)
pertinentes aos distintos produtos, bem como pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), do
Ministério da Saude, por meio da Resolugcdo da Diretoria Colegiada (RDC) n.° 331/2019 e da Instrucdo
Normativa (IN) n.® 60/2019.

Redija um texto respondendo quais sdo os aspectos abordados na Instrugdo Normativa n.° 60/2019 da ANVISA. Em seu texto, cite
dois parametros importantes para todos os produtos de origem animal que s@o regulados pela referida IN, esclarecendo o que esses
parametros indicam.
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TO9 - QUESTAO 2

Nos ultimos anos, o interesse pelos efeitos funcionais dos alimentos na promogdo da saude e na
prevencdo de doengas crbnicas ndo transmissiveis tem crescido significativamente. Os desenhos
experimentais desempenham um papel fundamental na avaliagdo desses efeitos, sendo cruciais para
embasar os achados cientificos. No contexto da nutricdo e salde publica, em especial, os resultados
desses estudos sdo decisivos para a formulacdo de politicas publicas que promovam a saude.

Considerando que o texto acima tem carater unicamente motivador, elabore um texto dissertativo atendendo ao que se pede a seguir.

1 Descreva, de forma detalhada, dois tipos de desenhos experimentais que podem ser utilizados para investigar os efeitos
funcionais dos alimentos na satide, apresentando as vantagens e limitagdes de cada desenho experimental mencionado.

2 Discorra sobre as consideragdes éticas indispensaveis a conducéo de pesquisas que envolvam seres humanos nesse campo.
Além disso, aborde as principais questdes metodoldgicas que devem ser consideradas para assegurar a validade e a
confiabilidade dos resultados de tais pesquisas.

3 Com base nos desenhos experimentais abordados, explique como os resultados de estudos sobre os efeitos funcionais dos
alimentos podem influenciar o desenvolvimento de politicas publicas de satde e recomendag¢des nutricionais.

4  Cite um exemplo de politica ou intervengdo de sucesso no Brasil voltada para a promogdo de habitos alimentares saudaveis e
para a preven¢éo de doengas relacionadas a alimentagéo.
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TO9 - QUESTAO 3

Diagnosticos e avaliagdes recentes da problematica regional brasileira foram temas
debatidos no seminario “Desenvolvimento Regional no Brasil: Desafios e Possibilidades para
uma Agenda de Inovagdo e Sustentabilidade Ambiental”, promovido pelo Ministério da
Integracdo e do Desenvolvimento Regional (MIDR) em parceria com o Instituto de Pesquisa
Econdmica Aplicada (IPEA) em outubro de 2023. No seminario foi enfatizada a importéncia da
discussdo sobre desenvolvimento regional, integrada a sustentabilidade ambiental e a inclusédo
social, como um componente essencial para o desenvolvimento do Brasil. Foi ressaltada a
importancia de pensar a industrializacdo sobre novas bases regionais, reforgando
especificamente a importancia da Amazénia para o Brasil e para o mundo.

Internet: <https://www.gov.br/mdr> (com adaptagdes).

Considerando que o texto acima tem carater unicamente motivador, redija um texto dissertativo propondo o desenvolvimento
tecnoldgico de um novo produto alimenticio a base de fruta(s). Essa proposta deve subsidiar a instalagdo de uma fabrica na regido
amazonica para a produgfio desse novo produto e deve apresentar os seguintes aspectos:

1 proposta de um produto alimenticio a base de fruta(s);

2 descricdo de operagdes de processamento de frutas necessdrias para a obtengdo desse produto, visando a garantia da sua
qualidade, incluindo pelo menos um tipo de tratamento térmico e seu fundamento de aplicacéo;

3 proposta de uma embalagem ambientalmente sustentavel para o produto final, que preserve sua qualidade e que seja coerente
com sua vida util e com sua forma de armazenamento.
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TO9 - QUESTAO 4

A conservacgdo de alimentos por meio do calor ainda é uma das alternativas mais empregadas pela
indUstria de alimentos para prolongar a vida util dos produtos alimenticios. No entanto, é essencial
controlar rigorosamente as condicdes de processo para garantir produtos que, além de seguros
microbiologicamente, mantenham a maior parte do seu valor nutricional.

Fellows, 2019 (com adaptagdes).

Considerando que o fragmento de texto acima tem carater unicamente motivador, redija um texto dissertativo acerca do uso da
pasteurizagfo e da esterilizagdo para a conservagio de alimentos de origem vegetal e animal.

Em seu texto, discorra sobre:

1 o efeito da pasteurizacdo e da esterilizagdo sobre os microrganismos e nutrientes presentes nos alimentos;
2 esterilidade comercial e Clostridium botulinum; e
3 o impacto do pH na eficiéncia dos métodos em relagdo a eliminagdo dos microrganismos.
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