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INSTRUCOES

LEIA COM ATENCAO

1. Este Caderno de Prova, com péaginas numeradas de 1 a 17, é constituido de 40 (quarenta) questBes objetivas,
cada uma com 4 (quatro) alternativas, assim distribuidas:

01 a 10 — Lingua Portuguesa

11 a 15 — Informatica Basica

16 a 20 — Conhecimentos Diversos
21 a 40 — Conhecimentos Especificos

2. Caso o Caderno de Prova esteja incompleto ou tenha qualquer defeito de impressdo, solicite ao fiscal que o
substitua.

3. Sobre a Marcacdo do Cartdo de Respostas

As respostas deverdo ser, obrigatoriamente, transcritas com caneta esferografica de tinta azul ou preta nédo
porosa, fabricada em material transparente, para o Cartdo de Respostas, que serd o Unico documento valido
para corregdo. N&o havera substituicdo do Cartdo de Respostas por erro do candidato.

3.1. Para cada questdo existe apenas uma alternativa que a responde acertadamente. Para a marcagao da alternativa
escolhida no CARTAO DE RESPOSTAS, pinte completamente o circulo correspondente.

Exemplo: Suponha que para determinada questio a alternativa C seja a escolhida.

N° da
Questdo

®
o
©

3.2. Marque apenas uma alternativa para cada questao.

3.3. Sera invalidada a questdo em que houver mais de uma marcacao, marcacao rasurada ou emendada, ou ndo
houver marcacao.

3.4. Nao rasure nem amasse 0 CARTAO DE RESPOSTAS.

4. Todos os espagos em branco, neste caderno, podem ser utilizados para rascunho.

5. A duracdo da prova é 4 (quatro) horas, ja incluido o tempo destinado ao preenchimento do CARTAO DE
RESPOSTAS.

6. Somente ap6s decorridas 2 horas e 30 minutos do inicio da prova, o candidato, depois de entregar seu Caderno
de Prova e seu Cartdo de Respostas, podera retirar-se da sala de prova. O candidato que insistir em sair da sala de
prova antes desse tempo devera assinar Termo de Ocorréncia declarando sua desisténcia do concurso.

7. Na pagina 17 deste Caderno de Prova, encontra-se a Folha de Anotacdo do Candidato, a qual podera ser
utilizada para a transcrigdo das respostas das questdes objetivas. Essa folha poderd ser levada pelo candidato para
posterior conferéncia com o gabarito somente apés decorridas 2 horas e 30 minutos do inicio da prova.

8. Sera permitida a saida de candidatos levando o Caderno de Prova somente na Gltima meia hora de prova.

9. Apds o término da prova, o candidato devera, obrigatoriamente, entregar ao fiscal o CARTAO DE
RESPOSTAS devidamente assinado (no espaco préprio) e preenchido.




LINGUA PORTUGUESA

Instrucdo: Leia o texto a seguir e responda as questdes de 01 a 04.
T6 nem ai

T6 nem ai pro futuro, pra celulite, t& nem ai para queixas datadas, t& nem ai pro telefone mudo,
pros surdos, pro preco do combustivel, t&6 nem ai se vai chover amanhd, se o presidente vai viajar, se vai
voltar, td nem ai.

Pra discussdo sobre maioridade penal, violéncia e barbérie, t6 ai. Pro fim desta impunidade que
incrementa a bestializacdo das nossas vidas, t& muito ai.

T6 nem ai pros especuladores da vida alheia, pro Schwarzenegger, pros indices de audiéncia, t6
nem ai se fui convidada ou preterida, quem é a primeira da lista, a segunda, a Ultima, t6 nem ai pro novo
namorado da Nicole, pras declara¢cdes da Luana, quem é gay ou ndo, com silicone ou sem, se é virgem, se €
rodada.

Pros sentimentos das pessoas, t6 ai. Para seus desejos e davidas, para seus medos e ousadias, t6 ai.
Para tudo aquilo que tem consisténcia, para tudo aquilo que nos comove, para o leve e o denso, para a
alegria genuina e para o luto, to ai, sim.

T6 nem ai para quantas calorias tem um bife, t6 nem ai pra corrida espacial, se ha vida apos a
morte, t6 nem ai pro carro do ano, pra musa do proximo verdo, pro gol mais bonito do domingo, pra
manchete da capa de amanha.

Para a grosseria e a falta de delicadeza que corrdi as relages, t6 ai. Para a brutalidade das pessoas,
pro egoismo, pra falta de educacdo e civilidade, para todos que possuem uma nuvem preta acima da cabeca e
a carregam pra onde quer que vao, to ai e me doi profundamente.

T6 nem ai pro que foi decidido na reunido de condominio, na reunido de clpula, na reunido de
maes, nas reunides que duram mais de dez minutos, t6 nem ai pro salario dos outros, pras novas tendéncias,
pra cotacdo das minhas a¢des no mercado externo.

TG ai pra alguns, pros meus. TO ai e estou aqui. Estou atenta. Estou dentro. Estou me vendo. Estou
tentando. Estou querendo. Estou a postos s6 para 0 minimo, 0 maximo. Para o que importa mesmo. Para o
mistério. A verdade. O caos. O céu. O inferno. Essas coisas.

No mais, t& nem ai. Refréo e desabafo.
(MEDEIROS, M. Texto originalmente publicado na coluna de Martha Medeiros, no website Almas Gémeas, a 8 de dezembro de
2003. Disponivel em: www. pensador.com/textos-de-martha-medeiros. Acesso em: 05/03/2024.)

QUESTAO 01

A respeito do texto, analise as afirmativas.

I. As inimeras ocorréncias ao longo do texto da expressdo que compde o titulo expressam a ideia de falta
de importancia ou n&o atribuir importancia.
Il. Em todos os paragrafos, ha alternancia entre t6 nem ai e td ai, ou seja, sdo hesitacdes da autora do texto.
I11. O género a que pertence o texto denomina-se cronica, pois retrata, com linguagem simples, posi¢des do
narrador sobre aspectos da vida cotidiana como ponto de partida para reflexdes.
IV. O assunto do texto gira em torno das coisas/pessoas/fatos que para a autora merecem ou ndo sua
atencéo.

Estao corretas as afirmativas
[A] eV, apenas.

[B] I, Il eV, apenas.
[C] I, Il e lll, apenas.
[D] L 1L HlelV.
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QUESTAO 02

A respeito da linguagem do texto, assinale a afirmativa correta.

[A] No terceiro paragrafo, ha exemplo de incorre¢do gramatical quanto a concordancia verbal.

[B] A reescrita da frase Pros sentimentos das pessoas, t6 ai., no registro formal da lingua escrita, fica Em
relacdo aos sentimentos das pessoas, to ai.

[C] A predominancia de frases curtas explica-se por se tratar de um desabafo, como a propria autora diz.

[D] Apesar de estar na modalidade escrita, o texto apresenta marcas linguisticas de oralidade, como
abreviacdes e repeticdo de palavras.

QUESTAO 03

A leitura do texto permite afirmar que a autora

[A] deixa transparecer emocOes pessoais quanto a acontecimentos corriqueiros que ela considera
importantes ou desimportantes para sua propria vida.

[B] critica abertamente situacdes em que pessoas discutem seus problemas pessoais em reunides.

[C] sugere que as pessoas nao se intimidem com agressdes e violéncias cometidas por brutalidades e por
falta de educacéo e civilidade.

[D] aceita que todas as pessoas tenham sentimentos, expressem suas duvidas e medos, mostrem alegrias e
tristezas.

QUESTAO 04
Tome a frase Para o que importa mesmo. A respeito dos recursos linguisticos empregados na frase, marque
V para as afirmativas verdadeiras e F para as falsas.

() A primeira palavra é elemento importante na coesao de um texto, classifica-se como preposicao, é
palavra invariavel.

() Asegunda palavra € um pronome demonstrativo e pode ser substituido pelo pronome aquilo.

() A terceira palavra classifica-se como conjuncdo integrante, cuja funcdo € ligar oracdes
dependentes uma da outra.

() Aquartapalavra é uma forma verbal, na terceira pessoa do singular, no presente do indicativo.

( ) A quinta palavra classifica-se como adjetivo, cuja funcéo é atribuir caracteristica ao substantivo.

Assinale a sequéncia correta.
[A] V,V,F,F,V
[B] F,F,V,F,V
[C] V,\V,F,V,F
[D] F,F,V,V,F

QUESTAO 05
Leia atentamente as frases a seguir.

() Deumasituacdo que era para ser uma historia muito triste, sairam e criaram um negdcio prospero.

() Ostrés trabalhavam em uma empresa voltada para o setor do agronegdcio.

() Apos o primeiro ano de funcionamento, um dos responsaveis por esse negdcio se decepcionou com
0s resultados e decidiu fechar a empresa em que Leandro, Eloi e Alexandre trabalhavam.

() Natural de Alto Gargas-MT, Leandro se mudou para Rondondpolis para estudar.

() Durante a graduagdo em administragdo de empresas, conheceu os atuais sécios Eloi do Prado e
Alexandre Gazoni.

Numere a ordem em que as frases devem ser colocadas para se obter um texto coeso e coerente.
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Instrucdo: Leia o texto a seguir e responda as questdes de 06 a 09.

Dia da Mulher: ta na hora de virar o disco!

A mulher ndo é guerreira. Ela é sobrecarregada. Vocé ndo esta homenageando uma mulher quando
reconhece que ela trabalha feito uma condenada para ganhar algum dinheiro, e quando chega em casa ainda
precisa limpar, lavar, passar, cozinhar, e cuidar da crianga, do idoso, do doente ou do marido. Mulher
nenhuma acha isso lindo e, se tivessem escolha, jamais desejariam uma jornada tripla. Parem de romantizar
a exaustao.

A mulher ndo é uma mistura de forca e delicadeza. Ela é uma sobrevivente. Somos cheias de
cicatrizes, o resultado de inimeras realidades dificeis: abandono, pobreza, abuso, familias disfuncionais,
assédio, competicdo, machismo cotidiano, pressdo estética, ansiedade. Ela é forte porque precisa ser e,
acredite, também é delicada porque precisa ser.

A mulher ndo é a rainha do lar, € uma funcionaria com expediente infinito. Ser dona de casa é
cansativo, um trabalho ndo remunerado que ndo tem fim, que ndo da trégua — sdbado, domingo, feriado,
enquanto todos descansam é ela que cozinha, lava e limpa. Ser a rainha do lar é a realizacdo suprema para
muitas mulheres, socializadas para amarem essa rotina, e t& tudo bem se essa foi a escolha delas. Mas,
sinceramente, aposto que a mulher da casa na verdade adoraria ser a rainha do sofa, rainha do descanso,
rainha da série, rainha da pizza, rainha do restaurante chique, rainha das férias remuneradas, ou apenas uma
mulher sem a obrigacdo de cuidar de tudo.

Recebemos cumprimentos de pessoas que passam 0s outros 364 dias do ano sem demonstrar uma
gota de respeito. O cara ndo é capaz de responder um “Boa Tarde” sem reparar na sua aparéncia e na
primeira oportunidade levanta a voz, mas no dia da mulher ele passa por vocé e diz “Parabéns pelo seu dia”.

[-]

Que o dia da mulher te lembre que somos literalmente responsaveis por gerar vidas. Isso é poder, o

resto € construcdo social. Feliz dia do que s6 a gente sabe.
(MORAES, L e NAUJORKS, J. Disponivel em: https://primeirapagina.com.br/comportamento/. Acesso em: 15/03/2024.
Adaptado.)

QUESTAO 06
A respeito do texto, analise as afirmativas.

I. Por socializadas para amarem essa rotina, entende-se que as mulheres que se realizam com as tarefas
domesticas escolheram esse tipo de viver.
Il. Ressalta as inimeras funcdes que a mulher exerce em casa e no trabalho, desmistificando a
obrigatoriedade dessa atitude.
I1l. Contesta a expressdo rainha do lar, enfatizando que romantizar as func6es exercidas pela mulher é uma
construcado social.
IV. O titulo sugere ao leitor que o dia da mulher esta pouco comemorado e que a sociedade precisa dar
maior atencdo ao trabalho da mulher.

Estdo corretas as afirmativas
[A] 11 e 1, apenas.

[B] 1e lll, apenas.

[C] I, llelV, apenas.

[D] I, eIV, apenas.

QUESTAO 07

Tome a frase Todo ano no dia 8 de mar¢o é essa mesma fungdo. Fazendo uso de sinais de pontuacgdo, qual
frase apresenta uma reescrita correta?

[A] Todo ano no dia 8 de marco; é essa mesma funcéo.

[B] Todo ano, no dia 8 de margo é essa mesma funcgéo.

[C] Todo ano, no dia 8 de margo, é essa mesma funcao.

[D] Todo ano: no dia 8 de marco, é essa mesma funcéo.
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QUESTAO 08

Em termos de coeréncia textual, no texto ha exemplo de incoeréncia quanto ao tratamento dado ao leitor,

pois é tratado ora na terceira pessoa do singular (vocé), ora na terceira do plural (parem) e ora na segunda

pessoa do singular (te). Assinale a afirmativa que NAO apresenta qualquer tipo de incoeréncia.

[A] Ela afirmou na reunido que o relatorio estava pronto, porém permaneceu no escritorio até tarde para
finaliza-lo a contento.

[B] E muito claro que a falta de recursos para a escola publica é um problema no pais. O governo nio
trouxe melhorias na educacéo, fazendo com que os alunos que estavam fora da escola voltassem a
frequenta-la devido as méas condicbes das escolas.

[C] A midia anuncia praticamente todos os dias que a derrubada de arvores continua intensa e por isso a
floresta consegue sobreviver.

[D] Uma alimentacdo saudavel é uma das formas de prevencao a doencas e 0s cuidados das pessoas com a
dieta vdo além de apenas evitar comer doces. Portanto, recomenda-se que facam avaliacfes médicas
periodicamente.

QUESTAO 09

No trecho se tivessem escolha, jamais desejariam uma jornada tripla., ha perfeita correlagcdo dos tempos
dos verbos ter e desejar, garantindo a logica na expressao das ideias. Assinale a afirmativa em que a
correlacio dos tempos verbais NAO esta correta.

[A] Espero que, nessa viagem, vocé tenha trazido um belo presente para sua filha.

[B] Quando eu passar pela avenida, aviso voce.

[C] As criancas pediram a mée que fizesse um bolo de cenoura com cobertura de chocolate.

[D] Todos no tribunal queriam que a testemunha tivesse falado a verdade.

QUESTAO 10

Assinale a afirmativa que apresenta ERRO relativo a concordancia ou a regéncia preconizadas pela norma
culta da lingua escrita.

[A] Nem todos os jovens se mostram aptos pelo trabalho, o que causa inquietacdo aos pais.

[B] A maioria dos candidatos ndo se preparou adequadamente para fazer o concurso daquela cidade.

[C] Mais de 50% dos politicos, ao se elegerem, se esquecem das promessas feitas durante a campanha.

[D] Custou muito aos estudantes entender as regras que norteavam o convivio na universidade.

INFORMATICA BASICA

QUESTAO 11
A figura abaixo apresenta o anuncio, extraido da internet, de um computador.

Notebook Acer Aspire 3 A315-510P-35D2 Intel
Core i3, 8GB RAM, 512GB SSD, 15.6" LED FULL
HD, Windows 11

Sobre o0 anuincio, analise as afirmativas

I. A capacidade de memdria secundaria do computador € de 8 gigabytes.
I. O sistema operacional instalado no computador é o Windows 11.

I11. O processador do computador é da marca Intel, modelo Core i3.

IV. A capacidade de memdria principal do computador é de 512 gigabytes.

Estdo corretas as afirmativas
[A] eV, apenas.

[B] I, Il elV, apenas.

[C] LIL eIV

[D] e lll, apenas.
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QUESTAO 12
Sobre codigos maliciosos (malware) e ferramentas de protecdo (antimalware), marque V para as afirmativas
verdadeiras e F para as falsas.

() Codigos maliciosos sdo programas que executam acdes danosas e atividades maliciosas em um
dispositivo, sendo muitas vezes chamados genericamente de virus, mas existem diversos tipos com
caracteristicas proprias.

() Rootkit é um conjunto de programas e técnicas antimalware que possibilita detectar e remover a
presenca de um invasor ou de um codigo malicioso em um dispositivo comprometido.

() Existem aplicativos que se passam por legitimos, mas que, na verdade, possuem codigos maliciosos
e, por esse motivo, recomenda-se sempre instalar aplicativos recebidos via mensagens de e-mail
e/ou links.

() O Worm é um malware que se propaga automaticamente pelas redes, explorando vulnerabilidades
nos sistemas e aplicativos instalados e enviando cdpias de si mesmo de dispositivo para dispositivo.

Assinale a sequéncia correta.
[A] V,F,F,V

[B] F,V,V,F
[C] F,FV,V
[D] V,V,F, F

QUESTAO 13
A figura seguinte apresenta a caixa de pesquisa do Google (www.google.com.br) preenchida com um termo
de busca.

GO gle "Concurso” site:gov.br filetype:pdf X S & Q
Toda magens Videos Shopping : Mais Ferramentas
Caixa CNU Correios Vunesp BNDES INSS Lotofacil PRF Questoes
Qualquerpais ¥ Emqualqueridioma v Noultimoano v Todososresultados v  Pesquisa avancada Limpar

De acordo com a figura, quais serdo os resultados apresentados apés se clicar no botdo pesquisar?

[A] Somente arquivos no formato pdf que ndo contenham a palavra exata Concurso, hospedados no dominio
gov.br e que tenham sido publicados no Gltimo ano.

[B] Qualquer arquivo, exceto no formato pdf, que ndo contenha a palavra exata Concurso, hospedado em
qualquer dominio, exceto gov.br.

[C] Qualquer arquivo, exceto no formato pdf, que contenha a palavra exata Concurso, hospedado em
qualquer dominio, exceto gov.br.

[D] Somente arquivos no formato pdf que contenham a palavra exata Concurso, hospedados no dominio
gov.br e que tenham sido publicados no Gltimo ano.
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QUESTAO 14
A figura seguinte apresenta um documento do Microsoft Word 2016 com um paragrafo selecionado (linhas
2a0b).

UFMT - Ward = - m x
Arguivo Pégina Inicial Inserir Design Layout Referéncias Correspondéncias Revisdo Exibir PDFelement ::; -me Entrar RCmﬂpar‘tilhar
C-Te & - P 0=  p= e — — KL Localizar -
- . P B e e === e
D - Courier Mew ~ 12 A a Aa @ |-~z == Z'L T AaBhCcDc| AaBbCcDc AaBRbC( AaBbCcl ab -
e - 23c Substituir
Colar & N I S -~abex,x A--A.- ==== j=- &=~ TNormal | TSemEsp...  Titulo 1 Ttulo2 5| N iecionar~
- g
Area de... @ Fonte [ Pardgrafa Il Estilo [ Edigdo -~
L 2-|-1-|-§-|-1-|-2-|-3-|-4-|-5-|-6-|-?-|-&-|-9-|-10-|-11-|-12-|-13-|-14-|-15-|-16-|-é-|-1.8-|-
~
'_ 1 A UFMT
. 2 Criada em 10 de dezembro de 1970, pela Lei n°® 5.647, a Universidade
- 3 Federal de Mato Grosso (UFMT) tem sua trajetdria iniciada anterior
L 4 a essa data, uma vez que se originou da fusdo da Faculdade de Direito,
- 5 c¢riada em 1934, e do Instituto de Ciéncias e Letras de Cuiaba,
o 6 instituido em 1966.
-
Paginaide1 OdeS54palavas L[ Portugués (Brasil) [E2] B - 1 + 120

Sobre a figura, marque V para as afirmativas verdadeiras e F para as falsas.

( ) O titulo do texto (linha 1) esta formatado com a fonte Courier New, tamanho 12.

( ) A margem esquerda e a margem superior do documento estdo, ambas, configuradas para 2
cm.

( ) O alinhamento do paragrafo selecionado (linhas 2 a 6) € Justificado e o alinhamento do titulo
(linha 1) é Centralizado.

( ) O documento foi salvo com o nome de arquivo UFMT e o nivel de zoom esta ajustado para
120%.

Assinale a sequéncia correta.
[A] V,V,FF
[B] F,V,V,F
[C] F,F,V,V
[D] V,F,F,V
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QUESTAO 15
A figura seguinte apresenta uma tela do Explorador de Arquivos do Windows 10 com a pasta Finalizados
selecionada (lado esquerdo da tela).

- v » Este Computador = O5(C) * UFMT » Campi » Cuiabda » 2024 » Finalizados »
~ _ -
v i 05(C) Mome Tamanho
w UFMT Arquivados

v Campi Eﬂ. ArquivoT 97 KB
L B3 Arquivo2 357 KR

W Cuiaba _ o
Arguivol 2.206 KB
M 2024 @S Arquivod 22 KB
Finalizados @ Arquivo5 16.876 KB

Sinop

Sobre a figura, analise as afirmativas.

I. O layout de exibicédo selecionado para a pasta Finalizados é detalhes.
Il. Arquivo3 e Arquivo5 juntos possuem mais de 19 GB (gigabytes).
I1l. Arquivo2 é do tipo documento do Microsoft Word.
IV. A pasta Sinop é contetido (subpasta) da pasta Campi.

Estdo corretas as afirmativas
[A] 1l e 1ll, apenas.

[B] lelV, apenas.

[C] I, Il elV, apenas.

[D] I, 1, HHlelV.

CONHECIMENTOS DIVERSOS

QUESTAO 16

Qual alternativa apresenta finalidade(s) da Educacéo Superior de acordo com a Lei n.° 9.394/1996?

[A] Estimulo a criacéo cultural e desenvolvimento do espirito cientifico e do pensamento reflexivo; formar
diplomados nas diferentes areas de conhecimento, aptos para a insercdo em setores profissionais e para
a participacdo no desenvolvimento da sociedade brasileira, e colaborar na sua formacéo continua.

[B] Consolidacéo e aprofundamento dos conhecimentos adquiridos no ensino fundamental, possibilitando o
prosseguimento de estudos.

[C] Preparacdo basica para o trabalho e cidadania do educando, para continuar aprendendo, de modo a ser
capaz de se adaptar com flexibilidade a novas condi¢fes de ocupagdo ou aperfeicoamento posteriores.

[D] Aprimoramento do educando como pessoa humana, incluindo a formacdo ética e o desenvolvimento da
autonomia intelectual e do pensamento critico; a compreensdo dos fundamentos cientifico-tecnoldgicos
dos processos produtivos, relacionando a teoria com a préatica, no ensino de cada disciplina.

QUESTAO 17

Ela pode ser percebida por meio da linguagem, dos simbolos, das historias, dos mitos, valores. Para Schein
(2009) é o conjunto de habitos e crengas estabelecidos por normas, valores, atitudes e expectativas
compartilhado por todos os membros da organizacdo. Ou ainda, o padrdo de suposi¢Oes basicas
compartilhadas aprendido por um grupo a medida que solucionava seus problemas de adaptacao externa e de
integracdo interna. A que se refere o0 conceito acima?

[A] Ao Clima Organizacional

[B] A Lideranca

[C] A Cultura Organizacional

[D] A Aprendizagem Organizacional
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QUESTAO 18
Sobre os direitos e deveres dos usuarios dos servigos publicos da administracdo publica, de acordo com a
Lei n° 13.460/2017, analise as afirmativas.

I. S8o deveres do usudrio: utilizar adequadamente os servicos, procedendo com urbanidade e boa-fe;
prestar as informacdes pertinentes ao servigo prestado quando solicitadas.

Il. S&o direitos basicos do usuério: participacdo no acompanhamento da prestacdo e na avaliacdo dos
servigos; obtencédo e utilizacdo dos servigos com liberdade de escolha entre os meios oferecidos e sem
discriminacao.

I1l. Séo direitos basicos do usuério: colaborar para a adequada prestacdo do servigo; e preservar as
condi¢bes dos bens publicos por meio dos quais Ihe s&o prestados os servigos de que trata esta Lei.

Esta correto o que se afirma em
[A] 1e lll, apenas.

[B] 1ell, apenas.

[C] Ilelll, apenas.

[D] I, e lll.

QUESTAO 19 ) ]
Sobre as Comissdes de Etica previstas pelo Codigo de Etica Profissional dos Servidores Publicos, marque V
para as afirmativas verdadeiras e F para as falsas.

() A Comissdo de Etica devera ser criada nos 6rgdos e entidades da Administracdo Publica Federal
direta, encarregada de orientar e aconselhar sobre a ética profissional do servidor, no tratamento
com as pessoas e com o patriménio publico, competindo-lhe conhecer concretamente de imputacao
ou de procedimento susceptivel de censura.

() Em todos os oOrgdos e entidades da Administracdo Publica Federal direta, indireta autarquica e
fundacional, ou em qualquer 6rgao ou entidade que exerca atribuicbes delegadas pelo poder publico,
devera ser criada uma Comissao de Etica.

() A Comissdo de Etica incumbe fornecer aos organismos encarregados da execucdo do quadro de
carreira dos servidores 0s registros sobre sua conduta ética, para o efeito de instruir e fundamentar
promoc0es e para todos os demais procedimentos préprios da carreira do servidor publico.

() Parafins de apuracdo do comprometimento ético, entende-se por servidor publico todo aquele que,
por forca de lei, contrato ou de qualquer ato juridico, preste servigos de natureza permanente,
temporaria ou excepcional, ainda que sem retribuicdo financeira, desde que ligado direta ou
indiretamente a qualquer 6rgdo do poder estatal, como as autarquias, as fundacGes publicas, as
entidades paraestatais, as empresas publicas e as sociedades de economia mista, ou em qualquer
setor onde prevaleca o interesse do Estado.

Assinale a sequéncia correta.
[A] V,F,F,V
[B] V,F,V,F
[C] F,V,.F, F
[D] F,V,V,V

QUESTAO 20

Na comunicacdo interpessoal, a mensagem normalmente é constituida por palavras e insinuacdes nédo
verbais, recorrem a conversa face a face, ao telefone, mensagem de texto, e-mail, sdo os canais basicos. Ha
etapas entre um emissor e um receptor que resultam na transmissdo e compreensdo da mensagem.
Entretanto, é possivel ocorrer ruidos, desvios e blogqueios no fluxo da comunicagdo. Quando isso acontece,
gera distorcdes e problemas na compreensdo da mensagem. Qual a etapa do processo de comunicagao que
converte o pensamento ou mensagem enviada em uma forma simbolica?

[A] Feedback

[B] Decodificagéo

[C] Codificacéo

[D] Canal
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CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

Instrucéo: Leia o texto a seguir e responda as questdes de 21 a 24.
Salada pronta pré-higienizada pode conter bactérias causadoras de doengas

Trabalho publicado na revista Foods compilou varios estudos que avaliaram vegetais minimamente
processados (VMPs), também conhecidos como vegetais frescos higienizados, em busca da presenca de
microrganismos indicadores de falta de higiene ou causadores de doencas. O foco da maioria dos trabalhos
tem sido a detec¢do das bactérias Escherichia coli, Salmonella spp. e Listeria monocytogenes, com taxas de
prevaléncia variando de 0,7% a 100%, 0,6% a 26,7% e 0,2% a 33,3%, respectivamente.

O artigo também aborda surtos de origem alimentar associados ao consumo de vegetais frescos no
Brasil entre 2000 e 2021. “Embora ndo haja informagdes sobre se eram consumidos in natura ou
minimamente, os dados evidenciam a necessidade de medidas de controle para garantir produtos com
qualidade e seguranga aos consumidores”, apontam os autores.

O consumo regular de vegetais desempenha um papel importante na nutricdo humana por seu teor de
vitaminas, minerais ¢ fibras. “Com a correria do dia a dia, cada vez mais pessoas procuram opcoes
saudaveis e de preparo rapido. Nesse sentido, os VMPs tém ganhado destaque no mercado mundial. Por
outro lado, vegetais frescos, incluindo os minimamente processados, tém sido frequentemente associado a
doengas de origem alimentar, o que gera preocupagdo”, observa Danicle Maffei, professora do
Departamento de Agroindustria, Alimentos e Nutricdo da Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz
da Universidade de S&o Paulo (Esalg-USP) e coautora do artigo.

(RICARDO MUNIZ, Revista Veja, Atualizado em 4 de junho de 2024 - Publicado em 10 de agosto 2023.)

QUESTAO 21

A higienizacdo dos VMPs € um dos pré-requisitos basicos de relevante importancia para a seguranca desses
produtos. A perda de qualidade e as alteracbes microbioldgicas desses produtos sdo geralmente atribuidas a
falta ou inadequada lavagem e sanitizacao, que podem colocar em risco a saude dos consumidores. Sobre 0s
microrganismos que podem estar presentes nos produtos minimamente processados, marque V para as
afirmativas verdadeiras e F para as falsas.

(

) Temperaturas baixas, fator importante para retardar a deterioracdo de produtos minimamente
processados, ndo impedem o crescimento de patdgenos como Listeria monocytogenes, Yersina
enterocolitica e Aeromonas hydrophila.

) As bactérias do acido latico tém atividade antagonista contra microrganismos indesejaveis ou
patogénicos, causados pela competicdo por nutrientes e pela producdo de metabolitos
antimicrobianos, aumentando a seguranca microbioldgica em hortalicas minimamente processadas.

) A microbiota de produtos frescos minimamente processados geralmente consiste de espécies de
bactérias das familias Enterobacteriaceae e Pseudomonadaceae, enquanto fungos podem estar
presentes em numeros relativamente baixos.

) O género Salmonella pertence a familia Enterobacteriaceae, sdo bastonetes Gram-positivos, ndo
esporulados, anaerobios facultativos, e, quando presentes em ambientes, agua potavel e alimentos,
deve-se a contaminacdo por fezes de individuos doentes ou portadores.

Assinale a sequéncia correta.
[A] F,F,V,V
[B] F,V,F,V

F

[C] V,V,V,
[D] V,F

, F, F
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QUESTAO 22

Frutas e hortalicas minimamente processadas sdo, em esséncia, vegetais que passaram por alteracdes fisicas,

isto é, foram descascados, cortados e higienizados, dentre outros processos, mas mantidos no estado fresco e

metabolicamente ativos. Os VMPs sdo comercializados “prontos para o consumo”, possibilitando o preparo

mais rapido das refei¢Oes e a reducdo de desperdicio, visto que costumeiramente todo o contetdo € utilizado
de uma s6 vez. NAO é caracteristica dos vegetais minimamente processados:

[A] A alta perecibilidade destes vegetais é explicada por suas caracteristicas intrinsecas como a sua
composicao quimica, e principalmente, pelos valores de pH proximos a faixa da neutralidade e atividade
de agua (Aw) superior a 0,95.

[B] O processamento minimo torna os vegetais mais pereciveis devido ao descascamento e corte, entretanto,
as etapas de higienizacdo, centrifugacéo, esterilizacdo, embalagem e armazenamento refrigerado
contribuem com a seguranga, qualidade e reducéo de perdas dos produtos.

[C] O desenvolvimento de sabor/odor estranho nos VMPs ocorre em consequéncia da respiracao
anaerobica, que leva ao acumulo de etanol, acetaldeido e certos acidos organicos, geralmente, em teores
de O, abaixo de 2 % e teores de CO, acima de 20 %.

[D] A sanitizacdo envolve a imersdo do produto em agua gelada a 5 °C, contendo entre 50 mg.L™ a 150
mg.L™ de cloro ativo por 10 minutos, mantendo o pH da solugéo entre 6,5 e 7,5, para otimizar o efeito
do cloro.

QUESTAO 23

Quando realizado de acordo com as boas praticas de fabricacdo, o processamento minimo retarda a perda de

nutrientes e alteracBes indesejaveis na textura, cor, sabor e aroma dos vegetais, além da deterioracéo

microbiana. Sobre as alteracbes que podem ocorrer no metabolismo dos vegetais submetidos ao
processamento minimo, assinale a afirmativa INCORRETA.

[A] Apos a ruptura celular, a acdo de varias peroxidases e lipoxigenases e da polifenoloxidase pode abaixar
a qualidade nutricional de um produto, enquanto a geracdo de espécies reativas de oxigénio pode
destruir os fitonutrientes em condi¢fes normais de armazenamento.

[B] Em cenouras minimamente processadas, com a perda de agua, por¢des da parede celular danificadas
pelo processamento e que ainda estdo ligadas ao tecido superficial sdo liberadas pela reducédo da tensao
superficial da agua, refletindo a luz incidente e levando ao esbranquicamento da superficie do produto.

[C] Os acidos organicos sdo utilizados como substrato respiratorio e sua reducéo pode ter efeito negativo na
qualidade sensorial de frutos, como a maca, o péssego e a manga, para os quais o balango entre a dogura
(acUcares) e a acidez (acidos organicos) € um importante atributo relacionado ao sabor e ao aroma.

[D] Algumas respostas fisioldgicas secundarias ao processamento minimo incluem o aumento transiente na
evolucdo de etileno e elevacao da atividade respiratéria, que podem estar interligados com a inducao do
metabolismo de compostos fendlicos e com o processo de cicatriza¢do do tecido.

QUESTAO 24

Frutas e hortalicas minimamente processadas sdo produtos que estdo prontos para consumo e isto implica

que deveriam estar no pico do seu frescor e qualidade no momento da compra pelo consumidor. Para manter

a qualidade desses produtos em condicdes aceitaveis, diferentes tratamentos tém sido desenvolvidos,

enfocando alteracBes na aparéncia, na textura, no sabor, no aroma e no nivel nutricional. Assinale a

alternativa que descreve corretamente a utilizagdo de tecnologias para manutengdo da qualidade e

prolongamento da vida de prateleira dos VMPs.

[A] Répidas exposicOes a temperaturas entre 40 °C e 60 °C podem redirecionar o metabolismo vegetal para
producdo de proteinas de choque térmico, as quais podem, em alguns casos, prevenir a ocorréncia de
processos metabolicos indesejaveis.

[B] Revestimentos comestiveis agem como barreiras a perda de agua e trocas gasosas, e a incorpora¢do do
agente redutor acido oxalico e dos antimicrobianos sorbato de potéssio e benzoato de sédio, pode
aumentar sua efetividade na redugédo do escurecimento enziméatico em VMPs.

[C] Solugdes aquosas de sais de potassio por imersdo ou via “spray” tém sido aplicadas para manuten¢do da
firmeza de VMPs, estando relacionadas ao efeito de aumentar a rigidez estrutural da parede celular e de
preservar a integridade funcional e estrutural dos sistemas membranares.

[D] A lisina é um aminoacido sulfurado que, por possuir grupamento tiol, inibe o escurecimento enzimatico
de VMPs, atuando na reducdo da ortoquinona a ortodihidroxilfenol, na inibicdo direta da
polifenoloxidase ou formagdo de uma cisquinona sem coloragao.
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QUESTAO 25

Qual deve ser o volume de &gua adicionado a 50,0 cm® de solucéo de hidroxido de sédio (NaOH), cuja
concentragdo é igual a 60,0 g/L, para que seja obtida uma solucdo a 5,0 g/L?

[A] 0,6L

[B] 600 cm?

[C] 055 L

[D] 500 cm®

QUESTAO 26

Determinacdo realizada no mel de abelha, capaz de indicar uma possivel adulteracdo no produto pela adigdo
de agua ou outro diluidor:

[A] Reacdo de Lugol.

[B] Reacdo de Fiehe.

[C] Acidez livre.

[D] Reacédo de Lund.

QUESTAO 27

Nas etapas do processo de producdo do doce de fruta em massa, a adi¢cdo do acido deve ser realizada no

momento correto, uma vez que pode acarretar danos a esses produtos. A respeito dessa etapa na elaboracédo

do doce em massa, assinale a afirmativa correta.

[A] O é&cido mais utilizado neste processamento é o acido malico, por apresentar sabor mais agradavel e
menor gosto residual.

[B] A adicdo do &cido em excesso no processo de elaboracdo do produto poderd ocasionar a hidrélise de
pectina, afetando o seu poder geleificante.

[C] No processamento do doce, a adi¢cdo de acido pode ser realizada juntamente com a adicdo da pectina.

[D] Se a concentracdo for realizada utilizando o tacho a vécuo, a adi¢do do &cido deverd ocorrer no final do
processamento, antes do enchimento das embalagens.

QUESTAO 28
A respeito da determinacdo da composicdo centesimal nos alimentos, analise as afirmativas.

I. Na determinacdo de umidade em fornos de microondas, deve-se misturar 6xido de ferro & amostra, uma
vez que esse composto absorve fortemente a radiacdo do aparelho, acelerando o processo de secagem.
I1. No residuo mineral fixo, ou cinzas, as amostras ricas em gordura devem ser aquecidas cuidadosamente,
para evitar o excesso de chama, que poderia causar perdas por arraste.
[1l. O método de Kjeldahl permite a determinacdo de proteina bruta nos alimentos de forma indireta e se
fundamenta em trés etapas basicas: digestdo, destilacdo e titulacéo.

Esta correto o que se afirma em
[A] I, llelll.

[B] Il e lll, apenas.

[C] Iell, apenas.

[D] I, apenas.
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QUESTAO 29

A preparacdo do material de laboratério para utilizacdo em analises microbiologicas envolve todas as

atividades necessarias para garantir que os frascos, utensilios, instrumentos e vidrarias destinados ao contato

com as amostras se encontrem totalmente limpos, estéreis e isentos de residuos quimicos e organicos no
momento das analises. Sobre a preparacdo de material de laboratdrio para analises microbioldgicas, assinale

a afirmativa correta.

[A] Para avaliar a eficiéncia da esterilizacdo no procedimento por calor umido (autoclave), deve-se utilizar
fitas de papel impregnadas com esporos vidveis de Bacillus subtilis e, ap6s o processo, incubar o
material a 55 °C por 24-48h.

[B] Na descontaminacdo, o material deve ser submetido a esterilizacdo em autoclave a 121+3 °C por pelo
menos 10 minutos, preocupando-se em afrouxar as tampas de todos os frascos e a boca dos sacos de
esterilizacéo.

[C] Na lavagem de vidrarias e utensilios, a escolha dos detergentes é fundamental, sendo que os mais
utilizados sdo os anidnicos, principalmente aqueles que contém compostos alcalinos, como os silicatos,
carbonatos ou fosfatos.

[D] Para verificar a limpeza de vidrarias, deve-se adicionar ao frasco seco algumas gotas de solucao 0,04 %
de azul de brometimol, observando a cor, que no caso devera ser amarelada (pH neutro).

QUESTAO 30

Um dos procedimentos fisicos de que dispde a Tecnologia de Alimentos para aumentar a vida de prateleira
dos alimentos é a destruicdo de microrganismos pela acdo letal do calor.

A coluna da esquerda apresenta tratamentos térmicos utilizados na conservacdo de alimentos e a da direita,
suas caracteristicas. Numere a coluna da direita de acordo com a da esquerda.

1. Pasteurizagao () Menos intenso, ndo suficiente para destruir todos 0s microrganismos

2. Branqueamento patogénicos nao esporulados.

3. Termizagéo () Alimento é aquecido a uma temperatura alta o suficiente por um tempo

4. Esterilizacdo adequadamente longo para destruir a atividade microbiana e
enzimatica.

() Relativamente brando, no qual o alimento é aquecido a temperaturas
menores que 100 °C.

() Reduz o nuimero de microrganismos contaminantes na superficie
cortada e atua na inativacao de enzimas em algumas frutas e hortalicas.

Marque a sequéncia correta.
[A] 3,4,1,2
[B] 2,1,3,4
[C] 1,3,4,2
[D] 2,3,1,4

QUESTAO 31

O processamento da carne trata-se da aplicagdo de tratamentos fisicos, quimicos e térmicos no tecido

muscular, os quais aumentam a variedade do produto, a fim de oferecer maior conveniéncia e aumentar a

vida de prateleira da carne. Sobre o processamento da carne, assinale a afirmativa INCORRETA.

[A] O nitrito induz e estabiliza a coloracdo rosada da carne magra, contribui para o sabor caracteristico da
carne curada, inibe a deterioracdo e os microrganismos (em especial o Clostridium botulinum) e retarda
0 desenvolvimento do rango oxidativo.

[B] O surimi € um concentrado de proteina miofibrilar preparado a partir da lavagem do masculo picado de
peixe mecanicamente desossado, seguida pela mistura de crioprotetores para evitar a desnaturacéo da
proteina durante seu armazenamento congelado.

[C] A carne PSE tem coloragdo incomum vermelho-escura, em consequéncia do alto pH po6s-morte que
mantém a carga das proteinas musculares, maximizando a separagdo das miofibrilas musculares e
reduzindo a disperséo da luz.

[D] Carnes reestruturadas sdo produtos processados e remoldados, que incluem filés crus, postas e assados,
cuja textura se assemelha ao seu produto intacto.
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QUESTAO 32

E uma caracteristica dos testes afetivos na analise sensorial:

[A] Usualmente utilizam um grande nimero de provadores, normalmente entre 30-50 individuos que
representam a populacdo de consumidores atuais ou potenciais para o produto e,
necessariamente, ndo podem ser provadores treinados.

[B] Tém como objetivo medir atributos especificos pela simples discriminacdo e baseiam-se na diferenca
percebida entre dois produtos.

[C] Identificam, descrevem e quantificam os atributos sensoriais de um produto, fornecendo informacdes
como a aparéncia, 0 aroma, o sabor e a textura dos produtos alimenticios.

[D] Tém como objetivo obter escore ou grau representativo da amostra teste em relacdo a um padréo.

QUESTAO 33
Calcule o teor de umidade em percentagem (%) e extrato etéreo em percentagem (%) na matéria integral de
uma amostra de farinha de milho, conforme os dados apresentados no quadro abaixo.

Peso do | Peso do | Peso do | Peso do | Peso da | Peso da
Reboiler Reboiler Cadinho Cadinho Amostra Amostra
vazio com extrato | vazio com Integral Seca para
etéreo Amostra para Extrato
Seca Umidade etéreo
100,00 g 100,15 g 50,00 ¢ 59,00 ¢ 10,00 ¢ 3,009

Os teores de umidade e extrato etéreo na farinha de milho séo, respectivamente:
[A] 15,00 % e 6,00 % na mateéria integral

[B] 8,50 % e 3,70 % na matéria integral

[C] 12,00 % e 5,50 % na mateéria integral

[D] 10,00 % e 4,50 % na matéria integral

QUESTAO 34

Sobre as anélises realizadas no leite, assinale a afirmativa INCORRETA.

[A] Na determinacdo da fosfatase alcalina, sua presenca no leite indica a ineficiéncia do processo de
pasteurizacao.

[B] O indice crioscépico tem por finalidade descobrir a adicdo de dgua ao leite, baseado na diferenca entre o
grau de congelamento do leite e o da agua.

[C] O teste do alizarol é amplamente utilizado nas plataformas de recep¢do como um indicador de acidez e
estabilidade térmica do leite.

[D] A pesquisa da presenca de perdxido de hidrogénio no leite é importante, pois a adi¢cdo desse composto é
empregada para reduzir sua acidez e mascarar a qualidade da matéria prima.

QUESTAO 35

E uma utilizacdo das lipases na industria de alimentos:

[A] Eliminar a turbidez de cerveja.

[B] Aumentar o sabor do leite no chocolate ao hidrolisar os lipideos.
[C] Hidrolisar as proteinas do gluten em produtos de confeitaria.

[D] Acelerar o processo de maturacdo da carne e melhorar sua maciez.
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QUESTAO 36

As proteinas de fontes tradicionais estdo sendo cada vez mais utilizadas como ingredientes em um grande

numero de alimentos formulados. Os beneficios das proteinas do leite como ingredientes em outros

alimentos originam-se de suas excelentes propriedades nutricionais e sua capacidade de contribuir para

propriedades funcionais essenciais e singulares nos alimentos finais. E uma aplicacio em que a proteina do

soro do leite € utilizada na formulacéo de alimentos:

[A] Chocolate, bebidas gaseificadas, bebidas de frutas, licores cremosos, vinho, cerveja e aperitivos a base
de vinho.

[B] Pées, biscoitos/cookies, cereais matinais, misturas para bolos, massas para tortas, tortas geladas
coberturas/glacé.

[C] Refrigerantes, sucos de frutas, bebidas de laranja congeladas ou em p6 e bebidas a base de leite
aromatizado.

[D] Sorvetes, sobremesas geladas, mousses, pudins instantaneos.

QUESTAO 37

Sobre as técnicas de contagem de microrganismos em placas, analise as afirmativas.

I. O plagueamento em superficie apresenta como principal limitacdo a necessidade de fusdo do meio de
cultura antes do uso.
Il. O plagueamento em gotas € uma técnica de inoculacdo em superficie, com as mesmas vantagens do
plaqueamento em superficie, sendo que a principal diferenca é que o in6culo nédo é espalhado.
I1l. O procedimento de filtragdo em membranas é limitado a analise de amostras liquidas limpidas,
permitindo a inoculagdo de maiores volumes da amostra.
IV. A inoculacdo em profundidade é vantajosa sob alguns aspectos, ndo expde 0s microrganismos ao calor
do meio fundido e permite a visualizacéo de caracteristicas morfoldgicas e diferenciais de col6nias.

Esta correto o que se afirma em
[A] I, llelll.

[B] Il e lll, apenas.

[C] Iell, apenas.

[D] I, apenas.

QUESTAO 38

Dentre as principais falhas que ocorrem no processamento de geleias de frutas, destaca-se a sinérese e a

formac&o de cristais de sacarose, tornando-se mais acentuados esses problemas durante o armazenamento do

produto. A respeito da sinérese e da cristalizacdo da geleia de frutas, assinale a afirmativa INCORRETA.

[A] O alto teor de solidos soluveis na geleia pode provocar a sinérese do produto, devido ao tempo de
cozimento insuficiente.

[B] A cristalizacdo da geleia pode ser resultado de tempo de coc¢do muito curto no seu processo de
producao.

[C] A sinérese pode ocorrer devido ao excessivo tempo de cocgdo em razdo da hidrolise da pectina no
produto.

[D] O longo tempo de espera antes do enchimento e do resfriamento da geleia pode ser uma possivel causa
de cristalizacdo no produto.

QUESTAO 39

E um teste descritivo utilizado na anélise sensorial de alimentos:
[A] Diferenca pareada.

[B] Analise de perfil de sabor.

[C] Duo-trio.

[D] Triangular.
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QUESTAO 40
Na avaliacédo do teor de proteina bruta em uma nova cultivar de aveia, um pesquisador pesou 100,00 mg de

amostra seca e desengordurada na sua determinacdo. Ao final da determinagdo de proteina bruta na nova
cultivar de aveia, a solucdo resultante da destilacdo foi titulada com acido cloridrico (HCI) 0,02 N (Fator de
Correcdo = 1,0), sendo gastos 20,40 mL da solucéo titulante na amostra (Volume gasto de solugéo titulante
no branco = 0,40 mL). Assim, qual o teor de proteina bruta em percentagem (%) na matéria integral da aveia

avaliada?

[A] 35’0%% na materia integral Dados: Umidade = 10,00 %;

[B] 5,60 /g na materia integral Extrato etéreo = 5,00 % na matéria seca e
[C] 33,25 % na matéria integral Fator de conversdo para proteina = 6,25
[D] 29,93 % na matéria integral
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FOLHA DE ANOTACAO DO CANDIDATO
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