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LEIA ATENTAMENTE AS INSTRUCOES A SEGUIR

e Os Cadernos de Prova de cada cargo possuem 4 tipos diferentes,
sendo o contetdo das questBes o mesmo para todos, diferenciando-
se apenas a ordem das questfes e alternativas.

¢ Verifique acima o tipo do seu Caderno de Prova e preencha no
cartdo-resposta, em campo especifico, 0 nimero correspondente ao
tipo do seu Caderno de Prova.

e Cada questdo da prova objetiva constitui-se de quatro alternativas,
identificadas pelas letras A, B, C e D, das quais apenas uma é a
resposta correta.

e Todas as respostas julgadas como corretas do Caderno de Prova
deverdo ser transportadas para o cartdo-resposta, o qual sera o
Unico documento valido para a correcao das provas objetivas e ndo
sera substituido em hipétese alguma.

e Faca o preenchimento do tipo de prova e da alternativa que julgar
correta, conforme o exemplo a seguir: @)

¢ Confira se este Caderno de Prova corresponde ao cargo para o qual
vocé se inscreveu e se 0 mesmo contém 35 questdes, numeradas
de 1 a 35.

e Verifique no caderno de prova se faltam folhas, se a sequéncia de
guestdes esta correta e se ha imperfeicbes graficas que possam
causar duvidas. N@o serdo consideradas reclamagfes posteriores
ao término da prova.

¢ Deixe sobre a carteira apenas documento de identificacdo, caneta
esferografica de tinta azul ou preta feita de material transparente e
recipiente transparente com agua, sem qualquer etiqueta ou rétulo.

¢ Ainterpretacdo das questdes € parte integrante da prova, ndo sendo
permitidas perguntas aos fiscais.

e Ao terminar sua prova, entregue o cartdo-resposta devidamente
preenchido e assinado ao fiscal de sala e retire-se imediatamente
do local de aplicacéo das provas.

CADERNO
DE PROVA

Tipo 1

TEMPO DE PROVA

¢ A prova objetiva tera duracdo maxima
de 3h00min, incluido o tempo para
preenchimento do cartdo-resposta.

« O candidato somente podera retirar-se
do local de prova ap6s 30 minutos de
seu inicio e poderd levar o caderno de
provas.

eOs 3 (trés) Ultimos candidatos
somente poderao retirar-se da sala de
prova simultaneamente e devem fazé-
lo apés o encerramento da ata de sala.

NAO E PERMITIDO

e Folhear o Caderno de Prova antes da
autorizacdo do fiscal.

¢ Qualquer tipo de comunicacdo entre
os candidatos durante a aplicacdo da
prova, sob qualquer forma ou
alegacéo.

e Qualquer tipo de consulta, seja por
meio de recursos didaticos, elétricos
ou eletrdnicos.

e Sair da sala durante a realizacdo da
prova sem o acompanhamento de um
fiscal.

e Uso do banheiro apés entregar seu
cartdo-resposta.

¢ A permanéncia de candidatos no local

de realizacdo das provas ap6s o
término e a entrega do cartdo-
resposta.



Conhecimentos Especificos

Questéao 01

Na hora de escolher e consumir um alimento, ndo é s6 o
valor nutritivo que conta. E fundamental observar as
condicbes de higiene em que ele se encontra. Nesse
contexto, assinale a alternativa que NAO corresponde a
uma pratica de higiene na manipulacao dos alimentos.

(A) Cozinhar bem os alimentos.

(B) Nao falar, tossir ou espirrar em cima dos alimentos.
(C) Armazenar alimentos crus misturados com cozidos.
(D) Evitar o uso de tabuas de madeira e colheres de pau.

Questéao 02

Em relacdo as técnicas utilizadas na produgdo de
refeicfes, analise a afirmativa CORRETA sobre a técnica
de refogar.

(A) A técnica de refogar € uma técnica de coccdo que
consiste em submergir o alimento totalmente em 6leo
quente até dourar.

(B) A técnica de refogar consiste em fritar o alimento em
pouca gordura e terminar a coc¢cdo no vapor que se
desprende. Podendo acrescentar uma pequena
guantidade de liquido. Ex.: arroz.

(C) A técnica de refogar consiste em cozinhar os
alimentos em forno seco e alta temperatura.

(D) A técnica de refogar € semelhante ao grelhar, pois
nao utiliza nenhum tipo de gordura no preparo dos
alimentos.

Questao 03

Para causar doenca, é preciso que 0s microbios
multipliguem-se nos alimentos até atingir numeros
elevados.

Fonte: https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/
alimentos/manuais-guias-e-orientacoes/cartilha-boas-praticas-para-
servicos-de-alimentacao.pdf

Dentre as condi¢bes ideais para a multiplicacdo de
microrganismo nos alimentos, estéo:

[.Nutrientes.

[l.Umidade.

IIl. Temperatura.

E CORRETO o que se afirma em:
(A) 1, 1elll.

(B) 1elll apenas.

(C) I1ll apenas.
(D) le ll apenas.

Questao 04

A manutencdo preventiva realizada nos equipamentos
de cozinha é primordial para garantr o bom
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funcionamento, a seguranca no ambiente de trabalho e a
durabilidade dos aparelhos. E realizada de forma
programada e periédica, com o objetivo de evitar falhas,
quebras e desgastes nos equipamentos. Dentre as
acOes de manutencao preventiva, estdo:

I.Limpeza regular dos equipamentos, conforme
orientacédo do fabricante.

Il.Lubrificacdo de partes moveis

Ill.Checagem de cabos elétricos e conexdes.

E CORRETO o que se afirma em:

(A) I, apenas.

(B) I, llell.

(C) lell, apenas.

(D) Ielll, apenas.

Questéao 05

O cardapio é considerado como uma lista de

preparagdes culinarias com os principais alimentos que
compdem uma refeicdo, de todas as refei¢cbes de um dia
ou de um periodo determinado.

Fonte: https://www.gov.br/fnde/pt-br/acesso-a-informacao/acoes-e-
programas/programas/pnae/manuais-e-cartilhas/MANUAL_V8.pdf

O planejamento e a elaboracdo dos cardapios escolares
devem ser realizados por um profissional legalmente
habilitado, garantindo a adequacé&o nutricional, cultural e
sanitaria da alimentagdo oferecida aos alunos. Dentre as
opcbes citadas abaixo, assinale a alternativa que
corresponde ao profissional responsavel por essa
atividade.

(A) Diretor.

(B) Pedagogo.

(C) Assistente social.
(D) Nutricionista.

Questéao 06

Os cuidados de higiene pessoal sdo essenciais para 0s
individuos que trabalham com o preparo de alimentos.
Dentre esses cuidados, estéo:

I.Tomar banho todos os dias e manter-se limpo.
Il.Manter as unhas curtas e sem esmalte.
Ill.Manter o uniforme sempre limpo.

E CORRETO o que se afirma em:

(A) 1l apenas.

(B) Ielll apenas.

(C) Iellapenas.
(D) I, e lll.

Questéao 07

Os produtos saneantes sdo substancias ou preparagfes
destinadas a higienizacao, desinfeccdo ou desinfestacéo



domiciliar, em ambientes coletivos e/ou publicos, em
lugares de uso comum e no tratamento de agua. Sobre
sua utilizacéo, € INCORRETO afirmar que:

(A) Os produtos saneantes devem ser identificados e
guardados em local reservado para essa finalidade.

(B) Uma vez aplicado o saneante, ndo é necessario
respeitar 0 tempo de contato antes da remocao do
produto.

(C) Os produtos saneantes utilizados devem estar
regularizados pelo Ministério da Saude.

(D) A diluicdo, o tempo de contato e modo de
uso/aplicacdo dos produtos saneantes devem
obedecer as instrugcbes recomendadas pelo
fabricante.

Questao 08

Dentre as opces citadas abaixo, assinale a alternativa
gue corresponde a operacdo essencial que tem como
objetivo remover substancias minerais e/ou organicas
indesejaveis presentes em superficies, utensilios,
equipamentos e ambientes. Essas substancias incluem
terra, poeira, gordura, restos de alimentos,
microrganismos e outras sujidades que podem
comprometer a higiene e a seguranca no local.

(A) Limpeza.

(B) Controle de Vetores.

(C) Saneante.

(D) Manipulagéo de alimentos.

Questao 09

Com relacdo aos diferentes tipos de técnicas de preparo
de alimentos, analise a afirmativa a seguir.

A técnica de consiste em preparar 0s
alimentos por meio da exposi¢éo ao calor seco e intenso,
utilizando chapas aquecidas. Nessa técnica, o calor é
transferido diretamente para o alimento, promovendo o
cozimento por contato com a superficie quente.

Assinale alternativa que preenche corretamente a lacuna
correspondente.

(A) grelhar
(B) escaldar
(C) ensopar
(D) frigir

Questéao 10

Nos primeiros anos de vida, a variedade e a forma que
os alimentos serdo oferecidos serdo essenciais para a
formagdo do paladar e formardo a base para a relacéo
com a alimentacéo.

Fonte: https://www.gov.br/fnde/pt-br/acesso-a-informacao/acoes-e-
programas/programas/pnae/manuais-e-cartilhas/MANUAL _V8.pdf

No que se refere a alimentagcdo saudavel para criancgas,
analise as afirmativas abaixo:
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I.Quanto mais alimentos saudaveis e adequados
ofertados as criangas, maiores serdo as chances delas
se tornarem adultos conscientes e autbnomos quanto as
escolhas alimentares.

I1.O cardépio deve conter a maior variedade possivel de
frutas in natura (sem adicdo de aculcar), legumes,
verduras, leguminosas, cereais e carnes.

lIlLA base da alimentacdo deve ser com alimentos in
natura e minimamente processados.

E CORRETO o que se afirma em:

(A) 1l apenas.
(B) lell apenas.
(C) Ielll apenas.
(D) 1, el

Questéo 11

Um alimento contaminado € aquele que contém
microrganimos prejudiciais & saude, mas que continua
com cheiro, gosto e aparéncia normais.

Fonte: https://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/cuidado_
alimentos.pdf

Com relacdo a contaminacédo dos alimentos, registre V,
para verdadeiro, e F, para falso, nas afirmativas abaixo:

(_ )Alimentos contaminados podem causar problemas
de salde como diarreia, vomitos e até a morte.

(_)A maioria das doencgas transmitidas por alimentos

estdo associada a contaminacdo de alimentos por
microbios prejudiciais a saude.

(_)Se nao forem tomados alguns cuidados, os
micrébios que contaminam o alimento podem se
multiplicar rapidamente e causar doencas.

ApOs analise, assinale a alternativa que apresenta a
sequéncia correta dos itens acima, de cima para baixo:

(A) V,V, V.
(B) F,V,F.
(C) F,F, F
(D) V,F, F.

Questéao 12

Um bom relacionamento interpessoal no ambiente de
trabalho é primordial para a construcdo de um clima
organizacional saudavel. Dentre as atitudes que
favorecem o bom relacionamento e a comunicagéo
eficiente estéo, EXCETO:

(A) Disseminar informacdes falsas ou distorcidas.

(B) Praticar a escuta ativa, prestando atencdo de forma
genuina ao que o outro esta dizendo.

(C) Evitar fofocas, julgamentos e comentarios negativos.

(D) Manter uma postura profissional e ética em todas as
interacdes.



Questéao 13

A técnica do "Primeiro que Vence, é o Primeiro que Sai"
€ primordial para a gestdo de estoques. Essa técnica
preconiza que o primeiro produto a ser armazenado € 0
primeiro a ser utilizado ou retirado do estoque. Dentre os
beneficios dessa técnica, estéo:

I.Aumento do desperdicio.
II.Melhora na gestédo do estoque.
[ll.Seguranca alimentar.

E CORRETO o que se afirma em:
(A) 1ell, apenas.

(B) I, 1lelll.

(C) 1, apenas.
(D) Il elll, apenas.

Questao 14

O lixo, além de atrair insetos e outros animais para a
area de preparo dos alimentos, € um meio ideal para a
multiplicacdo de microbios patogénicos.

Fonte: https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/
alimentos/manuais-guias-e-orientacoes/cartilha-boas-praticas-para-
servicos-de-alimentacao.pdf

Com relagdo ao manejo do lixo em locais de producéo de
alimentos, analise as afirmativas abaixo:

I.A cozinha deve ter lixeiras de facil limpeza, com tampa
e pedal.

I1.O lixo deve ser sempre retirado para fora da area de
preparo de alimentos em sacos bem fechados.

[1I.LApdés o manuseio do lixo, deve-se lavar as maos.
E CORRETO o que se afirma em:

(A) lelll apenas.

(B) le ll apenas.

(C) 1l apenas.
D) L, lell.

Questao 15

A sujeira acumulada € ideal para a multiplicacdo de
micrébios. Sendo assim, o local de manipula¢des dos
alimentos deve ser limpo e organizado.

Fonte: https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/
alimentos/manuais-guias-e-orientacoes/cartilha-boas-praticas-para-
servicos-de-alimentacao.pdf

Diante ao exposto, registre V, para verdadeiro, e F, para
falso, nas afirmativas abaixo:

(__)Os banheiros e vestiarios ndo devem se comunicar
diretamente com as areas de preparo e de
armazenamento dos alimentos.

(_)Os produtos de limpeza ndo devem ser guardados
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junto com os alimentos.

(_)As superficies que entram em contato com os
alimentos, como bancadas e mesas, devem ser mantidas
em bom estado de conservacdo, sem rachaduras, trincas
e outros defeitos.

Apés analise, assinale a alternativa que apresenta a
sequéncia correta dos itens acima, de cima para baixo:

(A) F,V,F.
(B) F,F,F.
(C) V,V, V.
(D) V,F, F.

Questao 16

Durante o preparo de uma receita, diferentes operacdes
podem ser realizadas com a finalidade de unir os
ingredientes. Nesse contexto, registre V para verdadeiro,
e F, para falso as afirmativas abaixo.

Fonte: PHILIPPI, Sonia Tucunduva. Nutrigdo e técnica dietética.

(_)A técnica de misturar consiste em unir dois ou mais
ingredientes facilmente misturveis, empregando-se
energia mecéanica. Ex.: bolo, salada de frutas.

(_ A técnica de bater consiste em unir dois ou mais
ingredientes de dificil mistura. Nesse caso, ha
necessidade de movimento mais rapido, que pode ser
feito manualmente ou com batedeira. Ex.: claras em
neve com aculcar, gema de ovo e 6leo.

(_ A técnica de amassar, sovar é utilizada durante o
preparo de massas, € importante amassa-las bem, para
que todos os ingredientes se unam de maneira uniforme,
garantindo, assim, o desenvolvimento do glaten. Ex.:
farinha de trigo e gordura.

Assinale a alternativa com a sequéncia CORRETA.

(A) V,V, V.
(B) V,F,F.
(©) F,V,F.
(D) F,F, F.

Questéao 17

Sobre as técnicas para a producéo de refeicdes, analise
a afirmativa a seguir:

(0] € um processo de cocgcdo em que o alimento é
colocado em uma vasilha, e esta, por sua vez, € imersa
em outra que contém agua quente ou fervente.

Assinale alternativa que preenche corretamente a lacuna
correspondente.

(A) salteado
(B) banho-maria
(C) grelhado
(D) assado



Questéao 18

Os produtos que precisam de refrigeracdo sao aqueles
gue estragam mais facilmente e ndo podem ficar
armazenados por muito tempo. Nesse contexto, registre
V, para verdadeiro, e F, para falso, nas afirmativas
abaixo, no que se refere a refrigeracao dos alimentos:

(_)Nas prateleiras mais frias da geladeira ndo devem
ser guardados alimentos como carnes, leite e derivados.

(_)Os alimentos crus e cozidos devem estar misturados
na mesma prateleira, pois 0s crus podem contaminar os
ja preparados.

(__)Alimentos como ovos, leite, queijo e alguns vegetais
e frutas devem ser guardados na geladeira.

Assinale a alternativa com a sequéncia CORRETA.

(A V,V, V.
(B) F, F,V.
(C) F,V, V.
(D) V, F, V.

Questéao 19

A técnica de preparo de alimentos que consiste em
mergulhar completamente o alimento em grande
guantidade de gordura quente é denominada:

(A) Frigir.

(B) Saltear.

(C) Fritar por imerséo.
(D) Branquear.

Questao 20

Durante o preparo de alimentos, € comum ocorrerem
pequenos acidentes, como cortes. Considerando as
praticas de primeiros socorros, registre V, para
verdadeiro, e F, para falso, nas afirmativas abaixo, no
que se refere aos procedimentos corretos a serem
adotados em casos de cortes no ambiente de produgéo
de alimentos:

(_)E recomendavel cobrir o corte com um pano
gualquer e continuar o preparo dos alimentos para evitar
atrasos na producéo.

(_)E indicado aplicar p6 de café diretamente no

ferimento e retornar imediatamente & manipulacdo dos
alimentos com o uso de luvas descartaveis.

(_)E recomendado lavar o ferimento com agua e sab&o
e usar papel toalha para conter o sangramento e seguir
manipulando os alimentos, sem parar a produgéo.

ApOs analise, assinale a alternativa que apresenta a
sequéncia correta dos itens acima, de cima para baixo:
(A) F,V,F.

(B) F, F, F

© V,V, V.

(D) V,F, F.
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Lingua Portuguesa

O texto seguinte servira de base para responder as
questdes de 21 a 29.

A prova de formigas

Arvores, cogumelos, aves e formigas se relacionam de
uma maneira que vocé nem imagina!

Algumas &rvores conhecidas como acacias sabem se
defender muito bem. Além de contarem com espinhos
poderosos, elas ainda se associam a formigas guardias.
A coisa funciona da seguinte forma: as acacias fornecem
néctar e abrigo para as formigas, que as defendem da
invasdo de plantas parasitas e do ataque de animais
herbivoros.

Vigias atentas e eficientes, as formigam mordem e picam
qualquer animal que toca em sua anfitrid vegetal. Quer
dizer... quase todo animal. E que algumas aves
conseguem fazer seus ninhos nos galhos das acécias,
onde acabam se beneficiando do servigo de seguranca
24 horas das formigas e, curiosamente, ndo séo
atacadas por elas.

Como essas aves se mantém livres dos ataques das
formigas era um mistério, mas foi solucionado
recentemente. Cientistas perceberam que diferentes
espécies de aves usam um material muito especifico,
semelhante a corddes finos e resistentes, para tecer
seus ninhos nas acécias. Esses corddes séo na verdade
rizomorfos, isto é, conjuntos de células de cogumelos,
chamadas hifas. Neste caso, sdo de cogumelos bem

fininhos e discretos conhecidos como crina-de-cavalo.

Os pesquisadores testaram a reacdo das formigas ao
terem contato com o cogumelo usado nos ninhos e
perceberam que ele tem mesmo um efeito repelente. Ao
encostarem nos corddes do fungo, as formigas ficam
desnorteadas, giram sem parar e podem até morder
umas as outras, dando sinais de estarem intoxicadas.

Os cogumelos-crina-de-cavalo sao usados nos ninhos de
mais de 170 espécies de aves. Isso porque, além de
afastar formigas, esses fungos também parecem manter
os filhotes livres de parasitas, sdo a prova d'dgua e mais
resistentes do que materiais de origem vegetal.

Mas ndo pense que sé as aves levam vantagem nisso!
Transportando os cogumelos de um local a outro para
construir seus ninhos, elas ajudam a dispersar esses
fungos, levando-os até novas areas onde eles jamais
poderiam chegar sem essa preciosa carona.

(https://chc.org.br/artigo/a-prova-de-formigas/)

Questéao 21

"Como essas aves se mantém livres dos ataques das
formigas era um mistério, mas foi solucionado
recentemente.”

"Os pesquisadores testaram a reacdo das formigas ao
terem contato com o cogumelo usado nos ninhos e
perceberam que ele tem mesmo um efeito repelente. Ao



encostarem nos corddes do fungo, as formigas ficam
desnorteadas, giram sem parar e podem até morder
umas as outras, dando sinais de estarem intoxicadas."

Analise a concordancia dos vocabulos extraidos do texto
e analise as afirmacdes:

I.Os adjetivos 'desnorteadas’ e 'intoxicadas' estdo
caracterizando o vocabulo ‘formigas'.

II.LO vocédbulo ‘efeito' é um adjetivo que esta
caracterizando o vocabulo 'repelente’.

II.LO vocabulo 'recentemente’ €é um
caracterizando o vocabulo 'mistério’

adjetivo

IV.O vocabulo 'livres' é um adjetivo que esta
caracterizando o vocabulo 'ataques'.

Esta (a0) correta (s):

(A) Apenas I.

(B) Apenas|, Il e lll.
(C) Apenas i, lllelV.
(D) Apenas|elV.

Questao 22

"Transportando os cogumelos de um local a outro para
construir seus ninhos, elas ajudam a dispersar esses
fungos, levando-os até novas areas onde eles jamais
poderiam chegar sem essa preciosa carona.”

O vocébulo 'construir' deve ser separado da seguinte
forma: cons-tru-ir. A seguir, os vocabulos também foram
separados corretamente, EXCETO em:

(A) ru-im, vo-ar.

(B) ca-fe-ei-ra, co-o-pe-ran-te.
(C) sa-gu-ao, fo-lhe-ar.

(D) as-si-na-lar, des-ci-da.

Questéao 23

"Esses cordBes sdo na verdade rizomorfos, isto €,
conjuntos de células de cogumelos, chamadas hifas."

Os vocabulos a seguir deverdo ser acentuados pela
mesma regra de acentuacdo da palavra 'células’,
EXCETO:

(A) Interim, levedo.

(B) Abobora, angulo.

(C) Caracteres, filantropo.
(D) Decima, didatico.

Questéao 24

"Além de contarem com espinhos poderosos, elas ainda
se associam a formigas guardids. A coisa funciona da
seguinte forma: as acéacias fornecem néctar e abrigo
para as formigas, que as defendem da invasdo de
plantas parasitas e do ataque de animais herbivoros."

Analise a separacgéo silabica dos vocabulos extraidos do
texto e identifiqgue a alternativa INCORRETA.

Merendeira - 1

(A) O vocabulo 'plantas' como ndo é acentuada, néo
possui silaba tdnica, apenas silabas atonas.

(B) A palavra 'herbivoros' possui quatro silabas, com a
antepenultima silaba tonica.

(C) A palavra 'néctar' possui a primeira silaba tonica.

(D) A separagéo de silabas correta da palavra 'associam’
€ : as-so-ci-am.

Questao 25

"Além de contarem com espinhos poderosos, elas ainda
se associam a formigas guardias."

Os vocabulos das alternativas, séo preenchidos com o
mesmo digrafo 'ss' da palavra 'associam', EXCETO:

(A) mi....a0, obse....ao.
(B) preten....ao0, profi....d0.
(C) impa....e; inso....o.
(D) intere....e; intromi....&o.

Questéao 26

"Elas ajudam a dispersar esses fungos, levando-os até
novas areas onde eles jamais poderiam chegar sem
essa preciosa carona.”

Analise os enunciados a seguir e identifique a alternativa
em que o vocabulo destacado NAO pertence a mesma
classe gramatical do destacado no trecho:

(A) O feijao ficou muito salgado!

(B) Preciso de um documento oficial que certifique essa
situacao.

(C) A méae esta usando uma blusa florida.

(D) O velho reclamava de tudo!

Questao 27

"Cientistas perceberam que diferentes espécies de aves
usam um material muito especifico, semelhante a
corddes finos e resistentes, para tecer seus ninhos nas
acacias."

Com base nos substantivos presentes no trecho, marque
uma informacg&o INCORRETA.

(A) O vocabulo 'material' € um substantivo masculino
gue pode ser flexionado em nimero.

(B) O substantivo 'cientista’ € comum de dois géneros e
pode ser flexionado em namero.

(C) O diminutivo da palavra 'corddes' é ‘corddezinhos'.

(D) As palavras 'corddes', 'resistentes' e 'ninhos' sao
substantivos masculinos flexionados no plural.

Questéao 28

"E que algumas aves conseguem fazer seus ninhos nos
galhos das acacias, onde acabam se beneficiando do
servico de seguranca 24 horas das formigas e,
curiosamente, ndo sao atacadas por elas."

O vocéabulo 'aves' tem o coletivo em 'bando'. Identifique a



alternativa em que o coletivo ndo esta representado pelo
substantivo adequadamente.

(A) Coletivo de bois: boiada, manada.
(B) Coletivo de elefantes: manada.
(C) Coletivo de navios: arsenal.

(D) Coletivo de borboletas: panapana.

Questao 29

"Os cogumelos-crina-de-cavalo sdo usados nos ninhos
de mais de 170 espécies de aves."

Assim como o vocabulo ‘crina-de-cavalo' possui hifen, os
vocabulos das alternativas a seguir também foram
hifenizados corretamente, EXCETO:

(A) guarda-noturno, boa-fé.

(B) decreto-lei, mesa-redonda.
(C) arco-iris, tio-avo.

(D) pé-de-moleque, cor-de-rosa.

Questao 30

O bilhete é um tipo de texto comum, utilizado com
frequéncia em situagfes informais, geralmente escrito
entre pessoas que tém um vinculo afetivo.

Em relacdo as caracteristicas do bilhete, analise as
afirmacdes:

[.S80 textos comunicativos que contém mensagens
simples, escritos em pequenos papéis e enviados para a
amiga de escola, irméo, méae, dentre outros.

[ILAinda que sua principal fungdo seja informar alguém
sobre algo, os usos dos bhilhetes sdo muito amplos e
podem ser escritos para fazer um convite, relatar um
fato, solicitar ou avisar algo, dentre outros.

[ll.Por ser um texto que apresenta um grau de intimidade
entre o emissor (quem escreve) e 0 receptor (quem
recebe), os bilhetes admitem abreviagbes, apelidos,
repeticdes, girias, vicios de linguagem, e nem sempre
estdo de acordo com a norma gramatical da lingua.

(Disponivel em: https://www.todamateria.com.br/genero-textual-bilhete)
Estéo corretas:

(A) Apenas el lll.

(B) Apenaslell.

(C) Apenas i e lll.
D) 1, 11 ell.

Conhecimentos Gerais

Questéao 31

De acordo com o Estatuto dos Servidores Publicos
Municipais de Tunapolis/SC, o conjunto de atribuicbes e
responsabilidades, previsto no Plano de Cargos,
cometidos a servidor através de concurso publico, de
provas e/ou provas e titulos, respeitada a legislacédo
pertinente, com denominacdo propria e vencimentos
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pagos pelos cofres publicos municipais, é chamado de:

(A) Cargo efetivo.

(B) Cargo comissionado.
(C) Cargo de chefia.

(D) Funcao gratificada.

Questéao 32

O movimento conhecido como "Diretas Ja", ocorrido
entre 1983 e 1984, tinha como principal objetivo:

(A) Reduzir os impostos federais e aumentar a
autonomia dos estados.

(B) Eleger um novo Congresso Nacional imediatamente.
(C) Aprovar uma nova Constituicdo para o pais.

(D) Exigir eleicbes diretas para a presidéncia da
Republica.

Questao 33

Qual dos fatores abaixo NAO foi citado no texto como
argumento utilizado para justificar a emancipacdo do
Distrito de Tunas?

(A) A importancia da aproximacgédo do poder publico com
a populacéo.

(B) A existéncia de escolas e estruturas ja estabelecidas.

(C) O desenvolvimento do potencial turistico da regido.

(D) A estrutura econOmica baseada na madeira,
agricultura, industria e comércio.

Questéao 34

Segundo a Lei Orgéanica do Municipio de Tunapolis/SC,
a administracdo municipal compreende as secretarias ou
orgdos equiparados, que obedecerao os principios:

(A) Da legitimidade, da personalidade publica e da
popularidade.

(B) Da impessoalidade, da personalidade publica e da
publicidade.

(C) Da legalidade, da impessoalidade e da publicidade.

(D) Da publicidade, da popularidade e da personalidade
publica.

Questéao 35

Em agosto de 2024, o Supremo Tribunal Federal (STF)
determinou o bloqueio da rede social X (antigo Twitter)
no Brasil. Qual foi o principal motivo para essa decisao?

(A) A empresa divulgou informacdes confidenciais do
STF sem autorizag&o e se recusou a pagar impostos
devidos ao governo brasileiro.

(B) A rede social se recusou a pagar impostos devidos
ao governo brasileiro e descumpriu ordens judiciais
de suspenséo de perfis.

(C) A rede social promoveu campanhas publicitarias sem
regulamentacdo adequada e divulgou informacdes
confidenciais do STF sem autorizagao.



(D) A plataforma ndo nomeou um representante legal no
Brasil e descumpriu ordens judiciais de suspensdo
de perfis.
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