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PROVA ESCRITA (OBJETIVA) — 02/05/2021 - Periodo da Tarde

INSTRUCOES

1.  Nao abra este caderno antes de autorizado pelo fiscal de prova.

2. Depois de autorizado pelo fiscal, verifique se faltam folhas neste caderno, se a sequéncia de
QUARENTA (40) questdes esta correta e se ha imperfeicbes graficas que possam causar duvidas.
Comunique imediatamente ao fiscal de prova qualquer irregularidade.

3. A prova é composta de 40 (QUARENTA) questbes objetivas.

4.  Nesta prova, as questdes objetivas sdo de maltipla escolha, com 5 (CINCO) alternativas cada uma,
sempre na sequéncia A, B, C, D, E das quais somente uma deve ser assinalada.

5. Alinterpretacdo das questdes é parte integrante da prova, ndo sendo permitidas perguntas aos fiscais
de provas. Utilize os espagos e/ou paginas em branco para rascunho.

6. Ao receber a folha de respostas (gabarito), examine-o e verifique se 0 seu nome esta impresso nele.
Caso haja qualquer irregularidade, comunique-a imediatamente ao fiscal de prova.

7. Transcreva as respostas para a folha de respostas (gabarito) com caneta esferografica transparente
de tinta preta ou azul. A folha de respostas (gabarito) serd o Gnico documento valido para efeito de
correcdo. Em hipdtese alguma ocorrera a substituicdo da folha de respostas (gabarito) por erro de
preenchimento ou qualguer dano pelo candidato.

8.  Nao serdo permitidas consultas, empréstimos e comunicacao entre candidato, tampouco o uso de
livros, apontamentos e equipamentos, eletrdnicos ou ndo, inclusive relégio. O ndo cumprimento dessas
exigéncias implicara a eliminacdo do candidato.

9. Os aparelhos celulares deverdo ser desligados e, juntamente com outros objetos, deverdo ser
colocados sob a carteira ou mesmo no assoalho da sala, dentro do saco plastico.

10. O tempo de resolugdo das questdes, incluindo o tempo para preenchimento da folha de respostas, é
de 4 (quatro) horas a partir do inicio da prova.

11. Ao terminar a prova, permanecga em seu lugar e comunique ao fiscal de prova. Aguarde a autorizacéo
para entregar a folha de respostas (gabarito).

12. O tempo minimo de permanéncia na sala de provas sera de 30 (trinta) minutos, podendo o candidato
sair a partir das 15h00, porém nédo podera levar o caderno de prova. Caso queira anotar suas respostas,
podera fazer na folha em branco e destaca-la. O caderno de provas poderd ser levado pelo candidato
somente se este sair apds 1 (uma) hora do inicio da prova, 15h30.

13. O ultimo candidato ap6s entregar o material e deverd assinar a ata juntamente com os fiscais de
provas.

14. Nao esquecer de levar seus pertences pessoais.




Portugués

Considere o recorte de um texto da organizagao Greenpeace, a seguir, para responder as perguntas
le?2.

O que esta acontecendo com a Amazoénia?
A maior floresta tropical do mundo, dona da maior biodiversidade do planeta, estd em risco. Sem
a Amazonia, ndo conseguiremos vencer a luta para combater as mudangas climaticas. Somente
nos ultimos meses, mais de 1 bilhao de arvores tombaram na Amazonia. A atividade agropecuaria
avanca a cada dia sobre a floresta. Os rios estdo sendo ameagados pela constru¢do de hidrelétricas.
Garimpo, invasdes ¢ roubo de madeira continuam assolando terras indigenas e unidades de
conservacio. Areas da floresta estio sendo vendidas via leildo para empresas explorarem petroleo
e gas natural.
No periodo de agosto de 2018 a julho de 2019, o desmatamento da Amazonia cresceu 30%, o
equivalente a 1,4 milhdes de campos de futebol, segundo dados do PRODES, medido pelo
Instituto Nacional de Pesquisas Espaciais (INPE). As unidades de conservacao e terras indigenas
registraram um aumento de 55% e 62%, respectivamente, comparado com o periodo anterior. E
esta ¢ uma triste realidade que ndo podemos mais permitir.
[...]
A Amazonia tem importancia fundamental no controle do clima do planeta e na disponibilidade
de agua doce. Ou seja, sem floresta, ndo temos agua e produgdo de alimentos. [...] Sem a Floresta
Amazonica, ndo conseguiremos ganhar a batalha pelo clima. Somente com a conservagiao da
floresta, garantiremos o equilibrio climatico global, evitando que a temperatura do planeta
aumente. Estamos vivendo uma emergéncia climatica! Enchentes, secas, verdes muito quentes e
temperaturas extremas ja estdo impactando a vida de milhares de pessoas, principalmente as mais
vulneraveis.

Ainda ha tempo de parar essa destrui¢do. Junte-se a nos nessa luta!
Fonte: https://doe.greenpeace.org.br/salve-a-amazonia/p?utm_source=adwords&utm_term =floresta-
incendio&utm campaign= [LM]%20Principal%203.0&utm medium=ppc

01. Assinale a alternativa correta com relacao ao texto.

A. |O texto aponta as queimadas como um dos fatores da destruicdo da Floresta Amazonica e
consequente aumento da temperatura global.

B. |O texto apenas apresenta informagdes sobre a destrui¢do da Floresta Amazodnica, sem emitir
juizo de valor e sem solicitar qualquer agao por parte do leitor.

C. O texto sugere que a Floresta Amazonica tem pouca influéncia no comportamento climatico do
planeta, mas ¢ importante para prevenir problemas que afetam a populacdo vulneravel local,
tais como as enchentes e as secas.

D. |O texto informa sobre as acdes que comprometem a conservacao da Floresta Amazonica, alerta
sobre os problemas ambientais que podem advir do desmatamento e apela para o engajamento
do leitor.

E. |O texto tem carater panfletario e ndo apresenta nenhuma fonte dos dados apresentados.




02. Assinale a alternativa correta com relacdo a explicacdo proposta, considerando a gramatica
normativa do portugués.

A.

Em “As unidades de conservacio e terras indigenas registraram um aumento de 55% e 62%,
respectivamente, comparado com o periodo anterior”, as palavras em destaque sdo,
respectivamente, adjetivo, substantivo, advérbio de intensidade e advérbio de modo.

Em “A maior floresta tropical do mundo, dona da maior biodiversidade do planeta, estd em
risco”, as virgulas separam o aposto (termo que especifica ou explica o sentido de um referente)
dos demais termos da oragao.

Em “QOu seja, sem floresta, ndo temos agua e producgado de alimentos”, a expressao em destaque
indica oposicao de ideias com relagdo ao que foi dito anteriormente no texto.

Em “Garimpo, invasdes e roubo de madeira continuam assolando terras indigenas ¢ unidades
de conservagao”, a virgula separa o sujeito do predicado.

Em “Somente com a conservacdo da floresta, garantiremos o equilibrio climatico global,
evitando que a temperatura do planeta aumente”, o termo em destaque € uma conjungdo que
introduz uma exemplificagao.

03. Assinale a alternativa que apresenta uma explicagdo incorreta para o uso do acento nas palavras
em destaque.

A. | Acentuam-se todas as proparoxitonas, como em célula, polémica e estomago.

B. | Acentuam-se as paroxitonas terminadas em ditongo crescente, como em ciéncia, substancia e
laboratorio.

C. | Acentuam-se as paroxitonas terminadas em “r”’, como em carater, revolver ¢ cancer.

D. | Acentuam-se os verbos “ter” e “vir” quando conjugados na 3% pessoa do plural, como em “Eles
tém boas intengdes” e “Elas vém a festa”.

E. | Acentuam-se as oxitonas terminadas em vogal, seguidas ou nao de “s”, como em orfa, juri e

bénus.

04. Assinale a alternativa que esta em desacordo com a norma-padrao do portugués com relacdo a
concordancia verbal e nominal.

A. | A maioria dos cientistas estd empenhada em descobrir a vacina para o virus.

B. |E necessaria a preservacdo das harmonias da biosfera, dado relevante papel das inter-relacdes
entre as espécies de seres vivos para o equilibrio ecologico.

C. |Diretamente vinculado as atividades econdmicas praticadas no planeta estd a degradacao do
meio ambiente.

D. |Houve varias manifestacdes contra a degradacdo do meio ambiente no pais inteiro.

E. | Os Estados Unidos ndo assumiram o compromisso com os paises da América Latina sobre

questdes do meio ambiente.




05. Assinale a alternativa correta com relacao ao uso do pronome relativo, considerando a gramatica
normativa do portugués.

A. |Os momentos mais felizes sao aqueles em que tive o apoio de minha familia.

Este ¢ o remédio que necessito para tentar combater a insonia.

Os fatores 0s quais tenho conhecimento nao tém grande influéncia na sua decisdo.

O garoto cujo a mae ¢ minha vizinha ndo me suporta.

mo 0w

Disseram-me que meu ex-professor de Historia, 0 qual ndo tenho mais contato, aposentou-se.

MATEMATICA

06. Foi realizada uma pesquisa com os alunos do 1° ano do Ensino Médio da Escola Bem Estar para
saber de qual disciplina eles gostam mais. Numa classe que tinha 35 alunos, os resultados foram os
seguintes: 12 alunos gostam mais de Matematica, 21 alunos gostam mais de Portugués e 15 alunos
gostam de Portugués e ndo gostam de Matematica. A partir desses dados, podemos concluir que o
numero de alunos que nao gosta nem de Portugués e nem de Matematica ¢é:

A. 5.

6.
7.
8
9

mo 0w

07. O Hotel Estrela serve aos seus hospedes gratuitamente diversas opc¢des de bebida no hall do hotel
durante todo o dia. Sabendo-se que o Hotel tem disponivel cha, café, leite e suco, de quantas formas
as bebidas podem ser combinadas para que seja ofertada pelo menos duas bebidas distintas ao longo
do dia?

A. |16.
B. |11.
C. |10.
D. |5.

E. |32

08. Na preliminar de uma partida de futebol, os jogadores resolveram disputar quem dava o chute
mais alto. O chute do jogador Branco, visualmente, foi o mais alto. Sabendo-se que o chute, a partir
ne, n

do solo, descreve uma parabola de equagdo: y = 120x - 4x? ("x" e "y" em metros), qual foi a altura
atingida?

A. 612 m.
B. 856 m.
C. 1900 m.
D. 100 m.
E. 718 m.




09. Na cidade Luz Brilhante, no interior de Sdo Paulo, sabe-se que vivem aproximadamente 253.950
pessoas, das quais 14% sao idosos e 38% sao criancas. Nessas condigdes, o total de idosos e criangas
dessa cidade é:

A. |12.000.

B. [192.000.
C. |186.000.
D. [132.054.
E. |118.992.

10. José Henrique recebe de mesada dos seus pais uma certa quantia em dinheiro. Durante o més de
fevereiro, ele gastou R$ 18,50 tomando sorvete com os amigos ¢ R$ 22,50 com créditos para seu
celular e acabou se esquecendo de que era aniversario de sua amiga Mariana. Jos¢ decidiu enviar
um arranjo de flores para ela, no entanto, o arranjo custava R$ 61,00 e, para compra-lo, teve que
pedir emprestado R$ 36,00 para sua irma. Considerando tudo isso, a mesada do José ¢ de:

A. |RS$ 76,00.
B. |R$ 66,00.
C. |RS$ 88,90.
D. RS 132,54.
E. |R$2577.

LEGISLACAO, CONHENCIMENTOS GERAIS E INFORMATICA

11. Quanto aos cargos, empregos e fungdes publicas, assinale a correta:

A. |Os cargos, empregos e funcdes publicas sdo acessiveis apenas aos brasileiros natos que
preencham os requisitos estabelecidos em lei.

B. |Ainvestidura em cargo em comissao exige selecao prévia para a nomeagao.

C. |Nao ¢ vedada a vinculacao ou equiparacao de quaisquer espécies remuneratorias para o efeito
de remuneracdo de pessoal do servigo publico.

D. |Estrangeiros ndo poderdo ser nomeados a cargos, empregos e funcdes publicas.

E. |Aremuneracdo dos servidores publicos e o subsidio somente poderdo ser fixados ou alterados

se houver autorizagdo especifica na lei de diretrizes orcamentarias, ressalvadas as empresas
publicas e as sociedades de economia mista.

12. Sobre as assertivas a seguir, assinale o que for correto.

A.

A contribui¢do de melhoria ndo pode ser estabelecida em decorréncia de valorizagdo devido a
obras publicas da administracdo indireta.

Um tributo pode ser estabelecido mediante ato administrativo de autoridade competente.

O municipio pode exigir ou aumentar tributo sem que a lei o estabeleca.

A prestagao tributaria ¢ cobrada mediante atividade administrativa discricionaria.

moaw

Os impostos municipais ndo incidem sobre o patrimonio.
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13. Segundo o Art. 61 da Lei Organica do Municipio de Toledo, com relagao a formalizagao dos atos
administrativos da competéncia do prefeito, assinale a alternativa correta:

A. |A declaragao de utilidade publica ou de interesse social para efeito de desapropriacao ou
serviddo administrativa serd efetivada via decreto.

B. |Realizar-se-a por portaria o ato de criagdo, alteragao e extingao de 6rgaos da prefeitura.

C. |Portaria administrativa ¢ o ato que aprova os regulamentos e regimentos dos 6rgdos da
administracao direta.

D. |Mediante decreto municipal se dara a autorizacdo para abertura de sindicincia e processos
administrativos e aplicagao de penalidades aos servidores publicos municipais.

E. |Os decretos sdo atos que poderdo ser delegados para outras autoridades municipais, conforme

disposto na Lei Organica do Municipio de Toledo.

14. O Coronavirus (Covid-19) foi detectado pela primeira vez em qual cidade chinesa?

A. |Xangai.
B. |Pequim.
C. |Wuhan.
D. |Tianjin.
E. |Chengdu.

15. Segundo o site do municipio de Toledo-PR (Toledo em Numeros), publicado em 10 de dezembro
de 2019, Toledo-PR estava ranqueado em:

A. |7°lugar em Produto Interno Bruto (PIB) total do Parana.
B. |3°lugar em Produto Interno Bruto (PIB) total do Parana.
C. | 1°lugar em Produto Interno Bruto (PIB) total do Parana.
D. |9°lugar em Produto Interno Bruto (PIB) total do Parana.
E. | 5° lugar em Produto Interno Bruto (PIB) total do Parana.

16. Quando se fala em infraestrutura rural, o chamado asfalto rural ¢ um dos mais desejados pelos
municipios, e, nesse quesito, Toledo-PR ¢ destaque nacional. Quantos km de estradas rurais Toledo-
PR possuia no final de 2019?

A. |Mais de 800 km de estradas rurais asfaltadas.

B. |Entre 100 e 200 km de estradas rurais asfaltadas.
C. |Menos de 100 km de estradas rurais asfaltadas.
D. |Entre 300 e 450 km de estradas rurais asfaltadas.
E. |Entre 500 e 750 km de estradas rurais asfaltadas.




17. Complete a frase a seguir utilizando uma das alternativas abaixo. Um endereco de ¢
composto por 3 partes essenciais: pelo , pelo e pelo ,
onde esta disponibilizado o servigo.

A. |e-mail, nome do usuario, simbolo @, nome do servidor.

URL, protocolo, HTTP, .br.

URL, nome do servidor, protocolo, pa

IP, classe, protocolo, cabecalho.

mo aw

URL, nome do usudrio, nome do servidor, protocolo.

18. A operagdao de soma ¢ uma das mais utilizadas nas planilhas eletronicas, tanto que existe um
botao de atalho na barra de ferramentas, que possibilita selecionar a fungao a ser mais utilizada. Por
padrdo, no Microsoft Excel, ¢ apresentada a fun¢do de AutoSoma, representada pela letra grega
_ , . 2> AutoSoma - ,
sigma, seguida de sua descri¢do, conforme o icone . Sabemos que, para realizar
essa fungao, a célula que conterd a fungao e recebera o resultado devera estar localizada logo abaixo
ou logo ao lado da coluna ou linha, respectivamente, que desejamos obter o resultado, assim como
demonstrado nas figuras a seguir:

SOMA - X « f =SOMA(A1:A3)
A B C D E F
1 12 35 87 48
2 23 21 9 4
3 34 89 5 66

4 |=soma(a1:A3)
5 SOMA(nGamM1; [ndm2]; ...)

SOMA - X « fe | =SOMA(AL:D1)
A B C D E F
14 12 35 87 48i=SOMA(AL:D1)
2 23 21 9 4/ [ SOMA(num1; [nam2];
3 34 89 5 66
4
5

Tal operagdo ¢ tao utilizada que, além de se apresentar como primeira op¢ao no botdo de atalho, na
barra de ferramentas de acesso rapido do Microsoft Excel, possui também uma combinagao de teclas
de atalho. Qual das opcdes a seguir representa os botdes que, apertados simultaneamente, resultam
nessa combinagao?

A. | Ctrl+“+” (mais)

Ctrl+enter

Alt+“+” (mais)

Ctrl+=" (igual)

mo N w

Alt+“=" (igual)




19. O LibreOffice possui, assim como o Microsoft Office, diversas teclas de atalho. As mais
conhecidas sdo as fungdes de copiar, colar e recortar. Com relacdo ao LibreOffice, qual das
alternativas a seguir apresenta combinacdes para as fungdes de: negrito, italico e sublinhado?

A. |Ctrl+N, Ctrl+I e Ctrl+S.
B. |Cul+C, Ctrl+V e Ctrl+X.
C. |Ctrl+G, Ctrl+T e Ctrl+L.
D. |Ctl+P, Ctrl+I e Ctrl+B.
E. |Ctrl+B, Ctrl+l e Ctrl+U.

20. Considerando que ambas as suites de aplicativos Microsoft Office e LibreOffice possuem
aplicativos a para elaboragcdo de apresentagdes, quais sdo as teclas de atalho que correspondem
respectivamente aos comandos: novo slide, iniciar apresenta¢do e iniciar apresentagdo a partir do
slide atual, em ambos os aplicativos.

A. | Ctrl+M, F5 e Shift+F5.
B. |Ctrl+N, F5 e Shift+FS5.
C. |Ctrl+O, F5 e Shift+F5.
D. |Ctrl+N, Shift+F5 e F5.
E. |Ctul+O, Shift+F5 e Shift+F5.

CONHECIMENTO ESPECIFICO DO CARGO

21. Com base nos conceitos descritos no RIISPOA, Decreto n® 9.013 de 29 de marco de 2017, do
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA), ¢ correto afirmar que:

A.

Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) ¢ o sistema que identifica, avalia e
controla riscos que sdo significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal.

B.

Padrao de identidade ¢ um parametro que identifica um produto de origem animal quanto a sua
composicdo e ao seu modo de apresentagao, a ser fixado por meio de Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade.

Rastreabilidade ¢ a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentac¢ao de um produto
de origem animal durante as etapas de producao, distribui¢dao e comercializagdo e das matérias-
primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricagao.

Analise de autocontrole ¢ a analise efetuada pelo Servico de Inspegdo Federal para controle de
processo e monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos
e dos produtos.

Programas de autocontrole s3o procedimentos descritos, desenvolvidos, monitorados e
verificados pelo Servico de Inspecdo Federal, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade,
a qualidade e a integridade dos seus produtos.




22. Considerando a Instru¢do Normativa N° 03, de 17/01/2000, do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA), que dispde sobre os Métodos de Insensibilizagdo para o Abate
Humanitario de Animais de Agougue, assinale a alterativa correta:

A. |Insensibilizagdo € o processo aplicado para proporcionar rapidamente a morte do animal.

B. | A operagdo de sangria ¢ realizada pela se¢do dos grandes vasos do pescogo, no maximo 3
minutos apos a insensibilizagao.

C. |Apo6s a secdo dos grandes vasos do pescoco, ndo serao permitidas, na calha de sangria,
operagdes que envolvam mutilagdes, até que o sangue escoe ao maximo possivel, nem
procedimentos de estimulagao elétrica.

D. |E facultado o sacrificio de animais de acordo com preceitos religiosos, desde que sejam
destinados ao consumo por comunidade religiosa que os requeira ou ao comércio internacional
com paises que facam essa exigéncia, sempre atendidos os métodos de contencao dos animais.

E. |Na sangria automatizada (aves), torna-se necessaria a supervisao de um operador, visando

retirar da linha aves que ndo tiveram seus grandes vasos seccionados. Nao ¢ permitido proceder
manualmente o processo de sangria.

23. De acordo com o RIISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de margo de 2017, do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), assinale a alternativa correta quanto a classificagcao
dos estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio interestadual e
internacional:

A.

Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em: I - barco-fabrica; II -
abatedouro frigorifico de pescado; III - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de
pescado; e IV - estacdo depuradora de moluscos bivalves.

B. |Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em: I - unidade de
extracdo de produtos de abelhas; II - entreposto de classificagdo de produtos de abelhas e
derivados; e III - entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

C. | Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em: I - granja leiteira; II - usina de
beneficiamento; e III - fabrica de laticinios.

D. |Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em: | - abatedouro frigorifico; 1l —
matadouros; e Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

E. | Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em: I - granja avicola; II entreposto de

classificacdo de ovos; e III - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.




24. Sobre o Programa Nacional de Sanidade Avicola, a Instru¢do Normativa N° 78, de 03/11/2003,
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) ¢ correto afirmar:

A. |E permitido o uso de vacinas vivas contra S. enteritidis em estabelecimentos matrizeiros.

B. |Estabelecimentos avicolas de controles eventuais: sdo as granjas de selecdo genética de
reprodutoras primarias (linhas puras), granjas bisavoseiras, granjas avoseiras, granjas
matrizeiras, granjas de aves reprodutoras livres de patdgenos especificos (SPF) e os
incubatorios destes estabelecimentos.

C. |Os nucleos e estabelecimentos avicolas podem ser certificados como “Livres ou controlados
para Salmonella gallinarum (Tifo Aviario) e Salmonella pullorum (Pulorose)”.

D. |Constatando-se, em amostras provenientes de matrizes, nas colheitas oficiais, positividade para
S. gallinarum, S. pullorum, S. enteritidis e S. typhimurium, devera ser realizado o
sacrificio/abate do nucleo e eliminagdo de todos os ovos, incubados ou ndo, dele provenientes.

E. O teste de Aglutinacdo Rapida em Placa com sangue total ¢ considerado teste de campo, sendo

realizado ou supervisionado pelo fiscal federal agropecuério ou médico veterinario responsavel
técnico pelo estabelecimento avicola, junto ao MAPA.

25. Avalie as afirmativas abaixo que versam sobre o Titulo V — Inspecao Industrial e Sanitéria, do
RIISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de marco de 2017, do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA) e assinale a correta:

A. |Nao ¢ permitido, em hipotese alguma, o abate de animais de diferentes espécies em um mesmo
estabelecimento.

B. |Todas as carcagas de animais provenientes de abate de emergéncia devem ser condenadas.

C. |As carcagas de animais acometidos de carbunculo hematico devem ser condenadas, incluidos
peles, chifres, cascos, pelos, 6rgaos, conteudo intestinal, sangue e gordura.

D. |Caso ocorra retardamento da evisceragdo, as carcagas e visceras devem ser condenadas.

E. |As carcagas e os orgdos de animais em estado de caquexia devem ser avaliados para possivel

aproveitamento condicional, a critério do Servigo de Inspegao.
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26. De acordo com a Portaria N° 210, de 10/11/1998, o Regulamento Técnico da Inspecao
Tecnoldgica e Higiénico-Sanitaria de Carne de Aves, ¢ correto afirmar que:

A.

A escaldagem deverd, obrigatoriamente, ser executada logo apos o término da sangria, sob
condi¢des definidas de temperatura e tempo, ajustados as caracteristicas das aves em
processamento (frango, galinha, galo, peru etc.), ndo se permitindo a introducao de aves ainda
vivas no sistema.

O pré-resfriamento das carcagas deve ser realizado obrigatoriamente por imersao em agua por
resfriadores continuos, tipo rosca sem fim. A agua utilizada deve apresentar os padrdes de
potabilidade previstos no RIISPOA, ndo sendo permitida a recirculagdo da agua. A temperatura
da dgua do sistema de pré-resfriamento por imersao ndo deve ser superior a 4°C.

Por carcaga, entende-se o corpo inteiro de uma ave apods insensibilizacdo ou nao, sangria,
depenagem e evisceracdo, em que papo, traqueia, esdfago, intestinos, cloaca, bago, rins, pés,
orgios reprodutores e pulmdes tenham sido removidos. E facultativa a retirada do pescogo e
cabeca.

A insensibilizagdo deve ser realizada preferencialmente por eletronarcose, nao deve promover,
em nenhuma hipotese, a morte das aves e deve ser seguida de sangria no prazo maximo de 1
minuto.

As linhas de inspe¢ao de abate de aves sdo: Linha A — Exame interno; Linha B — Exame externo;
e Linha C — exame de visceras.

27. As disposicdes a respeito do abate de emergéncia estdo descritas do Art. 105 ao Art. 111 do
RIISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de marco de 2017, do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA). Sobre isso, ¢ correto afirmar que:

A. |O abate de emergéncia deve ser realizado a fim de garantir as condigdes de bem-estar animal e
sanitarias, independentemente da presenga do Auditor Fiscal Federal Agropecuério.

B. |Entre as situagdes que justificam o abate de emergéncia, ¢ possivel citar: agonizantes,
contundidos, com fraturas, hemorragia, hipotermia ou hipertermia e impossibilitados de
locomocao.

C. |Animais com sinais clinicos de paralisia decorrente de alteracdes metabolicas ou patoldgicas
devem ser destinados ao abate de emergéncia. Entretanto, ndo € permitido retirar os animais do
estabelecimento para tratamento.

D. |S3o considerados impréprios para consumo humano todos os animais abatidos de emergéncia.

E. | Nos casos de duvida no diagnostico de processo septicémico, o SIF deve considerar a carcaca

destes animais impropria para o consumo humano.
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28. Sobre a Instru¢ao Normativa N° 79, de 14 de dezembro de 2018, do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA), que trata dos procedimentos de inspegao ante € post mortem de
suinos, assinale a opgao correta:

A. |Os animais encontrados mortos nos veiculos de transporte ou nas instalagdes de abate devem
ser encaminhados diretamente para incineragao.

B. |Oresfriamento das carcagas destinadas ao aproveitamento condicional deve ser feito em cadmara
exclusiva, ndo podera ser realizado junto as demais carcagas.

C. |O conjunto cabeca, papada e lingua deve ser submetido a avaliagdo visual externa, buscando
localizar alteragdes de volume, forma, cor e, quando aplicavel, odor. Devem ser realizados
diversos cortes nas massas musculares da papada e da lingua.

D. Devem ser enviados para o exame complementar do Médico Veterinario Responsavel o figado
acompanhado da carcaga, do conjunto cabega, papada e lingua e das demais visceras quando
apresentar abcesso ou quando for detectado defeito ou lesao com repercussao na carcaga.

E. |Todas as carcagas com alteracdo de volume, forma, cor e odor devem ser condenadas.

29. De acordo com o disposto no RIISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de margo de 2017, do Ministério
da Agricultura, Pecudaria e Abastecimento (MAPA) para julgamento de carcacas de animais
portadores de tuberculose, estdo previstos casos de aproveitamento condicional mediante alguns

tratamentos. Assinale a alternativa que indica possibilidade de tratamentos corretos para essa
finalidade:

A.

Pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baumé), em pegas de no
maximo 3,5cm (trés € meio centimetros) de espessura, por no minimo quinze dias.

B. |Cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimos de graus Celsius)
por no minimo cinco minutos.

C. |Pelo frio, em temperatura nao superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por quinze dias.

D. |Cozimento em temperatura de 86,6°C (oitenta e seis inteiros e seis décimos de graus Celsius)
por no minimo trinta minutos.

E. |Pelo frio, em temperatura nio superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por dez dias.
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30. Sobre as Instalagdes e Equipamentos para Abate e Industrializagdo de Suinos, dispostas na
Portaria N° 711, de 01/11/1995, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
Assinale a alternativa correta:

A. |Zona limpa: compreende as operagdes de toalete (retirada de casquinhos, ouvido médio,
palpebras), abertura abdominal-toracica, corte da sinfise pubiana, oclusdo do reto, abertura da
“papada”, inspecdo de cabeca e ‘“papada”, evisceracdo, inspecao de visceras, divisdo
longitudinal da carcaca e cabega, inspe¢do de carcaga e rins, inspe¢do de cérebro, desvio da
entrada e saida para a Inspecao Final, retirada do “unto” e chuveiro para carcagas.

B. |E obrigatério o uso de esterilizadores elétricos na sala de matanga, mantendo a temperatura
minima de 82,2°C (oitenta e dois inteiros e dois décimos de graus centigrados) para esterilizagao
de facas.

C. | Abertura abdominal toracica ¢ a primeira operacao realizada na zona limpa e consiste no corte
ventral mediano das paredes abdominal e toracica, com a retirada do pénis, nos machos.

D. | A depilagdao dos suinos no caso do uso de tanques de escaldagem devera possuir instalagao
obrigatoria de termometro para controle da temperatura, que devera estar entre 72°C (setenta e
dois graus centigrados) e 82°C (oitenta e dois graus centigrados), dependendo da pelagem do
animal; o tempo de escaldagem situar-se-a entre 2 (dois) e 5 (cinco) minutos.

E. |Somente serd permitido o uso de sangue para produtos comestiveis quando fielmente
observadas as exigéncias higiénico-sanitarias e a coleta de sangue podera ser feita por lotes de
no maximo 20 (vinte) suinos.

31. Em relagdo a rotulagem de produtos de origem animal, contidas no Decreto n® 9.013 de 29 de
mar¢o de 2017, do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA), estdo
estabelecidas todas as determinacdes a seguir, exceto:

A. |Obrigatoriedade da renovagdo da rotulagem dos produtos de origem animal a cada 10 anos.

Obrigatoriedade da renovagao da rotulagem dos produtos de origem animal a cada 5 anos.

Possibilidade de utilizagdo de sete tipos de carimbos do Servigo de Inspecdo Federal (SIF).

Informatizacdo no envio de informagdes sobre rotulagem de produtos ao MAPA.

moaw

As informagdes expressas na rotulagem dos produtos devem retratar fidedignamente a
verdadeira natureza, a composicao e as suas caracteristicas.

32. Considerando as disposi¢des contidas do RIISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de marco de 2017,
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), nio ¢ possivel afirmar que:

A. O novo RIISPOA ndo define sancdes passiveis de aplicacdo de penalidades e ndo gradua as
infragdes cometidas.

B. |Onovo RIISPOA possibilita a legalizagao de pequenas agroindustrias, como também flexibiliza
exigeéncias relacionadas a caracteristicas de equipamentos.

C. |0 novo RIISPOA possibilita o aproveitamento de matérias-primas e residuos de animais dos
estabelecimentos industriais sob Inspe¢do Federal para elaboragdo de produtos nao-
comestiveis.

D. |O novo RIISPOA redefine os procedimentos de analise laboratorial dos produtos e matérias-
primas de origem animal, detalhando os ritos processuais para analise pericial.

E. |O novo RIISPOA contempla temas ligados ao respeito ao meio ambiente, a sustentabilidade e
ao bem-estar animal.
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33. O Novo RIISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de margo de 2017, do Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento (MAPA), em relacdo a embalagem dos produtos de origem animal,
estabelece que eles devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que
confiram a necessaria protecao, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condi¢des de
armazenamento e transporte. Em relagdo as demais consideragdes sobre as embalagens — exceto
uma das afirmativas a seguir — o Regulamento também estabelece que:

A. |O material utilizado para a confec¢ao das embalagens que entram em contato direto com os
produtos deve ser previamente autorizado pelo 6rgdo regulador da saude.

B. | Quando houver interesse sanitario ou tecnologico, de acordo com a natureza do produto, pode
ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

C. |E permitida a utilizagdo de embalagem diferente dos padrdes tradicionais para produtos

destinados ao comércio internacional, desde que atestado pelo fabricante o atendimento a
legislagao do pais importador.

D. |E proibida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de produtos e de
matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana quando integros e higienizados, a critério do
SIF.

E. |E proibida a reutilizagdo de recipientes que tenham sido empregados no acondicionamento de
produtos ou de matérias-primas de uso nao comestivel, para o envase ou o acondicionamento
de produtos comestiveis.

34. Em relagdo a Analise Laboratorial, o novo RIISPOA, Decreto n® 9.013 de 29 de margo de 2017,
do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) esté estabelecido que “as matérias-
primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que entre em suas elaboragdes,
estdo sujeitos a analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histologicas
e demais andlises que se fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade”. Em relagdo as
analises laboratoriais € correto afirmar, exceto que:

A. |A coleta de amostras para andlises laboratoriais serd realizada sempre que o SIF julgar
necessario.

B. |Para realizacao das analises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-prima,
do produto ou de qualquer substincia que entre em sua elaboracdo, asseguradas a sua
inviolabilidade e a sua conservagao.

C. |Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério da Rede Nacional de
Laboratorios Agropecuarios do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria, e as
demais devem ser utilizadas como contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao detentor
ou ao responsavel pelo produto e a outra amostra devera ser mantida em poder do laboratério
ou do SIF local.

D. |Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao disposto na legislag¢do, o SIF
notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as acdes fiscais ¢
administrativas pertinentes.

E. |E obrigado ao interessado requerer ao SIF a andlise pericial da amostra de contraprova, nos
casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado da data da ciéncia do resultado.
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35. Em relag@o a Inspecdo Industrial e Sanitaria de Leite e Derivados determinada pelo novo
RIISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de marg¢o de 2017, do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA), ¢ incorreto afirmar que:

A. |O Decreto ¢ aplicavel ao leite de vaca e, no que couber, as demais espécies produtoras de leite,
respeitadas suas particularidades.

B. O estabelecimento industrial de leite € responsavel por garantir a identidade, a qualidade ¢ a
rastreabilidade do leite cru, desde a sua captagdo na propriedade rural até a recep¢do no
estabelecimento, incluido o seu transporte.

C. |A coleta, o acondicionamento € o envio para analises de amostras de leite proveniente das
propriedades rurais para atendimento ao programa nacional de melhoria da qualidade do leite
sdo de responsabilidade do estabelecimento que primeiramente o receber dos produtores.

D. O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina positiva e de peroxidase
negativa.

E. |E proibido o emprego de substincias quimicas na conservacio do leite.

36. Ainda em relacdo a Inspe¢do Industrial e Sanitaria de Leite e Derivados determinada pelo novo
RIISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de marco de 2017, do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA), ¢ correta a seguinte afirmagao:

A. |E permitida a repasteurizac¢do do leite para consumo humano direto.

B. |E permitido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

C. |Podem ser aceitos pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal outros
bindmios de tempo e temperatura para tratamentos térmicos dos diversos tipos de leite de
consumo, desde que comprovada a equivaléncia aos processos estabelecidos no RIISPOA.

D. | O envase do leite para consumo humano direto pode ser realizado em qualquer estabelecimento
leiteiro e em usinas de beneficiamento de leite.

E. | Os padroes microbioldgicos do leite beneficiado podem ou ndo atender ao Regulamento

Técnico de Identidade e Qualidade de Leite.
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37. Sobre algumas defini¢des relativas a qualidade e a higiene no que se refere a manipulagao e
controle da qualidade de alimentos de origem animal que estdo contidas no RIISPOA, Decreto n°
9.013 de 29 de margo de 2017, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA),
nio se pode afirmar que:

A.

O Procedimento Padrao de Higiene Operacional (PPHO) é um conjunto de procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com
vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagdo direta
ou cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes,
durante e depois das operagdes.

Os Programas de autocontrole sdo programas desenvolvidos, procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluam
e se limitem somente aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou a programas
equivalentes reconhecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

O Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) constitui um ato normativo com o
objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade as quais os produtos de
origem animal devem atender.

As Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) sdo condicdes e procedimentos higi€nico-sanitarios e
operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgdo, com o objetivo de garantir
a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal.

Os Padrdes de Identidade sdo o conjunto de parametros que permite identificar um produto de
origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua composi¢do, ao seu
tipo de processamento e ao seu modo de apresentagdo, a serem fixados por meio de
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTQI).

38. Sao locais que podem receber operacdes de inspegdo e fiscalizacdo de alimentos, segundo o
RIISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de marco de 2017, do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA), exceto:

A. |Propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulagdo ou ao
processamento de produtos de origem vegetal.

B. |Estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas no Decreto para
abate ou industrializacao.

C. |Estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados, leite e seus derivados,
produtos de abelhas e seus derivados para beneficiamento ou industrializacao.

D. |Estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou
expecam matérias-primas e produtos de origem animal, comestiveis € ndo comestiveis,
procedentes de estabelecimentos registrados ou relacionados.

E. |Portos, aeroportos, postos de fronteira, aduanas especiais e recintos especiais de despacho

aduaneiro de exportacao.
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39. Segundo o RIISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de margo de 2017, do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA), com relagdo as condigdes de higiene dos estabelecimentos
inspecionados, nfo esta estabelecido que:

A.

Os procedimentos de higienizacao devem ser realizados regularmente e sempre que necessario,
respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a contaminagado
dos produtos de origem animal.

Os funciondarios que trabalhem em setores onde se manipule material contaminado, ou onde
exista maior risco de contamina¢ao, devem circular em areas de menor risco de contaminacao,
de forma a evitar a contaminacao cruzada.

Nao ¢ permitido o emprego de substancias nao aprovadas pelo 6rgao regulador da satde para o
controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulagdo e nos depdsitos de matérias-
primas, produtos e insumos.

Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais devem
cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

No caso de constatacdo ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade ou
problema de saude que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele devera ser afastado
de suas atividades.

40. Existem diversos microrganismos patogenos de ocorréncia comum em alimentos de origem
animal, que necessitam ser evitados por meio de procedimentos higi€nicos e sanitarios associados a
obten¢do de matéria-prima e produtos industrializados, pois podem colocar em risco a saude de
consumidores. A Salmonela ¢ um tipo de patégeno que pode ocorrer em varios produtos de origem
animal. Em relagdo a esse patégeno, nao ¢ correto afirmar:

A. |E considerada uma enterobactéria, cujo unico reservatorio € o trato gastrintestinal de aves.

B. |As doengas causadas por este patogeno constituem problema de satde publica.

C. |As suas principais formas de transmissdo sdo a ingestdo de alimentos de origem animal e de
agua contaminados.

D. |A pasteurizacdo e o cozimento aplicados industrialmente na elaboragdo de produtos de origem
animal sdo capazes de destruir esse patdgeno.

E. Os cuidados com a matéria-prima, a implementagdo de Boas Praticas na Fabrica¢do de

alimentos de origem animal, bem como o adequado armazenamento e transporte dos alimentos
sao fundamentais para a redugdo do risco de ocorréncia desse patogeno.
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ESTA FOLHA O CANDIDATO PODERA USAR PARA RASCUNHO OU DESTACAR PARA
ANOTAR SUAS RESPOSTAS
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