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Duragao: 4h (quatro horas)
Leia atentamente as instrugdes abaixo:
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Vocé recebeu do fiscal o seguinte material:
a) Este caderno, com 40 (quarenta) questdes da prova objetiva, sem repeticdo ou falha, conforme distribuicdo abaixo:

CONHECIMENTOS BASICOS

- CONHECIMENTOS
LINGUA NOGOES DE | RACIOCINIO LoGIco- | ESTATUTO DO SERVIDOR PUBLICO ESPECIFICOS
PORTUGUESA | INFORMATICA MATEMATICO MUNICIPAL E PRINCIPIOS DA
ADMINISTRACAO PUBLICA
1a10 a5 16220 21225 26 2 40

b) Um cartdo de respostas destinado a marcagéo da alternativa correta.

Verifique se este material esta em ordem e se o seu nome, RG, cargo e numero de inscricdo conferem com os dados que
aparecem no cartao de respostas. Caso contrario, notifique imediatamente o fiscal.

Apos a conferéncia, o candidato devera assinar no espago proprio do cartdo de respostas, com caneta esferografica de
tinta na cor azul ou preta.

No cartado de respostas da prova objetiva, a marcagao da alternativa correta deve ser feita cobrindo a letra correspondente
ao numero da questdo e preenchendo todo o espaco interno, com caneta esferografica de tinta na cor azul ou preta, de
forma continua e densa.

Exemplo: @ ‘ © @

Para cada uma das questdes objetivas, sao apresentadas 4 (quatro) alternativas classificadas com as letras (A, B, C e D),
mas s6 uma responde adequadamente a questao proposta. Vocé so deve assinalar uma alternativa. A marcagdo em mais
de uma alternativa anula a questao, mesmo que uma das respostas esteja correta.

O candidato podera entregar seu cartdo de respostas, seu caderno de questbes e retirar-se da sala de prova somente
depois de decorridas 2 (duas) horas do inicio da prova. O candidato que insistir em sair da sala de prova, descumprindo
0 aqui disposto, devera assinar o Termo de Ocorréncia declarando sua desisténcia do certame, que sera lavrado pelo
Coordenador do local.

Nao sera permitido ao candidato retirar-se do local de prova a qualquer tempo portando o caderno de questdes.

Sera fornecida folha especifica para rascunho, na qual o candidato podera anotar manualmente as alternativas marcadas
no respectivo cartdo de respostas. Ao terminar a prova de conhecimentos, o candidato entregara, obrigatoriamente, o
seu cartdo de respostas. O candidato que se retirar da sala levando o cartdo de respostas estara automaticamente
eliminado do certame.

Reserve os 30 (trinta) minutos finais para marcar seu cartdo de respostas. Os rascunhos e as marca¢des assinaladas no
caderno de questbes nao serao levados em consideragao.

Os 3 (trés) ultimos candidatos permaneceréo sentados até que todos concluam a prova ou que termine o seu tempo de
duragéo, devendo assinar a ata de sala e retirar-se juntos.

Instituto Nacional de Selecdes e Concursos
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CONHECIMENTOS BASICOS

LINGUA PORTUGUESA
Leia o texto a seguir:

A fruta que ajuda a eliminar toxinas e reduz a inflamagao nas
vias aéreas

Seu alto teor de vitamina C faz dessa fruta citrica uma aliada
natural contra o dano oxidativo e o enfraquecimento do sistema
imunolégico

Diante do aumento de doengas respiratérias e da crescente
exposicdo a poluentes ambientais, especialistas em saude
recomendam dar mais atengao ao cuidado com os pulmodes. Uma
opgao simples, acessivel e com respaldo cientifico € o consumo
de laranjas. Diversos estudos indicam que essa fruta ndo so6
fortalece as defesas do organismo, como também contribui para a
limpeza pulmonar, a redugéo da inflamagao nas vias respiratorias
e a reparagao de tecidos danificados.

As laranjas estdo entre as frutas mais ricas em vitamina C, um
micronutriente essencial para combater o estresse oxidativo,
especialmente nos pulmdes. A exposi¢gao constante a poluentes
atmosféricos, fumacga de cigarro ou particulas em suspenséo gera
radicais livres, que danificam as células pulmonares e provocam
inflamacgao cronica.

De acordo com pesquisas realizadas pela Universidade de
Nottingham, a vitamina C atua como um agente antioxidante que
neutraliza esses radicais livres. Seu consumo frequente ajuda
a reduzir a inflamagao nas vias respiratérias, o que melhora a
fungdo pulmonar e pode aliviar sintomas em pessoas com
doengas respiratdrias cronicas, como asma ou doenga pulmonar
obstrutiva crénica (DPOC).

Além disso, o European Respiratory Journal publicou um estudo
que associa uma dieta rica em frutas citricas a uma redugéo de
30% no risco de desenvolver doengas pulmonares obstrutivas em
adultos mais velhos.

Cada laranja fornece mais de 90% do valor diario recomendado
de vitamina C, o que favorece a produgéo de glébulos brancos:
responsaveis por combaterinfecgdes respiratérias como resfriados
e gripes. De acordo com uma analise realizada pela Universidade
de Helsinque, pessoas que incluem essa fruta regularmente na
dieta apresentam uma duragdo menor dos sintomas associados a
infecgdes respiratoérias.

Recomenda-se consumir a fruta inteira, ja que a polpa contém
fiboras e outros compostos que potencializam seus efeitos
positivos.

Fonte: https://oglobo.globo.com/saude/noticia/2025/07/11/a-fruta-que-ajuda-
a-eliminar-toxinas-e-reduz-a-inflamacao-nas-vias-aereas.ghtml. Acesso em
11/07/2025. Excerto

1. De acordo com o texto, ao tratar do cuidado pulmonar, a
principal justificativa para o consumo de laranja é:

A) seu alto teor de fibras

B) sua capacidade de aumentar o ferro no sangue

C) a presenga de potassio, que combate o envelhecimento
celular

D) a presenga de vitamina C, que reduz o estresse oxidativo do
principal 6érgédo do sistema respiratorio

2. Notexto, os dados estatisticos e os estudos citados cumprem
a fungéo de:

A) imprimir um tom sensacionalista ao texto

B) ilustrar os beneficios da laranja de forma subjetiva

C) convencer o leitor com base em argumentos cientificos

D) demonstrar que a laranja é a Unica fruta eficaz contra
doengas pulmonares

3. O texto anterior apresenta alguns tragos de argumentacéo,
mas esta focado principalmente na informagéo aos leitores, por
meio da apresentacdo de dados cientificos. Logo, esse texto é
predominantemente:

A) injuntivo
B) narrativo
C) descritivo
D) expositivo

4. “Seu alto teor de vitamina C faz dessa fruta citrica uma aliada
natural contra o dano oxidativo e o enfraquecimento do sistema
imunolégico”. Na palavra “enfraquecimento”, o sufixo destacado
cumpre a fungdo de formar substantivos a partir de verbos
(enfraquecer > enfraquecimento). A Unica palavra abaixo que foi
criada pelo mesmo processo é:

A) cimento

B) alimento
C) fermento
D) casamento

5. *“Uma opgao simples, acessivel e com respaldo cientifico
o consumo de laranjas” (1° paragrafo). No pretérito imperfeito,
forma verbal em destaque seria flexionada como:

A) foi

B) era
C) fora
D) seria

é
a

6. “Diversos estudos indicam que essa fruta ndo sé fortalece
as defesas do organismo, como também contribui para a
limpeza pulmonar, a redugéo da inflamagao nas vias respiratérias
e a reparagdo de tecidos danificados” (1° paragrafo). O par de
conectivos “ndo s6...como também” veicula sentido:

A) aditivo

B) condicional
C) consecutivo
D) conformativo

7. “A exposicdo constante a poluentes atmosféricos, fumaca
de cigarro ou particulas em suspens&o gera radicais livres, que

danificam as células pulmonares e provocam inflamagao
cronica” (2° paragrafo). A oragcdo em destaque pode ser
classificada como:

A) subordinada adjetiva restritiva

B) subordinada adjetiva explicativa
C) coordenada sindética explicativa
D) subordinada adverbial consecutiva
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8. “De acordo com pesquisas realizadas pela Universidade de
Nottingham, a vitamina C atua como um agente antioxidante que
neutraliza esses radicais livres” (3° paragrafo). O Unico conectivo
que pode substituir a expressdo em destaque, sem alteragdo de
sentido, é:

A) Segundo

B) Ademais

C) Outrossim

D) Consequentemente

9. “Além disso, o European Respiratory Journal publicou
um estudo que associa uma dieta rica em frutas citricas a uma
redugédo de 30% no risco de desenvolver doencas pulmonares
obstrutivas em adultos mais velhos” (4° paragrafo). O verbo em
destaque pode ser classificado como:

A) intransitivo

B) ftransitivo direto

C) transitivo indireto

D) transitivo direto e indireto

10. “Cada laranja fornece mais de 90% do valor diario
recomendado de vitamina C, o que favorece a produgao de gldbulos
brancos: responsaveis por combater infec¢des respiratorias como
resfriados e gripes” (5° paragrafo). Nesse trecho, a fungéo dos
dois-pontos é:

A) substituir a virgula, funcionando como recurso de énfase

B) indicar uma enumeragéo de elementos que vém em seguida

C) introduzir uma explicagdo ou detalhamento sobre termo
anterior

D) inserir uma conclusdo que nao guarda relagéo direta com a
informagao precedente

NOGOES DE INFORMATICA

11. Um usuario de um computador com MS Windows 11 Pro,
utilizando um aplicativo desse sistema, o MS Word 2013, esta
editando um texto e precisa apagar um caractere de uma palavra
que esta a esquerda do cursor por meio de teclas de atalho. A(s)
tecla(s) de atalho aplicada(s) para essa situagéo é(séo):

A) Delete

B) Backspace

C) Citrl + Delete

D) Ctrl + Backspace

12. Uma empresa publica configurou sua propria intranet e
deseja acessar essa intranet, com bons niveis de seguranga,
via internet, de modo que seja possivel estender a rede privada
dessa empresa para além de sua alocagéo fisica. Uma solugao,
que pode ser aplicada a essa situagao, é fazer o uso da tecnologia
de:

A) CMS
B) GPH
C) NAS
D) VPN

13. Um usuario de um computador, com MS Windows 10 ligado
a internet, estd em uma reunido organizada por meio do Google
Meet. Esse usuario utilizou as teclas de atalho SHIFT + C para
acessar uma fungdo do Google Meet. A fungdo associada a essa
tecla de atalho é a de:

A) alterar layout

B) mostrar legendas

C) enviar uma reagao

D) compartilhar uma tela

14. Um usuéario de computador, com sistema operacional MS
Windows 10, esta utilizando o MS Excel do Office 365. Ele criou
uma planilha e inseriu na célula B2 a férmula:

=MED($B4:D$9)

Apos isso, ele executou a agao de copiar essa formula, colando-a
na célula C5. Nesse caso, a formula aparecera na célula C5
como:

A) =MED($B4:E$9)
B) =MED($B4:F$9)
C) =MED($B7:E$9)
D) =MED($B9:D$9)

15. Uma sociedade empresaria instalou um método de
seguranga em sua rede, composto de uma espécie de
“assinatura digital”, de modo que pudessem ser detectadas
alteragdes ou corrupgdes em arquivos transmitidos na rede.
Esse método possibilita saber se um arquivo transmitido foi ou
nao “hackeado”; sendo conhecido como:

A) checksum
B) honeypots
C) tunnelings
D) webdownload

RACIOCINIO LOGICO-MATEMATICO

16. Dada a sequéncia
2;6; 12; 20; 30; 42; 56; 72; ...
O préximo numero sera igual a:

A) 90
B) 84
C) 94
D) 124

17. Um bibliotecario muito organizado estad arrumando sua
colegao pessoal de livros em uma nova estante. Ele possui 10
livros distintos de Matematica, 8 livros distintos sobre Fisica e 5
livros distintos sobre Quimica.

A nova estante tem espaco apenas para 3 livros, dispostos
lado a lado. O bibliotecario, que adora misturar as areas de
conhecimento, decide que vai escolher 3 livros para colocar na
estante de forma que:

*+ Os 3 livros escolhidos sejam de areas de conhecimento
diferentes (ou seja, um de Matematica, um de Fisica e um de
Quimica);

* Aordem que os livros aparecem na estante ndao importa para
ele, pois ele os consulta de qualquer maneira e a estética
visual ndo é sua prioridade, apenas a selegao do trio.

O numero de maneiras que o bibliotecario podera dispor os 3
livros na estante é:

A) 80
B) 150
C) 320
D) 400
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18. Dois conjuntos A e B possuem a mesma quantidade de
elementos. A intersegdo deles possui 859 elementos e a uniao
deles tem 1979 elementos. Nessas condigbes, o numero de
elementos do conjunto B é:

A) 859
B) 1120
C) 1419
D) 2838

19. Certa construtora contratou 20 pessoas, com pagamento
de diarias, para distribuir panfletos referentes ao seu mais novo
langamento. O valor total pago corresponde a 10% de 60% de
R$ 60.000,00. Se cada pessoa recebeu o mesmo valor, entdo o
valor da diaria foi de:

A) R$ 600,00
B) R$ 180,00
C) R$ 100,00
D) R$ 80,00

20. Em uma academia de judd, ha 30 meninos e 36 meninas.
Para um treino, o mestre quer formar grupos com todos os
meninos e meninas. Os grupos dever&o ter a mesma composi¢ao
em relagdo ao numero de meninos e meninas. O maior numero de
grupos nessas condicoes é:

A) 6
B) 4
c) 12
D) 24

ESTATUTO DO SERVIDOR PUBLICO MUNICIPAL E
PRINCiPIOS DA ADMINISTRAGAO PUBLICA

21. O principio da motivacdo estabelece que, como regra
geral, todos os atos da Administracdo, sejam eles vinculados
ou discricionarios, devem ser devidamente justificados, com
a indicagdo expressa dos fundamentos faticos e juridicos que
Ihes d&o suporte. Isso possibilita o controle da legalidade e da
moralidade desses atos, além de garantir ao administrado o
direito ao contraditério e a ampla defesa. Contudo, ha casos em
que a lei excepciona tal regra. Exemplo de uma excegao seria:

A) decisdo administrativa deciséria em processo disciplinar

B) resultado licitatério de concorréncia

C) concessao vinculada de alvara comercial

D) exoneragao de servidor ocupante de cargo em comissdo de
livre nomeacgao e exoneragao

22. Técnico em finangcas da cidade de Tapurah, ao buscar
obter o melhor desempenho e com o objetivo de atingir o melhor
resultado, observa o principio constitucional da:

A) legalidade
B) moralidade
C) eficiéncia
D) publicidade

23. Secretario municipal de Tapurah resolve editar uma portaria
que foi devidamente publicada. Contudo, diante da pressao
popular insatisfeita com a medida, no dia seguinte, resolve
revogar o ato. Praticou o ato revogatério com base no principio
da:

A) autotutela

B) indisponibilidade
C) eficiéncia

D) isonomia

24. O Estatuto dos Servidores Publicos da Administragdo Direta,
Autarquica e Fundacional do municipio de Tapurah apresenta,
logo em seu inicio, uma série de definicdes dotadas de efeito
legal. De acordo com esse diploma, a Fungéo gratificada:

A) é conferida em carater transitério

B) é destinada apenas a cargo de diregédo

C) deve ser realizada por servidor ocupante de cargo de
provimento em comissao

D) tem de ser criada por lei, com denominagéo prépria, grau
especifico e determinado, além de numero certo

25. Com a posse, o servidor aceita formalmente as
responsabilidades e os deveres do cargo publico, iniciando
sua relagéo juridica com a administragdo publica. Nos termos
do Estatuto dos Servidores Publicos da Administragdo Direta,
Autarquica e Fundacional do municipio de Tapurah, a posse:

A) carece da apresentagdo de declaragdo patrimonial do
servidor a ser realizada em momento posterior a investidura
no cargo

B) sera dada pelo governador ou outra autoridade por ele
designada

C) so6 ocorrera nos cargos de provimento por nomeagao

D) é desvinculada da publicagédo do ato de provimento

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

26. Entre os diversos tipos de paes consumidos no Brasil, o pao
italiano se destaca por seu formato arredondado, miolo denso e
casca espessa e crocante. E muito apreciado em tabuas de frios,
como acompanhamento de sopas ou servido com azeite e pastas.
Sua textura firme e resistente o torna ideal para quem busca um
pao mais rustico e de maior durabilidade, sendo especialmente
indicado para quem aprecia uma crosta crocante e um miolo
compacto, pois:

A) contém agucar cristal na cobertura

B) ¢é assado em formas metalicas com tampa

C) é feito com fermento quimico e cozido a vapor

D) passa por um processo de cozimento lento em forno de
pedra

27. Em uma aula pratica de panificacdo, o instrutor explicou que
o fermento bioldgico fresco é essencial para o crescimento da
massa porque produz diéxido de carbono durante a fermentagéo,
mas que o bicarbonato de sédio so6 libera gas carbdnico quando:

A) éutilizado em grandes quantidades para substituir o fermento
biolégico

B) ¢é misturado diretamente com a farinha sem necessidade de
outros ingredientes

C) reage com um agente acido presente na massa,
complementando a fermentagao

D) esta exposto ao ar antes do cozimento, para ativar suas
propriedades fermentativas, mesmo que isso ndo seja
suficiente para liberar gas carb6énico sem um agente quimico
complementar
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28. Antonio é auxiliar de servigos gerais em uma unidade de
alimentagdo e nutrigdo. No treinamento que recebeu, aprendeu
que a higienizagdo dos equipamentos deve seguir uma ordem
especifica para garantir a seguranga alimentar. A sequéncia
correta para a limpeza de equipamentos em unidades de
alimentacao e nutricdo deve ser feita da seguinte forma:

A) lavagem, enxague, desinfecgédo e secagem
B) desinfeccao, lavagem, enxague e secagem
C) lavagem, secagem, enxague e desinfecgéo
D) enxague, desinfecgéo, lavagem e secagem

29. Joana foi recentemente contratada por uma confeitaria e
ainda esta se familiarizando com os equipamentos da cozinha
profissional. Ao preparar diferentes tipos de massa, ela precisou
utilizar a batedeira planetaria com um acessorio conhecido como
batedor tipo raquete. Nesse contexto, a principal fungdo do
batedor tipo raquete, acoplado a batedeira planetaria, é:

A) resfriar massas que vao ao congelador

B) misturar massas leves, como de bolos e biscoitos

C) moer grdos e sementes para utlizar como cobertura,
agregando textura crocante e valor nutricional as
preparacgdes

D) sovar massas pesadas com fermentagdo longa, como
aquelas utilizadas na produgao de paes rusticos ou integrais,
que exigem maior esforco mecéanico para desenvolver o
gluten adequadamente

30. No turno em que estava responsavel pela padaria
comunitaria, Carlos ficou encarregado de preparar a massa
de um pao doce fermentado. Ao organizar os ingredientes,
percebeu que o sal e o agucar estavam sendo utilizados juntos e
ficou em duavida sobre como esses dois componentes agem na
massa. Em preparagbes como essa, € importante lembrar que:

A) ambos atuam como conservantes, dispensando o uso de
fermento

B) o sal acelera a fermentagéo e o agucar reduz o tempo de
crescimento da massa

C) o agucar alimenta o fermento e o sal ajuda a controlar a
velocidade da fermentacao

D) o sal e o agucar tém fungéo decorativa e ndo interferem na
estrutura e nem no desenvolvimento da massa durante o
preparo

31. Em seu estagio em uma padaria artesanal, Ana percebeu
que, ao trabalhar com farinha integral, a textura da massa ficava
diferente do que ela esperava. Ela sabia que medir corretamente a
farinha e ajustar as quantidades era fundamental, especialmente
porque a farinha integral:

A) naturalmente dispensa o uso do sal na receita

B) absorve mais agua, exigindo ajustes precisos na quantidade
de farinha e de sal para manter a massa macia e elastica

C) contém menos fibras, o que facilita a fermentagao ao permitir
maior atividade das leveduras e melhor desenvolvimento da
massa

D) n&o precisa de fermento para crescer adequadamente, pois
sua composigao permite a fermentagéo natural sem adigcao
de agentes fermentadores

32. Durante a rotina de trabalho em uma padaria, € comum a
utilizagdo de formas e assadeiras com revestimento antiaderente
no preparo de paes, bolos e outras massas. Para garantir um
desmolde eficiente dos produtos e preservar a durabilidade dos
utensilios, o profissional deve adotar praticas adequadas tanto na
preparagao quanto na limpeza dessas pegas, como exemplificado
em:

A) untar a forma com margarina e utilizar esponja abrasiva para
remover residuos apos o uso

B) untar com éleo e farinha de trigo e usar escova metalica para
remover crostas apos o uso da forma

C) forrar aforma com papel manteiga durante o preparo e utilizar
detergente neutro com esponja macia na higienizagao

D) polvilhar a forma com agucar cristal para facilitar o desmolde
e lavar com desengordurante industrial concentrado

33. Carlos, responsavel pelo controle da fermentagdo e pela
operagdao dos equipamentos em uma padaria da cidade,
compreendeu que a qualidade final da massa esta diretamente
relacionada a avaliagdo criteriosa da matéria-prima, ao rigoroso
monitoramento do tempo e da temperatura de fermentacgao, além
do uso correto dos equipamentos, pois:

A) a utilizagdo incorreta dos aparelhos ¢ irrelevante quando os
ingredientes estéo dentro do prazo de validade

B) o controle dos equipamentos e fermentagdo apenas
influencia a estética da massa, sem impactar suas
propriedades fisicas e quimicas

C) a qualidade da farinha e do fermento pode ser compensada
pelo aumento do tempo de fermentagdo, sem prejuizos na
estrutura da massa

D) esses fatores sdo determinantes para a formagéo adequada
da estrutura proteica do gluten, a atividade metabdlica
das leveduras e a padronizagdo do ponto de cozimento,
resultando em textura e sabor otimizados

34. Na preparagdo do bolo para uma festa, Ana sabe que
controlar a temperatura dos ingredientes e ajustar corretamente
a consisténcia da massa é essencial para que:

A) ingredientes em temperatura ambiente facilitem a mistura,
e a massa consistente favoreca a maciez e o crescimento

B) ingredientes em temperatura ambiente dificultem a
incorporacdo e a massa apresente textura pesada e pouco
crescimento

C) ingredientes gelados acelerem a fermentagdo e uma massa
liquida torne o bolo mais denso, por dificultar a formagao
adequada da estrutura

D) seja possivel misturar os ingredientes diretamente do
congelador, otimizando o tempo de preparo e evitando falhas
na fermentag&o causadas por variagdes de temperatura

35. Na padaria na qual trabalha, Cézar tem o habito de verificar a
higienizagao dos ingredientes frescos e secos, pois compreende
que essa etapa é essencial para garantir a segurangca dos
alimentos, considerando que:

A) o importante é o sabor final do produto, ndo a limpeza dos
ingredientes utilizados

B) apenas os ingredientes frescos precisam de higienizagao,
pois 0s secos sao sempre estéreis

C) frutas e verduras ja vém limpas dos fornecedores e
ingredientes secos nao oferecem risco microbiolégico

D) frutas e verduras podem conter contaminantes invisiveis,
e ingredientes secos, como a farinha, podem estar
contaminados por fungos ou insetos
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36. Joso foi contratado como auxiliar de padeiro em uma padaria
escolar e, durante o treinamento, foi orientado sobre os cuidados
com a higiene e o vestuario. Um dos pontos reforgados pela
equipe foi a frequéncia com que o uniforme deve ser lavado. O
uniforme utilizado na padaria deve ser lavado:

A) a cada trés dias, alternando com outro avental

B) apenas quando apresentar manchas visiveis ou odor

C) apos cada turno de trabalho, garantindo que esteja limpo no
dia seguinte

D) semanalmente, se estiver guardado em armario fechado,
longe da umidade, do calor e da luz direta, garantindo a
conservagao adequada do material

37. Pedro é padeiro e esta preparando uma receita que pede
250 gramas de margarina. Porém, a balanc¢a disponivel na padaria
s6 marca o peso em quilogramas. A quantidade correta que Pedro
deve pesar, em quilogramas, é:

A) 0,25kg
B) 2,50kg
C) 0,025kg
D) 0,0025kg

38. Para que o fermento bioldgico atue de forma eficaz no
crescimento da massa de péao, € importante que a fermentagao
ocorra em uma temperatura adequada. A faixa de temperatura
ideal, que favorece a atividade do fermento e o desenvolvimento
da massa, geralmente esta:

A) entre 0°C e 10°C, para evitar contaminagdes bacterianas

B) acima de 40°C, para acelerar a fermentagdo ao maximo

C) entre 15°C e 20°C, que desaceleram a fermentagao para um
processo mais lento

D) entre 25°C e 30°C, que proporcionam condi¢des ideais para
o fermento biolégico atuar rapidamente

39. Ao abrir um pacote de fermento biolégico seco durante
o preparo das massas, o padeiro deve garantir a conservacao
adequada do produto para manter sua eficacia. Nessa situacéo, a
conduta correta é:

A) armazenar o restante em embalagem bem fechada, ao
abrigo de luz e umidade

B) guardar o restante em pote aberto para facilitar o uso nas
préximas produgdes

C) deixar o pacote aberto proximo ao forno para aproveitar o
calor e acelerar o processo

D) utilizar todo o conteddo no mesmo dia, mesmo que nio
precise, para evitar desperdicio

40. Um padeiro precisa aumentar uma receita em 25% para
atender a uma demanda maior. Se a receita original pede 800g de
farinha de trigo, a nova quantidade a ser utilizada sera:

A) 800g
B) 900g
C) 1000g
D) 1200g
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