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LEIA ATENTAMENTE AS INSTRUCOES L

1. Este caderno de prova, com paginas
numeradas de 1 (capa)a 23 (Folha de Anotacao
do Candidato), é constituido de 50 (cinquenta)
questdes objetivas, assim distribuidas:

* 01 a 10 - Lingua Portuguesa;

* 11 a 20 - Legislacdo, Conhecimentos Gerais
e Transversais;

* 21 a 30 - Tecnologias Aplicadas a Educacao;
* 31 a 50 - Conhecimentos Especificos.

2. Caso o caderno de provas esteja incompleto
ou apresente qualquer defeito de impressao,
solicite ao fiscal a substituicao deste.

3. Marque no cartdo-resposta somente uma
alternativa para cada questao, preenchendo
completamente o circulo, conforme o exemplo

abaixo.
0 WERO®
2 HPOO®®
3 MEeO0O

3.1 A corre¢do da prova sera feita por processo
de leitura Optica do cartao-resposta
personalizado. Por isso, o candidato
deverd atentar para a orientacdo contida
nesta capa da prova sobre a forma correta
de preenchimento do campo relativo a
cada questdo. Se o campo for preenchido
em desacordo com essa orienta¢do, o

candidato arcara com o 6nus de ndo ter
computada a exata pontuag¢ado alcancada.

3.2 Ndo rasure nem amasse o cartao-resposta.

. Todos os espa¢os em branco, neste caderno,

podem ser utilizados para rascunho.

. A duracdo da prova é de 4 (quatro) horas, ja

incluido o tempo destinado ao preenchimento do
cartdoresposta.

. Somente apds decorridas 2 horas e 30 minutos do

inicio da prova, o candidato, depois de entregar
seu caderno de prova e seu cartdo-resposta,
podera retirar-se da sala de prova. O candidato
que insistir em sair da sala de prova antes desse
tempo devera assinar termo de desisténcia,
declarando sua desisténcia do concurso.

. Sera permitida a saida de candidatos levando o

caderno de prova somente na Ultima meia hora
de prova.

. Napagina23destecadernodeprova,encontra-se

a Folha de Anotac¢do do Candidato, a qual podera
ser utilizada para a transcricao das respostas das
questdes objetivas. Essa folha podera ser levada
pelo candidato, para posterior conferéncia com o
gabarito, somente apds decorridas 2 horas e 30
minutos do inicio da prova.

. Ap6s o término da prova, o candidato devers3,

obrigatoriamente, entregar ao fiscal o cartao-
resposta assinado e preenchido.

CADERNO DE PROVA

Nome do candidato:

Numero da inscricao:

Assinatura do candidato
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LINGUA PORTUGUESA

QUESTAO 1

De acordo com o Manual de Reda¢dio da Presidéncia da Republica, “[...] redacao oficial € a maneira pela qual o Poder
Publico redige comunicagdes oficiais e atos normativos [...] ndo é necessariamente arida e contraria a evolu¢do da
lingua. E que sua finalidade bésica [...] impde certos pardmetros ao uso que se faz da lingua, de maneira diversa
daquele da literatura, do texto jornalistico, da correspondéncia particular etc.”

Assim, sdo atributos do texto oficial, EXCETO:

(A) Objetividade, prolixia, uso da norma padrao.

(B) Objetividade, impessoalidade, formalidade.

(C) Objetividade, clareza, uso da norma padrao da lingua portuguesa.
(D) Objetividade, concisao, clareza.

(E) Objetividade, concisdo, formalidade.

QUESTAO 2

O correio eletrdnico (e-mail) tornou-se uma forma comum de comunica¢do tanto no ambito privado/pessoal
quanto na administracdo publica. Como género textual, de acordo com o Manual de Reda¢éo da Presidéncia da
Republica, ele é considerado um documento oficial. Dessa forma, deve-se utilizar a norma padrdo da lingua por-
tuguesa, compativel com uma comunicacao oficial.

Sendo assim, analise trechos extraidos de e-mails (adaptados) e assinale apenas a alternativa que NAO infrinja
regras da norma padrdo da lingua portuguesa.

(A) Informo que conforme autoriza¢do do Diretor-Geral do campus, as aulas do dia 5 de Maio de 2025, deverao
ser realizadas de forma remota.

(B) Estao abertas as inscri¢des para o lll Seminario da Educacdo, que realizar-se-a entre os dias 16 e 18 de junho
de 2025.

(C) Haverdo palestras, mesas redondas e apresentacdo de trabalhos vinculados aos cursos de formacdo de pro-
fessores.

(D) Conforme indicacao do ponto facultativo do dia 02 de maio de 2025 pela portaria XXX, ndo havera aulas e
atividades de atendimento no Ensino.

(E) Sera realizada nesta quarta-feira (14), das 8hs as 12hs a Reunido Extraordinaria do Conselho Superior do Ins-
tituto Federal de Mato Grosso (Consup/IFMT).

Leia o trecho do TEXTO | e responda a questao 3.
TEXTO |

“Termina hoje, 29, o prazo de inscricdo para as vagas remanescentes do processo seletivo do Fundo de Finan-
ciamento Estudantil (Fies). Os candidatos interessados nas vagas ainda ndo preenchidas durante as etapas re-
gulares, relativas ao certame do primeiro semestre de 2025, devem acessar o Portal Unico de Acesso ao Ensino
Superior do Fies do Ministério da Educagéo (MEC).”

Fonte: Publicado em 29 de abril de 2025 em https://exame.com/brasil/inscricoes-para-vagas-remanescentes-do-fies-acabam-hoje/
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QUESTAO 3

O trecho do texto acima é um exemplo de um género jornalistico denominado:
(A) Editorial.

(B) Reportagem.

(C) Noticia.

(D) Crbnica.

(E) Artigo.
Leia o TEXTO Il e responda a questao 4:

TEXTO Il

EDUCAGAO NO BRASIL _
TRABALHO E DESINTERESSE SAO
PRINCIPAIS MOTIVOS DE EVASAO

pessoas de 14 a 29 anos com até o ensino médio incompleto
por motivo de abandono (em %)

motivo 2019 2022 2023
| trabalho 4,18 402 4.7 9m
| nao tinha interesse 28,6 I 24,7 10 23510
outros 9,4 145 R 140 B
gravidez 10,1 § 9,2 9,70
afazeres domésticos 531 46 | 44|
ou cuidar de pessoas
problemas cronicos de saude 3,4 | 3,61 39|
sem escola, vaga 3,11 32| 2,8 |

ou turno desejado

PODERS\%

360 7|

22.mar.2024

fonte: Pnad Continua: Educagao 2023

Fonte: https://www.poder360.com.br/educacao/545-dos-brasileiros-tem-formacao-basica-completa-diz-pnad/

QUESTAO 4

Leia as assertivas abaixo, acerca do TEXTO II:
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[. O *“trabalho” e “ndo tinha interesse” sdo motivos que apresentaram crescimento para evasao escolar em 2022,

[l. Por meio da funcdo referencial da linguagem, o texto tem como objetivo informar os leitores sobre os princi-
pais motivos de evasao escolar de 2019 a 2023.

lll. A preposi¢do em “motivo de abandono” estabelece uma relagdo de causa.

Assinale a alternativa que avalia CORRETAMENTE as afirmac8es acima:
(A) Apenas | esta correta.

(B) Apenas Il e lll estdo corretas.

(C) Apenas | e lll estdo corretas.

(D) Apenas | e Il estdo corretas.

(E) Apenas Il esta correta.

Leio o TEXTO lll e responda a questao 5.
TEXTO 1l

"Respeitadas as especificidades da familia e da escola, essas instituicdes podem, sim, estabelecer parcerias
produtivas a favor do éxito escolar. Foi isso o que expressou um grupo de professores que participou de
um minicurso na semana passada. O evento foi promovido pela Secretaria de Educacdo e Cultura tocanti-
nense e abordou a relacdo familia e escola, seus limites e possibilidades. A tentativa foi a de compreender
quais sdo os limites de cada qual nos processos de escolarizagdao e quais podem ser as possibilidades de
trabalhos institucionalmente compartilhados. Em tese, a familia e a escola tém papéis sociais bastante
especificos; porém, ndo antagdnicos. Podem mesmo, em muitas circunstancias, ser complementares: se a
familia cabe cuidar, a escola responsabiliza-se pelo ensinar."

Fonte: https://brasilescola.uol.com.br/educacao/cuidar-ensinar-pensando-as-relacoes-familiaescola.htm. Acesso em: 16 de junho de
2025.

QUESTAO 5

Sobre os elementos coesivos e a estrutura sintatica do texto, € INCORRETO afirmar:

(A) “Respeitadas as especificidades da familia e da escola, essas instituicdes podem, sim, estabelecer parcerias
produtivas a favor do éxito escolar. Foi isso o que expressou um grupo de professores [...].” O termo em des-
taque é um pronome demonstrativo e retoma a informacdo do periodo anterior.

(B) “Foi isso o que expressou um grupo de professores que participou de um minicurso na semana passada.” A
palavra “que”, em destaque, € um pronome relativo e tem como referente a expressao “um grupo de profes-
sores”.

(C) O substantivo “evento” em “O evento foi promovido pela Secretaria de Educacdo e Cultura tocantinense e
abordou a relagao familia e escola, seus limites e possibilidades.” € um elemento coesivo anaforico, ja que
retoma “um minicurso”, expresso no periodo anterior.

(D) “Em tese, a familia e a escola tém papéis sociais bastante especificos [...].” No trecho anterior, a forma verbal
“tém"” possui acento por se referir ao sujeito composto “a familia e a escola”.

(E) A conjuncdo “porém” em “Em tese, a familia e a escola tém papéis sociais bastante especificos; porém, nao
antagobnicos.” pode ser substituida, sem comprometer o sentido, por “por conseguinte”.
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QUESTAO 6

Em “Valorize suas conquistas e esteja atento aos sinais de angustia.”, “angUstia” é uma palavra paroxitona termi-
nada em ditongo e, de acordo com a gramatica da lingua portuguesa, acentuam-se todas as palavras paroxitonas
terminadas em ditongo.

Assinale a alternativa em que TODAS as palavras sdo acentuadas em consonancia a essa regra.
(A) violéncia - angustia - colégio.

(B) angustia - psicoldgico - violéncia.

(C) vitimas - fisicas - colégio.

(D) violéncia - cédigo - psicologico.

(E) ética - violéncia - colégio.

QUESTAO 7

Em “Se vocé beber e depois bater de carro, pode chamar de qualquer coisa, menos de acidente.”, a mesma regra
de uso da virgula depois da palavra “carro” foi aplicada em:

(A) No transito, s6 uma coisa importa: respeito!
(B) Nao brinque, no transito a coisa é séria!

(C) No caminho da vida, seguranca é prioridade!
(D) Caso vocé perceba o risco, protegera a vida!l

(E) No transito, sua responsabilidade salva vidas!

QUESTAO 8

Assinale a Unica alternativa em que o acento grave de crase foi usado INCORRETAMENTE.
(A) A PF investiga a razdo que levou a passagem ilegal por areas restritas.

(B) A operacdo da PF levou ao afastamento de servidores e a prisdo de seis suspeitos ligados as entidades inves-
tigadas.

(C) Recorreram as secretdrias adjuntas para os auxiliarem no projeto.
(D) O professor se referiu as alunas que participaram do seminario.

(E) As atividades foram entregues a ela durante o intervalo.

O TEXTO IV serve de base para a questao 9.
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TEXTO IV
[...]

Vi que as drvores sGo mais competentes em auroras do que os homens.
Vi que as tardes sGo mais aproveitadas pelas garcas do que pelos homens.
Vi que as dguas tém mais qualidade para a paz do que os homens.

Vi que as andorinhas sabem mais das chuvas do que os cientistas.
[...]

Fonte: https://www.pensador.com/melhores_poemas_de_manoel_de_barros/

QUESTAO 9

Uma figura de linguagem é um recurso estilistico responsavel pelo sentido ndo literal de palavras e/ou expres-
sdes. Nos versos do TEXTO 1V, foi utilizada, predominantemente, a figura de linguagem denominada:

(A) Metonimia.
(B) Catacrese.
(C) Comparacgao.
(D) Metafora.

(E) Eufemismo.
Leia o TEXTO V para responder a questao 10.
TEXTO V

“Um homem ficou dois dias agarrado em galhos e foi resgatado com vida, nessa terca-feira (29), apo6s ele e
um amigo terem se afogado no Rio Teles Pires, em Carlinda, a 724 km de Cuiaba. O colega dele ndo resistiu
e foi encontrado morto a cerca de 13 quildmetros do ponto onde havia sido visto com vida pela ultima vez.”

Fonte: https://g1.globo.com/mt/mato-grosso/noticia/2025/04/30/banhista-e-resgatado-apos-perder-amigo-e-ficar-tres-dias-agarra-
do-a-galho-em-rio-de-mt.ghtml. Acesso em: 30 abril de 2025.

QUESTAO 10

Leia as assertivas abaixo, que fazem referéncia a estrutura sintatica do TEXTO V:

[. O sujeito do verbo ficar em “Um homem ficou dois dias agarrado em galhos [...]" é determinado simples ("Um
homem").

[l. A expressao “nessa terca-feira (29)" € um adjunto adverbial e, na oracdo, poderiam ser retiradas as virgulas
que o intercalam.

[ll. O sujeito da locucdo verbal em: “[...] foi encontrado morto a cerca de 13 quildmetros do ponto [...]" € indeter-
minado.

A alternativa que avalia CORRETAMENTE as afirmagdes acima é:
(A) Apenas a | esta correta.

(B) Apenas | e Il estdo corretas.

(C) Apenas | e lll estdo corretas.

(D) Apenas Il e Ill estdo corretas.

(E) Apenas a lll esta correta.
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LEGISLACAO, CONHECIMENTOS GERAIS E TRANSVERSAIS

QUESTAO 11

A Rede Federal de Educacao Profissional, Cientifica e Tecnologica, instituida pela Lei Federal n° 11.892/2008, esta
presente em todos os estados do pais, atendendo a diversos de seus municipios com educac¢do publica, gratuita
e de qualidade. Com base na referida legislacdo, essa rede educacional integra:

(A) Os sistemas federal e estadual de ensino.

(B) O sistema municipal de ensino.

(C) Os sistemas federal, estadual e municipal de ensino.
(D) O sistema estadual de ensino.

(E) O sistema federal de ensino.

QUESTAO 12

A Lei Federal n° 13.460/2017 disp8e sobre a participacao, a protecdo e a defesa dos direitos dos usuarios dos
servicos publicos da administracdo publica. Entre os instrumentos de participacdo dos usuarios previstos nesta
lei, destaca-se o(a):

(A) Audiéncia publica com carater apenas consultivo, vedada a presenca de representantes da sociedade civil.
(B) Ouvidoria, responsavel pela gestdo da qualidade contabil e orcamentaria da administracdo publica.
(C) Conferéncia de usuarios, destinada exclusivamente a escolha de dirigentes da administra¢do publica.

(D) Conselho de usuarios, com funcao consultiva e de acompanhamento da prestacao dos servicos publicos, bem
como de sua avaliacdo.

(E) Comité gestor de ética, com competéncia exclusiva sobre condutas funcionais dos servidores publicos.

QUESTAO 13

O Estatuto da Igualdade Racial (Lei Federal n° 12.288/2010) se destina a garantir a popula¢do negra:

(A) Acesso exclusivo as universidades publicas.

(B) Direitos em casos de vulnerabilidade social, apenas.

(C) A efetivacdo da igualdade de oportunidades, a defesa dos direitos étnicos e o combate a discriminagdo.
(D) O beneficio de cotas em concursos para cargos técnicos e cientificos, apenas.

(E) A criacdo de territdrios autbnomos com normas especificas.

QUESTAO 14

De acordo com a Lei de Improbidade Administrativa (Lei Federal n® 8.429/1992), ¢ CORRETO afirmar que:

(A) E possivel responsabilizar o agente publico por ato culposo que cause dano ao erario, ainda que sem intencao.
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(B) O Ministério Publico e os entes publicos que tenham sofrido prejuizos em razdo de atos de improbidade sdo
legitimados para propor acao de improbidade administrativa.

(C) A aplicacao das san¢des depende apenas da existéncia de conduta irregular, mesmo sem dolo.
(D) A sanc¢do de perda da fungao publica s6 podera ser aplicada se houver enriquecimento ilicito.

(E) A celebragao de acordo de nao persecucao civel é admitida apenas antes da propositura da acdo judicial.

QUESTAO 15

Joana é servidora do Instituto Federal Alfa e, visando atender aos prazos de expedi¢cdo de documentos sob sua
responsabilidade, decidiu levar para sua casa a impressora do seu local de trabalho para utiliza-la no fim de se-
mana, sem prévia autorizacdo, por escrito, da autoridade competente. Com base nesta situacdo hipotética, e de
acordo com a Lei Federal n® 8.027/1990, a conduta de Joana:

(A) Configura falta administrativa, punivel com a pena de suspensao por até 90 (noventa) dias.

(B) E permitida, pois o uso de bens publicos para fins pessoais justificaveis é aceito desde que ndo haja prejuizo
financeiro direto.

(C) Nao gera qualquer responsabilizacdo, pois ndo configura improbidade administrativa.
(D) E tolerada, desde que autorizada verbalmente pelo seu chefe imediato.

(E) Configura falta administrativa, punivel com a pena de adverténcia por escrito.

QUESTAO 16

De acordo com o Plano Federal de Prevencao e Enfrentamento do Assédio e da Discrimina¢do na Administracao
Publica Federal (Portaria MGI n°® 6.719/2024), no tratamento das denudncias de assédio e discriminacdo:

(A) Toda conduta que possa configurar assédio ou discriminacdo no trabalho podera ser denunciada por qual-
quer pessoa que se identifique formalmente, vedando-se a dendncia anénima.

(B) A constituicao da comissdo para apuragdo das denuncias de assédio e discriminacao deve observar, sempre
que possivel, a preponderancia da participagdo de mulheres, pessoas negras, indigenas, idosas, LGBTQIA+ ou
com deficiéncia.

(C) A vitima devera obrigatoriamente ser ouvida na presenca da pessoa acusada, em observancia ao principio
constitucional do contraditério e da ampla defesa.

(D) Integrantes da Rede de Acolhimento de que trata a Portaria MGl 6.719/2024 poderao prescrever medidas
acautelatorias independentemente da concordancia da pessoa afetada pelo assédio ou discriminacgao, confor-
me o principio da presunc¢ao de vulnerabilidade.

(E) Com base no principio da oficialidade administrativa, apenas denuncias formuladas presencialmente serdo
aceitas para analise.

QUESTAO 17

O Instituto Federal Beta, em conformidade com a Lei de Inovacdo Tecnolégica (Lei Federal n® 10.973/2004), insti-
tuiu em sua estrutura organizacional o Nucleo de Inovagao Tecnoldgica (NIT) para apoiar a gestao de sua politica
de inovacdo. De acordo com esta lei, sdo competéncias do Nucleo de Inovacao Tecnolégica, EXCETO:

(A) Negociar e gerir os acordos de transferéncia de tecnologia oriunda da instituicdo.
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(B) Desenvolver estudos e estratégias para a transferéncia de inovacdo gerada pela instituicdo.
(C) Opinar pela conveniéncia e promover a protecao das cria¢8es desenvolvidas na instituicdo.

(D) Promover o estimulo ao empreendedorismo publico, impedindo que a instituicdo celebre parcerias com em-
presas privadas.

(E) Opinar quanto a conveniéncia de divulgacdo das criacBes desenvolvidas na instituicao, passiveis de protecao
intelectual.

QUESTAO 18

Leia atentamente o texto a seguir e responda ao que se pede.

“As migracdes sempre fizeram parte do processo de povoamento do pais. Na histéria do Brasil, as migra-
¢des inter-regionais estiveram e ainda estao relacionadas a ciclos econdmicos, que atraem a popula¢do que
busca conquistar melhorias econdmicas e beneficios sociais”.

O intenso fluxo migratério de familias do Sul e Sudeste para o estado de Mato Grosso, especialmente nas décadas
de 1970 e 1980, esteve principalmente relacionado a:

(A) Implementacdo de politicas publicas visando ao processo de construcao de ferrovias.
(B) Intensificacdo das chamadas Fronteiras Agricolas.

(C) Criagao de numerosos polos industriais, com oferta de emprego garantida.

(D) Legaliza¢do do garimpo em varios municipios, tornando-os altamente atrativos.

(E) Oferta de emprego no setor comercial, haja vista a expansdo do comércio no estado.

QUESTAO 19

Leia @ manchete e trecho da noticia veiculada de forma online e responda a questao.
Mato Grosso ganha novo municipio apés decisao do STF

Com a decisdio, o estado passa a ter 142 municipios e ___ pode escolher prefeito e vereadores nas eleicbes de
2024.

Por g1 MT

08/10/2023 10h31 Atualizado hd um ano

Disponivel em: https://g1.globo.com/mt/mato-grosso/noticia/2023/10/08/mato-grosso-ganha-novo-municipio-apos-decisao-do-stf.
ghtml. Acesso em: 23 abr. 2025.

Apos disputas judiciais com municipios vizinhos, é criado o 142° municipio do estado de Mato Grosso. Assinale a
alternativa que corresponde ao mais novo municipio de Mato Grosso, criado pelo STF, e cujo nome foi substituido
por uma lacuna no texto acima.

(A) Guaranta do Norte.

(B) Nova Canaa do Norte

(C) Ipiranga do Norte.

(D) Boa Esperanca do Norte.
(E) Porto Alegre do Norte.
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QUESTAO 20

Leia a manchete e o trecho da matéria a seguir e responda ao que se pede.

MT aprova norma que “converte” para Cerrado areas do bioma amazénico

Objetivo é reduzir de 80% para 35% dreas que precisam ser protegidas. Segundo especialistas, mais de 5 milh6es
de hectares de floresta estéo sob ameaca.

Por: Cristiane Prizibisczki
8 de janeiro de 2025

“Deputados de Mato Grosso aprovaram, na tarde desta quarta-feira (8), um projeto de lei complementar que
muda o cédigo ambiental matogrossense, com o objetivo de categorizar formag¢bes vegetais com caracteristicas
de floresta, reinterpretando-as como pertencentes ao bioma Cerrado.”

Disponivel em: https://oeco.org.br/noticias/mt-aprova-norma-que-converte-para-cerrado-areas-do-bioma-amazonico/ Acesso em: 13
abr. 2025.

Assinale a alternativa que apresenta uma critica relevante de professores de instituicdes de pesquisa mato-gros-
senses, entre elas a Universidade Federal de Mato Grosso (UFMT) e a Universidade do Estado do Mato Grosso
(Unemat), a nova Lei aprovada pela Assembleia Legislativa do estado.

(A) A proposta da Assembleia Legislativa considerou apenas 0os mapeamentos oficiais do Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE).

(B) A proposta considerou apenas a metodologia cientifica nacional de classificacdo da vegetagao brasileira, esta-
belecida no Mapa de Vegetacao do Brasil.

(C) Areducao na area de Reserva Legal de 80% para 35% coloca sob risco 5.166.808 hectares de florestas estacio-
nais no Estado, que estardo passiveis de desmatamento.

(D) A proposta aumentara a burocracia para os produtores rurais do estado, o que implicara no aumento dos
precos dos alimentos.

(E) Com a proposta, uma consequéncia negativa seria 0 aumento da monocultura, o que contribuira para o au-
mento do desgaste dos solos.

TECNOLOGIAS APLICADAS A EDUCACAO

QUESTAO 21

Sistemas operacionais como o Windows 10 e o Linux possuem diferentes formas de organizar arquivos, acessar
diretérios e manipular dados. Considerando os conceitos basicos desses dois ambientes, assinale a alternativa
CORRETA:

(A) O Windows utiliza unidades de armazenamento identificadas por letras, enquanto o Linux adota uma estrutura
Unica de diretérios iniciada pela raiz ("/").

(B) A area de transferéncia possui suporte totalmente padronizado tanto no Windows quanto em todos os am-
bientes graficos do Linux.

(C) O Linux organiza seus diretérios utilizando letras de unidades, como C: e D:, da mesma forma que o Windows.

(D) A criagdo de arquivos e pastas por meio de interfaces graficas € um recurso nativo apenas no Windows, exigin-
do terminal para essa operag¢do no Linux.
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(E) A manipulacdo de arquivos por linha de comando, como copiar e mover, é uma funcionalidade exclusiva do
Linux, ndo estando disponivel no Windows.

QUESTAO 22

No contexto de cria¢do de apresentagdes profissionais com o Microsoft PowerPoint ou LibreOffice Impress, é neces-
sario aplicar um padrdo visual com logotipo institucional, fontes corporativas e paleta de cores oficial em todos
os slides da apresentacdo atual, incluindo aqueles que serdo inseridos posteriormente. Qual recurso deve ser
utilizado para essa finalidade com maior eficacia e automatiza¢cdo? Marque a alternativa CORRETA.

(A) Duplicar slides com layout ja configurado.

(B) Pincel de formatacdo para copiar estilos entre slides.

(C) Criacao de Slide Mestre com aplicacdo global de estilos.

(D) Insercao de elementos graficos em cada slide manualmente.

(E) Ajustar individualmente o /layout no modo normal de edi¢do.

QUESTAO 23

No Microsoft Excel ou LibreQffice Calc, para buscar o salario de um funcionario em uma tabela (intervalo A2:C100),
usando o nome do funcionario (célula E2) como critério de busca, qual das seguintes férmulas é a mais adequada
e robusta, assumindo que os nomes estdo na coluna A e os salarios na coluna C?

Marque a alternativa CORRETA.

(A) =PROCH(E2; A2:C100; 3; FALSO).
(B) =SOMA(A2:C100).

(C) =SE(E2=A2:A100; C2:C100).

(D) =CONT.SE(A2:A100; E2).

(E) =PROCV(E2; A2:C100; 3; FALSO).

QUESTAO 24

Para analisar um grande volume de respostas textuais de uma pesquisa de satisfacdo e identificar os temas mais
recorrentes, qual instru¢do para uma IA seria mais adequada para categorizar e quantificar os resultados de for-
ma eficiente?

(A) Analise as seguintes [nUmero] respostas. |dentifique e agrupe as respostas em 5 a 7 categorias tematicas
principais. Para cada categoria, forneca um nome, uma breve descricdo e a contagem de respostas que se
enquadram nela.

(B) Leia estas respostas e me diga 0 que as pessoas acharam.
(C) Faca um resumo das respostas da pesquisa.
(D) Quais sao os problemas mencionados nas respostas?

(E) Liste todas as palavras-chave das respostas e suas frequéncias.
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QUESTAO 25

O uso de ferramentas como Google Docs, Classroom e Meet tornou-se essencial para a continuidade das atividades
educacionais em contextos hibridos e remotos. Durante uma atividade sincrona com estudantes, uma professora
utilizou o Google Meet para compartilhar sua tela com uma apresentacao feita no Google Slides e, simultaneamen-
te, solicitou que os alunos respondessem uma tarefa colaborativa no Google Documentos. Essa pratica pedago-
gica envolve:

(A) Interacao que depende exclusivamente da instalacdo local dos programas do pacote Google Workspace.
(B) Aplicacdo de metodologias ativas com recursos de comunicag¢do assincrona.

(C) Integracao de ferramentas Google em um ambiente de aprendizagem hibrido com interacao sincrona e cola-
boracdo em tempo real.

(D) Atividade incompativel com os principios da EaD por ndo utilizar uma plataforma formal de ensino como o
Moodle.

(E) Uso exclusivo de ferramentas de edicdo de texto, o que ndo caracteriza mediacdo tecnolégica.

QUESTAO 26

O Decreto n° 12.456/2025 e a Portaria MEC n° 378/2025, integrando o Novo Marco Regulatério da Educagéo a Dis-
tdncia no Brasil, introduziram regras especificas para os cursos de licenciatura. De acordo com essa regulamenta-
¢do, os cursos de formacdo de professores na modalidade EaD:

(A) Podem ser oferecidos com até 70% da carga horaria a distancia, desde que opcionais para os alunos.

(B) Devem ter no minimo 50% da carga horaria presencial, em conformidade com as Diretrizes Curriculares Na-
cionais (DCNs).

(C) Estdo autorizados a oferecer 30% de presencialidade e 20% em atividades sincronas mediadas, sem necessi-
dade de estagio.

(D) Nao precisam de atividades presenciais, pois a media¢do tecnoldgica substitui as praticas formativas.

(E) Podem excluir avalia¢cdes presenciais, adotando somente provas on-line.

QUESTAO 27

No contexto da EaD, o design instrucional envolve uma abordagem sistémica e pedagdgica para planejar experi-
éncias de aprendizagem eficazes. Em um curso online planejado para servidores publicos, o designer instrucional
optou por incluir videos curtos, atividades praticas, féoruns de discussao e avalia¢cbes formativas ao longo dos
modulos. Essa decisdo esta fundamentada em:

(A) Estratégias de gamificacdo voltadas a competicdo entre estudantes.

(B) Organizacdo de conteudos exclusivamente por ordem cronolégica, sem articulacdo com objetivos.

(C) Praticas voltadas ao ensino bancario, com énfase em provas objetivas e pouca interacdo.

(D) Principios de aprendizagem ativa e autonomia, alinhados a uma proposta construtivista de ensino on-line.

(E) Um modelo tecnicista baseado na transmissao de conteido em formatos padronizados.
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QUESTAO 28

Aintegracdo de Inteligéncia Artificial (IA) na administra¢do educacional esta transformando processos como ma-
tricula, emissdo de documentos e comunicagdo com familias. Assinale a alternativa que expressa um uso respon-
savel e eficaz de sistemas com IA em contextos educacionais:

(A) Implantar robds de conversa (chatbots) que substituem permanentemente o atendimento humano em secre-
tarias escolares.

(B) Implantar um sistema que automatiza a organizacdo de turmas e envia alertas aos pais sobre o desempenho
dos filhos, respeitando a LGPD.

(C) Compartilhar dados de matricula com empresas terceirizadas para analises preditivas, sem consentimento.
(D) Utilizar algoritmos para avaliar o desempenho de professores com base apenas na frequéncia dos alunos.

(E) Integrar sistemas de IA que operam de forma autdnoma, sem possibilidade de auditoria humana.

QUESTAO 29

Um servidor publico precisa redigir um e-mail formal para solicitar informacdes a outro setor. Qual dos seguintes
prompts para uma |A generativa, como Gemini ou ChatGPT, seria mais eficaz para gerar uma minuta inicial ade-
quada?

(A) Gere um e-mail formal para o Setor de RH, solicitando o cronograma de férias dos servidores do meu depar-
tamento, para fins de planejamento. Assine como [Seu Nome], Chefe do Setor [Seu Setor].

(B) Escreva um e-mail sobre férias.
(C) Preciso de um e-mail para o RH.
(D) Como peco o cronograma de férias?

(E) Faca um template de e-mail para solicitar cronogramas de férias.

QUESTAO 30

A automacao de tarefas como emissdo de certificados, arquivamento digital e agendamento de reunies permite
maior eficiéncia nas instituicdes publicas. Qual das situa¢des abaixo representa um uso adequado e ético da au-
tomacdo administrativa no setor educacional?

(A) Substituir os atendimentos pedagdgicos por respostas automaticas geradas por inteligéncia artificial.

(B) Implementar uma agenda automatizada de reunides entre professores e pais, com lembretes por e-mail e
op¢ao de confirmagado de presenca.

(C) Coletar e armazenar documentos dos alunos sem politicas claras de privacidade.

(D) Automatizar o lancamento de notas sem qualquer supervisdao humana, com base em padrdes de comporta-
mento.

(E) Eliminar a funcdo de secretaria escolar ao digitalizar todos os documentos.
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QUESTAO 31

A quantidade maxima que um determinado soluto dissolve em 0,9 L de agua pura, a 20 °C, é 350 g. Considerando
a densidade da agua pura a 20 °C igual a 1,0 g/mL, determine a concentracdo dessa solu¢do em porcentagem
(m/m):

Pagina 14 de 23

(A) 20%.
(B) 38%.
(C) 33%.
(D) 28%.
(E) 25%.

Fonte: INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas analiticas do IAL: métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos. 4. ed. (1. ed. digital). Sdo
Paulo: IAL, 2008.

QUESTAO 32

Algumas bactérias, como, por exemplo, Pseudomonas spp. e Xanthomonas spp., causam a deterioracdo de legumes
e vegetais, levando a perdas significativas na producdo e armazenamento de alimentos, afetando a qualidade e,
principalmente, a seguranca dos produtos. A bactéria é uma das mais comuns e conhecidas por
causar amolecimento, podriddo e mau odor.

A alternativa que completa CORRETAMENTE a lacuna acima:

(A) Salmonella spp.

(B) Listeria monocytogenes.
(C) Rhizopus spp.

(D) Geotrichum candidum.
(E) Erwinia spp.

Fonte: FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.

QUESTAO 33

Os indicadores microbianos de seguranca e qualidade dos alimentos sdo microrganismos ou grupos de microrga-
nismos que, quando presentes em determinados niveis, indicam possiveis riscos a salde ou falhas nos processos
de higiene, manipula¢do e conservacao dos alimentos. Esses indicadores ajudam a garantir que os alimentos es-
tejam proprios para o consumo, além de atender as normas sanitarias. Com rela¢do a isso, assinale a alternativa
INCORRETA:

(A) Staphylococcus aureus (coagulase positiva) produz toxinas que sao destruidas pelo calor. Segundo a legislacao,
esse micro-organismo nado deve estar presente em nenhuma quantidade em um alimento.

(B) Coliformes termotolerantes: associados a contaminacao fecal recente. Podem indicar risco de presenca de pa-
tégenos entéricos.

(C) Escherichia coli: subtipo dos coliformes fecais; sua presenca é um forte indicativo de contaminacao fecal.
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(D) Contagem total de microrganismos aerébios mesofilos: avalia a carga microbiana geral. Altos niveis podem
indicar problemas de armazenamento, manipula¢dao ou tempo de prateleira elevado.

(E) Coliformes totais: indicam contaminacao ambiental e falhas na higienizag¢ao.

Fonte: FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.

QUESTAO 34

O método Kjeldahl é amplamente usado em analises de alimentos. Avalie os itens a seguir sobre essa metodolo-
gia e assinale (V) para as afirmativas VERDADEIRAS e (F) para as FALSAS:

( ) Determina a quantidade de nitrogénio e lipideos em substancias organicas.
( ) Pode ser realizado em duas etapas: digestdo e titulagao.
( ) Possibilita a determinacao qualitativa das proteinas presentes na amostra.

( ) Determina a quantidade de nitrogénio em substancias organicas.
Marque a op¢do que corresponde a sequéncia CORRETA:

(A)V,F F V.
(B)V,F, V, F.
(OF F FV.
(D)F, V,V, F.
(E)F, F, V, V.

Fonte: INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas analiticas do IAL: métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. 4. ed. (1. ed. digital). Sdo
Paulo: IAL, 2008.

QUESTAO 35

Analise sensorial de alimentos é o processo de medir, analisar e interpretar as caracteristicas organolépticas dos
alimentos por meio dos sentidos: visdo, olfato, paladar, tato e audicao. Sobre esse assunto, ¢ CORRETO afirmar
que:

(A) No teste de ordenacdo, os provadores sao solicitados a comparar dois ou mais alimentos e indicar suas
preferéncias.

(B) A analise descritiva qualitativa utiliza critérios técnicos rigorosos, principalmente quando se trata de métodos
formais de analise sensorial descritiva, como o Perfil Descritivo Quantitativo.

(C) As propriedades sensoriais percebidas pelo 6rgdo olfativo sdo de menor relevancia quando comparadas com
outras propriedades sensoriais.

(D) O método sensorial descritivo utiliza equipes ndo treinadas de provadores e objetiva avaliar o sabor e a tex-
tura de um produto.

(E) E caracteristica dos testes afetivos a medida de atributos especificos pela simples discriminacao, isso porque
estdo baseados na diferenca percebida entre dois produtos.

Fonte: DUTCOSKY, Silvia D. Analise sensorial de alimentos. 3. ed. Curitiba: Champagnat, 2011.
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QUESTAO 36

Embalagens de alimentos sdo usadas para proteger, preservar, transportar e apresentar os alimentos de maneira
segura e atraente até o consumidor final. A embalagem tem que garantir a qualidade, evitar contaminacdes e
prolongar a vida util do produto, além de cumprir funcdes de marketing e informacdo (rétulo, validade, modo de
uso etc.).

Em relagdo a este assunto, analise as afirmativas a seguir:

I. As embalagens de vidro apresentam algumas vantagens no armazenamento de alimentos, pois sao imperme-
aveis a umidade e a gases, sdo inertes e apropriadas para o processamento pelo calor.

[I. O uso de embalagem com atmosfera modificada é indicado para alimentos que precisam manter a cor (como
carne vermelha) utilizando niveis mais baixos de oxigénio na embalagem.

[ll. Embalagens plasticas possuem caracteristicas como leveza, flexibilidade e barreira contra gases.

IV. Embalagens inteligentes podem mudar de cor ou dar sinais em resposta a altera¢des no alimento (ex.: indica-
dor de frescor).

Esta CORRETO o que se afirma em:
(A) 1, Il e lll, apenas.

(B) Il e IV, apenas.

(O I, 1l e 1V, apenas.

(D) I'e 1V, apenas.

(E) Todas as afirmativas.

Fonte: JORGE, Neuza. Embalagens para alimentos. Sdo Paulo: Cultura Académica, UNESP, 2013.

QUESTAO 37

De acordo com a Tabela Brasileira de Composi¢cao de Alimentos (TACO), 100 g de feijao possuem 62 g de carboi-
dratos, 22 g de proteinas e 1,5 g de lipidios. Sabendo que 1 g de carboidrato tem 4 kcal, 1 g de proteinas tem 4
kcal e 1 g de lipidios tem 9 kcal, qual é o grau calérico de 60 g de feijao?

(A) 349,5 kcal.
(B) 215,1 kcal.
(C) 197,8 kcal.
(D) 174,8 kcal.
(E) 209,7 kcal.

Fonte: NEPA - Nucleo de Estudos e Pesquisas em Alimentacdo. Tabela Brasileira de Composicao de Alimentos (TACO). 4. ed. rev. e ampl.
Campinas: NEPA-UNICAMP, 2011.

QUESTAO 38

O branqueamento é uma etapa comum no processamento de frutas e hortali¢as. Sobre esse assunto, analise as
afirmativas a seguir:
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I. O branqueamento promove a diminui¢do da carga microbiana superficial do alimento, melhorando a seguran-
¢a e a durabilidade do produto.

[I. O branqueamento ndo é indicado para a industrializacao de alimentos enlatados, pois estes produtos sofrem
tratamento térmico posterior.

[1l. O principal objetivo do branqueamento é inativar enzimas que podem causar escurecimento, perda de sabor,
cor ou textura em um alimento.

IV. O branqueamento é contraindicado antes do congelamento, pois acelera a deterioracdo dos alimentos.
Esta CORRETO o que se afirma em:

(A) I, 11 e lll, apenas.

(B) Il e IV, apenas.

(@1, eV, apenas.

(D) e Ill, apenas.

(E) Todas as afirmativas.

Fonte: RAHMAN, Mohammad S. Handbook of food preservation. 2. ed. Boca Raton: CRC Press, 2007.

QUESTAO 39

Durante o processamento de matérias-primas alimenticias, a lavagem é uma das etapas iniciais e fundamentais.
Sobre essa etapa, analise as afirmativas a seguir:

I. Alavagem por imersdo é um processo utilizado na higienizacdo de frutas e hortalicas, que consiste em sub-
mergir as matérias-primas em agua para a remocao de sujeiras leves ou densas. Apos a lavagem, os vegetais
devem passar por uma etapa de drenagem, geralmente por meio de uma esteira perfurada, a fim de eliminar
0 excesso de agua antes das préximas etapas do processamento.

Il. O processo de lavagem por agitacdo em agua de frutas e hortalicas, utilizando pas, hélices ou ar comprimido, é
geralmente mais eficiente do que a imersao simples. No caso de matérias-primas como o0 morango e a maga,
deve-se utilizar apenas ar comprimido em baixa intensidade ou optar por métodos mais suaves para evitar
danos fisicos.

[ll. O processo de lavagem de frutas e hortalicas que consiste em submeter o produto a jatos de dgua sob pres-
sdo, por um tempo determinado, é denominado lavagem por aspersao. A eficiéncia dessa técnica depende de
diversos fatores, como: pressdo e volume da agua, temperatura da agua, distancia entre o produto e o jato,
tempo de exposicdo, velocidade da esteira transportadora e numero de jatos utilizados.

IV. A limpeza a seco é utilizada para produtos menores, com maior resisténcia mecanica e menor teor de umida-
de. Os processos de limpeza a seco sao menos dispendiosos do que os de limpeza Umida, pois os efluentes
gerados sao mais concentrados e de descarte mais facil.

Esta CORRETO o que se afirma em:

(A) 1, 1l e lll, apenas.
(B) 1, Il e IV, apenas.
(C) I'elll, apenas.

(D) I, 1l e IV, apenas.

(E) Todas as afirmativas.

Fonte: EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Rio de Janeiro: Livraria Ateneu, 1989.
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QUESTAO 40

Os derivados de carne suina sdo produtos processados a partir da carne do porco, submetidos a técnicas de
conservacdo, modificagdo de sabor, textura e/ou aumento da vida util. Eles representam uma parte importante
da industria de carnes e podem ser classificados de diversas formas, conforme o grau de processamento, tipo de
ingrediente, método de conservacao ou finalidade. Sobre esse assunto, assinale a alternativa CORRETA:

(A) Salame é um embutido fermentado e cozido, produzido a partir de carne inteira e gordura suina, condimen-
tado, embutido em tripa e submetido a matura¢do controlada para desenvolvimento de sabor, aroma e
conservacao.

(B) Salsicha é um embutido carneo cozido e fermentado, produzido a partir de carne e gordura animal, com adi-
¢do de dgua, condimentos e aditivos, resultando em um produto de textura fina e sabor suave.

(C) O presunto é obtido a partir de cortes inteiros ou recortes das massas musculares dos membros anteriores ou
posteriores dos suinos.

(D) A copa é um embutido curado e defumado, elaborado a partir da carne do pernil suino.

(E) O apresuntado é obtido a partir de recortes e/ou cortes das massas musculares dos membros anteriores e/ou
posteriores de suinos, com a adi¢do de ingredientes e também de proteinas ndo carneas, sendo submetido a
um processo de cozimento adequado.

Fonte: SCIENCE DIRECT. Encyclopedia of meat sciences. 2. ed. [S.l.]: Elsevier, 2014.

QUESTAO 41

Na industria de alimentos, uma operacao unitaria é uma fase especifica de um processo de produg¢do que visa
transformar ou modificar a matéria-prima em um produto final. Essas operag¢des envolvem a¢des como separa-
¢do, mistura, aquecimento, resfriamento, filtracdo, entre outras, que ocorrem de forma independente e sequen-
cial, cada uma com um objetivo técnico claro para otimizar a producdo e garantir a qualidade do alimento. Sobre
isso, analise as afirmativas a seguir e assinale a alternativa CORRETA.

(A) Na secagem, ocorre a remocao de umidade de um material liquido, com a evaporacao de vapores que se con-
densam, resultando no aumento do volume final do produto.

(B) A mistura é uma operacdo unitaria que consiste em combinar duas ou mais substancias com o objetivo de
obter uma distribuicdo homogénea ou heterogénea dos componentes, independente das propriedades fisicas
dos ingredientes.

(C) A refrigeracdo consiste na diminui¢do e manutencdo da temperatura dos alimentos em niveis acima do seu
ponto de congelamento, geralmente entre -5°C e 8°C.

(D) Afiltracdo é uma operagdo unitaria utilizada para separar completamente dois liquidos imisciveis por meio de
um filtro poroso.

(E) Sedimentag¢do é um processo fisico em que particulas ou gotas mais densas que o fluido se depositam devido a
acao da gravidade, sendo que a velocidade do processo depende de fatores como a densidade e a viscosidade
do fluido.

Fonte: TADINI, Carmen. C.; TELIS, Vania R. N.; MEIRELLES, Antonio J. A.; PESSOA-FILHO, Pedro A. Operagdes unitdrias na industria de ali-
mentos. Vol. 1 e 2. Rio de Janeiro: LTC, 2016.

QUESTAO 42

Em uma analise laboratorial de suplemento alimentar em pastilha de goma de vitamina C, utilizando-se o refra-
tdbmetro, foi obtido o resultado de 80 graus Brix (°Bx). Esse valor indica os teores de:
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(A) Temperatura.

(B) Vitamina C.

(C) Agucares redutores.
(D) Umidade.

(E) Sélidos soluveis.

Fonte: INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas analiticas do IAL: métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos. 4. ed. (1. ed. digital). Sdo
Paulo: IAL, 2008.

QUESTAO 43

Durante a analise microbiol6gica de uma amostra de leite cru refrigerado, observou-se crescimento de coldnias
em meio especifico para bactérias laticas. Considerando os principais microrganismos presentes no leite e os
métodos de sua identificacdo, assinale a alternativa CORRETA:

(A) As bactérias do género Salmonella sdo desejaveis no leite, pois participam da fermentacao lactica.

(B) O teste de azul de metileno é utilizado para identificacdo especifica de Listeria monocytogenes.

(C) Bactérias psicrotroficas sdo aquelas que se desenvolvem a altas temperaturas, sendo comuns em processos
de UHT.

(D) A presenca de Escherichia coli em leite é um indicador de contaminacao fecal e falhas na higienizacao.
(E) O uso do meio MacConkey permite o crescimento seletivo de bactérias Gram-positivas, especialmente
Lactobacillus spp.

Fonte: FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.

QUESTAO 44

Em um laboratério de analise microbioldgica de alimentos, o técnico do laboratério recebe uma amostra de arroz
integral para realizar analise microbiolégica. Entao, preparou o meio de cultura utilizando Plate Count Agar (PCA)
para contagem total de bactérias mesoéfilas aerdbias. Analise as op¢Bes a seguir e assinale (V) para as alternativas
VERDADEIRAS e (F) para as FALSAS:

() O agar PCA é um meio seletivo que contém antibioticos para inibir bactérias Gram-negativas.

( )Apeptona presente no meio ndo serve como fonte de nitrogénio e aminoacidos para o crescimento bacteriano.
( ) O extrato de levedura fornece vitaminas e fatores de crescimento essenciais aos microrganismos.

( ) Aglicose é adicionada ao meio como fonte principal de carbono e energia.

() O PCA é um agente nutritivo que promove o crescimento das bactérias.

A sequéncia CORRETA é:
(A)F,F,V,V, V.
(B)V,F, F F V.
(QOV,V,F, F F

(D)F, V,V,V, V.
(E)V,F, V. F, V.

Fonte: FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.
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QUESTAO 45

A composicdo quimica dos alimentos é formada por diversos componentes que desempenham func¢des especifi-
cas no organismo humano e influenciam as caracteristicas fisicas, quimicas e sensoriais dos alimentos, envolven-
do diferentes substancias com fun¢des especificas no organismo e na tecnologia de alimentos.

Assinale a alternativa que associa CORRETAMENTE cada componente ao seu papel principal:

(A) Agua - hidratacdo; Proteinas - fornecimento de energia; Lipidios - controle enzimatico.

(B) Carboidratos - estrutura de membranas celulares; Fibras - reserva energética; Pigmentos - colora¢do dos
alimentos.

(C) Proteinas - construcao e reparo de tecidos; Fibras - regulacdo do transito intestinal; Lipidios - fonte concen-
trada de energia.

(D) Enzimas - catalisadores biolégicos; Pigmentos - coloracdo dos alimentos; Agua - funcdo exclusivamente
estrutural.

(E) Carboidratos - transporte de oxigénio; Lipidios - formagdo de enzimas; Proteinas - hidrata¢do celular.

Fonte: DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L.; FENNEMA, Owen R. Quimica de alimentos de Fennema. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.

QUESTAO 46

A gestdo eficiente de um laboratoério de analises de alimentos envolve o dominio de principios de biosseguranca,
controle de qualidade, infraestrutura adequada e descarte responsavel de residuos. Considerando esses aspec-
tos, avalie as afirmativas a seguir:

I. A separacdo fisica entre areas de analise microbiolégica e fisico-quimica é uma exigéncia normativa que visa
evitar contaminagdes cruzadas e interferéncias analiticas.

[Il. Vidrarias utilizadas em andlises microbiol6gicas podem ser esterilizadas em estufa a seco ou autoclave, desde
que o tempo de exposicdo e a temperatura sejam equivalentes.

[1l. O espectrofotdmetro é utilizado na quantificagdo de compostos em amostras alimentares com base na absor-
¢do de radiagao eletromagnética, sendo um instrumento importante em analises fisico-quimicas.

IV. O descarte de residuos de reagentes organicos volateis pode ser feito por evaporac¢do controlada em capela
de exaustdo, desde que ndo sejam inflamaveis ou classificados como perigosos.

V. A manipulacdo de amostras alimentares cruas e prontas para 0 consumo pode ocorrer Nno mesmo espaco
fisico, desde que haja higienizacdo adequada entre as analises e troca de EPI.

Esta CORRETO o que se afirma em:
(A) I, 11 e lll, apenas.
(B) 1, Il e IV, apenas.
(O 11, 1leV, apenas.
(D) I, Il eV, apenas.

(E) Todas as afirmativas.

Fonte: INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas analiticas do IAL: métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. 4. ed. (1. ed. digital). Sdo
Paulo: IAL, 2008.
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QUESTAO 47

O extrator Soxhlet é um equipamento amplamente utilizado no laboratério de bromatologia, especialmente na
determinacao do teor de lipidios em alimentos. A amostra sélida é submetida a extracdo com um solvente ade-
quado, que dissolve os lipidios e os transfere para um frasco de extra¢do. Em relacdo ao funcionamento e aplica-
¢do desse equipamento, analise as alternativas a seguir:

I. Possibilita a separagdo seletiva de proteinas e carboidratos.
[I. Minimiza perdas de lipidios por evaporacao durante a extragao.
[ll. Permite extracdo dos lipidios sem necessidade de filtragdo manual.

IV. A extracao por Soxhlet é uma técnica seletiva, capaz de extrair exclusivamente lipidios, mesmo na presenca
de compostos de natureza polar.

Assinale a alternativa que contém as informa¢des INCORRETAS:

(A) I e ll, apenas.
(B) Il e Ill, apenas.
(O) I'elV, apenas.
(D) I, 11 e IV, apenas.

(E) 1, ' e IV, apenas.

Fonte: INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas analiticas do IAL: métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos. 4. ed. (1. ed. digital). Sdo
Paulo: IAL, 2008.

QUESTAO 48

Durante o controle de qualidade microbiolégica de um lote de leite pasteurizado, foram detectadas colénias sus-
peitas de Escherichia coli. A equipe do laboratério iniciou o processo de identificacdo do microrganismo isolado.
Diversas técnicas e critérios foram utilizados, incluindo analise morfolégica, bioquimica e fisiolégica. Com base
nisso, assinale a alternativa que apresenta CORRETAMENTE uma sequéncia de procedimentos utilizados para a
identificacdo de bactérias em alimentos:

(A) Microscopia 6ptica — coloracdo de Gram — testes bioquimicos — cultivo em meio seletivo — PCR.

(B) Coleta da amostra — cultivo em meio de enriquecimento — isolamento em meio seletivo — coloracao de
Gram — testes bioquimicos.

(C) Isolamento em meio seletivo — testes sorolégicos — microscopia eletrénica — PCR.
(D)Coletadaamostra— microscopia eletrénica — cultivoem meio universal — testes deresisténcia antimicrobiana.

(E) Coleta da amostra — esfregaco direto — coloracdo de Gram — microscopia eletrénica — meio diferencial.

Fonte: FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.

QUESTAO 49

Em uma aula pratica no laboratério de tecnologia de alimentos, os alunos precisam realizar uma diluicao da
amostra de iogurte de morango para analise. Um grupo adiciona 5 mL de iogurte a 45 mL de solucdo salina estéril
(NaCl). Qual é o fator de diluicdo nessa preparagao?
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(A) 1:5.
(B) 1:9.
(C) 1:45.
(D) 1:10.
(E) 1:50.

Fonte: INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas analiticas do IAL: métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos. 4. ed. (1. ed. digital). Sdo
Paulo: 1AL, 2008.

QUESTAO 50

No desenvolvimento de um novo produto alimenticio, é fundamental aplicar métodos adequados de conservagao
para garantir a seguranca do alimento e prolongar sua vida de prateleira.

Considerando esse contexto, analise as afirmagdes a seguir:

I. Arefrigeracao e o congelamento sdo métodos fisicos de conservacdo que retardam o crescimento microbiano,
eliminando totalmente os microrganismos presentes.

Il. A adi¢do de conservantes quimicos, como sorbato de potassio e benzoato de sédio, inibe o crescimento de
fungos e bactérias, sendo eficaz em produtos com pH acido.

[ll. A embalagem a vacuo e a atmosfera modificada reduzem a disponibilidade de oxigénio, contribuindo para a
reducdo da oxidagdo e do crescimento de microrganismos aerdbicos.

IV. A pasteurizacdo é um método de conservagdo que elimina todos os microrganismos, inclusive esporulados,
garantindo vida de prateleira indefinida.

Assinale a alternativa que contém as afirmativas CORRETAS:
(A) I, 11 e lll, apenas.

(B) Il e lll, apenas.

(C) 1 elV, apenas.

(D) I, 1l e IV, apenas.

(E) Todas as afirmativas estao corretas.

Fonte: RAHMAN, Mohammad S. Handbook of food preservation. 2. ed. Boca Raton: CRC Press, 2007.
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