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FUNGCAO:

TECNICO EM LABORATORIO
(MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS) - CAMPUS |

EXAME GRAFOTECNICO:

(Transcreva a frase abaixo no local indicado na sua Folha de Respostas)

“Luz para a terra e para o homem.”

INSTRUGOES:

1. Verifique se este caderno de provas contém 20 (vinte) questdes de multipla escolha, sendo Lingua Portuguesade 01 a
10 e Conhecimentos Especificos de 11 a 20.

2. Observe se ha falhas ou imperfeigdes graficas que causem duvidas. Caso existam, comunique imediatamente ao
Fiscal de Sala.

3. Confira seus dados na Folha de Respostas com os dados do Cartéo de Inscrigdo.

4. Esta Provatem duragéo de 4 (quatro) horas. Nao € permitida a saida do candidato antes de transcorridas 2 (duas) horas
completas, sob pena de eliminacao.

5. E vetado, durante a prova, o intercambio ou empréstimo de material de qualquer natureza entre os candidatos, bem
como o uso de celulares, calculadoras e/ou qualquer outro tipo de equipamento eletrénico. A fraude, ou tentativa, a
indisciplina e o desrespeito as autoridades encarregadas dos trabalhos sao faltas que eliminam o candidato.

6. Certifique-se de que assinou a lista de presenca e que preencheu adequadamente todos os espacos da Folha de
Respostas.

7. Aofinalizar a prova, entregue ao fiscal o Caderno de Prova e a Folha de Respostas, sob pena de eliminagéao.







PORTUGUES

Leia o Texto I pararesponder as questoes de 1 a 6.

TextoI:

Desemprego entre mulheres negras jovens chega a 24,7%, aponta estudo

Por Agéncia Brasil - 05/06/26 - 09h32min Em Brasil

Apesar de avangos recentes no mercado de trabalho, com queda nos indices de desemprego ¢ resultados positivos no
aumento da renda dos trabalhadores, as mulheres negras jovens continuam registrando os piores resultados em indicadores como taxa
de desocupagio, informalidade, desalento e rendimento.

O resultado faz parte de um relatério da Rede Multiatores MUDE com Elas, elaborado pelo Centro de Estudos das Relagdes
de Trabalho e Desigualdades (Ceert), a partir de dados da PNAD Continua 2025, pesquisa do IBGE que analisa o mercado de trabalho
no pais.

Segundo o levantamento, mesmo com melhorias em indices de educag@o formal e renda, ainda existem desigualdades
estruturais no mercado de trabalho brasileiro para mulheres com idades entre 14 ¢ 29 anos.

Entre os 14 ¢ os 17 anos, a taxa de desocupagdo de mulheres negras chega a 24,7%, indice 1,4 vez superior a dos homens
brancos da mesma faixa etaria. Na faixa de 18 a 24 anos, apontada pelos pesquisadores como momento-chave de transi¢ao entre escola
etrabalho, a desigualdade se intensifica para uma desocupagdo de 16,5% paraelas, 1,6 vez maior do que a dos homens brancos.

O segmento posterior, entre 25 e 29 anos, tem uma taxa de desocupacdo de mulheres negras de 10,3%, quase o dobro da
observada entre mulheres brancas e 2,8 vezes a dos homens brancos.

“O mercado de trabalho melhorou, mas ndo melhorou de forma igual para todas as pessoas. Isso evidencia que o problema néo
esta apenas no acesso a educa¢do, mas também nos mecanismos estruturais de exclusio que continuam operando no mercado de
trabalho e na sociedade brasileira. Envolvem racismo estrutural, segregacdo territorial, desigualdade no acesso as redes de
oportunidade, discriminagéo nos processos de contratagio e promogao, além da sobrecarga historica do trabalho de cuidado”, aponta a
coordenadora da Rede Multiatores pelo Ceert, Shirley Santos.

A pesquisadora destaca que o territorio também influencia diretamente as oportunidades, pois moradoras de regides
periféricas enfrentam maiores obstaculos relacionados a mobilidade urbana, acesso a infraestrutura, qualidade dos servigos publicos e
redes profissionais.

A diferenca também se reflete na renda e no acesso ao trabalho formal. Em 2025, o rendimento médio das mulheres negras
correspondeu a apenas 46,5% do rendimento dos homens brancos, uma diferenga de 53,5% que permanece praticamente inalterada
nos ultimos anos.

A informalidade entre jovens negras ¢ de 39,1%, cerca de 10% acima da registrada entre jovens brancas. O Gnico segmento
mais fragilizado nesse indicador ¢ o dos jovens homens negros, para os quais esse indice chega a 44,2%.

As dificuldades se refletem no desalento, que é a condi¢do de quem desiste de procurar trabalho. As mulheres negras sdo
38,7% dos jovens desalentados do pais, enquanto os homens negros somam 36,1%. Na faixa de 25 a 29 anos, a participag@o das
mulheres negras atinge 44,2%.

Quando a analise recai somente sobre a Regido Metropolitana de Sao Paulo, a desigualdade se repete: jovens mulheres negras
recebem, em média, R$ 2.236, enquanto homens brancos chegam a R$ 3.926. Entre 25 e 29 anos, a desigualdade aumenta, com
rendimentos de R$ 2.569 para mulheres negras e R$ 5.323 para homens brancos.

“Os microdados permitem observar parte dessas desigualdades quando cruzamos raga, género, renda, escolaridade e
territdrio. Mas a experiéncia acumulada pelas organizac¢des da sociedade civil também é fundamental para compreender dimensdes
que muitas vezes os dados quantitativos ndo conseguem capturar integralmente, como os mecanismos subjetivos de exclusdo e os

impactos cotidianos do racismo institucional”’, complementa Shirley.

[.]

Disponivel em: https://istoe.com.br/desemprego-entre-mulheres-negras-jovens-chega-a-247-aponta-estudo. Acesso em: 06 jun. 2026.
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1*QUESTAO
Analise as assertivas a seguir.

I- Asmulheres negras produzem menos resultados no trabalho, razao pela qual apresentam rendimento inferior.

II- Racismo estrutural e discriminag¢@o nos processos de contratagido e promogao sdo alguns dos fatores apontados na pesquisa como
geradores de desemprego de mulheres negras.

III- Dentre os grupos comparados, o das jovens negras ¢ o que apresenta situagdo mais desfavoravel em relagdo ao indicador
informalidade.

ECORRETO o que se afirma apenas em:

a) IL d) L
b) Ielll e) Ielll
¢) III

2*QUESTAO

Assinale a alternativa que aponta CORRETAMENTE o objetivo central do Texto I.

a) Relatar experiéncias pessoais vividas por mulheres negras.

b) Apresentar uma opinido sobre dados que revelam discriminag¢@o contra a populagio negra.

¢) Convencer o leitor a concordar com determinada opinido.

d) Informar o publico sobre dados estatisticos de um relatorio realizado pelo Centro de Estudos das Relagdes de Trabalho e
Desigualdades (Ceert).

e) Dissertar sobre a importancia da realizagdo de pesquisas estatisticas a respeito de fatores que geram discriminagdo contra a
populagdo negra.

3*QUESTAO

Considere o trecho:

“Apesar de avangos recentes no mercado de trabalho, com queda nos indices de desemprego e resultados positivos no aumento da
renda dos trabalhadores, as mulheres negras jovens continuam registrando os piores resultados em indicadores como taxa de
desocupacao, informalidade, desalento e rendimento”.

Sobre o uso de “Apesar de”, analise as assertivas a seguir.

I-  Apresentauma informagao que poderia suscitar uma expectativa de melhora generalizada das condi¢des de trabalho, contrariada
por informagao subsequente.

II- Contribui para a progressao tematica do texto.

III- Poderia ser substituida por “uma vez que”, sem alteracdo significativa de sentido.

E CORRETO o que se afirma em:

a) Ilelll, apenas.
b) I, IIelll

¢) lell, apenas.
d) III, apenas.

e) [, apenas.

4*QUESTAO

No fragmento, “Segundo o levantamento, mesmo com melhorias em indices de educagdo formal e renda, ainda existem desigualdades
estruturais no mercado de trabalho brasileiro para mulheres com idades entre 14 e 29 anos”, ¢ possivel afirmar que os termos
destacados podem ser classificados gramaticalmente como:

a) Preposicdo com valor de conformidade e advérbio com valor permanéncia, respectivamente.

b) Numeral com valor de ordenagdo e advérbio com valor de temporalidade, respectivamente.

¢) Preposi¢do com valor de sequenciacdo e conjunc¢do com valor de temporalidade, respectivamente.
d) Numeral com valor de sequenciagdo e conjuncéo com valor de permanéncia, respectivamente.

e) Preposi¢do com valor de conformidade e conjungdo com valor de adigdo, respectivamente.

5*QUESTAO
Tomando como base as palavras localizadas no Texto [, assinale a alternativa cujos vocabulos compartilham, segundo a norma-padréo,
amesma justificativa de acentuag@o grafica.

a) Historica, periféricas e além.

b) Indice, obstaculo e periféricas.

¢) Pais, estd e também.

d) Continua, etaria e histdrica.

e) Educacdo, também e contratagio.
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6"QUESTAO
Leia o periodo a seguir.

“O mercado de trabalho melhorou, mas ndo melhorou de forma igual para todas as pessoas. Isso evidencia que o problema néo esta
apenas no acesso a educacio, mas também nos mecanismos estruturais de exclusdo que continuam operando no mercado de trabalho e
nasociedade brasileira”.

O termo Isso, no contexto, funciona como:

a) Adjunto adverbial que marca uma circunstancia temporal.

b) Elemento cataforico, indicando algo que sera dito posteriormente.

¢) Pronome que ndo possui referente no texto.

d) Elemento anafdrico, utilizado para retomar uma informagao anterior.

e) Elemento déitico, utilizado como referente de uma informagao explicitada anteriormente.
Leia Texto Il para responder as questdes 7 e 8.

Texto I1:

CHUVAS

NAO SEI O QUE E PIOR,
SE AS RUAS QUE
SEMPRE ALAGAM,
OU O QUE NOSSAS
AUTORIDADES

Disponivel em: https://coladaweb.com/. Acesso em: 11 jun. 2026.

7*QUESTAO
Analise as assertivas abaixo.

I- O Textoll denunciaum problema urbano recorrente.
II- Epossivel perceber uma critica sobre a conduta do poder ptblico.
III- Aironiapresente no Texto II é dirigida aos motoristas.

E CORRETO o que se afirma em:

a) II, apenas.

b) L 1lelll

¢) lell, apenas.
d) III, apenas.

e) Ielll, apenas.

8°QUESTAO
Arelacdo semantica observada entre as palavras alagam e alegam, presentes no Texto I1, é:

a) paronimia.
b) homonimia.
¢) polissemia.
d) sinonimia.
e) antonimia.
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Leia o Texto III para responder as questdes 9 e 10.

Texto I11:

SECAS, ENCHENTES, O AQUECIMENTO GLOBAL
TORNADOS, ONDAS E SUAS CONSEQUENCIAS,
DE FRIO E CALOR._ SAO FATOS...

| \

...CADA VEZ

COM MAIOR
iA E
INTENSIDADE. ..

&

_..ACREDITANDO
VOCE OU NAO. ..

/

L4

)

ARMANDINHO. Disponivel em: https://www.instagram.com.br/tirinhadearmandinho. Acesso em: 19 jun. 2026.

Alexandre Beck 4088723

9*QUESTAO
Com base na leitura do Texto 11, analise as proposi¢des a seguir.

I-  OTextolIll valoriza o conhecimento cientifico para a compreensao de fenomenos naturais.
II- O Texto Il afirma que os fatos dependem das crengas de cada individuo.
III- A falapresente no terceiro quadrinho sugere que ndo existe consenso cientifico a respeito do aquecimento global.

E CORRETO o que se afirma apenas em:

a) lell.
b) Ielll
c) L

d) Telll
e) IIL

10*QUESTAO
Acercados usos dos sinais de pontuagdo no Texto II1, analise as assertivas a seguir.

I-  Asvirgulas presentes no primeiro quadrinho servem para separar elementos de uma enumeragao.
II- Avirgula que aparece no segundo quadrinho estd em desacordo com a norma-padrao.
III- Asreticéncias presentes no terceiro quadrinho sugerem uma pausa de realce.

E CORRETO o que se afirma em:

a) III, apenas.

b) Ielll, apenas.
¢) Iell, apenas.
d) Ilelll, apenas.,
e) LIIelll
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CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

11*QUESTAO
Sobre bactérias, fungos, virus e parasitas relevantes em alimentos, assinale a alternativa CORRETA.

a) Bactérias sdo procariontes que podem multiplicar-se no alimento quando os fatores ambientais permitem; bolores e leveduras sdo
fungos eucariontes; virus nao se multiplicam no alimento, pois dependem de células hospedeiras vivas; e parasitas podem ser
veiculados como cistos, oocistos, ovos ou larvas, exigindo controle por higiene, tratamento térmico ou outros processos adequados
aespécie.

b) Bactérias, fungos, virus e parasitas sdo todos procariontes e todos se multiplicam por fiss@o binaria diretamente no alimento.

¢) Virus alimentares multiplicam-se em alimentos proteicos sem célula hospedeira, enquanto bolores sdo particulas acelulares
semelhantes a prions.

d) Levedurassido helmintos multicelulares, e cistos parasitarios sdo sempre destruidos apenas por refrigeragéo leve.

e) Fungos s6 crescem em alimentos com a,, superior a 0,99 e, por isso, ndo tém relevancia na deterioracdo de alimentos 4cidos ou de
baixaumidade.

12*QUESTAO
Analise as afirmativas a seguir sobre fatores que influenciam o crescimento microbiano em alimentos.

I- pH, atividade de agua, potencial de 6xido-reducdo, nutrientes, constituintes antimicrobianos naturais e estrutura bioldgica siao
fatores intrinsecos; temperatura, umidade relativa e atmosfera de armazenamento sdo fatores extrinsecos.

II- A redugdo da atividade de agua pode impedir multiplicagdo sem necessariamente destruir todas as células ou esporos; bolores
xerofilicos e leveduras osmofilicas tendem a tolerar a,, menor do que muitas bactérias patogénicas.

III- Atmosfera modificada e vacuo alteram disponibilidade de oxigénio, composi¢do gasosa e potencial redox, podendo inibir
aerobios estritos, mas também exigir controle rigoroso de tempo e temperatura para evitar risco por anaerobios ou facultativos.

IV- A elevagdo da umidade relativa de armazenamento sempre reduz a a,, superficial do alimento e, por isso, sempre previne

crescimento de bolores.
E CORRETO o que se afirma em:
a) IllelV,apenas. d) I, ITelll, apenas.
b) IelV,apenas. e) LILIIelIV.

¢) Ilelll, apenas.

13*QUESTAO
Em relacdo ao uso de coliformes totais, coliformes termotolerantes, Escherichia coli, enterococos e aerobios mesoéfilos como
indicadores microbiologicos, assinale a alternativa CORRETA.

a) Coliformes totais sdo indicadores amplos de higiene, falha de processo ou contaminagao pds-processo; coliformes termotolerantes
e, sobretudo, E. coli sugerem contaminag¢ao de origem fecal ou entericidade com maior especificidade; enterococos podem ser uteis
como indicadores de contaminagdo fecal ou persisténcia ambiental em matrizes especificas; e aerobios mesofilos estimam a carga
microbiana cultivavel geral ¢ o histérico de processamento/armazenamento, sem provar por si s6 a presenca de patdogenos.

b) Coliformes totais sdo prova direta e suficiente de Salmonella spp. viavel no alimento, dispensando pesquisa especifica do patdgeno.

¢) Aerdbios mesofilos sdo virus respiratorios cultivaveis em dgar nutriente e, por isso, indicam exclusivamente contaminagao viral.

d) E. coliéum microrganismo iniciador esperado em todos os produtos fermentados e sua presenga nunca tem significado higiénico-
sanitario.

e) Enterococos sdo bolores termoduricos; por essa razdo, sua avaliagdo substitui integralmente os ensaios de coliformes, E. coli e
aerobios mesofilos.

14*QUESTAO
Analise as asser¢des a seguir e arelagdo proposta entre elas.

I-  Salmonella spp. e Listeria monocytogenes sao classicamente associadas a infec¢@o alimentar por ingestao de células viaveis, com
invasdo e resposta inflamatoria no caso de Sa/monella e capacidade de invasdo, sobrevivéncia intracelular e disseminacéo
sistémica no caso de Listeria; Staphylococcus aureus enterotoxigénico e Clostridium botulinum sio classicamente associados a
intoxicagdo por toxinas pré-formadas no alimento.

PORQUE

II- A distin¢do entre infecc¢do, intoxicacdo e toxinfecgido depende do evento central que causa a doenga: multiplicagdo/invasdo do
agente no hospedeiro, ingestao de toxina pré-formada no alimento ou ingestio de células/esporos que produzem toxina no trato
gastrointestinal.

Acrespeito dessas assergdes, ¢ CORRETO afirmar que:

a) Asasser¢des I eIl sdo proposi¢des verdadeiras, mas a Il ndo ¢ uma justificativa corretada I.
b) AsassercdesIellsdo proposi¢des falsas.

¢) Aassercdo I ¢ umaproposi¢do verdadeira, e a Il ¢ uma proposigao falsa.

d) Aassercdo ] ¢éuma proposi¢do falsa, e a Il ¢ uma proposi¢ao verdadeira.

e) Asassercdesellsdo proposicdes verdadeiras, e a Il é uma justificativa corretadal.
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15*QUESTAO
Analise as afirmativas sobre mecanismos de deterioragdo microbiana em diferentes matrizes alimentares.

I- Em carnes refrigeradas sob atmosfera acrobia, Pseudomonas spp. ¢ outros psicrotroficos Gram-negativos podem dominar a
microbiota deteriorante, gerando odores anormais, limo superficial e compostos derivados de protedlise, lipdlise e catabolismo de
aminodacidos.

II- Em leite e derivados, psicrotroficos como Pseudomonas spp. podem produzir proteases e lipases extracelulares relativamente
termoestaveis, capazes de contribuir para amargor, rancidez e defeitos de textura mesmo quando parte das células ¢ inativada pelo
calor.

III- Em frutas e vegetais, bolores, leveduras, bactérias laticas e bactérias de podridao mole podem causar fermentagdo, amolecimento,
micélio visivel, produgdo de gés, exsudagdo e odores anormais, a depender de pH, a,, danos teciduais e temperatura.

IV- Em alimentos processados comercialmente estéreis, qualquer estufamento de embalagem sé pode ser quimico, pois esporos
bacterianos nunca estio envolvidos quando houve tratamento térmico.

E CORRETO o que se afirma em:

a) IelV,apenas.

b) L, IIelll, apenas.
¢) IlelV,apenas.
d) III, apenas.

e) LILIOIelV.

16 QUESTAO
Assinale aalternativa CORRETA sobre os principios microbioldgicos dos métodos de conservagao de alimentos.

a) Congelamento torna o alimento estéril imediatamente, elimina todas as toxinas microbianas ¢ reinicia integralmente o prazo de
validade.

b) Pasteurizagio ¢ esterilizagdo comercial sdo sindnimos e ambas garantem destruigdo absoluta de todos os esporos bacterianos em
qualquer alimento.

¢) A conserva¢do pode combinar barreiras: pasteurizagdo reduz células vegetativas sensiveis, esterilizagdo comercial busca
estabilidade frente aos microrganismos relevantes ao produto, refrigeracao retarda crescimento sem esterilizar, congelamento
inibe multiplicag@o e pode injuriar células sem garantir destrui¢do total, desidratag¢@o reduz a,, irradiacdo danifica componentes
celulares como DNA, conservantes atuam por mecanismos quimicos especificos e atmosfera modificada altera gases disponiveis,
devendo tudo ser validado para a matriz e o perigo-alvo.

d) Irradiagdo torna o alimento radioativo e, por esse motivo, ndo tem utilidade como tecnologia de controle microbioldgico.

e) Atmosfera modificada elimina qualquer risco por Clostridium botulinum, mesmo sem refrigeracdo, sem controle de pH, sem
controle de a,, e sem valida¢do do processo.

17*QUESTAO
Analise as asser¢des a seguir e arelagdo proposta entre elas.

I- No iogurte, Streptococcus thermophilus e Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus acidificam o leite e contribuem para
textura e aroma; em paes, Saccharomyces cerevisiae produz CO, e etanol; em cerveja e vinho, leveduras conduzem fermentagao
alcoolica; e, na produgdo de vinagre, bactérias acéticas oxidam etanol a dcido acético em condi¢des aerodbias.

PORQUE

II- Metabdlitos microbianos como acidos organicos, etanol, CO,, compostos aromaticos e, em certos casos, bacteriocinas ou outros
antagonistas alteram pH, potencial redox, textura, sabor, aroma ¢ estabilidade microbiologica dos alimentos fermentados.

Arespeito dessas assergdes, ¢ CORRETO afirmar que:

a) Aassercdo I ¢ uma proposi¢io falsa, e a Il ¢ uma proposic¢do verdadeira.

b) Asassercdes I ellsdo proposi¢des verdadeiras, mas Il ndo se relaciona com arelevancia tecnologica descritaem .
¢) Aassercdo ] éumaproposi¢do verdadeira, e a Il ¢ uma proposi¢ao falsa.

d) Asassercdes I ellsdo proposigdes verdadeiras, e Il explica corretamente a relevancia tecnoldgica descritaem 1.

e) AsassercdesI eIl sdo proposigdes falsas.
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18*QUESTAO
Analise as afirmativas a seguir sobre técnicas de contagem, nimero mais provavel (NMP), métodos rapidos e aplica¢ao dos padrdes
microbioldgicos no Brasil.

I- Plaqueamento em superficie e em profundidade expressam, em geral, resultados como UFC/g ou UFC/mL ¢ quantificam
microrganismos viaveis e cultivaveis sob as condigdes do método; no plaqueamento em profundidade, as células sdo
incorporadas ao agar fundido e podem formar coldnias internas, enquanto no plaqueamento em superficie as colonias se
desenvolvem sobre a superficie do meio.

II- O numero mais provavel (NMP) é uma estimativa estatistica baseada no padrao de resultados positivos e negativos em dilui¢des
seriadas com repeti¢des, sendo util quando se esperam baixas contagens, quando a matriz dificulta plaqueamento direto ou
quando o grupo-alvo exige etapas presuntivas e confirmatorias.

III- ARDC 724/2022 remete os padrdes microbioldgicos a IN 161/2022, aplicaveis aos alimentos prontos para oferta ao consumidor
conforme o escopo regulatorio; a interpretagdo depende de categoria do alimento, plano de amostragem, unidade analitica,
método e limites definidos; e a IN 313/2024 alterouaIN 161/2022 para explicitar que alimentos prontos para oferta ao consumidor
com deterioracdo que altere caracteristicas fisicas, quimicas ou organolépticas sdo de qualidade inaceitdvel e ndo se submetem a
aplicagdo dos padrdes microbioldogicos dessa IN.

IV- Métodos rapidos substituem automaticamente métodos de referéncia em qualquer fiscalizagdo oficial, ainda que ndo tenham sido
validados para a matriz, para o microrganismo-alvo ou para o desempenho analitico exigido.

E CORRETO o que se afirma em:

a) LILIIelV.

b) Iell,apenas.

¢) lelV,apenas.

d) IllelV,apenas.
e) I, Ilelll, apenas.

19°QUESTAO
Sobre BPF, PPHO/POP ¢ APPCC/HACCP na industria de alimentos, assinale a alternativa CORRETA.

a) PCC ¢ qualquer ponto em que haja defeito sensorial ou perda econdmica, mesmo quando ndo existe perigo significativo a
seguranca do alimento a ser prevenido, eliminado ou reduzido a nivel aceitavel.

b) APPCC substitui integralmente BPF e procedimentos de higienizagao, pois pontos criticos de controle sdo suficientes para corrigir
qualquer falha estrutural de fabrica.

¢) BPF sdo programas de pré-requisitos voltados as condi¢des higiénico-sanitarias de instalagdes, equipamentos, manipuladores,
agua, pragas, armazenamento e processamento; POP/PPHO documentam e padronizam procedimentos operacionais e de higiene,
com monitoramento e registros; e 0 APPCC/HACCP ¢ um sistema preventivo, construido sobre esses pré-requisitos, que envolve
analise de perigos, identificacdo de PCCs, limites criticos, monitoramento, agdes corretivas, verificagdo e registros.

d) Limites criticos de PCC podem ser definidos informalmente durante a producdo, ndo precisam ser mensuraveis e nao exigem
registros de monitoramento.

e) A analise de perigos no APPCC ocorre somente depois da liberagdo do lote ao consumidor, pois sua fungdo principal é explicar
reclamacgdes de mercado.

20°QUESTAO
Analise as asser¢des a seguir e arelagdo proposta entre elas.

I-  Biofilmes formados por microrganismos como Listeria monocytogenes, Pseudomonas spp. e Salmonella spp. em aco inoxidavel,
plasticos, borrachas, drenos, juntas e zonas de dificil acesso podem atuar como reservatorios persistentes de contaminagio
cruzada; por isso, o controle requer projeto sanitdrio, limpeza com remog¢@o mecanica de residuos, sanitizagdo validada,
monitoramento ambiental e corre¢do de nichos, e ndo apenas aumento indiscriminado da concentra¢do do sanitizante.

PORQUE

II- A matriz extracelular polimérica, a fisiologia de células aderidas, a limita¢do de penetragdo de sanitizantes, gradientes de
nutrientes/oxigénio e a prote¢do conferida por matéria organica e microambientes dificultam a eliminag¢do de células em
biofilmes e favorecem persisténcia em ambientes de processamento.

Arespeito dessas asser¢des, ¢ CORRETO afirmar que:

a) Asassercdes I eIl sdo proposigdes verdadeiras, mas a Il ndo ¢ uma justificativa corretadal.
b) AsassercdesI eIl sdo proposigdes verdadeiras, e a Il é uma justificativa corretadal.

¢) Aassercdo]éumaproposi¢do verdadeira, e a I ¢ uma proposi¢ao falsa.

d) Aassercdo I ¢ uma proposi¢do falsa, e a Il ¢ uma proposi¢ao verdadeira.

e) AsassercdesIellsdo proposigdes falsas.
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