CONCURSO PUBLICO DE PROVAS PARA PROVIMENTO DE CARGOS
TECNICO-ADMINISTRATIVOS DA UFGD

INSTRUCOES

. Leia atentamente as instrucdes. Ndo manuseie este caderno de
provas até receber autorizacdo.

2. Para fazer esta prova, vocé usara: a) este caderno de questdes e
b) um cartao-resposta.

3. Ao receber autorizacao, verifique se, no caderno, constam todas as
50 (cinquenta) questdes e se ha falhas ou imperfeicdes graficas

MANHA que Ihe causem duvida. Se houver, reclame imediatamente ao
fiscal de sala.

4, Verifique, no cartdo-resposta, se hd marcagoes indevidas no campo
destinado as suas respostas. Se houver, reclame imediatamente.

5. As questdes objetivas contém cinco (5) alternativas, identificadas

pelas letras A, B, C, D e E.

Horario: 8 horas 1

. Transcreva para o cartdo-resposta a alternativa correta.
Duragdo da prova: Ha somente uma alternativa correta para cada questdo.

4 horas Exemplo: se a alternativa correta de uma determinada
questdo for B, o candidato devera preencher totalmente o
retdngulo correspondente, com caneta esferografica azul ou
Céd: 1003 preta, conforme modelo abaixo:

A~ Bl (| (o] [«
Cargo:

6. N&o faga rasuras no cartdo-resposta.
7. Procure responder a todas as questoes.

TéChiCO de 8. Durante a prova, ndao se admite que 0 candidato comuniqL’le-se
com outros candidatos, efetue empréstimos, use meios ilicitos
Laboratorio - ou pratique atos contra as normas ou a disciplina. A fraude, a
. indisciplina e o desrespeito aos fiscais encarregados dos trabalhos

Engenharla de sdo faltas que eliminam o candidato.
. 9. E expressamente proibido que o candidato utilize quaisquer meios
Allmentos de comunicagdo durante sua permanéncia no local de prova. Os

aparelhos celulares deverao estar desligados, ndo sendo permitido
gue eles toguem em nenhum momento durante a realizagdo da
prova.

AO TERMINAR A PROVA, RETIRE SUA
ETIQUETA DE IDENTIFICAGAO DA CARTEIRA
E COLE AQUI



LINGUA PORTUGUESA

As questdoes de 01 a 06 referem-se ao texto a
seguir. Os paragrafos estdo numerados e algumas
palavras ou segmentos textuais estao sublinhados
para facilitar sua identificagao pelos candidatos.

A inclusao da terceira idade no mercado de
trabalho: uma analise juridica e social

Gilda Figueiredo Ferraz de Andrade
[...]
[1] Este artigo explora os aspectos juridicos e
sociais da inclusao da terceira idade no mercado de
trabalho, destacando os desafios e as perspectivas
de avanco.

[2] A Constituicao Federal de 1988 estabelece, em
seu art. 79, inciso XXXI, a proibicao de discriminacao
por idade para efeitos de admissdao ao trabalho.
Além disso, o Estatuto do Idoso (Lei 10.741/2003),
em seu art. 27, veio garantir a protecdo contra
a_discriminacao no _mercado de trabalho e tem
promovido 0 acesso da pessoa idosa a programas
de capacitacao e reinsercao profissional.

[3] Essas normas refletem a necessidade de
garantir igualdade de oportunidades no mercado
de trabalho, reconhecendo a experiéncia e a
contribuicdo da populagdo idosa para a sociedade,
entretanto a efetividade dessas disposicdes depende
de sua implementacdo pratica e da conscientizagao
social sobre a importancia da inclusao.

[4] A insercdao da terceira idade no mercado de
trabalho ndo é apenas uma questao de direitos, mas
também de desenvolvimento social e econémico.
A experiéncia acumulada por esses trabalhadores
pode ser um diferencial competitivo, realidade
que contribuird para a inovagdo e a transmissao
de conhecimento no ambiente profissional,
entretanto desafios significativos permanecem,
como o preconceito etario e a falta de adaptacao
das empresas as necessidades dos idosos. A
auséncia de politicas voltadas para a capacitagao
e a reinsercdo profissional também limita, e muito,
as oportunidades para essa faixa etaria.

[5] A promocdo da inclusdo da terceira idade no
mercado de trabalho requer esforgos coordenados
entre o setor publico e o privado. Politicas publicas,
comoincentivosfiscais paraempresasgue contratem
idosos, e programas de capacitacdo especificos
sao fundamentais para garantir a empregabilidade
desse importante nicho populacional.

[6] Demais disso, iniciativas privadas podem
desempenhar um papel importante, como a criacdo
de ambientes de trabalho inclusivos e flexiveis, que
atendam as necessidades de saude e bem-estar
dos trabalhadores idosos.

[7] Com o envelhecimento populacional, urge
repensar o papel da terceira idade no mercado
de trabalho. A transicdo para uma economia mais
inclusiva exige ndo apenas mudancas legais, mas
também transformacgodes culturais gue valorizem
a diversidade etaria. A Agenda 2030 da ONU, por
meio do Objetivo de Desenvolvimento Sustentavel

8, reforca a necessidade de promover o trabalho
decente para todos, independentemente da idade.
Essa diretriz pode orientar a criacdo de politicas
mais abrangentes e eficazes no Brasil e no mundo.

[8] A inclusdo da terceira idade no mercado de
trabalho é uma questdo central para a promogao
da igualdade e do desenvolvimento sustentavel.
Embora o Brasil possua um arcabouco juridico_que
garante o direito ao trabalho sem discriminacao
etaria, a implementacdao de politicas publicas e
iniciativas privadas ainda é um desafio. Somente
por meio de esforcos conjuntos serda possivel
construir um mercado de trabalho verdadeiramente
inclusivo para a populacao idosa.

(Disponivel em: https://www.migalhas.com.br/depeso/422388/
terceira-idade-no-mercado-de-trabalho-analise-juridica-e-
-social. Acesso em: 9 jan. 2025. Com supressdes, adapta-

cOes e grifos nossos)

01. HAa, no texto, um problema de organizacgédo tex-
tual que interfere (negativamente) na coesdao. Em
qual das alternativas se aponta essa falha coesiva
e uma possivel solugdo para o problema?

A) O problema estd no uso indevido de “Essas” [3]
e “Essa” [7]; a autora deveria ter empregado
“Estas” e “Esta”, remetendo aos respectivos
termos mais préximos.

B) O problema estd no uso do singular em “limita”
[4]: como o sujeito da oracdo é composto, a
forma verbal deveria estar no plural ("limitam”).

C) O problema esta na falta de paralelismo sinta-
tico entre as duas Ultimas oracbes destacadas
em [2], o que inviabiliza sua ligacdao por “e”.

D) O problema estd em [4]: ndo é possivel identi-
ficar o referente de “essa faixa etaria”; o ideal
seria a repeticao de “os idosos”.

E) O problema estd na separacdo dos paragrafos
[5] e [6], que poderiam ser articulados em um
Unico (paragrafo).

02. Esta questao avalia conhecimentos sobre pon-
tuagao e suas implicagdes na construgao de sentidos
no texto (compreensdo e interpretacao). Assinale a
alternativa que traz o comentario correto.

A) Em [7], a auséncia de virgula antes da oragao
destacada garante o sentido restritivo que esta
assume no periodo de que faz parte.

B) Em [8], o sentido generalizante da oracdo des-
tacada é garantido pela auséncia de virgula an-
tes do pronome relativo (“que”) que a introduz.

C) Em [4], a oragdo destacada ndo esta precedida
de virgula porque seu sentido € explicativo e ge-
neralizante, aplicando-se a todas as empresas.

D) Em [8], a oracao destacada deveria estar pre-
cedida de virgula para garantir o sentido expli-
cativo e generalizante que assume no periodo
de que faz parte.

E) Em [5], o pronome relativo (“que”) que inicia
a oracdo destacada deveria estar precedido de
virgula para garantir o sentido de restrigdo que
introduz no periodo.
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03. O modo como a autora emprega a expressao
“terceira idade” no texto (titulo, [1], [4], [51, [7],
[8]) corresponde a uma figura de linguagem. Em
qual das alternativas é apontada essa figura?

A) Metéafora.

B) Hipérbole.

C) Metonimia.

D) Prosopopeia.

E) Silepse de género.

04. Assinale a alternativa que traz trés palavras
gue sao empregadas no texto como substantivos.
A) Trabalho; idosa; pratica [3].

B) Publico; privado; fiscais [5].

C) Acesso; idosa; profissional [2].

D) Trabalhadores; diferencial; idosos [4].

E) Bem-estar; trabalhadores; idosos [6].

05. Em qual das alternativas sao apontados dois
tipos de sequéncias textuais presentes no texto?

A) Argumentativas e narrativas.
B) Argumentativas e injuntivas.
C) Descritivas e narrativas.

D)
E)

Narrativas e injuntivas.
Injuntivas e dialogais.

06. Esta questdo avalia conhecimentos sobre itens
diversos do conteldo previsto no Edital. Assinale a
alternativa que traz a informagao correta sobre o
respectivo item em avaliacao.

A) Coesao: “essa diretriz” [7] retoma “Agenda
2030 da ONU” [7].

Crase: em [2], faltou o sinal indicativo de crase
em “a programas”.

Ortografia/uso de hifen: a palavra “bem-estar”
[6] deveria ter sido grafada sem hifen, pois a se-
gunda palavra do composto inicia-se por vogal.
Concordéancia: em “ainda € um desafio” [8],
ha erros de concordancia verbal e nominal;
o correto é “ainda sdo desafios”, pois ha dois
nucleos do sujeito no plural.

Regéncia verbal: em [6], como o objeto de
“atender” ndo é pessoa, esse verbo foi empre-
gado como transitivo indireto, justificando o uso
do sinal de crase em “as”.

B)

©)

D)

E)

07. No segundo paragrafo [2], a partir da compara-
cdo entre “art. 70” e “art. 27", é correto afirmar que:

A) a autora respeitou a norma para uso de nu-
meros ordinais ou cardinais em referéncias a
artigos de leis.

no primeiro caso, a autora deveria ter grafado
o numeral por extenso: “art. sétimo”.

em ambos 0s casos, a autora deveria ter gra-
fado por extenso os numerais.

para garantir o paralelismo, a autora deveria
ter usado “art. 279",

para garantir o paralelismo, a autora deveria
ter usado “art. 7".

B)
®)
D)

E)

ADMINISTRACAO PUBLICA, LEGISLACAO RELATI

VA AO SERVIDOR E ETICA NO SERVICO PUBLICO

08. Considerando as disposicdes do Cédigo de Etica
Profissional do Servidor Publico Civil do Poder Exe-
cutivo Federal, assinale a alternativa correta.

A) Toda pessoa tem direito a verdade, mas o servi-
dor pode omiti-la ou falsea-la quando contraria
aos interesses da propria pessoa interessada ou
da Administragdo Publica.

Deixar o servidor publico qualquer pessoa a
espera de solugdo que compete ao setor em
gue exerga suas fungdes, permitindo a formacao
de longas filas ou qualquer outra espécie de
atraso na prestagao do servigo, nao caracteriza
atitude contra a ética ou ato de desumanidade,
tdo pouco grave dano moral aos usuarios dos
servigos publicos.

A fungdo publica ndo deve ser tida como exer-
cicio profissional, pois os fatos e os atos veri-
ficados na conduta do dia a dia em sua vida
privada poderao acrescer ou diminuir o seu bom
conceito na vida funcional.

A moralidade da Administragdo Publica se limita
a distingdo entre o bem e o mal, ndo havendo
relevancia na existéncia de equilibrio entre a
legalidade e a finalidade na conduta do servidor
publico.

B)

C)

D)
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O servidor publico ndo podera jamais despre-
zar o elemento ético de sua conduta. Assim,
ndo tera que decidir somente entre o legal e
o ilegal, o justo e o injusto, o conveniente e o
inconveniente, o oportuno e o inoportuno, mas
principalmente entre o honesto e o desones-
to, consoante as regras contidas no art. 37,
caput e § 4° da Constituicao Federal.

E)

09. Considerando as disposi¢des do Codigo de Etica
Profissional do Servidor Publico Civil do Poder Exe-
cutivo Federal, assinale a alternativa correta.

A) O servidor deve ter respeito a hierarquia, porém
sem nenhum temor de representar contra qual-
quer comprometimento indevido da estrutura
em que se funda o poder estatal.

O servidor podera deixar de utilizar os avangos
técnicos e cientificos ao seu alcance ou do seu
conhecimento para atendimento do seu mister
sempre que for de sua vontade.

E vedado ao servidor participar dos movimentos
e dos estudos que se relacionem com a melhoria
do exercicio de suas funcbes, tendo por escopo
a realizagdo do bem comum.

E permitido ao servidor usar de artificios para
procrastinar ou dificultar o exercicio regular de

B)

C)

D)

direito por qualquer pessoa, causando-lhe dano

moral ou material.
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E) E vedado ao servidor abster-se, de forma abso-
luta, de exercer sua fungao, poder ou autoridade
com finalidade estranha ao interesse publico,
mesmo que observando as formalidades legais e
ndo cometendo qualquer violacdo expressa a lei.

10. De acordo com o Cédigo de Etica Profissional do
Servidor Publico Civil do Poder Executivo Federal, a
pena aplicavel ao servidor publico pela Comissdo de
Etica, cuja fundamentacdo constard do respectivo
parecer, assinado por todos os seus integrantes,
com ciéncia do faltoso, é a de:

A) demissao.

B) suspensdo.

C) censura.

D) multa. )

E) a Comissao de Etica ndo pode aplicar pena ao
servidor faltoso.

11. De acordo com a Lei n.° 8.112, de 1990, que
dispGe sobre o regime juridico dos servidores publi-
cos civis da Unido, das autarquias e das fundagbes
publicas federais, é correto afirmar que:

A) a reintegracdo é a investidura do servidor es-
tavel no cargo anteriormente ocupado quando
invalidada a sua exoneragao por decisdao ad-
ministrativa, sem ressarcimento de vantagens

B) reversao é o retorno a atividade a partir do
requerimento do préprio servidor aposentado,
podendo ocupar qualquer cargo que esteja vago
na estrutura administrativa.

C) readaptacdo é a reinvestidura do servidor no
cargo que ocupava, em decorréncia da anulacdo
da aposentadoria por invalidez por decisao da
junta médica oficial.

D) o servidor habilitado em concurso publico ad-
quirird estabilidade no servigo publico quando
for empossado em cargo de provimento efetivo.

E) oretorno a atividade de servidor em disponibili-
dade far-se-a mediante aproveitamento obriga-
torio em cargo de atribuicOes e de vencimentos
compativeis com o anteriormente ocupado.

12. De acordo com a Lei n.© 8.112, de 1990, que
dispOe sobre o Regime Juridico dos Servidores Publi-
cos Civis da Unido, das autarquias e das fundagbes
publicas federais, a reversao é:

A) uma penalidade administrativa.

B) uma espécie de licenga remunerada.

C) um tipo de vacancia de cargo publico.

D) uma forma de provimento de cargo publico.
E) um requisito para acumulagdo de cargo publico.

13. De acordo com acom a Lein.©9.784, de 1999,
gue regula o processo administrativo no ambito da
Administracdo Publica federal, na Administracédo, a
autoridade competente:

A) ndo pode anular os atos administrativos que
praticar.

B) pode revogar os seus atos administrativos por
motivo de conveniéncia ou oportunidade, res-
peitados os direitos adquiridos.

C) pode anular os seus atos administrativos apenas
quando forem inconvenientes ou inoportunos.

D) pode anular seus atos administrativos quando
ocorrer ilegalidade e revogar direitos adquiri-
dos.

E) ndo pode revogar os atos administrativos que
praticar.

14. De acordo com a Lei n.% 8.429, de 1992, que
dispOe sobre as sangdes aplicaveis em virtude da
pratica de atos de improbidade administrativa, é
correto afirmar que:

A) o ato de improbidade administrativa sempre
exige a prova de enriquecimento ilicito do
agente publico.

B) o ato de improbidade administrativa pode de-
correr da conduta culposa ou dolosa que cause
danos ao erario.

C) o mero exercicio da funcdo ou do desempenho
de competéncias publicas, sem comprovagdo de
ato doloso com fim ilicito, afasta a responsabi-
lidade por ato de improbidade administrativa.

D) atos que atentem contra os principios da Ad-
ministragdo Publica sdo meras irregularidade e
jamais configuram ato de improbidade admi-
nistrativa.

E) os atos de improbidade administrativa sao
atos praticados exclusivamente por servidores
publicos.

| INFORMATICA

15. Quando vocé acessa um site pela internet,
qual parte do enderecgo do site indica o protocolo
usado para a comunicagdao entre o seu navegador
e o servidor?

A) O parametro de pesquisa, como “?gq=compu-
tadores”.

B) O protocolo, como “http://” ou “https://".

C) O dominio, como “www.exemplo.com”.

D) A extensdo do arquivo, como “.html”.

E) O caminho, como “/produtos”.

16. No Microsoft Excel 2010 ou superior, é preciso
calcular a média de valores em uma coluna, mas
apenas daqueles que atendem a um critério espe-
cifico. Qual funcdo deve ser usada para obter esse
resultado?

A) =MEDIA()
B) =SOMASE()
C) =MEDIASE()
D) =CONT.SE()
E) =PROCV()
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17. No Microsoft Excel 2010, vocé é solicitado a criar
um grafico para ilustrar as vendas de um produto ao
longo de varios meses. Para garantir que os dados
sejam visualizados corretamente, qual é o primeiro
passo para criar um grafico?

A) Selecionar os dados, ir até a aba “Design” e
clicar em “Criar Grafico”.

B) Selecionar os dados, ir até a aba “Exibicdo” e
selecionar “Grafico de Linhas”.

C) Inserir um grafico manualmente no slide e con-
figurar os dados posteriormente.

D) Inserir uma formula de média para os dados e
depois escolher um grafico na aba “Férmulas”.

E) Selecionar os dados que deseja incluir no grafico
e, em seguida, clicar na aba “Inserir” e escolher
o tipo de grafico desejado.

18. Qual das opgdes abaixo descreve corretamente
a funcdao de uma placa-mae em um computador?

A) Conectar e permitir a comunicacao entre os
componentes de hardware do computador.

B) Realizar calculos matematicos e processar ins-
trucdes do sistema operacional.

C) Armazenar os dados do sistema operacional e
dos programas instalados.

D) Fornecer energia elétrica para os componentes
do computador.

E) Proteger o sistema contra falhas elétricas.

19. Vocé esta navegando na web com o navegador
Google Chrome e, ao visitar um site desconheci-
do, comega a perceber que a performance do seu
computador esta mais lenta, e vocé é redirecionado
constantemente para paginas de anuncios. Além
disso, um icone aparece na barra de extensdes do
navegador que vocé ndo reconhece. A qual ameaca
esta exposto o navegador e que medida deve ser
tomada imediatamente?

A) Spam; bloquear todos os anuncios, utilizando
um bloqueador de anuncios no navegador.

B) Phishing; alterar todas as senhas de suas contas
online e desativar cookies do navegador.

C) Malware; desativar o JavaScript do navegador,
a fim de impedir a execucdo do cédigo mali-
cioso.

D) Spyware; desinstalar qualquer extensdo des-
conhecida e realizar uma varredura completa
com um antivirus.

E) Malware; restaurar as configuragées de fabrica
do navegador e executar uma verificagdo de
seguranga no sistema.

| LEGISLACAO EDUCACIONAL E NORMATIVAS DA UFGD

20. A Lei de Diretrizes e Bases da Educacao Nacional
(LDB n.©9.394/1996) estabelece que excluido o perio-
do destinado aos exames finais, na Educacao Superior,
o ano letivo regular deve ter, no minimo, a seguinte
quantidade de dias de trabalho académico efetivo:

A) 270 dias.
B) 230 dias.
C) 250 dias.
D) 200 dias.
E) 300 dias.

21. A Lein.° 10.861/2004 instituiu o Sistema Na-
cional de Avaliacao da Educacdo Superior (SINAES).
Essa lei definiu a demanda para que cada institui-
cdo de ensino, publica ou privada, constitua uma
Comissdo Propria de Avaliagdo (CPA). Assim sendo,
conforme o SINAES, consiste em uma das diretrizes
exigidas para a realizacao das atribuicdes da CPA:

A) previsao no seu proprio estatuto da partici-
pacao de todos os segmentos da comunidade
universitaria, obedecendo a proporcdo de 70%
docentes, 15% técnicos administrativos e 15%
discentes.

B) atuagdo autébnoma em relagdo a conselhos e
aos demais 6rgaos colegiados existentes na
instituicdo de Educacdo Superior.

C) atuagdo autbnoma em relagdo aos conse-
Ihos pedagdgicos da instituicdo de Educacédo
Superior.

D) constituicdo por ato do dirigente maximo da
instituicdo de Ensino Superior da indicacgdo
dos membros dos segmentos da comunidade
universitaria, obedecendo a proporcdo de 70%
docentes, 15% técnicos administrativos e 15%
discentes.

E) atuagdo condicionada as deliberacGes do co-
legiado maximo da instituicdo de Educagdo
Superior.

22. Conforme o Estatuto da Universidade Federal
da Grande Dourados (UFGD, 2012), constituem a
Administragao Central da instituicdo, EXCETO:

A) Conselho Universitario.

B) Conselho de Curadores.

C) Reitoria.

D) Conselho Social.

E) Conselho de Ensino, Pesquisa, Extensdo e Cul-
tura.

23. Arealizacdo de Conferéncias Nacionais de Edu-
cacdo foi estabelecida pela Lei n.© 13.005/2014, com
o intuito de avaliar a execucao do Plano Nacional de
Educacdo (PNE), bem como subsidiar a elaboracao
do PNE para o decénio subsequente. Considerando
essa demanda, a referida lei definiu que a coorde-
nacao das Conferéncias Nacionais de Educacdo ¢ de
competéncia da/o:

A) Comissdo de Educacdo da Camara dos Deputa-
dos e Comissdo de Educacao, Cultura e Esporte
do Senado Federal.

B) Conselho Nacional de Educagao (CNE).

C) Férum Nacional de Educacao (FNE).

D) Instituto Nacional de Estudos e Pesquisas Edu-
cacionais Anisio Teixeira (INEP).

E) Conselho Nacional de Secretéarios de Educagao
(CONSED).
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CONHECIMENTOS GERAIS SOBRE A CIDADE DE DOURADOS/MS

24. A Reserva Indigena de Dourados (RID) é consi-
derada uma das maiores do estado de Mato Grosso
do Sul. Nesse territorio, estdo localizadas as aldeias
Jaguapiru e Borord, que juntas abrigam as seguintes
etnias:

A) Guarani, Terena e Pataxo.

B) Guarani, Kaiowa e Xavante.

C) Guarani, Kaiowa e Terena.

D) Kaiowa, Guajajara e Tupi-Guarani.
E) Kaiowa, Terena e Xavante.

25. Dourados, ao longo de sua historia, recebeu a
influéncia de estrangeiros na sua economia e cultura.
O simbolismo dessas influéncias se faz presente em
diversos locais publicos da cidade, como pracgas e
nomes de rua. Nessa diregdo, consideram-se como
nacionalidades de imigrantes que fazem parte da
histéria de Dourados:

A) colombianos e argentinos.
B) paraguaios e japoneses.
C) paraguaios e tailandeses.

D)
E)

chilenos e equatorianos.
paraguaios e colombianos.

| CONHECIMENTOS ESPECIFICOS - TECNICO DE

LABORATORIO - ENGENHARIA DE ALIMENTOS

26. A Reacgdo de Maillard, também chamada de
reagOes de escurecimento ndo-enzimatico, é respon-
savel pelo escurecimento e pelo aroma de alimentos
durante o cozimento. Essa reagao ocorre entre:

A) Aacidos graxos e agua.

B) proteinas e carboidratos redutores.
C) minerais e vitaminas hidrossollveis.
D) lipidios e enzimas.

E) carboidratos simples e lipidios.

27. Durante uma inspecdo sanitaria em uma in-
dustria de alimentos, é fundamental verificar o
cumprimento das Boas Praticas de Fabricacdo (BPF),
previsto na Resolugao RDC n.0 275, de 21 de outubro
de 2002. Um dos fatores que impacta diretamente
na seguranca dos alimentos é a etapa de higeniza-
cdo. Assinale a alternativa correta para a definicdo
de higienizacao.

A) E aoperacdo de remocdo de terra, residuos de
alimentos, sujidades e/ou outras substéncias
indesejaveis.

E a operagdo de redugao, por método fisico e/ou
agente quimico, do nimero de microrganismos
a um nivel que ndo comprometa a seguranca
do alimento.

Ea operacdo que consiste apenas na limpeza.
E a operacdao que se divide em duas etapas:
limpeza e desinfecgao.

E a operagdo de redugao com o uso agente
quimico, a fim de aumentar o nimero de mi-
crorganismos a um nivel que ndo comprometa
a seguranga do alimento.

B)

C)
D)

E)

28.
esta

Qual dos seguintes microrganismos patogénicos
associado a intoxicacOes alimentares causadas

pela ingestdo de carnes mal cozidas?
A) Pseudomonas fluorescens.

B) Listeria monocytogenes.

C) Staphylococcus aureus.

D) Lactobacillus acidophilus.

E) Escherichia coli O157:H7.

29. Qual técnica é mais adequada para determinar
a presencga de coliformes em alimentos?

A) Cromatografia gasosa.

B) Andlise espectrofotométrica

C) Técnica de microscopia eletrénica

D) Método do nimero mais provavel (NMP).
E) Ensaio de PCR em tempo real.

30. Qual das atribuicbes abaixo é uma responsa-
bilidade direta da ANVISA no que diz respeito a
seguranca dos alimentos no Brasil?

A) Coordenar a vigilancia sanitdria em todas as
esferas (municipal, estadual e federal).
Fiscalizar diretamente restaurantes e supermer-
cados em nivel municipal.

Estabelecer normas e regulamentos técnicos, a
fim de garantir a qualidade e a seguranca dos
alimentos industrializados.

Estabelecer regras para garantir a qualidade e
a segurancga alimentar.

Fiscalizar e controlar o transito de produtos e
de insumos agropecuarios.

B)

®)

D)

E)

31. Os conservantes quimicos sdo utilizados em
alimentos, cosméticos, farmacos e outros produtos.
Qual é a principal finalidade do uso de conservantes
quimicos em alimentos?

A) Prevenir o crescimento de microrganismos e
prolongar a vida util do produto.

Aumentar a concentracao de nutrientes no ali-
mento e aumentar a vida de prateleira.
Melhorar o sabor dos alimentos processados e
prolongar a vida util do produto.

Substituir ingredientes naturais por alternativas
sintéticas.

Reduzir o custo de producdo de alimentos e

prolongar a vida util do produto.

B)
C)
D)

E)

32. A atividade de agua (Aw) é uma medida da
guantidade de agua livre no alimento que esta dis-
ponivel para reagdes quimicas, bioquimicas e, princi-
palmente, para o crescimento de microorganismos.
Assinale a alternativa que descreve corretamente
quais sao os fatores que afetam na Aw.
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A) Aumentar a temperatura sempre reduz a ativi-
dade de agua nos alimentos.

B) Oscomponentes como carboidratos, proteinas,
e lipidios podem afetar a ligagdo ou a retengdo
de agua no alimento, entretanto, ndo interferem
na atividade de agua.

C) A atividade de &gua é independente da tempe-
ratura do ambiente.

D) A presenca de solutos, como sal e acucar, reduz
a quantidade de agua livre disponivel

E) A quantidade total de agua no alimento deter-
mina diretamente sua Aw.

33. E de suma importancia a execucdo dos progra-
mas de autocontrole (PAC) para o controle sanitario
de alimentos e para a garantia da inocuidade dos
produtos que sdao consumidos pela populacao. Com
base no autocontrole e na avaliacdao de risco que
sdo realizados no sistema APPCC (Analise de Perigos
e Pontos Criticos de Controle), qual das seguintes
afirmacdes é a correta?

A) A avaliagdo de risco no APPCC considera apenas
0s perigos microbioldgicos, ja que sdo 0s mais
relevantes para a seguranca alimentar.

B) A priorizagdo de perigos no APPCC deve ser
baseada exclusivamente na frequéncia de sua
ocorréncia.

C) A avaliacao de risco no APPCC deve levar em
conta a severidade do impacto do perigo a sal-
de e a probabilidade de sua ocorréncia.

D) Os perigos fisicos ndo sdao considerados no
APPCC, pois sao facilmente detectados no con-
trole visual.

E) O APPCC nao requer uma avaliagdao quantitativa
de risco, apenas qualitativa, em todos os casos.

34. No processo de liofilizacdo, qual das seguintes
afirmagoes representa um desafio técnico que pode
comprometer a qualidade do produto final? Assinale
a alternativa correta.

A) Aliofilizacdo reduz a atividade de agua a niveis
extremamente baixos, eliminando por completo
o risco de oxidagao.

B) A formacao de cristais de gelo durante o con-
gelamento inicial pode causar danos estruturais
em alimentos com alta concentracao de agua.

C) O processo de sublimagao na liofilizagao depen-
de de altas temperaturas, o que pode degradar
compostos termossensiveis.

D) Aliofilizagdo ndo é eficiente na remocao de dgua
em alimentos com alta concentracao de lipidios.

E) Produtos liofilizados devem ser imediatamente
consumidos apds o processo, pois apresentam
baixa estabilidade durante o armazenamento.

35. Nas etapas de processamento, armazenamento
e distribuicdo de alimentos, existem fatores que
podem impactar diretamente na perda de qualidade
sensorial e na seguranga do produto. Assinale a al-
ternativa correto que define quais sao esses fatores.

A) Oxidagao lipidica em alimentos ricos em gordu-
ras, causada pela exposicao ao oxigénio e luz.

B) Formacado de cristais de gelo em alimentos re-
frigerados, devido a oscilagdes na temperatura.

C) Acdo de microorganismos psicrotréficos em ali-
mentos desidratados quando armazenados em
ambientes com baixa umidade relativa.

D) ReacdOes de Maillard em alimentos ricos em nu-
trientes, intensificadas pela baixa temperatura
de armazenamento.

E) Perda de nutrientes por lixiviagcdo durante a
distribuicdo de alimentos embalados a vacuo.

36. Durante o armazenamento e o transporte de ali-
mentos pereciveis, sdo necessarios alguns cuidados
para que seja possivel garantir a integridade e a
conservacgao dos produtos. Qual dos fatores abaixo
€ 0 mais critico para reduzir a vida util de alimentos
pereciveis e como ele afeta o produto? Assinale a
alternativa correta.

A) A exposicao prolongada a luz, que reduz a ativi-
dade de &gua e diminui a taxa de deterioragdo
microbioldgica.

B) A utilizacdo de embalagens herméticas, que
elimina completamente o risco de crescimento
microbiano em alimentos pereciveis.

C) A reducdao da umidade relativa ao redor do
produto, que promove a proliferacao de micror-
ganismos aerdbicos.

D) O uso de conservantes quimicos, que aumenta
a deterioracdo quimica, devido a reacdo com
compostos naturais do alimento.

E) As oscilacdes de temperatura, que promovem
o crescimento de microrganismos e aceleram
as reacles quimicas.

37. Ahigiene e a vigilancia sanitaria sdo fundamen-
tais para garantir a seguranca alimentar. Qual das
alternativas a seguir descreve corretamente uma
pratica recomendada pela vigilancia sanitaria para
evitar contaminagao cruzada em estabelecimentos
que manipulam alimentos? Assinale a alternativa
correta.

A) Armazenar alimentos crus e prontos para con-
sSumo no mesmo espaco refrigerado, desde que
estejam bem embalados.

B) Utilizar tdbuas de corte diferentes para alimen-
tos crus e alimentos prontos para consumo,
prevenindo a transferéncia de microrganismos.

C) Lavar utensilios de cozinha apenas com agua
corrente antes de utilizd-los novamente em
diferentes tipos de alimentos.

D) Desinfectar alimentos crus diretamente com
produtos quimicos de limpeza doméstica antes
do preparo.

E) Permitir o uso de equipamentos com residuos
de alimentos, desde que sejam mantidos em
baixas temperaturas.
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38. A elaboracao de documentos técnicos de proce-
dimentos em laboratdrio é essencial para garantir a
qualidade, a rastreabilidade e a conformidade com
padrdes técnicos e regulatérios. Esses documentos
sao usados para organizar informacdes, monitorar
processos e auxiliar na tomada de decisdes dentro
de um ambiente laboratorial. Assinale qual é a de-
finicdo correta com relagdo a rastreabilidade nos
ensaios de laboratoério.

A) Capacidade de repetir ensaios laboratoriais com
resultados idénticos em diferentes condicbes
de andlise.

B) Garantia de que os reagentes e os equipamen-
tos utilizados estao dentro do prazo de validade
e calibrados.

C) Capacidade de acompanhar o histdrico de uma
amostra ou dado desde a sua origem até a
analise final, sendo possivel rastrear os dados
de calibracao e de ensaio.

D) Método utilizado para assegurar a precisdo e
a exatidao de todos os resultados obtidos em
laboratorio.

E) Controle rigoroso de todos os registros docu-
mentais, a fim de evitar falhas de auditoria e
de inspegOes externas.

39. O Procedimento Operacional Padrao (POP)
sao documentos que fazem parte do sistema de
gerenciamento da qualidade e das Boas Praticas de
Fabricacdo. Ele deve ser claro, objetivo e completo,
devendo estar sempre disponivel no local onde a
tarefa sera executada. Os POP’s em laboratério sao
utilizado para:

A) definir as diretrizes gerais de seguranca no
ambiente de trabalho, sem detalhar as etapas
de cada atividade.

B) padronizar os processos e as etapas de execucao
de tarefas especificas, garantindo consisténcia,
qualidade e rastreabilidade das operagoes.

C) realizar a analise de riscos e a validacdo dos
métodos aplicados nos ensaios laboratoriais.

D) controlar o estoque de reagentes e de equipa-
mentos utilizados no laboratério.

E) substituir a necessidade de treinamentos re-
gulares para os colaboradores do laboratério.

40. A embalagem a vacuo é um processo de con-
servacgdo de alimentos que consiste em retirar o ar
do interior do invdlucro. O objetivo é criar um vacuo
que impede o contato do alimento com o ar e com
outras matérias. Qual das alternativas descreve
corretamente os beneficios do uso de embalagens
a vacuo na conservacgao de alimentos?

A) Facilitar o transporte e reduzir o peso dos pro-
dutos embalados.

B) Eliminar completamente todos os microorga-
nismos presentes nos alimentos.

C) Retardar o crescimento microbiano, reduzir a
oxidacdo e prolongar a vida util dos alimentos.

D) Melhorar a aparéncia visual do alimento, tor-
nando-o mais atrativo para o consumidor.

E) Garantir que os alimentos sejam mantidos em
temperatura ambiente sem risco de deterio-
racao.

41. A embalagem com atmosfera modificada é uma
técnica de conservacao de alimentos. Assinale a al-
ternativa que descreve corretamente a embalagem
em atmosfera modificada (ATM).

A) Embalagem que utiliza vacuo para eliminar todo
0 oxigénio presente, garantindo a auséncia total
de microorganismos.

B) Embalagem composta por materiais reciclaveis,
desenvolvida para reduzir o impacto ambiental
no descarte.

C) Técnica que substitui o ar no interior da emba-
lagem por uma mistura controlada de gases,
prolongando a vida util e preservando a quali-
dade dos alimentos

D) Método de embalagem que utiliza conservan-
tes quimicos para retardar a deterioragdo dos
alimentos.

E) Processo de embalagem que protege os ali-
mentos apenas contra danos fisicos durante o
transporte.

42. O controle sanitario é abrangido pelo conjunto
de medidas regulatdrias impostas pela Administra-
cao Publica com o objetivo de eliminar, reduzir ou
evitar riscos que sao associados ao consumo de
alimentos. Assinale a alternativa correta que cor-
responde ao principal responsavel pela qualidade e
pela seguranca dos alimentos.

A) O consumidor, ao escolher os alimentos com
base em sua aparéncia e sua data de validade.

B) As agéncias reguladoras, que criam normas e
realizam fiscalizagdes periddicas.

C) Os supermercados e pontos de venda, ao ar-
mazenar e ao expor os alimentos de forma
adequada.

D) O governo, ao garantir que todos os alimen-
tos sejam inspecionados antes de chegar ao
mercado.

E) O produtor ou o fabricante, que deve implemen-
tar sistemas de controle e de boas praticas em
todas as etapas da producao.

43. A curva de crescimento microbiano é um padrao
que mostra as fases do crescimento de bactérias
ou microrganismos. Assinale a alternativa correta
referente a fase estacionaria.

A) O numero de células viaveis atinge um equilibrio
dinamico, com taxa de crescimento igual a taxa
de morte celular.

B) A populagdo de células cresce exponencialmen-
te, com duplicagdo rapida em curtos intervalos.

C) Ocorre a adaptacao inicial das células ao meio,
com metabolismo reduzido.

D) Todas as células cessam completamente o cres-
cimento devido a deplegao total de nutrientes.

E) A populagdo celular é reduzida rapidamente,
devido a condicGes ambientais desfavoraveis.
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44. Qual é a medida de tendéncia central que re-
presenta o valor mais frequente em um conjunto de
dados? Assinale uma alternativa correta.

A) Média.
B) Mediana.
C) Moda.

D) Variancia.
E) Desvio padrao.

45, Os laboratodrios universitarios sdo espacos de
estudo e de pesquisa que apoiam o0 ensino, a pesqui-
sa e a extensdo. Assinale a alternativa que define a
principal importancia dos laboratérios universitarios
no contexto académico e cientifico.

A) Garantir a producdo industrial em larga escala
para o setor privado.

B) Servir apenas como espagos para armazena-
mento de equipamentos didaticos.

C) Promover a integragao entre ensino, pesquisa
e extensao, contribuindo para a formacao de
profissionais qualificados e o desenvolvimento
cientifico.

D) Substituir completamente as aulas teoricas,
oferecendo uma abordagem préatica isolada.

E) Realizar exclusivamente experimentos relacio-
nados a projetos externos, sem conexdao com
o curriculo académico.

46. Qual das acoOes abaixo é essencial para uma
gestdo eficaz do espaco e dos equipamentos em
laboratorios de instituicdes educacionais? Assinale
uma alternativa correta.

A) Priorizar o armazenamento de equipamentos
sem realizar inventarios periddicos.

B) Permitir acesso irrestrito ao laboratorio para
todos os usuarios, independentemente de trei-
namento.

C) Adquirir equipamentos de alta tecnologia sem
avaliar a real necessidade académica ou cien-
tifica.

D) Estabelecer um plano de manutencgao preventi-
va e controle de inventario, a fim de garantir a
funcionalidade e a organizacdo do laboratério.

E) Limitar o uso dos laboratérios para atividades
de pesquisa, excluindo atividades de ensino.

47. O movimento pela linguagem simples ganhou
maior relevancia no cenario politico dos EUA a partir
da década de 1970 (Dratovisky, 2020). A reivindi-
cagdo por uma linguagem simples nos setores pu-
blicos ganhou forga em 2010, no governo de Barack
Obama. Foi entdao que o governo aprovou a Lei da
Linguagem Simples (2010 Plain Writing Act). Por
gue a apresentacao de informagdes em linguagem
simples é uma técnica fundamental em relatérios
técnicos e em documentos cientificos? Assinale a
alternativa correta.

A) Para facilitar a compreensdo por um publico
amplo, incluindo pessoas com diferentes niveis
de conhecimento.

B) Para tornar o conteldo mais breve, eliminando
detalhes técnicos relevantes.

C) Para evitar o uso de termos técnicos, mesmo
quando essenciais a precisdao do conteudo.

D) Para atender exclusivamente a leitores com
formacdo avancada na area cientifica

E) Para garantir que o conteldo seja acessivel
apenas a especialistas na area.

48. Qual das alternativas define corretamente o
papel dos coadjuvantes tecnoldgicos na produgao
de alimentos?

A) Ingredientes adicionados aos alimentos com
a finalidade de melhorar seu valor nutricional.

B) Substancias utilizadas durante o processamen-
to, sem intencdo de permanecer no produto
final, para facilitar a fabricacdo ou conferir
caracteristicas desejadas.

C) Compostos quimicos que conferem sabor e cor
ao alimento final.

D) Agentes antimicrobianos utilizados para pro-
longar a vida util dos alimentos processados.

E) Componentes adicionados para aumentar o
volume dos alimentos, sem alterar suas pro-
priedades.

49. No contexto da seguranca alimentar, qual das
alternativas descreve corretamente um perigo ra-
dioldgico e seu impacto potencial na saude humana?

A) Exposicdo a niveis elevados de micro-ondas
durante o aquecimento de alimentos no pro-
cesso industrial.

B) Contaminacdo quimica dos alimentos com
metais pesados, provenientes de radiacao nao
ionizante.

C) Consumo de alimentos ricos em sais minerais
que podem amplificar os efeitos de radiagao UV.

D) Exposicao prolongada a alimentos expostos a
luz visivel intensa durante o armazenamento.

E) Presenca de residuos de radiacdo ionizante nos
alimentos, devido a tratamento inadequado em
processos de irradiagao.

50. Em relagdo as nocOes basicas de inspecdes,
fiscalizagOes e analises técnicas de alimentos, con-
sidere o cenario a seguir:

Um lote de produtos lacteos foi identificado como
potencialmente contaminado com microrganismos
patogénicos apds inspegdes regulares em uma
fabrica de laticinios. Durante a fiscalizacdo, foi
solicitado um relatério detalhado de conformidade,
e as seguintes etapas foram recomendadas:

1. realizagdo de analises microbioldgicas e fisico-
quimicas para determinar a seguranca e quali-
dade do lote;

2. investigacao das condicdes de higiene durante
a producao e o armazenamento;

3. avaliagcao do cumprimento das normas de Boas
Praticas de Fabricacdo (BPF);

4. identificacdo das possiveis falhas no sistema de
controle de qualidade.
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Com base no cendrio apresentado, qual é a
abordagem correta para garantir a seguranga
alimentar e evitar novos casos semelhantes?

A)

B)

©)

D)

E)

Isolar o lote contaminado e realizar a destruicao
imediata sem investigacdes adicionais.
Suspender temporariamente a producdo e
realizar as analises microbioldgicas apenas no
produto final.

Implementar um plano de agdo corretiva,
abrangendo desde a analise do lote até melho-
rias nos processos de fabricagcdo e no treina-
mento da equipe.

Apenas realizar novas inspecdes no futuro,
uma vez que a contaminagao ja foi identificada
nesse caso.

Notificar o problema as autoridades, sem neces-
sidade de agbes adicionais por parte da fabrica.
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