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CONCURSO PUBLICO
PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACAS - ESTADO DA BAHIA

EDITAL N.° 01/2026

TECNICO DE NUTRIGAO -
SECRETARIA DE EDUCACAO

Duragao: 4h (quatro horas)
Leia atentamente as instrugdes abaixo:

01

Vocé recebeu do fiscal o seguinte material:
a) Este caderno, com 40 (quarenta) questdes da prova objetiva, sem repeticdo ou falha, e prova de redagao, conforme
distribuigdo abaixo:

CONHECIMENTOS BASICOS

- - - CONHECIMENTOS PROVA DE
LINGUA A i RACIOCINIO LOGICO- ESPECIFICOS -
PORTUGUESA NOGOES DE INFORMATICA MATEMATICO REDACAO
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b) Um cartdo de respostas destinado as respostas das questdes objetivas, com a folha da prova de redagao no verso.

Verifique se este material esta em ordem e se 0 seu nome, RG, cargo e niumero de inscricdo conferem com os dados que
aparecem no cartdo de respostas. Caso contrario, notifique imediatamente o fiscal.

Apds a conferéncia, o candidato devera assinar no espago proprio do cartédo de respostas, com caneta esferografica de
tinta na cor azul ou preta.

No cartdo de respostas da prova objetiva, a marcacéo da alternativa correta deve ser feita cobrindo a letra correspondente
ao numero da questado e preenchendo todo o espaco interno, com caneta esferografica de tinta na cor azul ou preta, de
forma continua e densa.

Exemplo: @ . @ @

Para cada uma das questdes objetivas, sdo apresentadas 4 (quatro) alternativas classificadas com as letras "A", "B", "C"
e "D", mas s6 uma responde adequadamente a questado proposta. Vocé sé deve assinalar uma alternativa. A marcagao em
mais de uma alternativa anula a questdo, mesmo que uma das respostas esteja correta.

O candidato podera entregar seu cartédo de respostas, seu caderno de questdes e retirar-se da sala de prova somente
depois de decorrida 1 (uma) hora do inicio da prova. O candidato que insistir em sair da sala de prova, descumprindo
0 aqui disposto, devera assinar o termo de ocorréncia declarando sua desisténcia do certame, que sera lavrado pelo
coordenador do local.

So6 sera permitido ao candidato levar o caderno de questdes, a partir de 1 (uma) hora para o horario de término da prova.
N&o sera permitida a cépia de gabarito no local de prova. Ao terminar a prova de conhecimentos, o candidato entregara,
obrigatoriamente, o seu cartdo de respostas. O candidato que se retirar da sala levando o cartdo de respostas estara
automaticamente eliminado do certame.

Reserve os 30 (trinta) minutos finais para marcar seu cartdo de respostas e transcrever sua redacéo. Os rascunhos e as
marcagoes assinaladas no caderno de questdes nao serado levados em consideragao para corregao.

Os 3 (trés) ultimos candidatos permanecerdo sentados até que todos concluam a prova ou que termine o tempo de
duracgéo da prova, devendo assinar a ata de sala e retirar-se juntos.

Instituto Nacional de Selecdes e Concursos
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CONHECIMENTOS BASICOS

LINGUA PORTUGUESA

Leia o texto a seguir.

Brasileiros sacaram em abril R$ 482,8 milhdes
esquecidos em bancos

Os brasileiros sacaram, em abril deste ano, R$ 482,8 milhdes
em valores esquecidos no sistema financeiro, de acordo com
dados divulgados nesta terca-feira (9) pelo Banco Central (BC).
No total, o Sistema de Valores a Receber (SVR) ja devolveu R$
15 bilhdes a clientes bancarios.

Até abril, ainda havia R$ 10,3 bilhdes disponiveis para saque,
mas, no més passado, o governo federal transferiu parte dos
recursos do SVR para o programa Desenrola Brasil 2.0. Segundo
o Ministério da Fazenda, R$ 5,7 bilhdes ja foram destinados
ao Fundo de Garantia de Operagdes (FGO), fundo publico que
servirda como garantia para renegociagéo de dividas no programa
de combate a inadimpléncia.

Os valores transferidos ao FGO ainda podem ser reivindicados
pelos titulares. Um edital de chamamento publico devera ser
publicado para regulamentar o procedimento de contestacdo e
devolugéo dos recursos.

Apo6s a publicagao, os cidadaos teréo prazo de 30 dias para
pedir os valores transferidos ao fundo publico. Caso ndo haja
contestacao, o dinheiro sera incorporado definitivamente ao FGO.

O SRV é um servigo do BC por meio do qual o cidadéo
pode consultar se ele proprio, sua empresa ou pessoa falecida
tem dinheiro esquecido em algum banco, consoércio ou outra
instituicdo, como financeiras e corretoras.

Para a consulta, ndo é preciso fazer login, basta informar o
Cadastro de Pessoa Fisica (CPF) e data de nascimento ou o
Cadastro de Pessoa Juridica (CNPJ) e a data de abertura da
empresa, inclusive para empresas ja fechadas.

Caso haja algum valor, € preciso acessar o sistema e verificar
quanto ha para receber, a origem desse valor, a instituicdo que
deve fazer a devolugdo; além de informagdes de contato e outras
adicionais. Para isso, é necessario fazer login com a conta Gov.br,
nos niveis prata ou ouro e verificagdo em duas etapas.

Fonte: https://www.jb.com.br/economia/2026/06/1059916-brasileiros-
sacaram-em-abril-rs-4828-milhoes-esquecidos-em-bancos.html. Excerto
adaptado. Acesso em 11/06/2026

1. O objetivo principal do texto é:

A) criticar a politica de renegociagéo de dividas

B) demonstrar a insuficiéncia dos mecanismos de controle
financeiro

C) relatardados recentes sobre valores esquecidos e orientar os
procedimentos de consulta e recuperagao desses recursos

D) defender a transferéncia integral dos recursos do sistema
financeiro para fundos publicos voltados ao combate da
inadimpléncia

2. Apartirdasinformacgdes do texto, conclui-se que a transferéncia
de parte dos recursos do SVR para o FGO:

A) impediu o resgate dos valores pelos titulares

B) extinguiu o direito de reivindicagéo dos recursos

C) alterouodestinodosrecursos, mas preservou a possibilidade
de contestacéo

D) tornou definitiva a incorporagdo dos recursos ao fundo
publico independentemente da manifestagéo dos titulares

3. No texto, a enumeragdo de bancos, consércios, financeiras e
corretoras contribui para:

A) restringir o alcance do servico

B) detalhar possiveis origens dos valores esquecidos

C) indicar as instituicdes autorizadas a administrar o FGO

D) apresentar a lista completa das entidades supervisionadas
pelo Banco Central

4. Considerando as caracteristicas globais do texto, predomina o
modo de organizagao:

A) expositivo
B) descritivo
C) narrativo
D) injuntivo

5. “Caso haja algum valor, é preciso acessar o sistema e verificar
quanto ha para receber” (7° paragrafo). Nesse trecho, o conectivo
em destaque estabelece sentido de:

A) adicéo

B) condigéao

C) comparacao
D) exemplificagéo

6. No trecho “os cidadaos terdo prazo de 30 dias para pedir os
valores” (4° paragrafo), a forma verbal destacada encontra-se no:

A) futuro do subjuntivo

B) presente do indicativo

C) futuro do pretérito do indicativo
D) futuro do presente do indicativo

7. “Caso ndo haja contestagdo, o dinheiro sera incorporado
definitivamente ao FGO” (4° paragrafo). Nesse trecho, os dois
termos em destaque sao classificados, respectivamente, como:

A) verbo e advérbio

B) verbo e substantivo

C) substantivo e advérbio
D) substantivo e substantivo

8. Em razdo de seu objetivo comunicativo, o texto privilegia a
fungao:

A) fatica

B) poética

C) emotiva
D) referencial

9. “Para a consulta, ndo é preciso fazer login, basta informar
o Cadastro de Pessoa Fisica (CPF) e data de nascimento ou o
Cadastro de Pessoa Juridica (CNPJ) e a data de abertura da
empresa, inclusive para empresas ja fechadas” (6° paragrafo).
Nesse trecho, a virgula apds “consulta” foi empregada para:

A) separar vocativo

B) marcar elipse verbal

C) indicar intercalacao explicativa

D) isolar adjunto adverbial deslocado

10. “Para isso, é necessario fazer login com a conta Gov.br, nos
niveis prata ou ouro e verificagdo em duas etapas” (7° paragrafo).
A oragdo em destaque classifica-se como:

A) principal

B) coordenada sindética

C) substantiva subjetiva

D) substantiva objetiva direta
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NOGOES DE INFORMATICA

11. Um usuario do MS PowerPoint 2013, em portugués, deseja
formatar diretamente o plano de fundo de sua apresentagéo. Para
isso, ele deve acessar essa funcionalidade na guia:

A) DESIGN
B) INSERIR
C) EXIBICAO

D) ANIMACOES

12. Um usuério do Google Meet em um computador com
Windows 10 em portugués iniciou uma reunido e clicou no icone

de mais opgdes (M), desejando apresentar uma versao pequena
e movel da interface do Google Meet sobreposta a qualquer
conteudo acessado. Nesse caso, ele precisa clicar no icone:

~n EH

13. Um usuario do MS Word 2013 em portugués precisa
selecionar todo o texto de um documento usando teclas de atalho.
As teclas de atalho para essa situagao séo:

A) CTRL +1
B) CTRL+N
C) CTRL+S
D) CTRL+T

14. Um administrador de uma rede de computadores precisa
lidar com uma situagdo de invasdo em que um hacker entrou na
rede, sequestrou os dados do servidor principal e agora exige um
resgate financeiro para restaurar o acesso ao mesmo. Esse tipo
de virus é o:

A) GPU

B) SSD

C) modem

D) ransomware

15. Um administrador de uma rede de computadores precisa
obter um equipamento que permita estabelecer caminhos
diferentes e também gerenciar o trafego entre os computadores
da rede. Esse equipamento é o:

A) hub

B) switch

C) roteador
D) nobreaks

RACIOCINIO LOGICO-MATEMATICO

16. Um consumidor foi ao supermercado e comprou um pacote
de arroz de cinco quilos por R$ 25,00. Na semana seguinte, ao
retornar ao mesmo estabelecimento, percebeu que o produto
havia sofrido um aumento de 12%. O valor absoluto do aumento
que incidiu sobre o prego do pacote de arroz foi de:

A) R$2,50
B) R$ 3,00
C) R$3,50
D) R$ 4,00

17. Uma pequena confeccdo de roupas produz lotes de
camisetas que sao embalados em pacotes contendo exatamente
12 unidades cada. Ao final de uma semana de trabalho, o
supervisor de estoque notou que o numero total de camisetas
produzidas era um multiplo de 12, sendo esse valor maior
que 150 e menor que 160. A quantidade exata de camisetas
guardadas no estoque nessa semana foi:

A) 152
B) 154
C) 156
D) 158

18. Para pintar a fachada de um prédio publico, uma equipe de 6
pintores, trabalhando com a mesma eficiéncia, levou exatamente
10 dias. A administracdo do 6rgdo precisa realizar o mesmo
servico em um prédio idéntico, mas dispde de apenas 4 dias para
a conclusdo da pintura, devido a um evento oficial. Considerando
que todos os pintores mantém o mesmo ritmo de trabalho, o
numero total de pintores que devera compor essa equipe para
cumprir esse novo prazo é de:

A) 8
B) 9
c) 12
D) 15

19. Em um torneio de xadrez corporativo, os quatro executivos
finalistas Arthur, Bernardo, Caio e Douglas devem se posicionar
lado a lado para a fotografia do pédio de premiagéo. Sabendo que
Arthur e Bernardo tiveram uma rivalidade intensa e exigiram nao
ficar em posi¢des consecutivas (lado a lado) na foto, o nimero de
maneiras distintas que os quatro podem se organizar é:

A) 12
B) 16
c) 18
D) 24

20. Para realizar um pagamento digital, o sistema de um
banco envia dois cdédigos de verificacdo independentes: um
via mensagem SMS, e outro via aplicativo. Sabendo que a
probabilidade de o SMS chegar dentro do prazo regulamentar &
de 90%, e a probabilidade de o aplicativo receber a notificagao
no tempo correto € de 95%, a probabilidade de o cliente receber
apenas o codigo por SMS no prazo é de:

A) 4,5%
B) 5,0%
C) 9,5%
D) 85,5%
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CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

21. Nos termos da Lei Federal n.° 13.146/2015, as barreiras
existentes nas vias e nos espacos publicos e privados abertos ao
publico ou de uso coletivo sdo denominadas:

A) fisicas

B) urbanisticas
C) de transporte
D) arquitetdnicas

22. As Leis da Alimentacdo, propostas por Pedro Escudero,
regem o planejamento de cardapios saudaveis e equilibrados.
Na situagdo em que um plano alimentar fornece o total calérico
diario necessario para o individuo, mas apresenta déficit severo
de vitaminas e minerais essenciais por falta de variedade de
alimentos, ha uma violagéo direta da Lei da:

A) Harmonia

B) Qualidade

C) Quantidade

D) Adequagéo dietética

23. As vitaminas s3o micronutrientes essenciais para o
metabolismo humano e s&o classificadas de acordo com sua
solubilidade. A vitamina que apresenta caracteristica lipossoluvel,
sendo armazenada no tecido adiposo e no figado, € denominada:

A) retinol

B) piridoxina

C) cianocobalamina
D) acido pantoténico

24. No recebimento de pescados frescos em uma unidade de
alimentacgao de Aragas, o Técnico de Nutrigdo deve rejeitar o lote
se 0 peixe apresentar:

A) olhos brilhantes

B) guelras avermelhadas

C) escamas faceis de se soltar

D) carne extremamente firme e elastica.

25. Nas conservas alimenticias com pH superior a 4,5, a falha no
processo de esterilizagdo comercial favorece a sobrevivéncia de
esporos e a produgdo de uma neurotoxina extremamente potente
em condigdes de anaerobiose. O agente etiolégico responsavel
por esse quadro é o:

A) Clostridium botulinum

B) Staphylococcus aureus enterotoxigénico

C) Bacillus cereus produtor de toxina diarreica

D) Escherichia coli enterohemorragica produtora de shigatoxina

26. O Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira adota uma
classificagcdo dos alimentos baseada no tipo e na extensdo do
processamento industrial. De acordo com esse referencial, os
alimentos que sao fabricados essencialmente com a adigdo de sal
ou agucar a um alimento in natura para aumentar sua durabilidade
sé&o classificados como:

A) processados

B) ultraprocessados

C) minimamente processados

D) ingredientes culinarios processados

27. O Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do
Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA) define os parametros
para os tratamentos térmicos do leite. O processo que consiste
no aquecimento do leite em fluxo continuo, a uma temperatura
entre 130°C e 150°C, pelo periodo de 2 a 4 segundos, seguido de
resfriamento imediato a temperatura inferior a 32°C e envase sob
condigbes assépticas, € denominado:

A) fervura

B) pasteurizagédo

C) esterilizagdo comercial

D) ultra-alta temperatura (UHT)

28. Durante as atividades de recebimento de mercadorias e de
organizagéo do depdsito, o Técnico de Nutrigdo deve orientar os
funcionarios quanto a ergonomia e a seguranga no trabalho. No
levantamento manual de fardos pesados de alimentos diretamente
do chéo, o trabalhador deve:

A) curvar a coluna para a frente

B) manter os pés juntos e os joelhos retos

C) flexionar os joelhos mantendo a coluna ereta

D) apoiar o peso do fardo diretamente sobre os ombros

29. O planejamento de cardapios escolares deve considerar
as restricdes alimentares dos alunos para evitar reagcbes de
hipersensibilidade. No caso de estudantes diagnosticados com
Doenca Celiaca, o Técnico de Nutricdo deve excluir rigorosamente
do cardapio os alimentos que contenham:

A) amido

B) gluten

C) sacarose
D) dglicose livre

30. O armazenamento inadequado de grdos e farinhas em
ambientes quentes e Umidos favorece o desenvolvimento de
fungos filamentosos dos géneros Aspergillus e Penicillium. O
consumo desses alimentos contaminados representa um risco a
saude devido a presencga de:

A) virus entéricos

B) toxinas botulinicas

C) micotoxinas fungicas

D) enterotoxinas estafilocécicas

31. No exercicio de suas atribuicdes, o Técnico de Nutricéo deve
pautar sua conduta por principios que regem a administragéo
publica e a cidadania. O principio ético que exige do servidor
publico municipal uma atuagéo honesta, leal, justa e de boa-fé no
trato com a coletividade ¢é a:

A) moralidade

B) eficiéncia técnica

C) publicidade governamental

D) supremacia do interesse privado

32. A garantia da potabilidade da agua utilizada no preparo
das refeicdes escolares € um requisito essencial de segurancga
alimentar. De acordo com os padrdes estabelecidos pela legislacdo
sanitaria federal, a comprovagédo da qualidade microbioldgica e
fisico-quimica da agua deve ocorrer mediante:

A) cloro residual livre

B) turbidez e cor da agua

C) auséncia de coliformes totais

D) potabilidade atestada por laudo laboratorial semestral




PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGAS - ESTADO DA BAHIA
TECNICO DE NUTRIGAO - SECRETARIA DE EDUCAGAO

33. Um surto de gastrenterite em uma creche municipal de
Aracas foi associado ao consumo de puré de batatas manipulado
incorretamente. Os sintomas de nauseas, vOmitos intensos e
colicas surgiram apenas duas horas apo6s a refeicéo. Esse curto
periodo de incubacao é caracteristico da intoxicagao alimentar
causada por:

A) Salmonella Enteritidis

B) Bacillus cereus diarréico

C) toxina pré-formada de Staphylococcus aureus

D) esporos bacterianos viaveis de Clostridium perfringens

34. Durante a elaboracdo de um material educativo destinado
aos manipuladores de alimentos de uma unidade de alimentacao
e nutricdo, o técnico em nutricdo participou da organizagdo de
um quadro explicativo sobre as fungdes dos principais nutrientes
no organismo humano. Antes da impresséo do material, a equipe
revisou as informagdes para garantir que os conceitos estivessem
cientificamente corretos. Ao concluir a revisao, a equipe identificou
que apenas a seguinte informagdo poderia permanecer no
material educativo sem necessidade de ajustes:

A) as vitaminas substituem os minerais na formagao dos ossos
e dos dentes, desempenhando predominantemente fungéo
estrutural

B) as proteinas participam da formagdo, manutengéo e reparo
dos tecidos corporais, além de integrarem enzimas, horménios
e anticorpos

C) asproteinas desempenham principalmente fun¢do energética,
sendo pouco relevantes para a formagédo e manutengéo dos
tecidos corporais

D) os lipidios impedem a absorgao das vitaminas lipossoluveis,
razdo pela qual seu consumo deve ser evitado em uma
alimentagao equilibrada

35. 0 armazenamento correto de carnes congeladas na unidade
de alimentacéo escolar é fundamental para retardar a deterioragao
quimica e microbioldgica. Para garantir a conservagéo adequada
e a integridade da matéria-prima por periodos prolongados, a
temperatura ideal do freezer deve ser mantida em:

A) -32°C
B) —18°C
C) 0°C
D) 5°C

36. Em uma cozinha industrial de Aragas, o risco de queimaduras
por vapor ou contato direto com superficies aquecidas é constante.
Para mitigar esse risco fisico durante a operacao de caldeirbes e
fornos, o manipulador deve utilizar:

A) luvas térmicas

B) avental de plastico

C) botas de borracha antiderrapante

D) oculos de protegéo contra impactos frontais

37. A deterioragéo oxidativa de gorduras em carnes e produtos
carneos armazenados incorretamente altera as propriedades
sensoriais do alimento. Esse processo quimico, que resulta em
odor e sabor desagradaveis, € denominado:

A) pirdlise

B) rancificagéo

C) gelatinizagéo

D) fermentagéo latica

38. O ferro presente nos alimentos de origem vegetal (ferro néo-
heme) possui menor biodisponibilidade em comparagéo ao ferro
de origem animal (ferro heme). Para otimizar a absorgao intestinal
do ferro ndo-heme nas refeigbes escolares, o Técnico de Nutricdo
deve prescrever a oferta concomitante de:

A) calcio

B) fitatos

C) taninos

D) acido ascérbico

39. Durante a supervisdo das operagdes de higienizagdo
ambiental em uma cozinha escolar, o Técnico de Nutrigdo deve
garantir que os procedimentos adotados ndo se tornem fontes
de contaminagédo cruzada. Para cumprir a determinacdo da
Resolugdo RDC n.° 216/2004 da ANVISA de evitar a veiculagédo
de pos e particulas no ar da area de preparagéo de alimentos, a
conduta operacional correta consiste em:

A) realizar a varredura seca antes do inicio da manipulagao

B) aplicar jatos de ar comprimido para a remogéo de sujidades
leves

C) borrifar cloro diretamente sobre o piso seco para assentar
a poeira

D) utilizar exclusivamente o método de varredura Umida ou
aspiragao de po6

40. Os alimentos funcionais contdm componentes ativos
que, além das fungdes nutricionais basicas, produzem efeitos
metabdlicos benéficos a saude. Os ingredientes alimentares
nao digeriveis que estimulam seletivamente o crescimento e a
atividade de bactérias benéficas no célon, melhorando a saude
do hospedeiro, séo classificados como:

A) lipideos

B) probidticos

C) compostos prebidticos
D) antioxidantes sintéticos
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PROVA DE REDAGAO

Leia o texto a seguir:

A importancia da leitura na formagao
de criangas e adolescentes

A leitura € uma ferramenta poderosa e essencial para
o desenvolvimento intelectual e emocional de criangas e
adolescentes. Desde os primeiros anos de vida, o contato com os
livros pode proporcionar inUmeros beneficios que se estendem por
toda a vida. Ao estimular a imaginagéo, promover o conhecimento
e desenvolver habilidades cognitivas, a leitura desempenha um
papel crucial na formagao de individuos criticos e informados.

A leitura é fundamental para o desenvolvimento cognitivo.
Quando criangas e adolescentes leem, eles exercitam o cérebro,
aprimorando suas capacidades de concentragdo, memoria e
raciocinio légico. Além disso, a exposicao a diferentes vocabularios
e estruturas gramaticais amplia suas habilidades linguisticas,
tornando-os mais articulados e proficientes na comunicagao
verbal e escrita.

Os livros tém o poder de transportar os leitores para mundos
imaginarios, estimulando a criatividade e a capacidade de pensar
de forma inovadora. Historias fantasticas, personagens complexos
e cenarios detalhados incentivam criancas e adolescentes a
explorarem novas ideias e a desenvolverem a empatia, ao se
colocarem no lugar dos personagens e vivenciarem suas emogdes
e desafios.

A leitura pode ser uma atividade compartilhada entre pais
e filhos, fortalecendo os lagos familiares. Momentos de leitura
em conjunto, como a hora da histéria antes de dormir, criam
memorias afetivas e estabelecem um vinculo emocional solido.
Além disso, pais que leem para seus filhos desde cedo servem
como modelos, incentivando o habito da leitura e demonstrando
seu valor e importancia.

Fonte: https://sescms.com.br/artigo/import%C3%A2ncia-da-leitura-na-
forma%C3%A7%C3%A30-de-crian%C3%A7as-e-adolescentes. Acesso em
03/06/2026

O texto motivador apresenta diversos beneficios da leitura para
criangas e jovens. No entanto, tais beneficios sdo discutidos de
forma geral, sem aprofundar os desafios que dificultam a formagéo
de leitores na sociedade atual. Com base no texto motivador e
em seu repertorio sociocultural, produza um texto dissertativo-
argumentativo, no qual vocé responda a seguinte questao:

Como incentivar a formagao de leitores
(criancgas, jovens e adultos) hoje em dia?

Orientagodes:

1. A redagédo devera ter, no minimo, 20 (vinte) linhas e, no
maximo, 30 (trinta) linhas.

A redagao nao podera conter copia dos textos motivadores.
Redija o texto com caneta esferografica azul ou preta.

Utilize a norma-padrao da lingua portuguesa.

o &~ 0N

A escrita deve ser legivel. A redagdo ilegivel recebera nota

ZERO.

6. NAO pule linhas e ndo dé espagamento excessivo entre
letras, palavras e paragrafos.

7. Transcreva o seu texto, a caneta, para a FOLHA DE
REDACAO, pois o rascunho NAO sera considerado para a
corregao.

8. Qualquer fragmento de texto fora do local indicado para a

folha de redagao sera desconsiderado.

9. NAO assine nem rubrique a FOLHA DE REDACAO.

Qualquer escrita, sinal, desenho, marca ou simbolo que possibilite
a identificagdo do candidato é passivel de nota ZERO.

Pontuagdo maxima: 35 pontos.
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RASCUNHO DA PROVA DE REDA(;AO
MiNIMO DE 20 E MAXIMO DE 30 LINHAS
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