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impressao ou grampeamento. Em qualquer uma das situagdes citadas, comunicar e solicitar
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( LINGUA PORTUGUESA )

Texto para questdes de 01 a 03

Crise climatica ja condena uma geragao inteira
a nascer e viver sob condigdées de calor sem
precedentes

No ano em que o Acordo de Paris completa
10 anos, € importante entender quais sdo suas
metas de longo prazo e o que elas significam para
esta e para as proximas geragdes. A geragao que
fatalmente vivera suas vidas inteiras dentro deste
periodo de calor sem precedentes na histéria da
humanidade ja tem nome: “Gerag&o Overshoot’.

Para tentar garantir o sucesso do Acordo
de Paris, esta geragdo tera a ardua missao de
remover da atmosfera uma enorme quantidade
de GEE (Gases do Efeito Estufa). Ainda ndo é
claro, porém, se tecnologias para remogao de
GEE existirdo na escala necessaria para que essa
geragao possa evitar um colapso climatico ao final
deste século.

Nessa incerteza quanto ao futuro, o conflito
entre os interesses da geragao atual e os interesses
da geracao overshoot € um tema que merecera
mais discussdo nos proximos anos e décadas.
Em um cenario otimista, se as metas do Acordo
de Paris forem cumpridas, a crise climatica tera
sido resolvida ao final do século 21. Até la, porém,
a crise deve se agravar em meados deste século,
quando muito provavelmente ocorrera um periodo
de “overshoof’ (do inglés, ultrapassar). Durante
esse periodo, a temperatura média do planeta
devera estar acima da meta proposta pelo Acordo.

O Acordo de Paris, firmado em 2015,
nao estabeleceu um prazo concreto para o
cumprimento das metas previstas no Artigo 2, que
trata de um limite aceitavel para o aquecimento
global: “Manter o aumento da temperatura média
global bem abaixo de 2°C em relagdo aos niveis
pré-industriais, e envidar esforgcos para limitar
esse aumento da temperatura a 1,5°C em relacao
aos niveis pré-industriais, reconhecendo que isso
reduziria significativamente os riscos e os impactos
da mudancga do clima”.

A comunidade cientifica, de modo geral,
entende que o Acordo de Paris estipula metas para
serem cumpridas até o final do século 21. Existem
duas razdes para visarmos um marco temporal
aparentemente tao distante como esse.
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A primeira € uma restricdo imposta pelo
sistema climatico do planeta: quanto mais GEE
sdo emitidos (especialmente o CO2), mais a
temperatura média global se eleva. Uma redugéo
imediata das emissdées de GEE, porém, nao
seria acompanhada de um declinio imediato da
temperatura média global.

A segunda razao é uma restricdo imposta
por principios de justica. O Acordo de Paris assumiu
que os paises mais pobres ndo poderiam reduzir
imediatamente as suas respectivas emissdes
sem comprometer o proprio desenvolvimento e
a perspectiva de erradicacdo da pobreza. Assim,
o Acordo de Paris estipulou também, no Artigo 4,
que cada pais poderia continuar emitindo GEE até
que suas respectivas emissdes atinjam, o quanto
antes, um pico.

O problema, porém, € que o Acordo de
Paris n&o estipula nenhuma “trajetéria” (pathway)
especifica para o cumprimento das metas de
longo prazo. Existe uma infinidade de trajetérias
compativeis com essas metas.

O melhor dos mundos possiveis € aquele
em que as metas do Acordo de Paris sao
cumpridas. No entanto, dependendo de escolhas
que se fazem hoje, o melhor dos mundos possiveis
pode também significar o pior dos mundos para
a geragdo overshoof, que tera de viver sob
extremos climaticos sem precedentes na historia
da civilizagao.

Disponivel em: https://g1.globo.com/meio-ambiente/noticia/
2025/01/20/crise-climatica-ja-condena-uma-geracao-inteira-
a-nascer-e-viver-sob-condicoes-de-calor-sem-precedentes.
ghtml. Acessado em: 27 ago. 2026.

1. Com base na compreensido denotativa do
texto, ou seja, nas informagdes expressas de forma
literal e objetiva pelo autor,é CORRETO afirmarque:

a) O Acordo de Paris, firmado em 2015,
estabeleceu datas rigidas e imediatas para o
fim das emissbes de gases em todos os paises.

b) A reducdo das emissdes de gases do
efeito estufa (GEE) provoca, segundo o
sistema climatico, um declinio instantdaneo na
temperatura global.

c) O objetivo central citado do Acordo de Paris
€ manter o aumento da temperatura média
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global bem abaixo de 2°C em relag&o aos niveis
pré-industriais.

d) A "Geragao Overshoot" ja dispde de todas
as tecnologias necessarias, em escala global,
para reverter o colapso climatico até o fim deste
ano.

e) O Artigo 4 do Acordo de Paris determina
que os paises mais pobres devem erradicar a
pobreza antes de iniciarem qualquer emissao
de gases.

2. No periodo “A geracdo que fatalmente
vivera suas vidas inteiras dentro deste
periodo de calor sem precedentes na
histéria da humanidade ja tem nome:
‘Geracdo Overshoof.”, a oragcao destacada
em negrito classifica-se sintaticamente como:

a) Oragado subordinada substantiva objetiva
direta, pois atua como complemento do
substantivo "geracao".

b) Oracédo subordinada adjetiva explicativa,
uma vez que generaliza o conceito de geracao
mencionado anteriormente.

c) Oragao subordinada substantiva completiva
nominal, por ser termo preposicionado que
completa um nome.

d) Oragédo subordinada adverbial causal, ja
que apresenta a causa para a geragao ja possuir
um nome especifico.

e) Oragao subordinada adjetiva restritiva, pois
delimita e especifica o sentido do substantivo
"geracao", sem estar isolada por virgulas.

3. Considere as regras de regéncia verbal da
norma-padrao aplicadas a adaptagoes de trechos
do texto "Crise climatica...":

I. No trecho “Existem duas razdes para visarmos
um marco...”, o verbo foi empregado como
transitivo direto. No entanto, segundo o rigor da
norma culta, para o sentido de "objetivar", o verbo
visar deve ser transitivo indireto, sendo a redagao
correta: “visarmos a um marco”.

. Se o trecho “...ndo seria acompanhada de
um declinio...” fosse reescrito, utilizando o verbo
implicar com sentido de “acarretar”, a forma
correta de acordo com a norma gramatical seria:
“...ndo implicaria em um declinio”.
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[ll. Caso o autor desejasse expressar uma escolha
da geracgao atual com o verbo preferir, a estrutura:
“A geracao atual prefere o desenvolvimento ao
equilibrio climatico” estaria correta, pois esse
verbo rege a preposi¢ao “a” e refuta o uso de “do

que”.

IV. Na frase adaptada: “A geragdo overshoot
assistira o colapso climatico”, a regéncia esta
correta, uma vez que o verbo assistir, no sentido
de "presenciar" ou "ver", é classificado pela
gramatica normativa como transitivo direto.

Esta(ao) CORRETA(S) apenas a(s)
afirmacgao(bes):

a) lelll

b) llelV

c) Llell

d) lllelVv

e) llell

Texto para a questao 04

Fui ter com Virgilia; bem depressa esqueci
o Quincas Borba. Virgilia era o travesseiro
do meu espirito, um travesseiro mole, tépido,
aromatico, enfronhado em cambraia e bruxelas.
Era ali que ele costumava repousar de todas as
sensacdes mas, simplesmente enfadonhas, ou
até dolorosas. E, bem pesadas as coisas, nao
era outra a razdo da existéncia de Virgilia; nédo
podia ser. Cinco minutos bastaram para olvidar
inteiramente o Quincas Borba; cinco minutos de
uma contemplagdo mutua, com as maos presas
umas nas outras; cinco minutos e um beijo. E |a
se foi a lembranga do Quincas Borba... Escréfula
da vida, andrajo do passado, que me importa que
exista, que molestes os olhos dos outros, se eu
tenho dois palmos de um travesseiro divino, para
fechar os olhos e dormir?

ASSIS, Machado de. Memoérias Postumas de Bras Cubas.
S&o Paulo: Atica, 2002.
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4, Em qual das alternativas o personagem Bras
Cubas faz uma afirmagao em sentido metaférico?

(V)

) “Fui ter com Virgilia”
) “bem depressa esqueci o Quincas Borba”
) “Virgilia era o travesseiro do meu espirito”

d) “Cinco minutos bastaram para olvidar
inteiramente o Quincas Borba”

e) “Cinco minutos de uma contemplacéo
mutua, com as maos presas umas nas outras”

O T

Texto para as questdes 05 e 06

A esquerda do Rio Doce, 11 de setembro de 2020.

Amigos,

Percebi, antes de comecar a escrever
essas palavras, que se aproxima a primavera.
Estamos chegando ao momento do esteio do céu.
Decidi, entado, escrever esta carta para falar com
vocés sobre o Bem Viver, para quem acredita que
cantando é possivel suspender o céu, para quem
acredita que 0 modo como vivemos € 0 mundo
onde vivemos é recriado a toda hora. Para além
da nossa capacidade de descrever a vida, quero
aqui falar da vida como um evento que acontece
de dentro de tudo, o tempo todo.

Escrevo, entdo, para nosso Taru, nosso céu,
e para quem acredita que pode suspendé-lo nesse
tempo primaveril de proximidade com a terra.

Nossos ancestrais cantavam para
suspender o céu. Com esse canto, a cura
também chega. Esse € um dos poderes que
Nossos ancestrais nos passaram: uma pratica de
comunh&o da terra com o céu, por isso a terra é
a nossa méae.

Disponivel ~ em:  https://cartasindigenasaobrasil.com.br
Acesso em: 17 ago. 2026

5. No primeiro paragrafo, |é-se a seguinte
afirmacao: “Percebi, antes de comecar a escrever
essas palavras, que se aproxima a primavera.” O
sentido, a corregao e a coeréncia desse periodo
estdo mantidos em qual alternativa?

Concurso Publico para provimento de cargo efetivo da carreira de Técnico-

a) Antes de dar inicio a escrita dessas
palavras, percebi a aproximagao da primavera.

b) No momento que escrevia essas palavras,
percebi 0 quao se aproximava a primavera.

c) Por escrever essas palavras, percebi que
se aproximava a primavera.

d) A primavera se aproximava a medida em
que escrevia essas palavras.

e) Simultaneamente a escrita dessas
palavras, a aproximagéo dessas palavras ficou
perceptivel.

6. “Decidi escrever esta carta ... para quem
acredita que cantando é possivel suspender o céu,
para quem acredita que o modo como vivemos e o
mundo onde vivemos é recriado atoda hora”. Nessa
afirmacdo, o autor recorre, predominantemente,
ao seguinte recurso expressivo:

comparagao

metafora

)
)
C) prosopopeia
) antitese
)

pleonasmo

Texto para as questdes 07 a 10

Desaprender ¢ vital

Para o CEO do WhatsApp no Brasil, Guilherme
Horn, as empresas ndo devam ter medo de errar ao
adotarem ferramentas de IA em seus processos.

Inteligéncia Artificial € a expressao da moda
em diversos setores, mas sera que as companhias
brasileiras estdo prontas para a implantacdo de
automagao por meio dessa tecnologia em suas
praticas do dia a dia? O CEO do WhatsApp no
Brasil, Guilherme Horn, usou o seu conhecimento
na area para escrever o livro “Mindset de IA” (Ed.
Gente), no qual aponta que, mais do que mudangas
operacionais, as empresas precisam mudar de
mentalidade para nao ficarem para tras e obterem
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sucesso quando o assunto é automagao e o uso
das |As generativas. Para ele, as corporagdes
precisam se permitir errar com a IA.

“Os profissionais precisardo desaprender
muitas das praticas que utilizaram até hoje e
reaprender a extrair o verdadeiro potencial da
tecnologia, entendendo como pode gerar valor
continuo para os processos e para o conhecimento
da organizagao. A |IA pensa, mas a decisao final e
a responsabilidade continuam sendo humanas. E
fundamental ndo ter medo de falhar e nao reprimir
os erros dentro da empresa”, afirma Horn.

O que o seu livro traz de diferente do que
vem sendo debatido sobre |A nas empresas?

O grande diferencial esta em focar no
modelo mental (mindset) necessario para a
implementacdo da |IA, em vez de tratar o tema
apenas como a adocido de uma nova ferramenta
técnica. Em vez de se concentrar na simples
operacao de plataformas, o debate deve ser o que
os lideres, executivos e empreendedores precisam
desaprender de suas vivéncias passadas e o que
devem reaprender para lidar com essa inovacao.

O principal objetivo do livro € ensinar
como compreender o verdadeiro potencial da
tecnologia para gerar valor real para o negdcio,
para 0s processos internos e para o conhecimento
acumulado da organizagdo. O sucesso com a
IA ndo se resume a implementar ou adotar um
sistema tecnolégico, mas sim a uma necessidade
profunda de transformar todo o negocio por meio
da adocdo de uma mentalidade adequada para
usufruir de verdade de tudo o que essa tecnologia
tem a oferecer.

Muitos empresarios e executivos ainda
temem o uso de |IA em processos mais elaborados
nas empresas. O que vocé diria para essas
pessoas?

Executivos e empresarios devem encarar
o erro nessa implementacdo como uma parte
absolutamente essencial do processo de
experimentacdo com a Inteligéncia Artificial. N&o
devem ter medo de estimular ao maximo que as
equipes experimentem a tecnologia. E fundamental
nao ter medo de falhar e n&o reprimir os erros
dentro da empresa. O proprio Elon Musk [fundador
da Tesla e da Space X, entre outros negdcios, e
primeiro financiador da OpenAl] comemorou a
explosdo de um de seus foguetes justamente pelo
conhecimento valioso extraido daquele evento.
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A medida que a empresa treina e aprende com
0s proprios erros, ela adquire um ganho muito
grande de maturidade. Os lideres precisam
aceitar esse trade-off e entender que é natural
testar diversas abordagens que talvez n&o tragam
retorno financeiro imediato ou que acabem sendo
descartadas mais tarde, mas apenas passando por
essa fase pratica é possivel descobrir se realmente
vale a pena usar a IA em determinados processos.
Cultivar a experimentacio continua e a tolerancia
a falha é o conselho central para criar o modelo
mental adequado e bem-sucedido naadocao dessa
tecnologia. Mas claro que o elemento humano vai
continuar sendo muito importante, porque a IA
pensa, mas € o ser humano que decide. Assim
CoOmo uma pessoa nao deve seguir um aplicativo
de rotas cegamente para dentro de uma area
perigosa da cidade, as empresas precisam manter
o controle final e a responsabilidade de avaliar as
decisbes da maquina. Essa habilidade é muito
mais permanente do que as ferramentas em si.

Disponivel — em:  https://revista.istoe.com.br/wp-content/
uploads/sites/30/2026/05/IstoE-Edicao-36.pdf. Acesso em
16 ago. 2026.

7. No trecho “A decisdo final e a
responsabilidade continuam sendo humanas”, o
adjetivo “humanas”

a) Concorda apenas com o substantivo
“decisao”, tendo, portanto, que ser flexionado
no feminino plural.

b) Concorda apenas com o substantivo
‘responsabilidade”, por isso aparece flexionado
no feminino plural.

c) Concorda com os dois substantivos
coordenados: “decisdao” e “responsabilidade”,
podendo, por esse motivo, ser flexionado no
feminino plural, conforme esta no texto.

d) Concorda com a forma verbal “continuam”,
por esse motivo aparece flexionado no feminino
plural.

e) Estad no feminino plural por exigéncia da
linguagem culta empregada no texto, no entanto
poderia adequadamente estar no feminino
singular, uma vez que tanto “decisdo” quanto
‘responsabilidade” estdo no singular.
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8. No trecho “Cultivar a experimentagao
continua e a tolerancia a falha é o conselho central
para criar o modelo mental adequado e bem-
sucedido na adogéo dessa tecnologia”, a palavra
“continua” aparece acentuada.

Sobre a acentuacdo dessa palavra, analise as
afirmagdes a seguir e assinale a alternativa
CORRETA.

I. De acordo com ortografia vigente, a palavra
continua é escrita sem acentuacao.

II. A palavra continua estda acentuada
perfeitamente no contexto acima, embora exista
a ocorréncia de continua (sem acento).

[ll. Continua (com acento) é o unico registro
aceitavel do ponto de vista gramatical, no contexto
acima.

IV. O registro da palavra continua (sem acento)
€ previsto na ortografia da lingua portuguesa,
mas altera completamente o sentido, além de
comprometer a estrutura sintatica do trecho.

a) Apenas o item Il esta correto.

b) Apenas os itens Il e |l estdo corretos.

c) Apenas o item lll esta correto.

d) Apenas o item IV esta correto.

e) Estao corretos, apenas, os itens 11, 11l e IV.
9. Observe o trecho e analise as afirmacoes.

“O sucesso com a IA ndo se resume a implementar
ou adotar um sistema tecnologico, mas sim a
uma necessidade profunda de transformar todo o
negocio por meio da adog&do de uma mentalidade
adequada para usufruir de verdade de tudo o que
essa tecnologia tem a oferecer”

I. As quatro ocorréncias de “a” no trecho se dao
pela mesma explicagao.

. Em “aimplementar” e “a oferecer”, a construgao
gramatical da lingua segue a mesma ldgica
linguistica.

lll. “A uma necessidade” fere a construcdo da
norma culta da lingua que, nesse caso, deveria
ser “a necessidade”.
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Esta(do) CORRETAMENTE analisado(s) o(s)
item(ns):

a) |, apenas.

b) IlI, apenas.

c) lll, apenas.

d) lell, apenas.
e) lelll, apenas.

10.  No trecho “A medida que a empresa treina
e aprende com os proprios erros, ela adquire um
ganho muito grande de maturidade”, a expressao
destacada, além de funcionar como elemento de
coesdo, estabelecendo relagcdo de conexao com
o periodo anterior, organiza as ideias do texto,
atribuindo valores semanticos.

A expressao destacada “a medida que”:

a) trata-se de um advérbio, estabelecendo
uma relagdo de causa com a oragao seguinte.

b) funciona como locugdo verbal e indica a
acgao de avaliar o crescimento da empresa.

c) “constitui uma locugdo prepositiva e
estabelece uma relacdo de finalidade entre
“treina” e “adquire”.

d) ¢é uma locugao conjuntiva, estabelecendo,
no contexto, uma relacdo de proporcionalidade
entre o treinamento/aprendizagem da empresa
e seu ganho de maturidade.

e) funciona como locugdo  adverbial,

estabelecendo aideia de tempo entre o processo
de aprendizagem e ganho de maturidade.
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( LEGISLAGAO )

11.  Um servidor publico federal, ocupante de
cargo efetivo, solicitou seu deslocamento para
acompanhar o cénjuge, que havia sido removido
por interesse da Administragédo Publica.

Com base no que dispde a Lei n°. 8.112/1990,
assinale a alternativa que indica a hipétese de
deslocamento do servidor, a pedido ou de oficio, no
ambito do mesmo quadro, com ou sem mudanca
de sede:

Exoneracéo.

Readaptacao.

)
)

c) Recondugéo.
) Redistribuigao.
)

Remocao.

12.  Joana, servidora do Instituto Federal do
Piaui, atua no setor de controle académico,
lidando diretamente com o atendimento ao
publico. Certo dia, um candidato aprovado no
vestibular compareceu ao setor para realizar a
sua matricula institucional. Como a fila estava
longa e o sistema informatizado apresentou
lentiddo, Joana decidiu ndo atender ao cidadao
naquele momento, instruindo-o a aguardar por
mais de quatro horas sem fornecer informagdes
sobre a previsdo de atendimento, argumentando
internamente que o atraso era decorrente de falha
técnica e ndo de conduta pessoal. Posteriormente,
o cidaddo descobriu que a lentiddo do sistema
ocorria porque os servidores do o6rgao estavam
utilizando a internet e os computadores para
realizar atividades particulares.

A luz do Decreto n°. 1.171/1994, assinale a
alternativa CORRETA sobre o caso narrado:

a) Aatitude de Joana nao caracteriza infragéo
ética, uma vez que a lentiddo do sistema
configurou motivo de forgca maior, isentando
a Administracdo e a servidora de qualquer
responsabilidade moral ou danos ao usuario.

b) O ato de deixar qualquer pessoa a espera
de solucdo que dependa do setor em que

Concurso Publico para provimento de cargo efetivo da carreira de Técnico-

exerce suas fungdes caracteriza grave dano
moral aos usuarios dos servigos publicos, além
de constituir fator de desmoralizagéo do servigo
publico.

c) As vedagbes éticas do Decreto n°.
1.171/1994 aplicam-se exclusivamente a
omissao da verdade e ao desvio de verbas, nao
abrangendo o uso de equipamentos ou tempo
de servico para fins particulares.

d) A Comissdo de Etica do Ministério, ao
tomar conhecimento do fato, podera aplicar
aos servidores envolvidos a penalidade de
suspensdo preventiva das fungdes pelo prazo
de 30 dias.

e) Caso Joana opte por ocultar a verdade
do cidadao para evitar panico ou tumulto na
reparticdo, sua conduta sera respaldada pelo
principio da eficiéncia e do interesse publico
imediato.

13.  Marcos €& servidor publico federal em
um 6rgao de fiscalizagdo sanitaria. Durante
a analise do processo de autorizacdo de um
grande empreendimento comercial, seu superior
hierarquico ordenou verbalmente que Marcos
aprovasse o relatério sem realizar a vistoria
técnica obrigatdéria no local, alegando que "a
empresa € parceira estratégica da regido e a
burocracia excessiva atrasaria os investimentos
locais". Marcos sabe que a dispensa dessa vistoria
descumpre as normas técnicas da reparticao,
mas teme sofrer retaliacbes ou ser punido por
insubordinacdo caso desobedeca a ordem do
chefe.

Com base nas disposi¢cdes do Decreto n°.
1.171/1994 (Cédigo de Etica do Servidor Publico
Federal), assinale a alternativa que indica a
conduta ética CORRETA que Marcos deve adotar:

a) Cumprir prontamente a ordem do superior e
assinar a liberagao do documento, haja vista que
o principio da hierarquia administrativa isenta
0 subordinado de qualquer responsabilidade
ética ou funcional.

b) Aprovarorelatoriosemavistoriatécnica, pois
0 codigo de ética priorizou o desenvolvimento
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socioecondmico e o bem-comum em detrimento
de trdmites burocraticos internos.

c) Negar-se a cumprir a ordem ilegal e
representar contra o comprometimento ético do
superior hierarquico, respeitando a hierarquia
sem ter temor de denunciar os desvios de
conduta.

d) Solicitar a sua exoneragdo do cargo,
uma vez que o Decreto n°. 1.171/1994 proibe
expressamente que o servidor discorde
formalmente ou reporte condutas atipicas
impostas por seus superiores.

e) Cumprir a ordem verbal e, em seguida,
recorrer & Comissdo de Etica do érgdo para
requerer a demissdo do seu superior por
improbidade administrativa.

14.  Julio ingressou no IFPI para cursar ensino
médio técnico integrado em eletrotécnica. Apds
a finalizacdo do curso, realizou vestibular e foi
aprovado no curso de Engenharia Elétrica no
mesmo campus onde ja havia estudado. Seus
planos incluem fazer uma pds-graduagao na area,
se possivel na Instituicdo, pois recentemente foi
veiculada a noticia de que o campus passaria
por um processo de expansao para poder ofertar
Nnovos cursos e turmas.

Diante da situacdo hipotética, € CORRETO
afirmar que a trajetéria académica de Julio, de
acordo com a Lei n°. 11.892/08, foi possivel em
razao de finalidades e caracteristicas dos Institutos
Federais, dentre as quais destaca-se diretamente:

a) Desenvolver  apenas a educacgao
profissional como processo educativo e
investigativo de geragcdo e adaptagcdo de
solugdes técnicas e tecnoldgicas as demandas
sociais e peculiaridades regionais.

b) Promover a integracdo e a verticalizacao
da educacédo basica a educacgao profissional e
educacgao superior, otimizando a infraestrutura
fisica, os quadros de pessoal e os recursos de
gestao.

c) Desenvolver programas de extensdo e de
divulgacéo cientifica e tecnoldgica.
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d) Promover a produgédo, o desenvolvimento
e a transferéncia de tecnologias sociais,
notadamente as voltadas a preservacdo do
meio ambiente.

e) Qualificar-se como centro de referéncia
no apoio a oferta do ensino de ciéncias nas
instituicbes publicas de ensino, oferecendo
capacitacdo técnica e atualizagdo pedagdgica
aos docentes das redes publicas de ensino.

15. Sobre as garantias que o Estado deve
efetivar para a oferta na educagao escolar publica
do ensino educacional especializado, de acordo
com o previsto na Lei n°. 9.394/96 (LDB), assinale
a alternativa CORRETA.

a) Atendimento educacional especializado
gratuito aos educandos com deficiéncia,
transtornos globais do desenvolvimento e
altas habilidades ou superdotacao, transversal
a todos os niveis, etapas e modalidades,
preferencialmente na rede regular de ensino.

b) Atendimento educacional especializado
gratuito apenas aos educandos com deficiéncia,
transtornos globais do desenvolvimento,
transversal a todos os niveis, etapas e
modalidades, preferencialmente na rede regular
de ensino.

c) Atendimento educacional especializado
gratuito aos educandos com deficiéncia,
transtornos globais do desenvolvimento e
altas habilidades ou superdotagao, transversal
a todos os niveis, etapas e modalidades,
obrigatoriamente na rede regular de ensino.

d) Atendimento educacional especializado
gratuito aos educandos com deficiéncia,
transtornos globais do desenvolvimento e altas
habilidades ou superdotacdo, exclusivamente
nos niveis, etapas e modalidades de ensino da
rede federal, preferencialmente na rede regular
de ensino.

e) Atendimento educacional especializado
gratuito exclusivamente aos educandos com
deficiéncia, altas habilidades ou superdotacéo,
transversal a todos os niveis, etapas e
modalidades, obrigatoriamente na rede regular
de ensino.
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16. Sobre a estrutura organizacional do
Instituto Federal do Piaui, de acordo com o
previsto na Lei n° 11.892/2008, assinale a
alternativa CORRETA.

a) O Instituto Federal €& multicampi, com
proposta orcamentaria anual identificada
para cada campus e a reitoria, exceto no que
diz respeito a pessoal, encargos sociais e
beneficios aos servidores.

b) Aadministragédo dos Institutos Federais tera
como orgaos superiores o Colégio de Dirigentes
e o0 Conselho Superior, todos presididos por
membros eleitos entre os pares.

c) O Colégio de Dirigentes, de carater
consultivo e deliberativo, sera composto pelo
Reitor, pelos Pro-Reitores e pelo Diretor-Geral
de cada um dos campi que integram o Instituto
Federal.

d) O Conselho Superior, de carater consultivo e
deliberativo, sera composto exclusivamente por
representantes dos docentes, dos estudantes,
dos servidores técnico-administrativos, dos
egressos da instituigao.

e) Poderédo candidatar-se ao cargo de Reitoros
docentes e servidores técnico-administrativos
em educacado pertencentes ao Quadro de
Pessoal Ativo Permanente de qualquer dos
campi que integram o Instituto Federal.

17. A Lei n° 15.211/2025 estabelece os
fundamentos para utilizacdo de produtos ou
servigos de tecnologia da informagao por criangas
e adolescentes.

Com base no referido Estatuto Digital, assinale
a alternativa que indica um dos fundamentos
previstos no artigo 4°.

a) A promogao da educagéo digital, com foco
no desenvolvimento da cidadania e do senso
critico para o uso seguro e responsavel da
tecnologia.

b) Oferecer sistemas e processos projetados
para impedir que criangcas e adolescentes
encontrem, por meio do produto ou servico,
conteudos ilegais e pornograficos, bem como
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outros conteudos manifestamente inadequados
a sua faixa etaria, conforme as normas de
classificagao indicativa e a legislagao aplicavel.

c) Realizar gerenciamento de riscos de seus
recursos, funcionalidades e sistemas e de seus
impactos direcionados a seguranga e a saude
de criangas e de adolescentes.

d) Realizar avaliagao do conteudo
disponibilizado para criangas e adolescentes
de acordo com a faixa etaria, para que seja
compativel com a respectiva classificacdo
indicativa.

e) Tomar medidas razoaveis com o objetivo de
prevenir e mitigar riscos de acesso, exposi¢ao,
recomendacgao ou facilitagdo de contato com
indugao, incitagao, instigacao ou auxilio, por
meio de instrucdes ou orientagdes, a praticas
ou comportamentos que levem a danos a saude
fisica ou mental de criangas e de adolescentes,
tais como violéncia fisica ou assédio
psicoldgico a outras criangas e adolescentes,
uso de substancias que causem dependéncia
quimica ou psicoldgica, autodiagnostico e
automedicacao, automutilacao e suicidio.

18. A Lei n° 9.784/1999, que estabelece
normas basicas sobre o processo administrativo
no ambito da Administracdo Publica Federal,
assegura aos administrados diversos direitos no
curso do processo.

Com base nas disposicdes da referida Lei, e suas
alteracdes posteriores, assinale a alternativa que
apresenta CORRETAMENTE um dos direitos
assegurados aos administrados.

a) Agir de modo temerario, quando houver
risco de decis&o de dano irreversivel.

b) Expor os fatos conforme a verdade, quando
nao houver risco de dano irreversivel, e prestar
as informacdes que lhes forem solicitadas e
colaborar para o esclarecimento dos fatos.

c) Fazer-se assistir, obrigatoriamente, por
advogado, inclusive nos casosderepresentacéo,
por forca de lei.

d) Formular alegagbes e  apresentar
documentos novos, mesmo apoés a decisao, os
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quais serao objeto de consideragao pelo érgéao
competente, tendo em vista o direito a ampla
defesa.

e) Ser tratado com respeito pelas autoridades
e servidores, que deverao facilitar o exercicio
de seus direitos e o cumprimento de suas
obrigagdes.

19. A resolugao normativa CONSUP/
OSUPCOL/REI/IFPI n°. 253, de 22 de dezembro
de 2025, estabelece que o Instituto Federal do
Piaui, atendendo ao disposto na Lei n°. 9.394, de
20 de dezembro de 1996, no decreto n°. 5.154,
de 23 de julho de 2004, na Lei n® 11.892, de 29
de dezembro de 2008, podera oferecer cursos nos
diferentes niveis e modalidades de ensino.

Com base nas disposicbes contidas na
Organizagao Didatica sobre a oferta de cursos, é
CORRETO afirmar que:

a) A educagdo superior, destinada aos
egressos do ensino médio ou equivalente que
tenham sido classificados em processo seletivo,
devera possibilitar ao individuo uma formacéo
integral, tornando-o um sujeito critico-reflexivo
e apto para o mundo do trabalho.

b) A Educagdo a Distancia (EAD), voltada
para cursos de pos-graduagao lato sensu,
€ uma modalidade educativa que enfatiza a
autoaprendizagem, com mediagdo docente,
tutorial e de recursos didaticos sistematicamente
organizados, apresentados em diferentes meios
tecnoldgicos de informacao e de comunicagao,
utiizados isoladamente ou combinados,
veiculados pelos diversos meios de comunicagao.

c) A educagado profissional técnica de nivel
médio sera desenvolvida de forma independente
e isolada em relacdo ao ensino meédio,
observados os objetivos contidos nas Diretrizes
Curriculares Nacionais definidas pelo Conselho
Nacional de Educacao para o Ensino Médio e os
referenciais contidos no Catalogo Nacional dos
Cursos Técnicos para a Educacao Profissional;

d) Os cursos de pos-graduacéo,
compreendendo exclusivamente programas
de mestrado e doutorado, abertos a
candidatos diplomados em cursos superiores
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e que atendam as exigéncias das instituigcdes
de ensino, destinam-se aos cidaddos que
pretendem ampliar seus conhecimentos em
uma area especifica ou em outras que tenham
afinidades com a sua formagao profissional,
submetendo-se a legislagao prépria do ensino
superior.

e) Os cursos ofertados na modalidade de
Educacdo a Distédncia deverdo adotar base
curricular diversa dos cursos presenciais
equivalentes ofertados no ambito do IFPI,
garantindo equivaléncia formativa e a mesma
certificacdo. O Projeto Politico-Pedagdgico
do Curso (PPC), entretanto, devera ser
especifico para a modalidade, contemplando as
particularidades pedagogicas, metodoldgicas,
tecnolégicas e organizacionais proprias da
Educagao a Distancia.

20.  Platao, servidor publico do Plano de Carreira
dos Cargos Técnico-Administrativos em Educagéo,
nivel de classificacdo D, pretende obter a sua
primeira aceleracdo da progressao funcional por
capacitacao no Instituto Federal Alfa. Para tanto,
apos cinco anos de efetivo exercicio, apresentou
pedido formal junto ao setor responsavel da
instituicdo, anexando certificados de cursos de
capacitacdo que somam 135 horas (um certificado
com 90 horas, um certificado de 20 e o terceiro
certificado contando 25 horas).

De acordo com as disposicdbes da Lei n°.
11.091/2005 e de suas alteracdes posteriores, &
CORRETO afirmar que:

a) Platdo tera direito a aceleragdo da
progressao por capacitagao, tendo em vista
o transcorrer do intersticio de cinco anos de
efetivo exercicio e o cumprimento da carga
horaria minima exigida de 120 horas para o
nivel de classificacéo D.

b) Platdo tera direito a aceleragdo da
progressdo por capacitagdo, tendo em vista
o transcorrer do intersticio de cinco anos de
efetivo exercicio e o cumprimento da carga
horaria minima exigida de 100 horas para o
nivel de classificagcéo D.

c) Platdo nao tera direito a aceleragdo da
progressao por capacitagao, pois a lei proibe a
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utilizacao de multiplos certificados para somar a
carga horaria exigida no ciclo.

d) Platdo n&o tera direito a aceleragéo
da progressdo por capacitagdo, apesar do
transcorrer do intersticio de cinco anos de
efetivo exercicio, pois ndo teria cumprido a carga
horaria minima de 200 horas em certificagcao
em programa de capacitagio.

e) Platdo nado tera direito a aceleragéo
da progressao por capacitagdo, apesar do
transcorrer do intersticio de cinco anos de
efetivo exercicio, pois a lei veda expressamente
0 aproveitamento de cursos com carga horaria
inferior a 40 (quarenta) horas-aula.
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( CONHECIMENTOS ESPECIFICOS )

21. O conceito dos obstaculos deu origem a
tecnologia dos obstaculos (hurdle technology),
que se baseia na utilizagédo simultanea de mais de
uma forma de controle microbiano nos alimentos.

Sobre a teoria de Leistner, julgue as assertivas
abaixo e assinale a alternativa CORRETA.

I. O conhecimento dos fatores intrinsecos e
extrinsecos que agem sobre um alimento permite
determinar sua vida de prateleira, como a
estabilidade microbiologica.

Il. A estabilidade e a seguranga microbioldgica
dos alimentos podem ser garantidas pela agao
combinada e sinérgica de diferentes obstaculos,
como pH, atividade de 4&gua, temperatura,
conservantes e atmosfera modificada.

lll. A utilizacdo de apenas um método de
conservacgao, aplicado em intensidade elevada,
€ sempre mais eficiente e segura do que a
combinacao de diferentes obstaculos.

a

b

Apenas | é correta.

Apenas Il é correta.

d

)
)
c) Apenas lll é correta.
) Apenas | e Il sdo corretas.
)

e) Apenas |l e lll sdo corretas.

22. Em uma fabrica de produtos de limpeza,
a producdo de detergentes e lava-roupas foi
suspensa devido a identificacdo de falhas no
controle de qualidade e ao risco de contaminagéo
por Pseudomonas aeruginosa.

Considerando as caracteristicas microbioldgicas e
o potencial patogénico dessa bactéria, assinale a
alternativa CORRETA.

a) A contaminagdo por essa bactéria pode
provocar intoxicagao alimentar.

b) A Pseudomonas aeruginosa é uma bactéria
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movel, de formato esférico (coco).

c) A Pseudomonas aeruginosa € uma bactéria
anaerodbia e ndo fermentadora de carboidratos.

d) A Pseudomonas aeruginosa € uma bactéria
Gram-positiva, comumente encontrada em
agua, solo e outras fontes ambientais.

e) A Pseudomonas aeruginosa e
um importante patdégeno humano
oportunista, capaz de causar diversas
infeccbes, especialmente em individuos
imunocomprometidos.

23.  Os microrganismos apresentam diferentes
relagdes com os alimentos. Além de causarem a
deterioracdo destes e de transmitirem doencas
por meio de microrganismos patogénicos, também
sao importantes na producédo de alimentos, pois
podem promover transformacdes benéficas.
A levedura Saccharomyces cerevisiae € um
exemplo de microrganismo utilizado na industria
de bebidas e na panificagao.

Sobre os fatores intrinsecos e extrinsecos que
favorecem uma boa fermentacdo na producao de
paes, assinale a alternativa INCORRETA:

a) A temperatura de 20 °C é a condigao ideal
para uma fermentacdo rapida e eficiente da
massa de pao.

b) A utilizacdo de ingredientes fermentaveis,
Como 0s agucares, é essencial para a producao
de gas carboénico.

c) A umidade relativa do ar da camara de
fermentacao deve estar préxima de 75%.

d) A adicdo de sal em excesso desacelera a
velocidade de fermentacdo da massa.

e) O aumento da acidez desacelera a acéo
do fermento, e o acumulo de alcool torna o
ambiente toxico para a levedura.

24. A RDC n°. 275/2002 da Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria (Anvisa) estabelece
o Regulamento Técnico de Procedimentos
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Operacionais Padronizados (POPs) aplicados aos
estabelecimentos produtores e industrializadores
de alimentos, com o objetivo de contribuir para a
garantia das condigbes higiénico-sanitarias dos
alimentos produzidos.

Com base nas disposicoes dessa Resolucéo,
assinale a alternativa que NAO corresponde a um
dos Procedimentos Operacionais Padronizados
que devem ser desenvolvidos, implementados e
mantidos pelos estabelecimentos abrangidos pela
norma.

a) Controle da potabilidade da agua.

O

) Controle da frequéncia dos colaboradores.

O

Manejo dos residuos.

o

)

) Manutengdo preventiva e calibracdo de
equipamentos.
e) Programa de recolhimento de alimentos.
25.  Os detergentes sdo substancias utilizadas
nos processos de limpeza e apresentam
propriedades que facilitam a remocao de diferentes

tipos de sujidades, especialmente gorduras e
Oleos.

A propriedade responsavel por promover a
formagdo de pequenas particulas de gordura,
facilitando sua dispersdo em agua e posterior
remocao, € denominada:

Agente de dispersao.

Poder penetrante.

)
)
c) Agao de umectagéo.
) Acao peptizante.
)

Acao emulsificante.

26. Durante o processamento de alimentos,
o tratamento térmico é utilizado como método
de conservagao para reduzir a carga microbiana
e contribuir para a obtencdo da esterilidade
comercial. Na apertizacdo, as condi¢cdes de
processamento sdo estabelecidas de acordo com
as caracteristicas do alimento, da embalagem e
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dos microrganismos presentes ou potencialmente
presentes, considerando fatores relacionados ao
alimento e ao processo, como pH, atividade de
agua, composigao, tempo e temperatura.

Com base nos principios da apertizagdo e do
processamento térmico de alimentos, assinale a
alternativa INCORRETA:

a) A qualidade do alimento depende da
temperatura e do tempo de exposicao ao
calor, podendo ocorrer alteracbes em suas
caracteristicas sensoriais e nutricionais.

b) Na apertizagdo, o alimento &€ acondicionado
em recipientes hermeticamente fechados antes
de ser submetido ao tratamento térmico.

C) As caracteristicas do alimento s&o
determinantes para o delineamento do processo,
incluindo a definicdo das condigdes necessarias
para alcancar a esterilidade comercial.

d) O pH do alimento € irrelevante para o
delineamento do processo, uma vez que
a resisténcia térmica dos microrganismos
independe das caracteristicas do alimento.

e) A movimentacdo do recipiente durante
0 processamento térmico pode favorecer
a transferéncia e a distribuicido do calor
no alimento, contribuindo para uma maior
velocidade de penetracao do calor.

27. No Laboratério de Alimentos, o pHmetro
de bancada é utilizado durante as aulas praticas.
Nesse contexto, o Técnico de Laboratério é
responsavel por garantir a precisao e a estabilidade
do equipamento antes do inicio de uma rotina de
analises.

Considerando os procedimentos usuais para a
calibracdo de um pHmetro, assinale a alternativa
que apresenta a sequéncia CORRETA dos
procedimentos.

1 - Conectar o equipamento e aguardar sua
estabilizago inicial.

2 - Calibrar o pHmetro com uma solucao-padrao
de pH 7,00.

3 - Lavar o eletrodo com agua destilada e seca-lo
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cuidadosamente com papel limpo e macio.

4 - Calibrar o pHmetro com solucido-padrao de
pH 4,01 e/ou pH 10,01, conforme a faixa de pH
das amostras a serem analisadas.

5 - Lavar novamente o eletrodo com agua
destilada e seca-lo cuidadosamente.

a) 1,3,2,5,4
b) 1,3,4,5,2
c) 1,2,3,4,5
d) 1,4,3,2,5
e) 1,3,4,2,5

28. Sobre o descarte de residuos gerados
durante as aulas praticas no Laboratério de
Alimentos, assinale a alternativa CORRETA.

a) Os recipientes destinados ao
acondicionamento dos residuos devem
ser, obrigatoriamente, de plastico,

independentemente das caracteristicas das
substancias armazenadas.

b) Nao é necessario neutralizar solugdes
acidas ou basicas antes do descarte, desde que
sejam utilizadas pequenas quantidades.

c) Osresiduos devem ser classificados em grupos
especificos, denominados A, B, C, D, E, F e G.

d) Os residuos que contém agentes bioldgicos
devem ser acondicionados em sacos brancos
leitosos, identificados com o simbolo de
risco biologico, independentemente de suas
caracteristicas e do tipo de tratamento a que
serdao submetidos.

e) Os residuos compostos por substancias
quimicas devem ser armazenados em
recipientes compativeis com as caracteristicas
do produto e devidamente identificados com o
nome da substancia, os riscos associados e a
data de geracao.

29.  Paragarantira confiabilidade dos resultados
sensoriais, o ambiente de teste deve minimizar
distragdes e vicios psicofisicos.
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Assinale a alternativa que apresenta uma pratica
CORRETA de controle de variaveis no laboratorio
de analise sensorial:

a) Servir as amostras com identificagao direta
do nome da marca comercial para avaliar a
fidelidade do painel.

b) Codificar as amostras com numeros de
um unico digito (ex.: 1, 2 e 3) para facilitar a
memorizacgao pelos provadores.

c) Permitir a comunicagdo verbal entre os
julgadores durante as sessdes para alinhar os
atributos avaliados.

d) Utilizar iluminagdo colorida (como luz
vermelha) quando se deseja mascarar
diferencas de cor entre amostras em testes de
sabor ou textura.

e) Manter a temperatura das amostras
sempre alta no momento da avaliagéo,
independentemente da natureza do alimento.

30. O método de Kjeldahl € o método de
referéncia classico para a determinagdo de
proteina bruta em alimentos.

Esse método baseia-se na quantificacdo do
elemento quimico:

Carbono total.

Enxofre orgéanico.

)
)

c) Nitrogénio total.
) Fosforo estrutural.
)

Hidrogénio idnico.

31.  Na analise sensorial, a escolha do teste e
do perfil dos julgadores depende estritamente do
objetivo do estudo.

Quando uma empresa deseja verificar se os
consumidores conseguem perceber a diferenca
na acidez de um suco apos a substituicdo de um
ingrediente, sem se importar com a preferéncia,
qual classe de teste e tipo de painel devem ser
empregados:
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a) Teste Discriminativo; Julgadores Treinados
ou Treinados/Treinaveis.

b) Teste Afetivo; Julgadores Treinados.

c) Teste Descritivo; Consumidores N&o
Treinados.
d) Teste de Aceitabilidade; Painel Pericial

treinado.

e) Teste Hedbnico; Julgadores Selecionados
e Treinados.

32. Duranteoamassamento (sova)dafarinhade
trigo hidratada, desenvolve-se a rede viscoelastica
do gluten, fundamental para a retengao dos gases
da fermentacao.

As duas fracbes proteicas envolvidas nesse
processo € suas respectivas contribuicdes
funcionais para a massa sao:

a) Albuminas (responsaveis pela
extensibilidade) e Globulinas (responsaveis
pela firmeza).

b) Gliadinas (conferem viscosidade e
extensibilidade) e Gluteninas (conferem
elasticidade, resisténcia e coeséo).

c) Amilases (degradam o amido) e Proteases
(rompem as pontes dissulfeto).

d) Prolaminas sintéticas (conferem
elasticidade) e Caseinas vegetais (conferem
retenc&o de agua).

e) Pectinas soluveis (conferem plasticidade) e
Celulose (confere coeséo tridimensional).

33. O congelamento de tecidos vegetais pode
impactar significativamente a textura do produto
apos o descongelamento.

Do ponto de vista microestrutural e de transferéncia
de calor, qual é a diferenga entre o congelamento
lento e o congelamento rapido?

a) O congelamento lento forma pequenos
cristais de gelo intracelulares, preservando a
integridade das membranas e a turgidez celular.
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b) O congelamento rapido promove a
formagao de grandes cristais de gelo no espago
extracelular, o que causa plasmodlise intensa
das células vegetais.

c) O congelamento rapido forma numerosos
e pequenos cristais de gelo tanto intra quanto
extracelular, minimizando o0 rompimento
das paredes celulares e o exsudato pos-
descongelamento (drip loss).

d) O congelamento lento inativa por completo
a enzima polifenoloxidase, dispensando o
branqueamento prévio em vegetais folhosos.

e) Ambos os métodos resultam no mesmo
grau de perda de firmeza, ja que a quebra de
parede celular depende exclusivamente da
atividade de pectinmetilesterases.

34. O branqueamento € uma operacgao
unitaria de curto tratamento térmico aplicada a
frutas e hortalicas antes de processos, como
congelamento, desidratagdo ou enlatamento.

Do ponto de vista cientifico e tecnolégico, qual é o
principal objetivo do branqueamento e como seu
controle de eficiéncia é realizado na industria?

a) Inativar microrganismos esporulados como
Clostridium botulinum; o controle é feito pela
medicao do valor FO no centro térmico.

b) Inativar enzimas enddégenas como a
peroxidase e a polifenoloxidase; a verificagcao
da eficacia é feita por ensaio colorimétrico de
atividade da peroxidase residual.

c) Reduzir a umidade superficial do vegetal
para evitar reagcdes de Maillard; o controle &
realizado por refratometria do extrato celular.

d) Eliminar pesticidas organoclorados na
casca; o controle é feito por cromatografia
gasosa no efluente de lavagem.

e) Promover a gelatinizagdo completa do
amido da parede celular; o controle é aferido
por microscopia de luz polarizada.

35. Quando o leite € submetido a tratamentos
térmicos intensos (como a esterilizagdo no
recipiente ou processos UHT severos), a lactose
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sofre transformacdes quimicas via isomerizagao e
degradacgao.

O principal dissacarideo de isomerizacao formado
- ausente no leite cru e o composto heterociclico
indicador da fase avancada da reacao de Maillard
sao, respectivamente:

Lactulose e 5-Hidroximetilfurfural (5-HMF).

Maltosa e Acrilamida.

)
)
c) Galactose e Acido Piravico.
) Celobiose e Furfural.

)

Isomaltose e Diacetil.

36. Em um laboratério de Alimentos do IFPI,
dois lotes experimentais de paté de carne caprina
sao preparados para avaliar a influéncia do pH
sobre a agao de um conservante. As formulagdes
apresentam composicdo semelhante e recebem
a mesma concentracdo de sorbato de potassio.
Apds o ajuste da acidez, sao obtidos os seguintes
valores:

Lote I: pH 4,0 Lote II: pH 5,5
Na interpretagdo dos resultados, a técnica
responsavel considera que a atividade

antimicrobiana dos sorbatos depende, entre outros
fatores, da proporcdo do acido sérbico presente
na forma nao dissociada.

Mantidas as demais condicdes do experimento,
considerando a influéncia do pH sobre a atuacéao
desse conservante, assinale a alternativa
CORRETA:

a) Atribuir maior eficacia ao lote Il, pois o
aumento do pH favorece maior propor¢ao do
acido soérbico na forma nao dissociada.

b) Considerar semelhantes os dois lotes, pois
a mesma concentracao total de sorbato tende
a compensar as diferengcas de dissociacao
provocadas pelo pH.

c) Esperar maior eficacia no lote Il, pois a
maior propor¢ao de sorbato na forma dissociada
favorece sua passagem pela membrana celular
dos microrganismos.

Concurso Publico para provimento de cargo efetivo da carreira de Técnico-

d) Esperar maior eficacia antimicrobiana no
lote |, pois o menor pH favorece maior proporcao
do acido sérbico na forma nao dissociada.

e) Prever menor eficacia no lote |, pois em
valores de pH inferiores ao pKa predomina a
forma ionizada do acido sorbico.

37. Durante uma aula pratica no Laboratorio
de Microbiologia de Alimentos, um técnico auxilia
o professor na avaliagdo microbiolégica de um
recheio de frango cozido pronto para consumo.
Imediatamente apds o processamento, a contagem
de aerdbios mesofilos foi de 2,0 x 102 UFC/g. Apos
armazenamento a 10 °C, foram obtidas contagens
de 3,5 x 10° UFC/g em 48 horas e 1,8 x 10" UFC/g
em 96 horas. Em uma amostra do mesmo produto
mantida a 4 °C por 96 horas, a contagem foi de
6,0 x 10® UFC/g.

Os ensaios microbiolégicos exigidos para
a categoria pela legislagao vigente apresentaram
resultados satisfatérios. Durante uma simulagao
de falha operacional, observou-se ainda o uso
de uma faca previamente utilizada em frango cru
para porcionar o produto cozido, sem higienizagao
entre as operagoes.

Para fins desta questdo, considere
contaminagao residual como a permanéncia de
microrganismos apds uma etapa destinada a sua
reducdo ou eliminacdo, como tratamento térmico
ou higienizacgao.

Analise as proposicdes:

I. A maior elevagdo da contagem de aerdbios
mesofilos a 10 °C, quando comparada a
observada a 4 °C, é compativel com a influéncia
da temperatura de armazenamento, um fator
extrinseco, sobre a multiplicagdo microbiana;
entretanto, essas contagens, isoladamente, n&o
permitem identificar quais espécies deteriorantes
ou patogénicas predominam no alimento.

[I. Como 0s ensaios microbiolégicos
regulamentares apresentaram resultados
satisfatorios, a elevagao da contagem de aerébios
mesofilos pode ser desconsiderada na avaliagao
do processo, quando esse parametro ndo possuir
limite especifico estabelecido para a categoria do
alimento.
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lll. A transferéncia de microrganismos do frango
cru para o produto cozido pela faca caracteriza
contaminagao cruzada, enquanto a deteccédo de
microrganismos que tenham sobrevivido a uma
etapadestinada a suareducao pode ser compativel
com contaminacao residual.

IV. Caso um alimento manipulado apdés o
cozimento permanega em temperatura favoravel
ao crescimento de Staphylococcus aureus e
consumidores apresentem, poucas horas apds a
ingestédo, quadro subito de nauseas e vOmitos, a
hipotese de intoxicagdo estafilococica deve ser
considerada, mesmo que o alimento tenha sido
reaquecido antes do consumo.

V. A partir das trés contagens obtidas durante o
armazenamento a 10 °C, pode-se afirmar que o
microrganismo permaneceu em fase lag durante
as primeiras 48 horas e entrou em fase exponencial
exclusivamente entre 48 e 96 horas.

VI. Redugbes do pH e da atividade de agua
podem limitar a multiplicacdo de diferentes
microrganismos; entretanto, alteragbes do
potencial de oxirreducdo, como as promovidas
por condi¢gdes de baixo oxigénio, podem afetar
de maneira distinta microrganismos aerdébios,
anaerdbios e facultativos, ndo sendo adequado
interpretar todos esses fatores como barreiras de
efeito equivalente.

Considerando V  para as  proposi¢des
VERDADEIRAS e F para as FALSAS, assinale a
alternativa que apresenta a sequéncia CORRETA:

a) V—-F-V-V-F-V
b) V-V-V-F-F-V
¢) F-V-V-V-F-V
d V-F-F-V-V-F
e) F-F-V-F-V-V

38. Em uma demonstracdo de determinacao
gravimétrica de gordura em queijo coalho, o
professor utilizara um solvente organico volatil
indicado pelo método. O técnico fica responsavel
por organizar o local destinado a manipulagéo e
transferéncia do solvente.
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Considerando o risco de exposicao aos vapores, 0
equipamento de protecio coletiva mais adequado
para essa operagao € a:

Autoclave.

Balanca analitica.

)
)
c) Capela de exaustao quimica.
) Estufa.

)

Espectrofotdmetro.

39. Durante uma aula pratica de extragdo de
lipidios, um aluno deixa cair um frasco contendo
um solvente orgénico volatil e inflamavel. O rétulo
apresenta o pictograma de chama do GHS e,
préoximo ao local do derramamento, encontra-
se uma chapa de aquecimento ligada. O técnico
interrompe imediatamente a pratica e solicita que
os alunos se afastem.

Analise as proposicdes:

I. A presenca do pictograma de chama indica que
fontes de ignicdo devem ser consideradas na
avaliagcao e no controle do acidente.

II. Caso possa fazé-lo com seguranga e conforme o
procedimento institucional, o técnico deve eliminar
ou controlar fontes de ignigdo e seguir as medidas
previstas na FDS para o derramamento.

lll. Por se tratar de pequeno derramamento em
bancada, a diluicdo com agua e o direcionamento
do liquido para o sistema de esgoto constituem
medidas adequadas, desde que o laboratdrio
disponha de ventilacio.

IV. O material empregado na contengédo e o EPI
necessario devem ser definidos considerando
as informagdes da FDS e as caracteristicas do
produto, e ndo apenas o volume derramado.

Assinale aalternativaque apresenta as proposicoes
CORRETAS:

a) lelll, apenas.
b) I, Il elV, somente.
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c) |, lllelV, apenas.
d) Il elll, somente.
e) I, 1l elV, apenas.

40. Durante a quantificacdo de um composto
fendlico em feijao-caupi por HPLC-DAD, um
técnico auxilia o professor na preparagao dos
padrbes, das amostras e na execucdo da
sequéncia cromatografica. Ao final das analises,
verificaram-se R? = 0,9998 para a curva analitica,
repetibilidade das injecbes dentro do critério
estabelecido, sistema cromatografico em
condigdes metrologicas adequadas e padréao
analitico com certificado disponivel.

Posteriormente, constatou-se que a balanca
utilizada exclusivamente na preparacdo das
solugdes-padrao estava fora do critério de
aceitacao do laboratério. As massas das amostras
haviam sido determinadas em outra balanca em
condigao metrolégica adequada.

Analise as proposigdes:

I. O elevado valor de R? da curva analitica ndo
demonstra, por si s6, que as concentragoes
atribuidas as solugdes-padrao estejam corretas.

II. Uma deficiéncia metrolégica na balanca
utilizada para preparar os padrdes pode introduzir
viés nas concentragdes de referéncia empregadas
na construgcao da curva analitica.

lll. A conformidade metroloégica do sistema
cromatografico e a repetibilidade das injegdes
sao suficientes para preservar a validade da
quantificacédo, desde que a balanca n&o tenha sido
utilizada na pesagem das amostras.

IV. Antes da liberacdo dos resultados, deve-se
avaliar o impacto da ndo conformidade da balanca
sobre as solugdes-padréo e sobre os resultados
produzidos.

Assinale aalternativa que apresentaas proposicoes
CORRETAS:

a) lelll, apenas.

b) I, Il elV, somente.
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c) |, lllelV, apenas.
d) Il elll, somente.

e) I, lll elV, apenas.

41. Ao final de uma aula pratica, o professor
solicita ao técnico que explique aos estudantes
a diferenca entre dois métodos utilizados para
verificar a higienizagao de superficies: ATP-metria
e coleta por swab seguida de cultivo microbiolégico.

A diferenga fundamental entre esses métodos é
que:

a) A ATP-metria exige periodo de incubacgéo
para que o ATP presente na superficie seja
detectado.

b) A contagem microbiolégica fornece
resultado imediato, enquanto a ATP-metria
depende do crescimento dos microrganismos
coletados.

c) A ATP-metria permite avaliagdo rapida da
presenca de ATP associado a material organico
e biolégico, enquanto o cultivo permite avaliar
microrganismos viaveis capazes de crescer nas
condig¢des utilizadas.

d) AATP-metria e o cultivo microbiolégico s&o
meétodos equivalentes, pois ambos quantificam
necessariamente os resultados em UFC/cm?2.

e) A ATP-metria detecta exclusivamente
contaminagdo bacteriana, enquanto o cultivo
microbiolégico avalia principalmente residuos
organicos provenientes dos alimentos.

42.  Durante uma aula pratica em uma unidade-
piloto de processamento de queijo coalho, o
técnico auxilia o professor na avaliagdo da
higienizacdo de uma fatiadora de aco inoxidavel.
O POP estabelece desmontagem completa das
pecas removiveis, limpeza, enxague e sanitizagao
com solugao de hipoclorito contendo 150 mg/L de
cloro livre, pH entre 6,5 e 7,0 e tempo de contato
de 10 minutos.

Ao revisar os registros de trés higienizagbes
consecutivas, o técnico verifica que a solugao
foi preparada com a concentracdo prevista de
cloro, porém apresentou pH 8,5, permaneceu em
contato com a superficie por apenas 6 minutose
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uma vedacgao removivel ndao foi desmontada. A
inspecao visual ndo revelou residuos aparentes e
a ATP-metria apresentou valores dentro do limite
interno. Entretanto, a coleta por swab na regiao
da vedacdo revelou contagens microbiologicas
elevadas e recorrentes.

Analise as proposigdes:

I. A concentracdo nominal de cloro prevista no
POP, isoladamente, ndo assegura a mesma
eficacia sanitizante, pois o aumento do pH
favorece a conversao do acido hipocloroso em ion
hipoclorito, forma comparativamente menos ativa
contra microrganismos.

II. O resultado satisfatorio da ATP-metria nao
invalida as contagens obtidas por cultivo, pois baixa
deteccado de ATP nao exclui necessariamente a
presenca localizada de microrganismos viaveis
em regides de dificil higienizagao.

Ill. Arecorréncia das contagens elevadas namesma
regido permite confirmar a presenca de biofilme
e concluir que os microrganismos encontrados
desenvolveram resisténcia ao hipoclorito utilizado.

IV. Como concentracdo e tempo de contato
contribuem para a eficacia da sanitizacdo, a
reducao dotempo de contato pode ser compensada
diretamente pelo aumento proporcional da
concentracdo de hipoclorito, sem necessidade de
avaliacao ou revisao do procedimento.

V. A investigacdo da ndo conformidade deve
considerarconjuntamente afalhade desmontagem,
a eficiéncia da limpeza, o pH e a concentracao
efetivamente disponivel do sanitizante, o tempo
de contato, as condigdes da superficie e a
recorréncia da contaminacédo, evitando atribuir o
resultado a uma Unica causa antes da avaliagao
das evidéncias.

Considerando V  para as  proposi¢des
VERDADEIRAS e F para as FALSAS, assinale a
alternativa que apresenta a sequéncia CORRETA:

a) V-V-F-F-V
b) V-F-V-F-V
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c) F-V-F-V-V
d V-V-V-F-F
e) F-F-V-V-F

43. Durante uma atividade pratica de
processamento de farinha do mesocarpo de
babacu, o técnico acompanha os estudantes desde
o recebimento da matéria-prima até a obtencéao
do produto final. Ao longo da atividade, séao
discutidos os pontos em que devem ser realizadas
verificagbes para assegurar a conformidade do
processo e do alimento produzido.

Considerando os principios de controle da
qualidade em alimentos, assinale a alternativa
CORRETA:

a) Avaliar a matéria-prima, acompanhar as
etapas do processamento e verificar o produto

final com base em critérios previamente
definidos.

b) Concentrar o controle no produto
final, utilizando seus resultados como

principal evidéncia da adequagcdo de todo o
processamento.

c) Priorizar a avaliagado da matéria-prima, uma
vez que a conformidade dos insumos garante a
qualidade do produto obtido.

d) Direcionar as verificagbes principalmente
aos atributos sensoriais, recorrendo a outros
parametros somente quando houver alteracbes
perceptiveis.

e) Registrar apenas o0s resultados que
apresentarem desvios, pois 0s resultados
conformes nao interferem nas decisdes de
controle do processo.

44, Durante uma aula pratica sobre APPCC
em uma unidade-piloto de processamento de
bebida de caju pasteurizada, o técnico auxilia o
professor na interpretacdo dos registros de um
lote experimental.

O plano APPCC estabelece o tratamento
térmico como Ponto Critico de Controle (PCC) e
determina, com base em validagao prévia, limite
critico minimo de 85°C por 30 segundos. O registro
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de monitoramento do lote indicou 86°C por 35
segundos.

Durante a verificagdo periédica do sistema,
constatou-se que o sensor utilizado no
monitoramento apresentava desvio metrologico,
indicando temperaturas aproximadamente
2°C superiores as temperaturas reais na
faixa de trabalho. Paralelamente, as analises
microbioldgicas realizadas em amostras do produto
acabado apresentaram resultados satisfatorios.

Analise as proposigdes:

I. A constatacao do desvio do sensor em atividade
de calibracdo ou verificacdo pode comprometer
retrospectivamente a interpretacao dos registros de
monitoramento, pois a temperatura efetivamente
atingida pode ter ficado abaixo do limite critico
estabelecido.

II. Os resultados microbiolégicos satisfatorios do
produto acabado permitem concluir que o PCC
permaneceu sob controle, mesmo que a avaliagao
do instrumento indique que o limite critico possa
nao ter sido atendido.

[ll. Diante da possibilidade de descumprimento
do limite critico, devem ser avaliados o produto
afetado e a causa do desvio, aplicando-se as
acdes previstas no plano APPCC antes da decisao
sobre sua destinacao.

IV. A repeticdo das analises microbiolégicas do
produto acabado em maior numero de amostras
constitui, por si so, validacao suficiente do limite
critico de 85 °C por 30 segundos.

V. A calibragdo ou verificagdo da exatiddo do
instrumento utilizado no PCC constitui atividade
de verificagdo do sistema APPCC e n&o substitui
0 monitoramento rotineiro realizado durante o
processamento.

Considerando V  para as proposicoes
VERDADEIRAS e F para as FALSAS, assinale a
alternativa que apresenta a sequéncia CORRETA:

a) V-F-V-F-V
b) V-V-F-F-V
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45.  Umaindustria pretende realizar uma analise
sensorial para comparar duas novas formulagdes
de bebida lactea. O responsavel pelo laboratério
precisa organizar o ambiente e a apresentagao
das amostras de modo a reduzir interferéncias
externas e evitar que as respostas de um julgador
influenciem as dos demais.

Considerando as condig¢des gerais recomendadas
para realizacdo de analises sensoriais, ©
procedimento mais adequado é:

a) Aplicar o teste somente depois de os
julgadores  discutirem  coletivamente as
caracteristicas esperadas das amostras.

b) Conduzir a avaliagdo em ambiente com
circulagado de pessoas e presenca dos odores
caracteristicos da area de producgao.

c) Executar a avaliagdo em ambiente sem
odores interferentes, com iluminagao adequada,
julgadores individualizados, amostras
codificadas e condicbes padronizadas de
apresentacao.

d) Permitir que os julgadores conversem
durante a analise para aumentar a uniformidade
das respostas.

e) Servir as amostras em temperaturas
diferentes e identificadas com o nome comercial
de cada formulacéo.

46. Durante o controle de qualidade de duas
polpas de frutas, ambas apresentaram pH igual
a 3,40. Entretanto, na determinagcdo da acidez
titulavel, a polpa X consumiu maior volume de
solugao padronizada de NaOH que a polpa Y para
atingir o mesmo ponto final da titulagao.

Analise os itens a seguir.

I. O pH esta relacionado a atividade dos ions
hidrogénio presentes no meio.
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II. A acidez titulavel corresponde a quantidade
de componentes acidos neutralizados durante a
titulacdo até um ponto final previamente definido.

[ll. Duas amostras que apresentam o mesmo valor
de pH apresentam, obrigatoriamente, a mesma
acidez titulavel.

IV. Nas mesmas condi¢cdes analiticas, maior
consumo da solu¢ao de NaOH pode indicar maior
acidez titulavel.

A sequéncia CORRETA, considerando V para
VERDADEIRO e F para FALSO, é:

a) F-F-V-V
b) F-V-F-V
) V—-F-V-F
d V-V-F-V
e) V-V-V-F

47. Em uma industria de processamento de
ovos, o controle de qualidade utiliza a técnica de
ovoscopia como meétodo rapido e nédo destrutivo
para avaliacdo da qualidade interna dos ovos.

A principal finalidade desse procedimento é:

a) Avaliar quantitativamente o teor de calcio
presente na casca de cada ovo.

b) Examinar caracteristicas internas e
defeitos perceptiveis pela passagem da luz,
como condi¢des da camara de ar, gema, clara,
manchas e algumas alteragbes estruturais.

c) Identificar diretamente a presenca de
Salmonella por meio da alteragdo da passagem
de luz.

d) Mensurar quantitativamente o teor de
lipidios presentes na gema.

e) Quantificar o teor de proteinas da clara sem
necessidade de analise quimica.
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48. Durante afabricagdo de um queijo semiduro,
um lote apresentou teor de umidade superior ao
desejado. A investigagdo mostrou que os graos da
coalhada foram cortados em tamanho maior que
o estabelecido e que a etapa de aquecimento e
agitacao foi insuficiente.

Considere as proposicoes.

I. A redugcdo do tamanho dos graos da coalhada
aumenta a superficie disponivel para expulsao do
Soro.

II. O aquecimento e a agitagao da coalhada podem
favorecer a sinérese e, consequentemente, a
reducdo da umidade.

lll. A prensagem contribui para a consolidagao
da massa e pode auxiliar na eliminagado de soro
remanescente.

IV. A principal fungao do coalho é produzir acido
latico e reduzir diretamente o pH do leite.

Esta CORRETO o que se afirma em:

[, Il e lll, apenas.

I, Il e IV, apenas.

)
)

c) lelV, apenas.
) Il elV, apenas.
)

L1 1M e V.

49. Uma empresa produz saladas prontas
para consumo, compostas por folhas e legumes
minimamente processados (higienizados, cortados
e embalados), destinadas a comercializagédo em
supermercados sob refrigeragao.

Sobre o processamento minimo de vegetais,
assinale a alternativa CORRETA.

a) A etapa de corte aumenta a area
de superficie exposta do tecido vegetal,
intensificando a taxa respiratoria e acelerando
processos de deterioragdo, como ©
escurecimento enzimatico.
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b) A sanitizagdo com hipoclorito de sdédio
elimina totalmente a carga microbiana presente
no vegetal, tornando o produto estéril.

c) A temperatura de armazenamento
de vegetais minimamente processados
€ indiferente, podendo ser mantida em
temperatura ambiente sem prejuizo a qualidade.

d) O processamento minimo interrompe
completamente o metabolismo respiratorio do
tecido vegetal, uma vez que a célula esta morta
apos o corte.

e) O wuso de embalagens totalmente
impermeaveis ao gas é recomendado para
vegetais minimamente processados, pois
impede qualquer troca gasosa com o ambiente.

50. A cadeia produtiva do pescado abrange
desde a captura ou cultivo até a comercializacao,
envolvendo etapas criticas de conservacéo para
garantir a qualidade e a seguranga do produto,
dada a sua alta perecibilidade (OGAWA; MAIA,
1999).

Sobre a cadeia produtiva e a conservagcao do
pescado, assinale a alternativa CORRETA.

a) A autolise, processo de degradacéo
enzimatica do proprio tecido muscular do
pescado, ocorre independentemente da
atividade microbiana e contribui para o inicio
da deterioragao ja nas primeiras horas apos a
captura.

b) A refrigeracdo do pescado em gelo
apresenta a mesma eficacia da salga como
método de conservacgdo, podendo ambas ser
utilizadas indistintamente sem alteracao das
caracteristicas do produto.

c) O pescado, por apresentar pH préximo
a neutralidade e elevado teor de agua livre, é
menos suscetivel a deterioragdo microbiana do
que carnes de outros animais de abate.

d) O rigor mortis do pescado costuma se
instalar e se resolver mais lentamente do que
em mamiferos, sendo esse fator o principal
responsavel pela alta perecibilidade da espécie.

e) O transporte do pescado fresco em
temperatura ambiente, desde que por periodo

(=)
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inferior a seis horas, ndo compromete a
qualidade microbiolégica do produto.
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