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INSTRUCOES

1- O Caderno de Questdes contém 20 (vinte) questdes de multipla escolha (A, B, C, D, E), sendo 5 (cinco)
questdes de Lingua Portuguesa e 15 (quinze) questdes de Conhecimentos Especificos e uma Folha
Intermediaria de Respostas para a prova objetiva.

2- Ao receber o material, confira no Cartao-Resposta, seu nome, nimero de inscrigdo, data de nascimento,
RG e cargo. Qualquer irregularidade comunique imediatamente ao fiscal de sala. N&o serdo aceitas
reclamagbes posteriores.

3- A prova objetiva terd duracao de 2 (duas) horas, incluido, neste tempo, o preenchimento do Cartao-
Resposta.

4- Leia atentamente cada questado e assinale, no Cartdo-Resposta, a opgao que responde corretamente a
cada uma delas. O Cartao-Resposta sera o Unico documento valido para a corregdo eletrénica. O pre-
enchimento do Cartao-Resposta e a respectiva assinatura serdo de inteira responsabilidade do candi-
dato. Nao havera substituicdo do Cartao-Resposta por erro do candidato.

5- Utilize a Folha Intermediaria de Respostas para registrar as alternativas escolhidas. E proibido fazer
qualquer outro tipo de anotagédo. Essa folha ficara em seu poder para conferéncia com o gabarito a ser
publicado.

6- Observe as seguintes recomendacgdes relativas ao Cartdo-Resposta:
- A maneira correta de marcagao das respostas € cobrir, fortemente, com esferografica de tinta azul ou
preta, o espago correspondente a letra a ser assinalada.
- Outras formas de marcacéao diferentes implicardo a rejeicdo do Cartao de Respostas.
- Sera atribuida nota zero as questdes ndo assinaladas, ou com falta de nitidez, ou com marcagéo de
mais de uma opg¢ao, bem como emendadas ou rasuradas.

7- O fiscal de sala ndo esta autorizado a alterar qualquer destas instrugdes. Em caso de duvida, solicite a
presenca do coordenador local.

8- Vocé podera se retirar, definitivamente, da sala de realizagdo da prova apés transcorridos 60 (sessenta)
minutos contados do seu efetivo inicio, sem levar o Caderno de Questdes e o Cartao-Resposta.

9- E permitido fazer anotagdes, calculos, riscos e afins no Caderno de Questdes.

10- Apds se identificar e se instalar na sala, vocé n&o podera consultar qualquer material enquanto aguarda
o horério de inicio da prova.

—_
—_
1

Os 3 (trés) ultimos candidatos deverdo permanecer na sala até que o uUltimo deles entregue o Cartao-
Resposta.

12- Assine no local indicado no Cartao-Resposta e no Caderno de Questoes.

13- Ao terminar a prova, é de sua responsabilidade entregar ao fiscal o Cartdao-Resposta e o Caderno de
Questoes.

14- Nao se esqueca de pegar seus pertences acondicionados em sala.

Blumenau, 24 de setembro de 2023.

CADERNO DE QUESTOES

BOA PROVA
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Lingua Portuguesa

O texto seguinte servira de base para responder as
guestbes de 1 a 5.

Descoberta de novos genes ajuda pacientes que
resistem a quimioterapia

Na Inglaterra, pesquisadores da Queen Mary University
of London (QMUL) anunciaram uma descoberta que
pode melhorar o tratamento de cancer de muitos
pacientes que resistem ao tratamento padrdo com
quimioterapia, condicéo conhecida como
guimiorresisténcia.

Ap0s analises, a equipe descobriu dois genes, o NEK2 e
o INHBA, que conferem este tipo de resisténcia aos
medicamentos oncoldgicos em pessoas com céancer de
cabeca e pescoco. Os detalhes foram compartilhados em
estudo publicado na revista cientifica Molecular Cancer.

Além de identificar os dois genes ligados a essa
resisténcia a quimioterapia, os pesquisadores britanicos
afirmam que, se um dos genes for silenciado, o corpo do
paciente passa a responder ao tratamento, atingindo
adequadamente as células cancerigenas. Por fim, a
terceira boa noticia relacionada ao estudo é que
potenciais moléculas capazes de silenciar os genes ja
foram rastreadas.

Como a descoberta pode melhorar o tratamento do
cancer?

Como ja adiantamos, o0s pesquisadores britanicos
descobriram os dois genes e também formas de como
silencia-los, viabilizando o tratamento adequado do
céncer com a quimioterapia.

Para a segunda parte da pesquisa, 0S autores
analisaram uma biblioteca de quimicos e moléculas ja
conhecidas, comumente usada para descoberta de
medicamentos. A partir dessa investigacdo, foram
identificados dois agentes promissores contra a
guimiorresisténcia:

- Sirodesmin A, uma toxina encontrada originalmente em
fungos;

- Carfilzomib, produzido por bactérias.

Se ambas as substancias forem usadas para silenciar os
genes resistentes, a estimativa € que as células
cancerigenas se tornem até 30 vezes mais sensiveis aos
medicamentos quimioterapicos, como a cisplatina. Esse
remédio ja é adotado rotineiramente no tratamento, e foi

aprovado por inUmeras agéncias reguladoras no mundo.

"Infelizmente, muitas pessoas ndo respondem a
quimioterapia ou a radiagdo. Mas o0 nosso estudo
mostrou que, pelo menos no cancer de cabeca e
pescoco, sdo esses dois genes especificos que podem
estar por detras disso", afirma Muy-Teck Teh, autor
sénior do estudo e pesquisador da QMUL, em nota.

"Esses resultados s&o um passo promissor para que 0s
pacientes com céncer no futuro recebam tratamento
personalizado com base em seus genes e tipo de tumor,
proporcionando uma melhor taxa de sobrevivéncia e
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melhores resultados de tratamento”, acrescenta Teh.

Retirado e adaptado de: FORATO, Fidel. Descoberta de novos genes
ajuda pacientes que resistem a quimioterapia. Terra. Disponivel em: tes
squueereistemm-a-qummioterapiaee2dfee74d8841156714c077972588
aldc3553887zhe8.hhmml
-a-quimioterapia,e2dcfe74d841156714c0797258a1dc353I87zhe8.html
Acesso em: 06 set., 2023

Questéo 01

Assinale a alternativa que correta e respectivamente
apresenta o género, o tipo textual e a funcdo da
linguagem predominante em "Descoberta de novos
genes ajuda pacientes que resistem a quimioterapia":

(A) Editorial — dissertativo — fatica.

(B) Noticia — descritivo — referencial.

(C) Reportagem - narrativo — metalinguistica.

(D) Nota - injuntivo — conativa.

(E) Artigo de divulgacdo cientifica — argumentativo —
expressiva.

Questéao 02

Assinale a alternativa que apresenta o correto processo
de formacdo que ocorre em cada uma das palavras
retiradas de "Descoberta de novos genes ajuda
pacientes que resistem a quimioterapia" apresentadas a
seguir:

(A) quimioterapia — derivacdo parassintética.

(B) cancerigenas - derivagédo sufixal.

(C) medicamentos — derivacdo impropria.

(D) investigacao — derivacédo prefixal e sufixal.

(E) quimiorresisténcia — derivagao sufixal.



Questéao 03

Associe a segunda coluna de acordo com a primeira,
gue relaciona efeitos de sentido a exemplos de seu
emprego no texto "Descoberta de novos genes ajuda
pacientes que resistem a quimioterapia™:

Primeira coluna: efeitos de sentido
1.Finalidade

2.Condicao

3.Concluséo

4.Adicao

Segunda coluna: emprego no texto

(__)Por fim, a terceira boa noticia relacionada ao estudo
€ que potenciais moléculas capazes de silenciar os
genes ja foram rastreadas...

(__)Esses resultados sdo um passo promissor para que
0s pacientes com cancer no futuro recebam tratamento
personalizado com base em seus genes e tipo de
tumor...

(_)AIém de identificar os dois genes ligados a essa
resisténcia a quimioterapia, os pesquisadores britanicos
afirmam...

(_)Se ambas as substéncias forem usadas para
silenciar os genes resistentes, a estimativa é que as
células cancerigenas se tornem até 30 vezes mais

sensiveis aos medicamentos quimioterapicos

Assinale a alternativa que apresenta a correta
associagao entre as colunas:

(A 2-4-1-3
(B) 3-4-2-1

(C) 4-2-3-1
(D) 3-1-4-2
(E) 1-3-2-4
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Questéao 04

A partir da leitura de "Descoberta de novos genes ajuda
pacientes que resistem a quimioterapia”, analise as
afirmacdes a seguir:

I.Agora que os genes relacionados a quimiorresisténcia
foram mapeados, o préximo passo é descobrir como
silenciar esses genes.

IILAs descobertas indicadas no texto, embora muito
importantes, ainda s6 foram confirmadas para os casos
de cancer de cabeca e pescogo.

LA descoberta apresentada no texto inclui a
identificacdo de substancias que podem colaborar com o
tratamento de cancer, diminuindo a quimiorresisténcia.

E correto o que se afirma em:

(A) Il elll, apenas.
(B) II, apenas.

(C) 1, apenas.

(D) Ill, apenas.
(E) I, 1lell.

Questéao 05

Analise o titulo do texto:

Descoberta de novos genes ajuda pacientes que
resistem a quimioterapia

Assinale a alternativa que apresenta a correta funcao
sintatica da palavra em destaque:

(A) Conjuncéo coordenativa explicativa.
(B) Pronome indefinido.

(C) Conjuncéo coordenativa alternativa.
(D) Pronome relativo.

(E) Interjeicao.



Conhecimentos Especificos

Questéao 06

O recebimento de alimentos é uma etapa critica para
garantir a qualidade, seguranca e integridade dos
produtos que entram em um estabelecimento, seja ele
um restaurante, supermercado ou qualquer outro local
gue manipule alimentos. No que se refere ao processo
de recebimento, registre V, para verdadeiro, e F, para
falso:

(_)O recebimento e o descarregamento dos alimentos
devem ser feitos em area protegida de chuva, sol e que
seja limpa, bem iluminada e livre de pragas.

(_)A temperatura dos alimentos deve ser verificada,
analisando se esta de acordo com o recomendado no
rétulo e/ou adequada para seu transporte, utilizando um
termdmetro.

(_)Os alimentos com validade vencida, sinais de dano
ou deterioracdo devem ser descartados.

Assinale a alternativa com a sequéncia correta:

(A) V-V -F.
(B) F-V-V.
(C) V-V -V.
(D) V-F-F.
(E) F-F-F.

Questéao 07

Uma renomada chef de cozinha estd preparando uma
variedade de pratos, incluindo batata sauté. Para obter
resultados perfeitos, ela escolheu uma técnica que
envolve submeter pequenas quantidades de alimento em
pouca gordura, bem quente, enquanto movimenta
constantemente a frigideira. Dentre as opc¢fes citadas a
seguir, assinale a alternativa que corresponde a técnica
utilizada pela chef de cozinha:

(A) Cozinhar a vapor.
(B) Grelhar.
(C) Assar.
(D) Ferver.
(E) Saltear.
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Questéao 08

Dentre as op¢des citadas a seguir, assinale a alternativa
que corresponde a técnica culinaria que envolve a
combinacéo de fritura e cozimento no vapor, no qual o
alimento é frito em pouca gordura e, em seguida, 0
cozimento € concluido no vapor, aproveitando os
vapores que se desprendem durante o processo:

(A) Flambar.
(B) Grelhar.
(C) Refogar.
(D) Assar.
(E) Fritar.

Questao 09

Dentre as opc¢des citadas a seguir, assinale a alternativa
gue corresponde a descricdo do Manual de Boas
Praticas na manipulagdo de alimentos:

(A) Um manual de limpeza para funcionarios de limpeza.

(B) Um documento que descreve os procedimentos que
devem ser adotados por servicos de alimentacdo, a
fim de garantir a qualidade higiénicossanitaria e a
conformidade dos alimentos com a legislacédo

sanitaria.

(C) Um documento obrigatério somente para grandes
restaurantes.

(D) Um conjunto de receitas para cozinheiros

profissionais.
(E) Um manual de marketing para atrair mais clientes.

Questéao 10

No que se refere aos Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP's), registre V, para verdadeiro, e F,
para falso:

(_)Sao procedimentos escritos de forma objetiva que
estabelecem instrucdes sequenciais para a realizacdo de
operacdes rotineiras e especificas na manipulacao de
alimentos.

(__)Os servicos de alimentacdo devem dispor de Manual
de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais
Padronizados. Esses documentos devem estar
acessiveis aos funcionéarios envolvidos e disponiveis a
autoridade sanitaria, quando requerido.

(_)Os POP's devem ser aprovados, datados e
assinados pelo responsavel do estabelecimento.

Assinale a alternativa com a sequéncia correta:

(A) V-F-V.
(B) F-F-F.
(C) V-V-V.
(D) F-V-V.
(E) F-V-F.



Questéao 11

O planejamento de cardapios deve ser realizado de
maneira cuidadosa e abrangendo uma variedade de
elementos que devem ser ponderados, a fim de garantir
sua eficicia tanto para grupos quanto para individuos
(MOREIRA, 2016). Nesse contexto, analise as
afirmativas a sequir:

I.O cardapio consiste em uma ferramenta fundamental
gue inaugura o processo de producdo, uma vez que tem
como finalidade servir como um instrumento de gestédo
para a administracdo de restaurantes.

II.LA sua elaboracdo também esta associada ao ato de
comer e este envolve a garantia da fome e da saciedade,
um papel psicofisico e de estimulo emocional, além de
agregar valor social.

[11.O planejamento do cardapio desempenha um papel
crucial ao adequar os recursos humanos e materiais,
controlar os gastos, programar as aquisicbes,
estabelecer niveis de estoque e definir os padrbes para a
elaboracéo de receitas.

E correto o que se afirma em:

(A) I, llelll.

(B) Ill, apenas.
(©) 1l, apenas.
(D) 1ell, apenas.
(E) 1, apenas.

Questao 12

Jodo é um estudante de gastronomia que participa
ativamente das aulas praticas em laboratorio. Durante
uma dessas aulas, Jodo e seus colegas de turma
estavam sendo instruidos sobre a manipulagdo segura
de utensilios e equipamentos aquecidos, tais como
panelas e fogdes. Dentre as opcdes citadas a seguir,
selecione a alternativa que corresponde aos
Equipamentos de Protec¢do Individual (EPIs) apropriados
para garantir a seguran¢ca durante a preparacdo dos
pratos por Jodo e seus colegas:

(A) Luvas de latex descartaveis e avental adequado para
proteger as maos e o0 corpo.

(B) Luvas malha de aco e avental adequado para
proteger as maos e o0 corpo.

(C) Luvas térmicas apropriadas e avental adequado para
proteger as maos e o0 corpo.

(D) Luvas malha de aco e éculos para a protecdo dos
olhos.

(E) Luvas de latex descartaveis e botas para a protecdo
dos pés.
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Questéao 13

O estoque seco é o local onde sdo armazenados
alimentos ndo pereciveis, como enlatados, produtos em
pacotes, grdos, massas e outros itens que n&o
necessitam de refrigeracdo. Dentre as opcdes citadas a
seguir, assinale a alternativa que corresponde a uma
pratica que deve ser utilizada para manter um estoque
seco adequado:

(A) Manter os produtos organizados por categorias
(gréos, enlatados, massas etc.) com a finalidade de
dificultar a localizag&o e evitar bagunca.

(B) Planejar as compras de acordo com a quantidade de
alimentos que serdo utilizados para promover o
desperdicio.

(C) Manter as prateleiras instaveis e capazes de suportar
0 peso dos produtos armazenados. Itens mais
pesados devem ser colocados nas prateleiras
superiores.

(D) Manter o estoque sempre Umido, com a finalidade de
restringir a deterioracdo de produtos como farinhas e
graos.

(E) Limpar o estoque seco regularmente para evitar o
acumulo de poeira, residuos e possiveis infestagfes
de insetos.

Questéao 14

A andlise sensorial de alimentos é uma técnica utilizada
para avaliar as caracteristicas organolépticas dos
alimentos, ou seja, suas propriedades sensoriais, como
aparéncia, aroma, sabor, textura e palatabilidade. Sobre
a andlise sensorial de alimentos, registre V, para
verdadeiro, e F, para falso:

(_ )Essa analise & fundamental para a industria de
alimentos, uma vez que a percepcao sensorial dos
consumidores desempenha um papel crucial na
aceitacao e preferéncia dos produtos.

(_)O sentido do paladar é irrelevante na analise
sensorial de alimentos e caracteristicas como aroma,
aparéncia e textura ndo desempenham papel
significativo na percepcéo dos consumidores.

(_ A andlise sensorial ndo requer avaliadores treinados
e pode ser realizada por qualquer pessoa,
independentemente de sua experiéncia em alimentos.

Assinale a alternativa com a sequéncia correta:

(A) V-F-F.
(B) V-V-V.
(C) F-V -V.
(D) V-F-V.
(E) F-F-F.



Questéao 15

No que se refere aos cuidados no armazenamento para
ndo comprometer a qualidade e a seguranca do
alimento, registre V, para verdadeiro, e F, para falso:

(_)Mantenha as éareas de armazenamento limpas e
higienizadas. Isso ajuda a prevenir a contaminagao
cruzada e evita a proliferacdo de bactérias.

(__)Rotule os recipientes com o nome do alimento e a
data de armazenamento para garantir que os alimentos
sejam utilizados na ordem correta e antes do
vencimento.

(_)Organize os produtos de forma que os alimentos
com datas de vencimento mais préximas fiquem a frente,
facilitando o uso dos itens mais antigos por ultimo.

Assinale a alternativa com a sequéncia correta:

(A) V-V -F.
(B) V-F-V.
(C) V-V-V.
(D) F-V-V.
(E) F-F-F.

Questéao 16

Uma chef de cozinha esta planejando preparar um prato
sofisticado que envolve cortar legumes e carnes em
pedacos uniformes antes de comecar o cozimento. Esse
processo, que agiliza o preparo, € denominado:

(A) Empanamento.
(B) Pré-preparo.

(C) Marinada.

(D) Refrigeracao.

(E) Descongelamento.

Questao 17

Dentre as op¢des citadas a seguir, assinale a alternativa
gue corresponde a um objetivo do controle
higienicossanitario dos alimentos, ambiente e
equipamentos em estabelecimentos de manipulacdo de
alimentos:

(A) Reduzir a
funcionarios.

(B) Garantir a seguranca e qualidade dos alimentos
oferecidos.

(C) Aumentar os precos dos produtos alimenticios.
(D) Aumentar a produtividade dos funcionarios.
(E) Melhorar a eficiéncia energética dos equipamentos.

necessidade de ftreinamento dos
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Questéao 18

Maria é uma manipuladora de alimentos, responsavel por
preparar e servir refeicdes aos clientes. Dentre as
opcbes citadas a seguir, assinale a alternativa que
corresponde as préaticas que devem ser adotadas por
Maria para manter a higiene pessoal e garantir a
seguranca dos produtos alimenticios:

(A) Maria deve usar um uniforme limpo e adequado, com
cabelos presos e protegidos por uma touca ou rede.

(B) Ap6s mexer em dinheiro, Maria deve continuar
preparando alimentos sem lavar as maos.

(C) Maria deve manter suas unhas pintadas para manter
seu visual, enquanto manipula os alimentos.

(D) Maria deve usar seus brincos e anéis todos os dias
para adicionar um toque de elegancia ao seu
uniforme.

(E) Maria deve compartilhar sua garrafa de agua com os
colegas de trabalho.

Questéao 19

Quando se fala em relagbes humanas harmoniosas no
ambiente de trabalho, ressalta-se a importancia da
comunicacdo bem estabelecida, pois o didlogo € a porta
de entrada as relacdes interpessoais. Nesse sentido,
entende-se hoje que as habilidades inerentes a esse
processo podem ser aprendidas, quando devidamente
treinadas. Uma dessas habilidades é a:

(A) Fala imperativa.

(B) Subserviéncia.

(C) Hierarquia absolutista.
(D) Escuta seletiva.

(E) Escuta ativa.

Questao 20

"A conduta ética do servidor publico ndo é apenas uma
guestdo de comportar-se de acordo com o que €
permitido. O essencial da conduta é a orientacdo interna
gue ele da a suas acdes: a motivacdo, o esmero, 0 gosto
com que realiza seu oficio para cumprir seus deveres ou
para fazer mais do que a funcdo lhe prescreve" (ENAP,
2005).

A ética no servico publico esta estreitamente ligada ao
compromisso com o0 bem comum, exigindo do
profissional qualidades como:

(A) Insubordinagéo.
(B) Subijetividade.

(C) Indiscricao.

(D) Apatia.

(E) Imparcialidade.
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INFORMAGOES

O inteiro teor da prova e o gabarito preliminar da Prova Objetiva serao divulgados até as 20h do dia
25 de setembro de 2023, no enderecgo eletrénico http://concursos.furb.br/, link FURB — Processo
Seletivo Publico Simplificado TA - Edital n.° 003/2023.

O candidato que tiver qualquer discordancia em relagédo as questdes objetivas ou ao gabarito preli-
minar divulgado podera interpor recurso no periodo compreendido entre 8h do dia 26 de setembro
de 2023 e 23h59min do dia 27 de setembro de 2023.

Blumenau, 24 de setembro de 2023.
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